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ИССЛЕДОВАНИЕ ВЛИЯНИЯ РАСТИТЕЛЬНЫХ КОМПОНЕНТОВ 

НА ПРОЦЕСС СКВАШИВАНИЯ ЙОГУРТА 

Зенков А. Н., студент 

Зинина О. В., кандидат сельскохозяйственных наук, доцент 

Уральский государственный аграрный университет 

 

Аннотация 

В работе представлены результаты оценки кислотности при сквашивании йогурта 

с добавлением в качестве растительных компонентов цельнозерновой муки в количе-

стве 1, 3 и 5% к массе сырья. Результаты показали, что с увеличением содержания 

цельнозерновой муки в образце йогурта, продолжительность сквашивания сокращает-

ся, кислотность нарастает более интенсивно, но при этом более приемлемы органо-

лептические показатели у образца с 3% муки. 

Ключевые слова: йогурт, цельнозерновая мука, сквашивание, кислотность. 

 

Цель работы: установить влияние растительных компонентов в виде 

цельнозерновой муки на интенсивность сквашивания молока при производ-

стве йогурта.  

Задача: оценить качество используемого молока для изготовления йогур-

та; оценить изменение кислотности в процессе сквашивания молока в зави-

симости от количества вносимой цельнозерновой муки. 

Результаты исследования 

Кисломолочные продукты остаются наиболее потребляемыми молочными 

продуктами, в связи с чем производители постоянно расширяют ассортимент 

данной категории продукции, используя в том числе различные растительные 

компоненты [1]. Цельнозерновая мука может быть одним из ингредиентов, 

добавляемых при изготовлении йогурта в молоко для повышения интенсив-

ности его сквашивания. Высокое содержание в такой муке клетчатки, расти-

тельного белка, многих витаминов и минеральных веществ не только способ-

ствует активному росту заквасочной микрофлоры, но и позволяет получить 

готовый продукт с более высокой пищевой ценностью. 

Перед началом изготовления йогурта проведена оценка качества молока 

на соответствие требованиям ГОСТ Р 52054-2003 Молоко коровье сырое. 

Технические условия [2]. Результаты определения качественных показателей 

представлены в таблице 1. 

Цельнозерновую муку перед внесением в молоко обжаривали до появле-

ния орехового аромата и изменения цвета. В молоко вносили муку в количе-

стве 1, 3 и 5% к массе сырья. Для заквашивания использовали йогуртовую 

закваску Vivo (ООО «Виво индустрия», г. Москва), в состав которой входят 
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следующие виды бактерий: Streptococcus thermophilus, Lactobacillus del-

brueckii ssp. bulgaricus, Lactobacillus acidophilus, Bifidobacterium lactis.  

После добавления закваски и муки в молоко все компоненты хорошо пе-

ремешивали и термостатировали при температуре 37°C до формирования 

сгустка. Контроль кислотности проводили через 2 и 4 ч сквашивания титро-

ванием. Результаты изменения кислотности представлены на рисунке 1. 

 

Таблица 1 

Показатели качества молока 

Наименование  

показателя 

Требование 

по ГОСТ Р 52054-2003 

Полученные  

значения 

Консистенция 
Однородная жидкость без осадка и 

хлопьев 

Однородная, без 

осадка и хлопьев 

Вкус и запах 

Чистый, без посторонних запахов 

и привкусов, не свойственных  

свежему молоку 

Допускается слабовыраженный кор-

мовой привкус и запах 

Чистый, без посто-

ронних запахов и 

привкусов 

Цвет От белого до светло-кремового Белый 

Массовая доля жира, 

%, не менее 
2,8 3,9 

Массовая доля белка, 

%, не менее 
2,8 3,2 

Кислотность, °Т От 16,0 до 21,0 включ. 20,0 

Массовая доля сухих 

обезжиренных  

веществ молока (СО-

МО), %, не менее 

8,2 11,2 

Группа чистоты,  

не ниже 
II I 

Плотность, кг/м3, 

 не менее 
1027,0 1030 
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Рис. 1. Изменение кислотности при сквашивании йогурта 

 

Результаты определения кислотности показали, что с увеличением содер-

жания цельнозерновой муки в образце йогурта, продолжительность скваши-

вания сокращается, кислотность нарастает более интенсивно. Однако, более 

приемлемые органолептические показатели оказались у йогурта с добавлени-

ем 3% муки. 
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ВЛИЯНИЕ ВЫСОКОЙ ТЕМПЕРАТУРЫ  

НА ЗДОРОВЬЕ РАБОТНИКА ПЕКАРНИ 

Артемова В. С., студент 

Кожевникова Н. Ю., старший преподаватель 

Уральский государственный аграрный университет 

 

Аннотация 

Необходимым условием эффективной производственной деятельности человека 

является обеспечение нормальных микроклиматических условий в помещениях. По-

вышенная температура воздуха на рабочем месте является вредным производствен-

ным фактором, нарушающим правила, который мешает комфортной работе. Длитель-

ное воздействие на человека неблагоприятных температур микроклимата резко ухуд-

шает его самочувствие, снижает производительность труда и может привести к раз-

личным заболеваниям.  

Ключевые слова: пекарня, высокая температура, рабочий, работоспособность, 

здоровье. 

 

Цель работы: исследовать влияние высокой температуры микроклимата 

на работника в пекарне и мероприятия по снижению последствий. 

Результаты исследования 

Хлебопекарная промышленность относится к числу наиболее социально 

значимых и одной их главных отраслей АПК. Промышленная база хлебопе-

карной отрасли по состоянию на 2020 год была представлена 12,5 тыс. малых 

предприятий и 750 крупными и средними предприятиями.  

Объёмы производства хлебопекарной продукции на крупных и средних 

предприятиях составляют около 80%, на малых – 20%. Отрасль полностью 

обеспечивает население основным продуктом питания – хлебом на уровне 

рекомендуемых норм потребления. Среднее ежегодное потребление хлеба в 

РФ – 120 кг на человека [2]. Главным специалистом этих предприятиях явля-

ется пекарь.  

Пекарь – работник хлебопекарного производства (хлебокомбината, част-

ной пекарни или предприятия общественного питания), специализирующий-

ся на изготовлении хлеба и различных хлебобулочных изделий: батонов, ка-

лачей, ватрушек, булок и т.д. 

Труд такого работника выполняется в необычных условиях и довольно 

сложен. На пекаря могут воздействовать разнообразные опасные и вредные 

производственные факторы: перемещаемые сырье, тара, готовые изделия; 

повышенная температура поверхностей оборудования, готовой продукции; 

повышенная температура воздуха рабочей зоны; пониженная влажность воз-



14 

духа; повышенная или пониженная подвижность воздуха; повышенный уро-

вень инфракрасной радиации; острые кромки, заусенцы и неровности по-

верхностей оборудования, инвентаря, тары; вредные вещества в воздухе ра-

бочей зоны; физические перегрузки [3]. 

Выпечку приходятся готовить в больших печах с посадкой на лопате, в 

электрических шкафах и конвейерных печах. Состояние здоровья человека, 

его работоспособность в значительной степени зависят от микроклимата на 

рабочем месте [4].  

В пекарном цехе рабочие подвергаются воздействию высокой температу-

ры до 35 °С и выше в летний период года, особенно в южных районах стра-

ны, источником которой являются печи, горячие готовые изделия, нагретые 

поверхности форм, а также воздействию тепловой радиации [5].  

Температура воздуха окружающей среды - проявляется как один из важ-

ных абиотических факторов, влияющих на все физиологические функции 

живых организмов. Поэтому высокая температура воздуха в помещении – 

один из основных факторов, который негативно влияет на здоровье снижение 

работоспособности [6].  

При температуре воздуха более 30 °С и значительном тепловом излуче-

нии от нагретых поверхностей наступает нарушение терморегуляции орга-

низма, что может привести к перегреву организма [7] 

Работа в условиях высокой температуры сопровождается интенсивным 

потооделением, что приводит к обезвоживанию организма, потере минераль-

ных солей и водорастворимых витаминов, вызывает серьезные и стойкие из-

менения в деятельности сердечно-сосудистой системы, увеличивает частоту 

дыхания, а также оказывает влияние на функционирование других органов и 

систем – ослабляется внимание, ухудшается координация движений, замед-

ляются реакции и т.д. [4]. 

Длительное воздействие на человека неблагоприятных условий микро-

климата резко ухудшает его самочувствие, снижает производительность тру-

да и может привести к различным заболеваниям [4; 7].  

Руководствуясь СанПиН 2.2.4.548-96 следует, что в летнее время темпе-

ратура воздуха в помещении не должна превышать 25°С, а его относительная 

влажность – быть не менее 40%. Такие значения обеспечивают ощущение 

теплового комфорта в течение 8-часового рабочего дня (смены), не вызывают 

отклонений в состоянии здоровья сотрудников, а также создают предпосылки 

для высокого уровня их работоспособности и являются предпочтительными 

на рабочих местах [8]. 
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При высоких температурах микроклимата работодателю необходимо со-

здать специальную комиссию для измерения температуры на рабочих местах 

[1]. По результатам обследований составляется протокол, где комиссия отра-

жает полученные измерения и дает их оценку на соответствие нормативным 

требованиям. В случае превышения допустимых значений температуры в 

производственных помещениях, работодатель согласно СанПиН 2.2.4.548-96, 

должен уменьшить продолжительность рабочего времени сотрудников [1]. 

Обязанность работодателя - обеспечить в производственных помещениях 

оптимальные или допустимые условия микроклимата и содержание в воздухе 

вредных веществ в пределах ПДК [8]. Для этих целей помещения хлебопе-

карного производства необходимо оборудовать системами отопления, при-

точно-вытяжной вентиляции и кондиционирования воздуха. Отсутствие со-

ответствующего оборудования или их неисправное состояние повлечет пре-

вышение температуры на рабочих местах сотрудников пекарни.  
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ОБЕСПЕЧЕНИЕ БЕЗОПАСНОСТИ НА РАЗБОРОЧНО-МОЕЧНОМ 

УЧАСТКЕ РЕМОНТНОГО ПРЕДПРИЯТИЯ 

Бабичев А. С., студент 

Кожевникова Н. Ю., старший преподаватель 

Уральский государственный аграрный университет 

 

Аннотация 

В соответствии с трудовым законодательством на любом предприятии при выпол-

нении любых трудовых функций необходимо соблюдать нормативные требования и 

правила охраны труда, техники безопасности, производственной санитарии и гигиены 

труда.  

В данной работе рассматриваются мероприятия и требования по охране труда на 

разборочно-моечном участке. 

Ключевые слова: автомобиль, моечный участок, условия труда, техника безопас-

ности, моющие средства, электробезопасность. 

 

Цель работы: обеспечение безопасности труда на разборочно- моечном 

участке ремонтного предприятия АПК. 

Задачи:  

1) проанализировать условия труда на разборочно-моечном участке ав-

томобильного транспорта; 

2) разработать рекомендации для обеспечения безопасности условий 

труда для мойщика автомобилей. 

Результаты исследований 

Обеспечение безопасных условий труда важная задача работодателя [1]. На 

любом предприятии при выполнении каких-либо работ по трудовому законо-

дательству необходимо соблюдать нормативные требования и правила охраны 

труда, техники безопасности, промышленной санитарии и гигиене труда. Не-

соблюдение таких требований часто приводит к снижению работоспособности, 

нарушению здоровья, и несчастным случаям на рабочем месте [2].  

Разборочно-моечные участки проектируются на авторемонтных предприя-

тиях. Мойка автомобиля является важной технологической операцией после 

которой обеспечиваются лучшие условия для последующих технического об-

служивания и ремонта автомобилей. Мойка автомобиля напрямую влияет на 

качество ремонта деталей – при плохой очистке их ресурс снижается на 20-50%.  

Рассмотрим основные требования безопасности труда, производственной 

санитарии и гигиены при выполнении моечных работ на моечном участке 

ремонтного предприятия.  
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Рабочие места по очистке машин, агрегатов, сборочных единиц и деталей 

должны быть оборудованы в соответствии с требованиями стандарта [3].  

Автомобиль с выключенным двигателем доставляют на разборочно-

моечный участок с помощью тяговых устройств.  

Площадки, где выполняют наружную мойку, должны иметь твёрдое водоне-

проницаемое покрытие, имеющее при этом специальный желоб для отвода воды.  

Установка автомобиля на место мойки осуществляется под наблюдением 

ответственного лица. Наклонные площадки, трапы и дорожки, по которым 

перемещается мойщик, должны иметь шероховатую поверхность. 

Перед тем как автомобиль отправляется в моечный цех, его необходимо 

подготовить, очистить от грязи, слить все охлаждающие и технические 

жидкости.  

При использовании механизированных моечных установок, рабочее место 

работника должно размещаться в водонепроницаемой кабине. Моечные 

участки для предотвращения попадания паров и растворов в другие произ-

водственные помещения требуется размещать отдельно [4].  

С этой же целью, а также для предотвращения воздействия выделяющихся 

вредных веществ на работающих моечные отделения, участки и посты оборудо-

вать приточно-вытяжной вентиляцией, а моечные ванны – вытяжными зонтами. 

При приготовлении растворов используют моющие средства, не действу-

ющие на кожные покровы человека. На месте приготовления раствора, вы-

вешивается технологическая таблица, содержащая информацию о концен-

трации и температуре моющего раствора [4].  

Не допускается наличие подтеканий, испарения воды и моечного раствора 

в сальниковых и вентильных устройствах моечных машин.  

Агрегаты и детали двигателей, работающих на этилированном бензине, 

разрешается мыть только после нейтрализации отложений тетраэтилсвинца с 

помощью соответствующих нейтрализующих средств (дихлорэтана и др.).  

В моечных машинах все агрегаты и детали должны также промываться 

от моющего раствора. Запрещается выпускать из моечного отделения 

сборочные единицы и агрегаты с налетом агрессивных составляющих 

моющих растворов, выполнять какую-либо работу над наполненными 

моющими растворами ванными. 

Мелкие детали должны поступать на очистку в специальной таре. Запре-

щается класть круглые детали навалом выше бортов тары.  

При подъеме и перемещении двигателей в сборе и других сборочных еди-

ниц повышенной массы применяют специальные захваты. Детали, сборочные 
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единицы и агрегаты с полостями устанавливают на специальные приспособ-

ления, обеспечивающие полное стекание воды или моющего раствора.  

При очистке моечных машин и установок электроприводы насосов и дру-

гое электрооборудование отключают. Сливать отработавший моющий состав 

следует после его охлаждения до 40 °С. 

Для качественной мойки автомобиля и деталей применяют различные 

моющие средства, которые, способны вызывать раздражение, а порой и забо-

левание дыхательных путей.  

Пары органических растворителей, например, таких как керосин, являют-

ся пожароопасными, поэтому необходимо выполнять мероприятия пожарной 

безопасности.  

При работе с данными веществами работники должны находится в спец-

одежде и применять защитные средства (респираторы, резиновые сапоги и 

перчатки, защитные очки), тем самым предохраняя себя от воздействия вред-

ных паров и газов. Например, машины доочищаются от грязи вручную в за-

щитных очках и рукавицах с применением предназначенных для этой цели 

скребков и волосяных щеток [3]. 

Требуется соблюдать дополнительные меры электробезопасности, т.к. на 

моечных участках отмечается повышенная влажность [5]. В избежание ко-

ротких замыканий и поражения электрическим током, установки моечного 

участка должны быть заземлены [5]. Помещение для открытой шланговой 

мойки, изолируют от открытых электрических проводников и оборудования. 

Электрическое управление агрегатами моечной установки должно быть низ-

ковольтным [6].  

Источники освещения и электродвигатели должны быть влагозащищен-

ными со степенью защиты [3] в соответствии с требованиями действующих 

государственных стандартов.  

Таким образом, при выполнении моечных работ на авторемонтных пред-

приятиях могут возникнуть ситуации, когда сотрудник может получить 

травму или иное причинение вреда здоровью. Таких ситуаций возможно из-

бежать, если будут соблюдаться соответствующие требования техники без-

опасности и сам работающий будет выполнять требования инструкции по 

охране труда [2] при выполнении порученной им работы. 
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Аннотация 

Ежедневно и неоднократно нам приходится сталкиваться с включением и отклю-

чением электробытовых приборов, будь то стиральная машинка или телевизор и т.п. 

При этом не многие задумываются о правилах электротехнической безопасности. А 

ведь нередко выдернутая вилка из розетки за шнур питания, может стать причинами 

пожара и получения серьёзных электротравм. 

Ключевые слова: электрический ток, опасность, поражение, электротравмы, без-

опасность 

 

Цель работы: проанализировать опасность воздействия электрического тока. 

Задачи:  

1) рассмотреть электрический ток как опасность; 

2) разобрать особенности воздействия электрического тока на человека. 

Результаты исследований 

Электрический ток в нашей жизнедеятельности не заменим - человек по-

всюду с ним взаимодействует. Повседневное общение с большим количеством 

разнообразных электроприборов, машин и аппаратов и т.п., влечет за собой и 

увеличение риска поражения человека электрическим током, в том числе и в 

бытовых условиях при возникновении различных аварийных ситуаций [2].  

Поражение электрическим током (электротравма) возникает при сопри-

косновении человека с электрической цепью, в которой присутствуют источ-

ники напряжения и/или источники тока, способные вызвать протекание тока 

по телу. Обычно чувствительным для человека является пропускание тока 

силой более 1 мА [3; 4].  

Электрический ток, проходя через тело человека, оказывает тепловое, хи-

мическое и биологическое воздействия [3].  

Тепловое действие проявляется в виде ожогов участков кожи тела, пере-

грева различных органов, а также возникающих в результате перегрева раз-

рывов кровеносных сосудов и нервных волокон.  

Химическое действие ведет к изменению физико-химического состава 

крови и других содержащихся в организме растворов, а значит, и к наруше-

нию нормального функционирования организма.  

Биологическое действие электрического тока проявляется в опасном возбуж-

дении живых клеток и тканей организма, в результате чего происходит их гибель. 
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Воздействие электрического тока индивидуально, наблюдается [4]: 

 порог ощущения у мужчин на 50% выше, чем у детей, и на 30% чем у 

женщин; 

 для одного человека электрический ток может быть уже неотпускаю-

щим (судорожное сокращение мышц кистей рук), а для другого только слабо 

ощутимым; 

 физически здоровые и крепкие люди легче переносят электротравмы, 

нежели больные и слабые;  

 люди с большей массой тела и лучшей физической подготовкой перено-

сят воздействие электрического тока легче; 

 при утомлении и в состоянии опьянения, чувствительность к электриче-

скому току повышается. 

Степень поражения человека электрическим током зависит от [4]: 

 пути прохождения по организму – если, например, на пути тока оказы-

вается сердце, грудная клетка, головной и спинной мозг, то последствия бу-

дут крайне тяжелыми; 

 вида тока – бывает двух видов постоянным и переменным; 

 величины напряжения и силы тока; 

 точки соприкосновения и др. 

Сила тока зависит от приложенного напряжения и сопротивления тела. На 

величину сопротивления тела человека влияет состояние верхнего (рогового) 

слоя кожи, т.к. в нем нет кровеносных сосудов и он обладает большим сопро-

тивлением. Поэтому его можно принимать в качестве диэлектрика. Внутренние 

же слои кожи с сосудами, железами и нервными окончаниями, соответственно 

имеют малое сопротивление. К тому же внутреннее сопротивление тела чело-

века является величиной переменной, зависящей от состояния кожи (толщины, 

влажности) и окружающей среды (влажности, температуры и т.д.) [5; 6]. 

ГОСТ 12.1.038-82 устанавливает предельно допустимые напряжения и то-

ки [1], протекающие через тело человека при нормальном (неаварийном) ре-

жиме работы электроустановок производственного и бытового назначения 

постоянного тока и переменного частотой 50 и 400 Гц: 

 для переменного тока 50 Гц допустимое значение напряжения прикос-

новения составляет 2 В, а силы тока – 0,3 мА;  

 для тока частотой 400 Гц – соответственно 3,0 В и 0,4 мА;  

 для постоянного тока – 8 В и 1,0 мА.  

Данные приведены для продолжительности воздействия не более 10 мин в 

сутки и с учётом реакции ощущения. К тому же допустимые значения 
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напряжения прикосновения и токи в условиях высоких температур (выше 

25 °С) и влажности (относительная влажность более 75%), должны быть 

уменьшены в три раза [1; 6]. 

В зависимости от последствий электрического удара, повреждения разде-

ляют на 4 степени: 

I – судорожные сокращения мышц, человек в сознании; 

II – судорожные сокращения мышц, человек без сознания, дыхание и ра-

бота сердца присутствуют; 

III – отсутствие дыхания с нарушением работы сердца; 

IV – клиническая смерть, отсутствие дыхания, остановка сердца. 

Таким образом, человек, делая свою жизнь комфортней, становится наибо-

лее зависимым от электрического тока, который в свою очередь всегда хранит в 

себе потенциальную опасность для человека, но, чтобы эта опасность реализо-

валась необходимы какие- либо причины или определённые условия [3; 4].  
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Аннотация 

В наше время проблема чрезвычайных ситуаций экологического характера акту-

альна, как никогда. Всё чаще в новостях, телевизионных передачах, газетах, журналах 

и других средствах массовой информации можно встретить статьи и репортажи об 

экологических катастрофах, как связанных с деятельностью человека, так и вызван-

ных природными процессами. Экологов и многих неравнодушных жителей нашей 

планеты, волнует её состояние, в том числе и то, какой вред причиняют чрезвычайные 

ситуации экологического характера. 

Ключевые слова: природная среда, чрезвычайная ситуация, экология, деятель-

ность человека, загрязнение, здоровье. 

 

Цель работы: исследовать особенности возникновения чрезвычайных 

ситуаций экологического характера и определить причины их возникновения 

Задачи работы: 

1) определить какие чрезвычайные ситуация (ЧС) относятся к экологиче-

ским чрезвычайным ситуациям;  

2) исследовать наиболее вероятные причины возникновения и послед-

ствия ЧС экологического характера. 

Экологическая чрезвычайная ситуация (ЧС) – состояние, при котором в 

результате возникновения источника чрезвычайной ситуации на объекте, 

определенной территории или акватории происходит разрушение отдельных 

экологических систем, нарушаются нормальные условия жизни и деятельно-

сти людей, ухудшается здоровье и самочувствие населения, сокращается 

продолжительность жизни [1]. Таким образом, чрезвычайными ситуациями 

экологического характера считают экстремальные ситуации, связанные с из-

менением состояния суши, кризисные ситуации, связанные с изменением 

свойств атмосферы, водной среды [1; 2].  

Главными причинами чрезвычайных экологических проблем становятся 

крупные производственные или транспортные аварии (катастрофы) [3], а 

также стихийные бедствия.  

Экологические чрезвычайные ситуации могут возникать в результате рез-

кого изменения определённых параметров окружающей среды [2; 3]. Для 

больших городов такие ситуации могут наступать, например, при явлениях 

постоянного смога, массовой гибели деревьев, геологических процессов 
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(провалы, оползни и т.д.), загрязнение водоёмов и т.д. [3; 4; 5]. Можно приве-

сти такие реальные примеры: новорожденные в 1989-1990 г. на Алтае дети с 

желтухой («желтые» дети), относят к химической этиологии беременных 

женщин, у которых развивалась анемия [6]; массовое выпадение волос у де-

тей в Черновцах в 1988 г. по причине массовой интоксикации таллием людей 

и окружающей среды [7] и т.п.  

К числу основных глобальных факторов дестабилизации природной сре-

ды, которые впоследствие могут проявиться как чрезвычайные ситуации эко-

логического характера, причисляются: 

 рост потребления природных ресурсов при их сокращении; 

 рост населения планеты при сокращении пригодных для обитания 

территорий; 

 деградация основных компонентов биосферы и обусловленное этим 

снижение способности природы к самоподдержанию и обеспечению суще-

ствования человеческой цивилизации; 

 возможные изменение климата и истощение озонового слоя Земли; 

 сокращение биологического разнообразия; 

 возрастание экологического ущерба от стихийных бедствий и техноген-

ных катастроф [2].  

К возникновению ЧС может привести изменение состава и свойств воз-

душной среды (воздуха). Эта проблема чаще касается крупных городов [4].  

К чрезвычайным ситуациям, связанным с изменением состава и свойств 

атмосферы, относятся: 

 резкое изменение климата; 

 превышение предельно допустимой концентрации опасных веществ в 

воздухе; 

 температурные колебания в городах; 

 низкое содержание кислорода в составе воздуха; 

 значительное превышение предельно допустимого уровня городского шума; 

 образование кислотных дождей; 

 разрушение озонового слоя Земли. 

К ЧС, связанных с изменением состояния водной среды, относят истоще-

ние источников и загрязнение водных ресурсов [8]. Это может привести к: 

 высыханию водных источников; 

 дефициту питьевой воды; 

 уменьшению запасов пресной воды, необходимой в хозяйственно-

бытовой деятельности, в производстве; 
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 загрязнению мирового океана; 

  нарушению баланс (круговорота) в природе. 

К ЧС, взаимосвязанных с изменением состояния живой оболочки 

Земли относят: 

 вымирание видов животных и растений, чувствительных к изменению 

условий среды обитания; 

 исчезновение флоры на больших участках земли; 

 уменьшение ресурсов биосферы для восстановления возобновляемых 

ресурсов; 

 массовую гибель животных [2]. 

К экологической ЧС может привести интенсивная деградация почв, 

нарушение ландшафта под влиянием естественных причин или вследствие 

хозяйственной деятельности человека, например, неправильная агротехника, 

добыча полезных ископаемых и др.  

К ЧС, связанных с изменением состояния суши, следует относить:  

 засорение почвы тяжелыми металлами, радионуклидами при превыше-

нии значений их ПДК; 

 опустынивание, заболачивание, эрозия и истощение почв; 

 исчерпание запасов не возобновляемых полезных ископаемых;  

 оползни, обвалы и просадки грунта природного характера, так и при 

разработке новых месторождений и др. [5]; 

 переполнение полигонов для мусора, приводящее к загрязнению окру-

жающей среды. 

Заключение 

На состояние окружающей среды влияют как антропогенные, так и при-

родные факторы. Люди наносят весьма существенный вред экологии. К чрез-

вычайным ситуациям экологического характера приводит недобросовестное, 

потребительское отношение человечества к природе. Загрязнение окружаю-

щей среды не только влечёт за собой угрозу уничтожения редких видов жи-

вотных и растений, но и причиняет немалый вред самим людям, являясь при-

чиной многих заболеваний [4; 6; 8]. 

Оценивая экологическое состояние по разным компонентам и критич-

ность тех или иных состояний, необходимо учитывать закон эволюционно-

экологической необратимости: экосистема, потерявшая часть своих элемен-

тов, или сменившаяся другой в результате дисбаланса экологических компо-

нентов, не может вернуться в первоначальное состояние [1]. 
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Аннотация  

Атмосферный воздух любых городов и населённых пунктов характеризуется содер-

жанием каких-либо вредных веществ, поступающих от различных источников. К одному 

из основных и широко распространённых загрязнителей относится формальдегид [1].  

В статье проанализированы особенности и опасность наличия этого газа в воздухе 

окружающей среды, в том числе находясь на работе или дома, потому как люди, часто 

не осознают, что воздух в помещениях также может содержать токсичные компоненты. 

Ключевые слова: атмосфера, формальдегид, канцероген, автомобильный транс-

порт, промышленные предприятия, выбросы, концентрация, токсичность. 

 

Цель работы: проанализировать взаимосвязь формальдегида и здоровья 

человека.  

Задачи работы:  

1) проанализировать основные характеристики формальдегида; 

2) изучить источники формальдегида; 

3) изучить опасные свойства формальдегида; 

4) изучить вредное влияние формальдегида на человека. 

Результаты исследований  

По последним данным Росгидромета в последние десятилетия наблюдает-

ся тенденция к росту содержания формальдегида в атмосферном воздухе го-

родов России. Формальдегид является одним из загрязнителей атмосферного 

воздуха, особенно высокая концентрация наблюдается в крупных городах и 

промышленных центрах [2].  

Формальдегид – это органическое вещество, бесцветный газ с резко-

неприятным запахом при концентрации более 0,1-0,3 мг/м3, растворимый в 

воде, в спиртах и полярных растворителях [1]. Формальдегид – первый член 

гомологического ряда алифатических альдегидов, альдегид метанола и мура-

вьиной кислоты. Молекулярная масса формальдегида 30,03 г/моль, плотность 

0,9151 г/см3 (при 80о), температура плавления – 92о, температура кипения –

19,2о [3]. 

Формальдегид является бесцветным газом с резким запахом и характер-

ными для него особенностями [1]: 

 газообразный формальдегид устойчив в пределах 80 и 100° С; 

https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B5%D1%82%D0%B0%D0%BD%D0%BE%D0%BB
https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D1%83%D1%80%D0%B0%D0%B2%D1%8C%D0%B8%D0%BD%D0%B0%D1%8F_%D0%BA%D0%B8%D1%81%D0%BB%D0%BE%D1%82%D0%B0
https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D1%83%D1%80%D0%B0%D0%B2%D1%8C%D0%B8%D0%BD%D0%B0%D1%8F_%D0%BA%D0%B8%D1%81%D0%BB%D0%BE%D1%82%D0%B0
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 способен при температуре −19,2°С превращаться в жидкость с плотно-

стью 0,8153 г/см³; 

 преобразуется в белую пасту при температуре ниже −118° С; 

 при температурах до 80° жидкий и газообразный формальдегид С ак-

тивно полимеризуется т.е. способен образовывать высокомолекулярное ве-

щество твердых форм; 

  полимеризация ускоряется при наличии полярных растворителей, кис-

лот и щелочей [3]. 

Механизм формирования содержания формальдегида в атмосферном воз-

духе является довольно сложным и разнообразным [2].  

Источники поступления этого вещества делятся на природные и антропо-

генные, которые в свою очередь подразделяются на первичные и вторичные  

Первичные источники выделяют формальдегид, вторичные – выделяют 

органические соединения, из которых в окружающей среде при определен-

ных условиях может образоваться формальдегид [3]. 

В атмосферу промышленных городов выделяется огромное количество 

формальдегида в первую очередь от автомобильного транспорта [4]. В насто-

ящее время среднегодовая концентрация формальдегида в городах России 

составляет примерно 9-10 м мг/м3 [3]. Автомобильный и железнодорожный 

транспорт, химические предприятия, мусоросжигательные заводы, деревооб-

рабатывающие фабрики и др. промышленные предприятия [5] – все относит-

ся к антропогенным источникам формальдегида в наружном воздухе. Основ-

ными природными источниками являются растительность, вулканические 

газы, лесные пожары и выделения животных и др. [3]. 

По характеру воздействия на человека формальдегид может оказывать 

токсическое, канцерогенное и мутагенное воздействие [6].  

Формальдегид является чрезвычайно токсичным: приём внутрь 60-90 мл 

является смертельной дозой для человека. Симптомы отравления формальде-

гидом: бессознательное состояние, бледность, головная боль, упадок сил, 

нередко судороги по ночам, затруднённое дыхание, депрессия. Даже в низких 

концентрациях он раздражает кожу, глаза и носоглотку и обнаруживается по 

запаху в количестве 0,05-1 миллионной доли (мд) [1]. 

Основной путь попадания формальдегида в организм человека является 

ингаляционным. Однако, вредное вещество в небольших дозах может попа-

дать в организм с водой.  

Некоторое количество формальдегида содержится в сырых продуктах есте-

ственного происхождения (мясе, фруктах, овощах). Концентрация его содер-

жания может увеличиться в результате обработки, например, при копчении [2]. 
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Формальдегидом отравиться можно практически везде – для этого не обя-

зательно работать на вредном производстве. Некоторая концентрация веще-

ства присутствует в мебели, изготовленной из недорогих древесных материа-

лов, в табачном дыме (и даже от вейпов), выхлопных газах, около горящих 

газовых плит, также отравиться можно просто вдыхая запах новых ковровых 

покрытий, бытовой химии, нового ламината, клея, удобрений. Канцероген 

может выделяться из стройматериалов, изготовленных на основе фенолфор-

мальдегидных смол, вредность которых очевидна – а это жалюзи, стеновые 

панели и многое другое [7].  

Максимальная концентрация яда сосредоточивается в условиях повышен-

ной влажности и температуры [8]. Отмечается, что рост температуры на каж-

дые 5 градусов в диапазоне 18-30оС приводит примерно к удвоению содер-

жания формальдегида в воздухе. Соответственно, и снижение температуры 

на 5 градусов вызовет снижение уровня формальдегида в атмосферном воз-

духе [5]. 

Формальдегид очень токсичен: приём внутрь 60 - 90 мл является смер-

тельным. Симптомы отравления: бессознательное состояние, бледность, го-

ловная боль, упадок сил, нередко судороги по ночам, затруднённое дыхание, 

депрессия. Даже в низких концентрациях он раздражает кожу, глаза и носо-

глотку и обнаруживается по запаху в количестве 0,05-1 миллионной доли 

(мд) [1]. 

На каждый продукт, изготавливающийся с применением формальдегида, 

разработаны санитарные нормы. Например, в косметике содержание данного 

вещества не должно превышать 0,2%, в фармпрепаратах – меньше 0,5% [7]. 

Таким образом, в современном мире человек не может избежать воздей-

ствия формальдегида. В городе он находится в выхлопах тысяч машин, про-

езжающих под окнами, в дыме химических предприятий и заводов и т.д. По-

этому важно знать и представлять, что постоянное воздействие данного кан-

церогена на организм может привести к печальным последствиям и поста-

раться избежать такой ситуации.  

В заключение предложим некоторые рекомендации для профилактики 

отравлений от паров формальдегида в жилых, а также в производственных 

помещениях: 

 организовать приточно-вытяжную вентиляцию в помещении [5; 6];  

 регулярно проветривать помещение и делать влажную уборку (особенно 

после покупки новой мебели, ковровых покрытий и т.п.);  

 поддерживать оптимальными или допустимыми параметры температу-

ры и влажности воздуха [8]; 
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 развести комнатные растения, поглощающие токсические вещества из 

воздуха (папоротник, хамедорею, драцену, плющ, фикус Бенджамина и др.); 

 запретить курение – наилучший вариант навсегда отказаться от вредной 

привычки; 

 проводить уборку в резиновых перчатках – уменьшить контакт с мою-

щим веществом. 
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Аннотация 

В данной работе проанализированы условия труда кондитеров и характерные им 

профессиональные заболевания, которые могут возникнуть в результате длительного 

воздействия на организм человека неблагоприятной производственной среды (загряз-

нения воздуха газами, пылью, парами, слишком высокая температура и влажность 

воздуха), а также трудового процесса (режим труда, поза во время работы и т.д.). 

Ключевые слова: вредные производственные факторы, кондитер, трудовой про-

цесс, профессиональные заболевания. 

 

Цель работы: рассмотреть условия труда и профессиональные заболева-

ния характерные для специальности кондитера. 

Задачи: 

1) проанализировать условия труда и особенности трудового процесса 

кондитера; 

2) выявить вредные производственные факторы профессиональной дея-

тельности кондитера; 

3) проанализировать профессиональные заболевания характерные для 

специальности кондитера. 

Результаты исследования 

Профессиональное заболевание – это хроническое или острое заболевание 

работника вследствие воздействия на него свойственных для его трудовой 

деятельности вредных производственных факторов, которые повлекли вре-

менную или стойкую утрату им профессиональной трудоспособности [1].  

Проанализируем с какими вредными факторами сопряжён труд кондитера 

и какие профессиональные заболевания могут приобрести работающие по 

этой специальности. 

Кондитер – это профессиональный повар, занимается приготовлением 

различных видов теста, начинок, кондитерских изделий, кремов и другой 

запечённой еды, к которой относятся сласти, содержащие в составе меньше 

50% муки. Каждое кондитерское изделие имеет в своем составе большое ко-

личество сахара или его заменителей (фруктозы, меда, сладких фруктов, ину-

лина, сукралозы, стевии, эритрита). Большая часть работ выполняется вруч-

ную с помощью специальных инструментов, превращая профессию кондите-

ра в искусство [2].  
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Представителей этой профессии можно встретить в различных заведениях 

общественного питания, супермаркетах, крупных отелях, пекарнях, хладо-

комбинатах и т.д.  

Профессиональная деятельность сотрудников предприятий общественно-

го питания сопряжена со значительными физическими нагрузками, труд кон-

дитеров и поваров по тяжести причислен к третьей группе. Это значит, что 

суточный расход энергии таких работников составляет 3200-3650 ккал для 

мужчин и 2600-2800 ккал для женщин [3].  

Сотрудник предприятия общественного питания большую часть рабочего 

времени проводит в положении стоя, причем в условиях повышенной влаж-

ности, высокой температуры и загрязнения воздушной среды взвешенными 

веществами. Кроме того, труд кондитера связан с переносом тяжестей, с 

напряжением мышц рук и ног, а также с использованием механического обо-

рудования и тепловых аппаратов [4].  

Основные вредные производственные факторы в кондитерском произ-

водстве: 

– сахарная пыль, которая кроме раздражения дыхательных путей ока-

зывает разрушающее действие и на зубы, вызывая так называемый кариес 

кондитеров [5];  

– высокая температура, сочетающаяся с лучистой энергией, которой под-

вергается большое число основных профессий: варильщики различных масс, 

катальщики конфетной массы, работающие у печей (бисквиты, пряники и др.);  

– химические кислоты, фруктовые соки, сахарин, эфирные масла, способ-

ные вызвать поражения ногтей и кожи – у рабочих кондитеров часто случа-

лись различные поражения кожи от простых эритем до нагноительных про-

цессов с изъязвлениями и развитием гранулем.  

Перечисленные особенности трудовой деятельности и вредные производ-

ственные факторы характерные профессии могут оказывать негативные воз-

действия как на работоспособность, так и на здоровье работника и повышать 

риск развития профессиональных заболеваний [3; 4]. 

К профессиональным заболеваниям кондитеров относят: болезни печени, 

плоскостопие, кожные заболевания, бронхиальную астму, аллергии, варикоз-

ное расширение вен, грибковые инфекции, кариес, бридость – потеря или 

искажение кулинарного вкуса, лишний вес.  

Обязательными мероприятиями профилактики профессиональных забо-

леваний являются: 

 регулярные медицинские обследования [3];  

 обучения вопросам безопасности труда [6];  
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 оборудование рабочих мест согласно санитарным нормам и правилам;  

 обеспечение средствами индивидуальной защиты (защитная одежда, 

перчатки, кремы, мази и т.п.) [4]; 

 соблюдение техники безопасности и трудовой дисциплины на рабочем 

месте [4].  

И в заключение дадим некоторые рекомендации по ведению здорового 

образа жизни и снижению влияния профессиональных вредностей [7]: 

 делать утреннюю гимнастику и также давать себе дополнительные фи-

зические нагрузки для предотвращения проблем с опорно-двигательным ап-

паратом; 

 носить удобную лёгкую обувь на низком каблуке, желательно специаль-

ную ортопедическую обувь или хотя бы использовать ортопедические стельки; 

 научиться правильно поднимать и перемещать тяжести; 

 периодически менять статическую нагрузку на динамическую, носить 

компрессионные чулки, носки, гольфы, колготки (по рекомендации врача) 

для профилактики варикозного расширения вен;  

 сменить вид деятельности в случае проявления или обострения профес-

сионального заболевания. 
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Аннотация  

Человек довольно часто в своей деятельности сталкивается с вибрацией. Особенно 

этот фактор свойственен производственной деятельности. В данной статье рассмотре-

на вибрация, как вредный производственный фактор: проанализированы незаметные 

и определенные опасности свойственные вибрации, и последствия их воздействия на 

человека. 

Ключевые слова: вибрация, человек, опасность, профессиональные заболевания  

 

Цель: проанализировать возможные негативные последствия воздействия 

вибрации на здоровье человека. 

Задачи: 

1) рассмотреть основные характеристики вибрации; 

2) выявить влияние вибрации на oргaнизм челoвекa при определённых 

частотах и амплитудах. 

Результаты исследований 

Вибрация – это сложные механические колебания с определённой часто-

той, возникающие в упругих телах, например, может возникать при шлифо-

вании камня, скачке на лошадях, работе с отбойным молотком, при поездке 

на современный транспорте и др. [2].  

В зависимости от способа передaчи колебаний человеку вибрацию под-

разделяют: на общую, которая передаётся через опорные пoверхнoсти нa телo 

сидящегo или стoящегo челoвекa, и лoкaльнyю, передaющyюся через рyки 

челoвекa. 

Основные нормируемые характеристики вибрации [1], которые необхо-

димо измерять:  

 частота (Гц); 

 амплитуда колебания (м);  

 период колебания (с); 

 вибрoскoрoсть (м/с);  

 вибрoyскoрение (м/с2). 

Производственная вибрация имеет широкий частотный диапазон колебаний 

от десятых долей до нескольких тысяч Гц, воздействует как раздражитель пе-
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риферических нервных окончаний в местах контакта и вызывает изменения как 

физиологического, так и функционального состояния организма человека [2].  

Функциональные изменения проявляются в повышении утомляемости, 

увеличении времени двигательной и зрительной реакции, нарушении вести-

булярных реакций и координации движений и т.д.  

Физиологическом изменения проявляются в развитии нервных заболева-

ний, нарушении функций сердечно-сосудистой системы, нарушении функций 

опорно-двигательного аппарата, поражении мышечных тканей и суставов, 

нарушении функций органов внутренней секреции. Все это приводит к воз-

никновению вибрационной болезни. 

Гигиенические нормы вибрации установлены для рабочего дня продол-

жительностью до 8 часов [1]. Зависимость разных величин амплитуды коле-

баний и частоты вибрации на тяжесть заболевания [3] в таблице 1.  

 

Таблица 1 

Влияние вибрации на организм человека 

Aмплитyдa кoлебaний 

вибрaции, мм 
Чaстoтa вибрaции, Гц Резyльтaт вoздействия 

Дo 0,015 Рaзличнaя Не влияет нa oргaнизм 

0,016-0,050 40-50 
Нервнoе вoзбyждение с 

депрессией 

0,051-0,100 40-50 

Изменение в центрaль-

нoй нервнoй системе, 

сердце и oргaнaх слyхa 

0,101-0,300 50-150 Вoзмoжнoе зaбoлевaние 

0,101-0,300 150-250 Вызывaет вибрoбoлезнь 

 

Вибрационная болезнь – это профессиональное заболевание, развивающе-

еся вследствие длительного воздействия на организм производственной виб-

рации, с вовлечением в пaтoлoгический прoцесс oпoрнo-двигaтельнoгo 

aппaрaтa, периферических нервoв, сoсyдoв и мышц, сердечнo-сoсyдистoй, 

нервнoй, пищеварительной и эндокринной систем [3]. 

Среди профессиональных заболеваний вибрационная болезнь занимает 

одно из ведущих мест. Чаще всего вибрационная болезнь встречается среди 

рабочих горнодобывающей, строительной, металлургической, судо- и 

авиастроительной, транспортной отраслей, а также в сельском хозяйстве [4]. 

Вибрационную болезнь подразделяют на три вида:  

 периферическая – при воздействии локальной вибрации;  
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 церебральная возникающая при воздействии общей вибрации; 

 смешанная – при воздействии комбинированной (локальной и oбщей) 

вибрaции.  

Выделяют четыре степени выраженности вибрационной болезни [5]:  

  начальные проявления (I степень); 

 умеренно выраженные проявления (II степень); 

 выраженные (III степень).  

Симптомы вибрационной болезни  

Вибрационная болезнь от локальной вибрaции нaблюдaется преимyще-

ственнo y рaбoчих, имеющих дело с ручным механическим инструментом [6]. 

Она проявляется тянущими, ноющими болями в кистях, которые возникают в 

периoд oтдыхa и в нoчнoе время. Отмечается повышенная зябкость конечно-

стей, онемение и побеление пальцев, особенно в хoлoднyю пoгoдy или при 

контакте с холодной водой, нарушения тонуса капилляров, показатели гемо-

динамики свидетельствуют об изменении артериального давления, минутно-

го объема кровотока др. [7].  

Вибрационная болезнь от общей вибрации развивается как правило y во-

дителей грузовых автомобилей, a также y рaбoтaющих нa рaзличных мaшин-

ных yстaнoвкaх. Заболевание может начать развиваться на 5-7-й год подоб-

ной трудовой деятельности. При этом появляются самые разнообразные жа-

лобы: головная боль, повышенная утомляемость, нарушение сна, головокру-

жения, тошнота, раздражительность, ухудшение памяти, общее недомогание, 

повышенная потливость, которые, конечно, неспецифичны. Вегетативно-

вестибулярный синдром выходит на первый план. Наряду с этим появляются 

признаки ангиодистонического синдрома и сенсорной полиневропатии в 

нижних конечностях. При длительном воздействии общей вибрации на орга-

низм спазм сосудов становится генерализованным, т. е. захватывает и сосуды 

всего организма [7].  

Клинические проявления вибрационной болезни от комбинированной 

вибрации такие же, как приведены выше, но обычно эти заболевания прояв-

ляются немного раньше и довольно-таки быстрее прогрессирует, потому как 

вредное воздействие вибрации на организм как бы удваивается [7]. 

Таким образом, вследствие воздействия производственной вибрации на 

человека снижается работоспособность человека, производительность труда 

и возрастает вероятность возникновения несчастных случаев и развитие про-

фессионального заболевания [6].  

Анализ причин возникновения вибрационной болезни обосновал, что 

вибрационная болезнь носит профессиональный характер. Она развивается у 
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работников ручного механизированного труда, связанного с применением 

инструментов ударного или вращательного характера. Клинические симпто-

мы, которыми проявляется вибрационная болезнь человека, зависят от часто-

ты вибрации, ее вида (общая или локальная т.п.) и сопутствующих факторов 

(шум, вынужденное положение тела, охлаждение и др.). Наиболее высокая 

заболеваемость вибрационной болезнью регистрируется на предприятиях 

тяжелого, энергетического и транспортного машиностроения, горнорудной 

промышленности и составляет 9,8 случая на 100 тыс. работающих [5].  
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Аннотация 

В статье рассмотрены различные психофизиологические аспекты, напрямую ока-

зывающие влияние на безопасность труда. Выведены причинно-следственные связи 

между психическим и физическим состоянием организма человека и безопасностью в 

трудовой деятельности.  

Ключевые слова: работник, психические процессы, трудовая деятельность, без-

опасность труда, аварийная ситуация, несчастный случай. 

 

Цель работы: изучение психических аспектов трудовой деятельности, 

т.е. таких человеческих факторов, регулирующих его поведение, проявление 

и направление активности в производственном процессе и влияющих на без-

опасность труда. 

Психофизиологические основы безопасности труда базируются на науч-

ных исследованиях в области психологии и физиологии трудовой деятельно-

сти человека [1]. Основная задача знаний в данной области – способствовать 

обеспечению безопасности трудовой деятельности, гармоничности взаимо-

отношений в коллективе, и как можно более осознанному и деятельному вос-

приятию труда [1; 2]. 

Наиболее важным с точки зрения психофизиологических возможностей 

человека, влияющих на безопасность, являются: вид трудовой деятельности, 

тяжесть и напряженность трудового процесса, а также особенности условий 

труда [2; 3; 4]. 

Трудовую деятельность человека подразделяют на физический и ум-

ственный труд [1].  

Физический труд характеризуется интенсивной нагрузкой прежде всего на 

опорно-двигательный аппарат и сердечно-сосудистую систему, затем на дыха-

тельную и нервно-мышечную [1]. До определённого момента системы орга-

низма человека нарабатывают выносливость и работают как часы, но если та-

кая трудовая деятельность не имеет соответствующего отдыха, то организм 

постепенно истощается, вероятно развитие различных патологических процес-

сов и отклонений [4] и как следствие увеличивается риск несчастных случаев.  

Умственный же труд преимущественно связан с деятельностью централь-

ной нервной системы, в данном случае характерным является снижение дви-

гательной активности человека [1]. Продолжительная умственная нагрузка 
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способна оказывать отрицательное влияние на психическую деятельность 

человека, например, ухудшается внимание, память, восприятие окружающей 

среды и т.д. [5]. 

Психическая деятельность это довольно сложный и многогранный про-

цесс, содержащий несколько основных этапов [6]:  

 получение информации и ее дальнейшая оценка; 

 выбор желаемой цели, которую следует достичь в результате деятельности; 

 планирование: выбор средств и методов, с помощью которых цель будет 

достигаться; 

 собственно, деятельность с применением выбранных методов;  

 оценка результатов деятельности.  

Психическими процессами человека, влияющими на безопасность трудо-

вой деятельности, выступают: память, внимание, ощущение, восприятие, 

мышление, рефлексия, чувства, эмоции, настроение, воля и др. [2]. 

Рассмотрим особенности некоторых видов психических процессов, кото-

рые позволяют определить степень продуктивной и безопасной трудоспособ-

ности человека. 

Память играет огромную роль в формирование и автоматизации процесса 

[5], заключается в способности организма приобретать, сохранять и воспро-

изводить в сознании информацию и навыки.  

Внимание задает направленность сознания на определенные объекты или 

действия, имеющие в зависимости от ситуации существенное значение.  

В процессе мышления осуществляется выбор решения, которое реализу-

ется в последующих действиях человека. Неверный выбор решения может 

быть связан со следующими причинами: неверная оценка ситуации, недоста-

точность опыта и ошибочное осмысление полученной информации. Ошибоч-

ное решение может привести к авариям, травмам, несчастным случаям и др.  

Чувства же могут сыграть как отрицательное, так и положительное значе-

ние для оценки реальной ситуации, и обеспечения безопасности.  

Настроение – это общее и в то же время конкретное эмоциональное состоя-

ние человека, формирующее в течение определенного периода времени харак-

тер протекания отдельных психических процессов и поведение человека. 

Психические процессы могут преобразоваться в более стабильные состо-

яния благодаря индивидуальным свойствам личности [7]. Основными психи-

ческими свойствами, или качествами личности, влияющими на безопасность 

человека, являются характер и темперамент.  

Характер человека играет важную роль в обеспечении безопасности чело-

века и является совокупностью индивидуально-психологических свойств, 
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проявляющихся в типичных для конкретной личности действиях при опреде-

ленных обстоятельствах и его отношении к этим обстоятельствам.  

Темперамент же выступает как динамическая психологическая особен-

ность, т.е. от него зависит интенсивность, скорость, темп и ритм психологи-

ческих процессов и состояний. По темпераменту люди подразделяются на 

холериков, меланхоликов, флегматиков и сангвиников. Темперамент имеет 

определенное значение для безопасности труда. Например, при неблагопри-

ятных обстоятельствах меланхолик чаще становится жертвой, чем холерик 

или сангвиник [6].  

Целостная характеристика сознательной деятельности человека за опре-

деленный период времени, которая показывает специфику процессов психи-

ки и зависит от явлений окружающей среды, а также индивидуальных 

свойств личности человека определяет его психическое состояние [7]. 

Среди личностных факторов в трудовом процессе, отрицательно влияю-

щих на трудоспособность и безопасность трудового процесса можно выде-

лить: неопытность, неосторожность, невнимательность, утомление, физиоло-

гические данные, безответственность, нарушение мотивационной части, ток-

сичный коллектив и т.п. [8].  

Психологическое состояние оказывает существенное влияние на безопас-

ность, производительность и качество труда. В процессе трудовой деятельно-

сти психологическое состояние человека можно подразделить на длительные, 

временные и периодические [8]. 

Под длительным состоянием подразумевается, прежде всего, удовлетво-

ренность или неудовлетворенность выполняемой работой, наличие заинтере-

сованности в труде или безразличие к нему, психологическая атмосфера в 

трудовом коллективе и т.д. 

К временным – эффект от ситуаций, возникающих из-за различных нару-

шений в производственном процессе, неполадок, конфликтных ситуаций и т.п. 

К периодическим – такие моменты, которые связанны с настроем на ак-

тивную деятельность и желанием работать или, наоборот, с пониженной го-

товностью работать, утомлением, перенапряжением, сонливостью, апатией, 

скукой, вызванной однообразием и монотонностью работы. 

Таким образом, для безопасности и сохранения работоспособности чело-

века в трудовой деятельности важную роль играет состояние его здоровья 

как тела, так и сознания, а также их взаимосвязь [2; 3].  
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Аннотация 

Строительство – крупная мировая отрасль, которая масштабно возводит, рекон-

струирует и демонтирует здания и сооружения по всему миру. Вопросы профессио-

нальной безопасности и сохранения здоровья рабочих этой отрасли приобретают ак-

туальность и практическую значимость. В данной работе проанализированы и рас-

смотрены возможные профессиональные риски, работающих в строительной сфере.  

Ключевые слова: условия труда, строительная площадка, вредные производ-

ственные факторы, профессиональные заболевания. 

 

Цель работы: разобрать вредные производственные факторы для работ-

ников в строительной области и раскрыть их влияние на здоровье человека. 

Задачи: 

1) проанализировать условия труда работников строительных площадок; 

2) изучить существующие профессиональные заболевания в строитель-

ной промышленности; 

3) определить влияние вредных факторов на здоровье работающего пер-

сонала. 

Результаты исследования 

На строительной площадке особенности быстрой смены условий труда и 

видов работ создают множество профессиональных рисков. Работа при таких 

условиях характеризуется источником разнообразных вредных производ-

ственных факторов, в том числе увеличивается риск возникновения психиче-

ских проблем, из-за всего этого возрастает вероятность различных заболева-

ний и случаев травмирования работников.  

Статистика профессиональных заболеваний не всегда объективна. Это 

связано с тем, что воздействие вредных факторов может не проявляться в 

течение нескольких месяцев и даже лет [1].  

Труд на строительных площадках сопровождаем вредными и опасными 

химическими веществами, шумом и вибрацией, перемещением тяжелых гру-

зов, работой на высоте, электрическим током, порезами и др., что отражается 

на здоровье работающего персонала [2]. 

Воздействие химических соединений проявляются в увеличении случаев 

заболеваемости с временной утратой трудоспособности, инвалидности, 
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смертности, преждевременного старении и хронических патологий и другое. 

Вредные химические вещества содержат краски, смолы, строительные смеси, 

горюче-смазочные материалы, клеи, продукты горения, образующиеся при 

проведении электро- и газосварки [3], выхлопные газы автотранспорта и т.д. 

Воздействие химических факторов на организм человека может способ-

ствовать развитию профессиональных заболеваний таких как [4]: 

 болезни кожи: эпидермоз, контактный дерматит, фотодерматит, они-

хии и паронихии, токсическая меланодермия (меланоз), масляные фоллику-

литы и др.; 

 острые и хронические интоксикации; 

 флюороз; 

 металлическую лихорадку;  

 хронический токсико-пылевой бронхит;  

  хронический токсический (обструктивный) бронхит и т.д. 

Уровень загрязнения строительных объектов крайне высок, так по дан-

ным МОТ в среднем у 24-28% пробы воздуха рабочей зоны строителя - с 

превышением предельно-допустимых концентраций промышленных аэрозо-

лей. К тому же на течение профессиональной патологии влияет наличие в 

составе аэрозоля токсичных и аллергизирующих примесей [2]. 

К профессиональным заболеваниям от воздействия промышленных аэро-

золей относят: 

 пневмокониозы и его разновидности такие как силикоз, сидеросиликоз, 

антракосиликоз, силико-силикатоз, асбестоз, карбокониозы и т.д. [5];  

 бериллиоз и иные виды экзогенного аллергического альвеолита;  

 хронический бронхит (астматический), пылевой, токсико-пылевой) и т.д. [6]. 

Нужно отметить, что силикоз и пневмокониоз достаточно широко распро-

странены среди строительных рабочих во всем мире [5]. 

Отдельно следует рассмотреть аллергические (конъюнктивит, ринит, ри-

нофарингит, ринофаринголарингит, риносинусит, бронхиальная астма, экзо-

генный аллергический альвеолит, дерматит, экзема, отек Квинке, крапивни-

ца, анафилактический шок и др.) [7] и онкологические заболевания профес-

сиональной природы (опухоли костей, кожи, полости рта и органов дыхания, 

печени и мочевого пузыря, рак желудка, лейкозы). 

Основными физическими источниками развития профессиональных забо-

леваний для работников строительной промышленности являются такие про-

изводственные факторы как вибрация и шум.  
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Производственный шум оказывает отрицательное влияние на весь орга-

низм человека, особенно на органы слуха [8].  

Вредному воздействию общей вибрации подвергаются миллионы рабо-

чих, занятых в строительстве и на транспорте [9].  

К профессиональным заболеваниям, вызванных воздействием вредных 

физических факторов [8; 9] относят: 

 нейросенсорная тугоухость – от отрицательного влияния шума; 

 вибрационная болезнь – при длительном воздействия вибрации; 

 невриты – от перенапряжений и др.; 

 вегетативно-сенсорная (ангионевроз) или сенсомоторная полинейропа-

тия рук – от вибрации, переохлождения; 

 электрофтальмия, катаракта – при воздействии ультрафиолетового 

излучения; 

 вегетативно-сосудистая дистония, астенический и астено-вегетативный, ги-

поталамические синдромы – от переутомления, эмоциональных стрессов и др.; 

 перегрев (тепловой удар, судорожное состояние и др.), хронический пе-

регрев (вегетативно-сосудистая дисфункция перманентного и пароксизмаль-

ного течения);  

 облитерирующий эндартериит (тромбангиит) – от вибрации, охлажде-

ний ног, стрессовых ситуаций;  

 вегетативно-сенсорная полиневропатия (ангиопатия) и т.д. 

Необходимо уделить внимание и профессиональным заболеваниям работ-

ников строительной отрасли, обусловленные воздействием физических пере-

грузок и перенапряжением отдельных органов и систем [1]. 

Список таких заболеваний [4] содержит: 

 координаторные неврозы;  

 болезни периферической нервной системы и опорно-двигательного ап-

парата (моно- и полиневропатии, в т.ч. компрессионные и вегетативно-

сенсорные нейропатии, шейные и пояснично-крестцовые радикулопатии, 

хронические миофиброзы, эпикондилезы плеча, плечелопаточные периартро-

зы, бурситы, асептические остеонекрозы);  

 выраженное варикозное расширение вен на ногах;  

 заболевания, вызываемые перенапряжением голосового аппарата (хро-

нический ларингит, вазомоторный монохордит, узелки голосовых складок, 

фонастения) и др.  

Таким образом, проведённые исследования подтверждают, что строи-

тельная промышленность более опасна, чем любой другой сектор экономики. 
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К тому же в настоящее время строительство большими темпами развивается, 

появляется все больше строительных площадок и сооружений. Поэтому во-

просы обеспечения сохранения жизни и здоровья рабочих в данной отрасли 

весьма актуальны в современном мире.  

При решении проблемы безопасности отрасли необходимо наиболее пол-

но учитывать реальные условия производства, вероятность возникновения 

травмоопасных ситуаций и возможность воздействия на рабочих различных 

вредных факторов. 
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Аннотация 

В данной статье рассмотрены бронхолегочные заболевания в профессиональной 

деятельности, которые возникают из-за воздействия вредных производственных фак-

торов (аэрозольные краски, синтетические химические вещества, пыль, асбест и др.).  

Ключевые слова: трудовая деятельность, профессиональные заболевания, органы 

дыхания, аллергическая реакция, вредные вещества.  

 

Цель работы: разобрать профессиональные заболевания с бронхолегоч-

ной патологией.  

Результаты исследования  

Заболевания бронхолегочной системы занимают около 40–50 процентов 

всех болезней современного человека. Профессиональные бронхолёгочные 

заболевания – это заболевания органов дыхания, которые развиваются или 

усугубляются в результате воздействия факторов риска, обусловленных тру-

довой деятельностью человека [1; 2]. 

Проанализируем основные заболевания органов дыхания 

Наиболее распространенным профессиональным заболеванием легких яв-

ляется астма [1; 3]. По имеющимся оценкам одной из причин заболеваний 

астмой тяжелой степени связано с воздействием вредных производственных 

факторов, на которое приходится 15% всех случаев заболеваний легких [1]. 

Приведём некоторые примеры профессиональной астмы: 

 астма мукомолов развивается у 10-20% работающих на данном производстве; 

 астма рабочих шелкоперерабатывающих производств (19-24%), где в 

качестве сенсибилизирующего фактора выступает папильонажная пыль (че-

шуйки телец и крыльев бабочек; 

 астма животноводов, рабочих зоопарков, вивариев, ветлечебниц. 

 лекарственная астма у фармацевтов и медицинских работников 

 астма рабочих производства кофе (сенсибилизирующим веществом яв-

ляется пыль зеленых кофейных бобов). 

Хроническая обструктивная болезнь легких (ХОБЛ) – это болезнь легких, 

характеризующаяся хроническим ограничением потока воздуха в дыхатель-

ных путях. Симптомы ХОБЛ со временем усугубляются. Одышка при физи-
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ческой нагрузке постепенно превращается в одышку в состоянии покоя. Эта 

болезнь нередко не диагностируется и может быть опасной для жизни. Раньше 

ХОБЛ часто называли терминами «хронический бронхит» и «эмфизема» [4]. 

В большинстве случаев ХОБЛ обусловлена курением, тем не менее, по 

результатам исследования предполагается, что в 15% - 20% случаях ХОБЛ 

вызвана воздействием вредных производственных факторов на рабочем ме-

сте [1]. До 20% случаев возникновения и развития ХОБЛ связаны с недоста-

точной безопасностью на рабочих местах. Болезнь провоцируют содержащи-

еся в воздухе вредные испарения, минеральные наполнители и различные 

газовые примеси. Когда их концентрация превышает допустимые пределы, у 

пациента сначала развивается хронический кашель, затем бронхит, а потом и 

обструктивная болезнь легких. Шахтеры и сельскохозяйственные работники 

подвергаются самому высокому риску развития этого заболевания. Ежегодно 

это стоит жизни более чем 40 тысяч рабочих [5].  

Пневмокониоз - группа заболеваний лёгких, вызванных длительным вды-

ханием производственной пыли и характеризующихся развитием в них фиб-

розного процесса; относятся к профессиональным болезням [6]. Встречаются 

у рабочих горнорудной, угольной, машиностроительной и некоторых других 

отраслей промышленности [3].  

Различают несколько видов пневмокониоза по составу вдыхаемой произ-

водственной пыли: силикоз, силикатозы, асбестоз, талькоз, антракоз; сидероз, 

силикоантракоз, биссиноз, багассоз и др. [6]. 

Профессиональные острые ингаляционные поражения возникают, в ре-

зультате отдельных случаев, как правило в аварийных ситуациях, когда в 

легкие за раз попадает большой объем вредных элементов, например, при 

утечке химических веществ, пожаре, взрыве газа или воздействии больших 

объемов пыли и т.п. Такие ситуации могут спровоцировать развитие различ-

ных острых легочных заболеваний, таких как астма, литейная лихорадка и 

синдром органической пыли или того хуже закончиться летальным исходом 

по причине нарушения функции легких [5]. К группам риска главным обра-

зом относятся сельскохозяйственные рабочие, пожарники и персонал неот-

ложной помощи. 

Экзогенный аллергический альвеолит – общее название группы аллерги-

ческих пневмопатий, которые возникают вследствие аллергической реакции 

легочной ткани на интенсивные и длительные ингаляции определенного ан-

тигена. Заболевание представляет собой диффузный гранулематозный воспа-

лительный процесс альвеол и интерстициальной ткани легких, развивающий-

ся под влиянием интенсивной и продолжительной ингаляции органических и 
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неорганических антигенов [7]. Эта патология в литературе может носить и 

другие названия: «гиперчувствительный пневмонит», «ингаляционная пнев-

мопатия», «диффузная интерстициальная пневмония», «интерстициальный 

гранулематозный пневмонит», «зерновая лихорадка» [7]. Риску этого заболе-

вания подвержены: токари, газосварщики [8], штукатуры, бурильщики, ме-

дицинские и ветеринарные работники и литейщики и др. [9].  

Рак легких. Повышенная концентрация в воздухе канцерогенных веществ 

выхлопных газов, мышьяка, паров никеля и других вредных веществ разру-

шает дыхательные пути, снижает их работоспособность и может привести к 

раку лёгких. Ситуация усугубляется, когда кто-то из работников курит в при-

сутствии коллег, тем самым усиливает действие вредных веществ. Согласно 

статистическим данным, с вредным воздействием на производстве связаны 

до 5% случаев развития рака легких у женщин и до 15% – у мужчин [1; 5].  

Таким образом, исследование профессиональных заболеваний с бронхо-

легочной патологией, показал насколько широкую группу представляют со-

бой легочные заболевания, которые развиваются в результате длительного 

профессионального контакта с промышленными вредными веществам раз-

личного состава (запылённость, пары, газы химических веществ и/или их 

смесей и т.п.). Конечная плата за профессиональные заболевания – человече-

ская жизнь. Так, ежегодно более 35 тыс. человек умирают из-за поражения 

легких вредными испарениями и/или производственной пылью [5]. 
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Аннотация 

Сычужным сыром называют продукт, который изготавливается посредством при-

менения особой технологии переработки молока с добавлением сычужного фермента. 

Данное вещество имеет органическое происхождение: его вырабатывает желудок 

маленьких телят, ягнят и т.п. Чтобы его добыть, животное убивают в раннем возрасте. 

Но в современном мире многие люди, и в том числе политические силы, призывают 

отказаться от подобных варварских мер, поэтому сычужный сыр так редок: попробу-

ем понять, что это такое, и с чем его едят. 

Ключевые слова: Оборудование, сыры сычужные, обзор оборудования, сычуж-

ный фермент, кисломолочный продукт, технология производства, молоко, обработка 

молока. 

 

Цель работы: ознакомиться с технологическим оборудованием для про-

изводства сыров сычужных. 

Задачи:  

1) ознакомиться с технологией производства сыров сычужных; 

2) ознакомиться с технологическим оборудованием для производства сы-

ров сычужных. 

Результаты исследования 

Весь технологический процесс производства сыров сычужных состоит из 

следующих операций: 

1. Приемка, сортировка, резервирование молока. Сыр можно вырабаты-

вать только из сыропригодного молока, которое характеризуется определен-

ными органолептическими и физико-химическими показателями. Перед нор-

мализацией молоко поступает на очистку в сепараторы молокоочистители 

для удаления примесей.  

2. Нормализация молока. Каждый вид сыра должен содержать опреде-

ленное количество жира в сухом веществе. Оно определяется содержанием 

жира в исходном молоке, поэтому его необходимо нормализовать, пользуясь 

специальными таблицами. При высокой жирности молока его нормализуют 

удалением определенной части жира, сепарированием или добавлением 

обезжиренного молока; при его недостаче к молоку добавляют сливки. Нор-

мализация молока происходит в сепараторах-нормализаторах.  
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3. Пастеризация молока. Главная цель пастеризации – уничтожение ве-

гетативных форм микрофлоры, которая случайно попала в молоко из внеш-

ней среды. Установлено, что пастеризация ускоряет созревание и, вследствие 

лучшего использования белка и жира и большего задержания влаги в сырной 

массе, увеличивает выход сыра. Из пастеризованного молока получаются 

сыры лучшего качества, чем из сырого молока. В зависимости от типа пасте-

ризационных установок в сыроварении применяют длительную пастериза-

цию при 63...65 °С с выдержкой 20 мин или кратковременную – при 71...72°С 

с выдержкой 20...25 с. Для этого используют пастеризаторы. 

4. Подготовка молока к свертыванию. К этой операции относится охла-

ждение молока, внесение в него хлорида кальция, нитратов, краски и бакте-

риальной закваски. Для этого используют такни охладители – для охлажде-

ния молока, а также холодильники – для хранения заквасок. 

5. Свертывание молока. Для свертывания молока при производстве сыра 

применяют сычужный фермент и пепсин, а также ферментные препараты на 

их основе. Температура свертывания молока 28…36 ˚С. Продолжительность 

свертывания зависит от температуры смеси молока, его кислотности, количе-

ства внесенного фермента. Для этого используют сыроизготовители, напри-

мер сыродельную ванну «SKM Economic» (рис. 1). Этот аппарат работает на 

ручном управлении, имеет функции охлаждения и нагрева. 

 

 
Рис. 1. Сыродельная ванна «SKM Economic» 
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6. Обработка сгустка и сырного зерна. Образовавшийся сгусток разре-

зают с помощью специальных ножей для удаления из него влаги (сыворотки) 

и получения сырного зерна нужной величины. Для этой операции так же ис-

пользуются сыроизготовители. 

7. Формирование и прессование сыра. Для этого этапа используют виб-

рационное сито и пресс (рис. 2). Сырная масса поступает в сито с последую-

щим формированием сырного зерна насыпь в специальную форму, где про-

исходит прессование, путем отделения сыворотки из сырной массы и форми-

рования сыра. 

 

 
Рис. 2. Пресс 

 

8. Посол сыра. Соль придает сырам вкус и, кроме того, влияет на процесс 

созревания сыра, консистенцию, рисунок и цвет сырного теста. Содержание 

соли в сыре определяется его видом и колеблется от 1,2 до 2,5%. 

9. Созревание сыров. Это важнейший процесс при производстве сыров. 

Во время созревания в сыре происходят микробиологические и фермента-

тивные процессы, вследствие которых все составные части сыра претерпева-

ют существенные физико-химические изменения, которые определяют его 

свойства, вкус, запах, консистенцию и рисунок. Для этого используют сыро-

хранилища. После созревания сыры обмывают в сыромоечных машинах, за-

тем отправляются на сушилки. 

10. Хранение и упаковка сыров. Незрелые сыры хранят на стеллажах при 

8...12 °С и относительной влажности воздуха 75...85%. Зрелые сыры хранят 
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при температуре от минус 2 до минус 5 °С и относительной влажности 

85...90%. Упаковка осуществляется в специальном оборудовании, которое не 

только упаковывает продукт, но и нарезает его для удобства реализации. 

В ходе работы было рассмотрено оборудование для производства сыров 

сычужных. Для производства сыров сычужных используют разное оборудова-

ние: сепараторы молокоочистители, пресс, сушилки, сыромоечные машины 

и т.д. Каждое из этих оборудований используется для разных видов операций. 
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Аннотация 

Пиво – слабоалкогольный ячменно-солодовый напиток, обладающий способно-

стью вспениваться при наполнении бокала и долгое время удерживать на поверхности 

слой компактной пены. Пиво относится к слабоалкогольным напиткам. Приготовле-

ние пива – один из самых сложных технологических процессов в пищевой промыш-

ленности. Дальше мы рассмотрим важные этапы классической технологии пивоваре-

ния, которую использует большинство современных заводов. 

Ключевые слова: оборудование, производство пива, обзор оборудования, светлое 

пиво, схема производства, технологическая линия, производство, хмель. 

 

Цель работы: ознакомиться с технологическим оборудованием, которое 

используют для производства светлого пива 

Задачи:  

1) ознакомиться со схемой производства светлого пива;  

2) рассмотреть оборудование, необходимое для производства пива; 

Результаты исследования: 

Для того чтобы организовать производство разливного пива, необходим 

такой перечень оборудования: 

1) дробилка для солода; 

2) фильтрационный аппарат; 

3) насос для затора, сусла и горячей воды; 

4) насосы для молодого и готового пива; 

5) танки брожения; 

6) гидроциклонный аппарат; 

7) холодильная установка, оснащенная льдогенератором; 

8) дрожжевые чаны; 

Технологический процесс включает такие основные этапы производства 

пива: 

1. Приготовление сусла 

Вначале ячменный солод дробят, но зерна не должны превратиться в од-

нородную массу. В составе сусла обязательны большие и мелкие крупинки. 

Это называется солодовым помолом. В разных сортах пива соотношение 

крупных и мелких частиц отличается. Профессиональное дробильное обору-
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дование представляет собой полноценный агрегат, конструкция которого мо-

жет быть конусной, щековой, роторной, молотковой, центробежной или валко-

вой. Классическим представителем этого типа оборудования является вальцо-

вый измельчитель зерна, представленный автоматизированными и ручными 

моделями в зависимости от масштабов переработки. Ключевым элементом 

вальцевой установки является подвижный валец, который перенаправляет зер-

новой поток в очень небольшой зазор между ним самим и неподвижной ча-

стью конструкции, обеспечивая эффективное дробление зерновой массы.  

Классические дробилки для солода обычно делятся на два наиболее вос-

требованные категории: 

1) двухвальцовая мельница для солода – более простая и менее произво-

дительная разновидность; 

2) трехвальцовая – оснащенная дополнительным валом конструкция, ко-

торая позволяет более тщательно раздробить исходный материал. 

Затем солодовый помол смешивают с водой. Этот процесс называется 

«затиранием», а полученная смесь – затором. При добавлении воды фермен-

ты ячменя начинают расщеплять крахмал на солодовый сахар. Для ускорения 

ферментации пивовары нагревают затор до температуры 76°C. Для перекачи-

вания пива и сусла применяются несколько видов пищевых насосов:  

1) винтовой насос; 

2) простой кулачковый насос; 

3) центробежный насос; 

4) импеллерные насосы; 

Далее готовое сусло фильтруют. Проваренный затор переливают из котла 

в специальное сито, закрытое снизу. В таком состоянии затертый солод нахо-

дится некоторое время, пока на дне не осядут твердые частицы, называемые 

дробиной. Когда сито открывают, сквозь него и слой дробины начинает про-

сачиваться чистое жидкое сусло, которое собирается в специальном котле 

для последующего варения. 

2. Варка сусла 

Полученное на предыдущем этапе сусло нагревают, доводят до кипения и 

добавляют хмель. В каждой рецептуре используется разное количество хме-

ля. Для варки пивного сусла с хмелем и выпаривания части воды для получе-

ния сусла определенной плотности предназначены сусловарочные аппараты. 

По конструкции эти аппараты представляют собой сварной цилиндрический 

резервуар с паровой рубашкой, сферическим днищем и крышкой, обеспечи-

вающей интенсивную круговую циркуляцию кипящего сусла. 
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Варка сусла занимает 2-3 часа. В ходе этого процесса погибают все мик-

роорганизмы и разрушаются ферменты, поэтому дальнейшие химические 

реакции невозможны. Пивовары добиваются наперед установленной плотно-

сти начального сусла, которое на этикетке готового продукта обозначается 

как плотность пива. 

Далее сваренное сусло фильтруют от остатков хмеля и дают отстояться. 

На дне выпадают мельчайшие частички, которые не удалось отфильтровать 

на предыдущем этапе. Также на некоторых заводах ускоряют удаление неже-

лательных остатков центрифугой. 

3. Брожение 

Чистое сусло поступает через трубы на дно бродильных чанов, называе-

мых цилиндроконическими танками. Цилиндроконический танк – емкость 

для брожения пива, используемая века в качестве альтернативы классиче-

скому методу брожения с раздельными емкостями. После того как жидкость 

остынет до нужной температуры, в чан добавляют дрожжи. Для пива верхо-

вого брожения перед добавлением дрожжей сусло охлаждают до 18-22°C, для 

пива низового брожения – до 5-10°C. 

Стадии брожения пива в ЦКТ: 

1. Первая стадия длительностью до 1,5 суток – забел, когда по краям по-

верхности наблюдается тонкий слой белой пены. В это время в сусле интен-

сивно отпочковываются и размножаются дрожжи. 

2. Период низких завитков – этап, на котором интенсивно выделяет-

ся диоксид углерода и образуется густая пена. Длится 2-3 суток. 

3. Максимальная интенсивность брожения наблюдается на стадии высо-

ких завитков (3-4 суток). Температура повышается до самой высокой отмет-

ки, количество питательных веществ и кислорода снижается, что приоста-

навливает размножение дрожжей. Необходимо охлаждение сусла. 

4. Завершается брожение формированием деки в течение 2 суток. 

Спустя сутки после закладки дрожжей на поверхности бродильного чана 

появляется толстый слой пены. Это значит, что дрожжи успешно начали пре-

вращать сахар в углекислый газ и спирт. В ходе брожения выделяется много 

тепла, поэтому сусло нуждается в постоянном охлаждении, температура 

должна быть стабильной. 

На этапе брожения пивовары следят за концентрацией углекислоты в ча-

нах. При достижении максимально допустимого уровня газ отводят по спе-

циальным трубам. Брожение останавливается после того, как весь сахар 

дрожжи переработают на спирт. 
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4. Созревание 

Созревание пива происходит на многих пивоваренных предприятиях по 

классическому способу в бродильном и лагерном отделениях. На предприяти-

ях, оснащенных современным оборудованием, брожение и созревание прово-

дится в цилиндроконических танках (ЦКТ). На предыдущих этапах получилось 

молодое нефильтрованное пиво, требующее дальнейшего созревания (не каса-

ется пшеничных сортов). Для созревания используются большие емкости из 

нержавеющей стали, а сам процесс длится от нескольких недель до четырех 

месяцев. 

Во время созревания нужно поддерживать стабильную температуру и дав-

ление в емкостях, колебания недопустимы. На современных предприятиях 

технологический процесс контролирует специальное оборудование, способное 

автоматически изменить температуру и давление. Режимы брожения и созре-

вания, применяемые для пива низового брожения, можно разделить на три 

группы: 

1) холодное брожение – холодное созревание (дрожжи вносят в сусло с 

температурой 6-7 °С, а затем позволяют температуре подняться до 8-9 °С в 

течение двух недель); 

2) холодное брожение – теплое созревание (главное брожение проводят 

при температуре 8-9 °С, а при достижении степени сбраживания 50 % охла-

ждение отключают, и температура повышается до 12-13 °С); 

3) теплое брожение – холодное созревание (брожение сокращается до 4 

дней, количество побочных продуктов брожения увеличивается, пиво приоб-

ретает цветочно-дрожжевые тона). 

5. Фильтрация 

После созревания пиво проходит еще одну фильтрацию двумя разными 

фильтрами, предназначенными для очистки от крупных и мелких частиц. 

После этого пенный напиток становится абсолютно прозрачным и готовым к 

розливу. Фильтрация пива через диатомовый фильтр предварительной очист-

ки является наиболее распространенным решением фильтрации пива. Филь-

трация напитков осуществляется с помощью фильтрующего слоя кизельгура 

на вертикальных фильтрационных свечах. Свечной фильтр характеризуется 

высокой эффективностью фильтрации и легкой очисткой без необходимости 

демонтажа 

6. Розлив 

На заключительном этапе производства пиво переливают в тару разных 

видов. Перед розливом бутылки, кеги или бочонки все емкости моют, затем 

удаляют попавший внутрь воздух. Пиво является скоропортящимся алко-
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гольным напитком, требующим стерильных условий. Без стерильности срок 

годности готового продукта лишь пару дней. При розливе в стеклянную тару 

бутылки предварительно пастеризуют – медленно нагревают до температуры 

65°C, что существенно продлевает срок хранения пива. 

7. Охлаждение 

Колдрумы необходимы для хранения кег и охлаждения напитка в системе 

розлива. Кулрум – это комната, стены которой теплоизолированы, оснащены 

холодильными агрегатами или сплит-системами, внутри установлены стел-

лажи, на которые складируют кеги. Комнаты проектируются под заказ с уче-

том размеров помещения и количества складируемых кег. Температура в 

комнатах может устанавливаться в диапазоне 4-18°C. В колдрумах хранятся 

не только закрытые кеги. Там же стоят кеги которые уже подключены в си-

стему розлива. Охладители для пива снижают температуру напитка во время 

розлива. Хранение напитка оборудование не обеспечивает. 

По типу размещения делятся на подстоечные и надстоечные. По типу 

охлаждения на проточные (мокрые) и сухие. Представляют блок, который 

встраивается в систему розлива. Пиво, перемещаясь по шлангам от кеги до 

пивного крана проходит через охладитель и охлаждается. Аппаратно-

технологическая схема производства светлого пива указана на рис. 1 [1 – 4]. 
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Рис. 1. Аппаратно-технологическая схема производства светлого пива 
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Аннотация 

Удаление щетины, волоса и пера происходит под действием сил трения, возни-

кающих между рабочим органом машины и удаляемым объектом. Удаляют чтобы 

придать товарный вид туше. Щетину и волос используют для изготовления техни-

ческих изделий (щеток, кистей и бивки), а перо-пуховое сырье – для производства 

подушек и одеял.  

Ключевые слова: оперение, пух, перо, удаление, щетина, технология удаления, 

оборудование, перо-пуховое производство.  

 

Цель работы: ознакомиться с технологическим оборудованием, которое 

используют для удаления щетины, волоса, оперения.  

Задачи:  

1) ознакомиться оборудованием для удаления пера; 

2) рассмотреть оборудование для удаления щетины; 

3) изучить оборудование для удаления волоса. 

Результаты исследования 

1. Оборудование для удаления пера с тушек птицы. 

Машины для удаления оперения с тушек птицы. 

Имеют следующие по конструкции рабочие органы: вальцовые, пластин-

чатые, гребенчатые, пальцевые и бильные. Разнообразие машин обусловлено 

различием в силах удержания оперения у птиц разных видов. Пальцевые ма-

шины делятся на барабанные и дисковые. 

Машина 326-А (рис. 1) имеет опоры 1 с регулировочным винтом 2, рабо-

чий орган, которым служат два пластинчатых барабана 6, вращающихся 

навстречу друг другу. Барабан состоит из трубы 21, к которой приварены две 

цапфы 20. К трубе планками 24 и болтами 22 прикреплены семь пластин 23, 

образующих рабочую часть барабана. Пластины прорезями разделены на 

десять поперечных полос для лучшего захвата пера. Барабаны приводятся во 

вращение от электродвигателя 3 через клиноременную передачу 4. Клиноре-

менная передача одновременно приводит в движение насос 12 гидравличе-

ской системы выталкивающего механизма, который состоит из двух штанг 

15, перемещающихся в направляющих и соединенных вверху поперечиной.  
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Рис. 1. Пластинчатая машина 326-А для удаления оперения с крыльев 

водоплавающей птицы: а – общий вид; б – пластинчатый барабан 

 

При загрузке машины скобы 5 и 7 приближены к барабанам, и рабочий, 

расправив перья крыла птицы, вводит их в зазор. Пластины барабана захва-

тывают перо и втягивают его до тех пор, пока тушка не коснется пластин 

выталкивателя, которые тягой воздействуют на золотник. Золотник включает 

подачу жидкости в подпоршневое пространство, шток гидроцилиндра пере-

мещает скобы и с ними вытягивает крыло. Плунжер золотника достигает 

нейтрального положения, поршень останавливается, а масло сливается в бак 

11. Удаленное перо отсасывается вентилятором 13. 

Гребенчатые машины предназначены для удаления мелкого пера и пуха с 

тушек водоплавающей птицы.  

Рабочий орган гребенчатой машины – цилиндрический барабан 3 (рис. 2), 

Ступица 14 одновременно служит ведомым шкивом клиноременной передачи. 

Барабан вращается в подшипниках качения 12, смонтированных на оси 13.  

Рабочий вручную прижимает тушку птицы к гребенкам, вращает ее и вы-

держивает до полного удаления пера. 
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Барабанная машина «Ротоматик», предназначенная для удаления пера с 

кур и цыплят, а также с туловища уток, имеет другую конструкцию рабочих 

барабанов (рис. 3).  

  

 
Рис. 2. Гребенчатая машина для обработки водоплавающей птицы 

 

 

 
Рис. 3. Барабанная машина «Ротоматик»,  

предназначенная для удаления пера с кур и цыплят 

 

Рабочий и приводной валы приводятся во вращение от электродвигателей 

16 и 17 и клиноременных передач 6 и 1. Ремни передач натягиваются роли-
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ками 5. Соседние диски на рабочем валу вращаются в противоположных 

направлениях, что способствует более полному удалению пера. В процессе 

обработки по трубе 2 подается горячая вода, которая одновременно служит 

смазкой для зубчатой передачи от резинового венца к металлическому. В 

машине предусмотрена регулировка по высоте с помощью опор 14, по рас-

стоянию между барабанами винтовым механизмом 15. Работает в автомати-

ческом режиме. 

Машина Ф-105 фирмы «Сторк» (рис. 4) предназначена для удаления и 

дощипки пера с тушек бройлеров, кур-несушек, уток и индюшат. 

Боковые ряды 11 укрепляют шарнирно на кронштейнах 4, которые, в 

свою очередь, неподвижно устанавливают на правой и левой рамах 2. Рамы, 

смонтированные на основании 1, могут смещаться в горизонтальном направ-

лении винтовым механизмом 9.  

Для фиксирования положения тушек птицы относительно пальцев служат 

направляющие 5. По обеим сторонам подвесок размещают трубы-

опрыскиватели, через которые подается горячая вода температурой 45-50 °С. 

. 

 
Рис. 4. Перосъемная машина с пятью рядами дисков фирмы «Сторк» 

 

Автоматическая установка Г8-МОП-2 предназначена для удаления опе-

рения с тушек сухопутной и водоплавающей птицы (рис. 5).  

В состав установки входят: корпус 2, дверь 1, лоток 3, поддон 4, станина 

8, пневмопровод 9, пневмоцилиндры 13 и 14, привод, диск 7, сливное окно 6 

и резиновые кольца 5. Диск получает вращение от электродвигателя 12 через 

муфту 11 и редуктор 10. 
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Рис. 5. Автоматическая установка для снятия оперения с птицы Г8-МОП-2 

 

После тепловой обработки птица собирается на лотке, который поворачи-

вается пневмоцилиндром через систему рычагов. Обработанная птица под 

действием центробежной силы выбрасывается через дверь, которая открыва-

ется с помощью пневмоцилиндра. Снятое перо смывается водой в поддон и 

резиновыми кольцами, вращающимися вместе с диском, удаляется через 

сливное окно. Затем цикл обработки птицы в установке повторяется. 

2. Оборудование для удаления волоса с туш животных. 

Способ одностороннего контакта применяют для удаления основной мас-

сы щетины с туш свиней, волоса с шерстных субпродуктов, пера и пуха с 

тушек птиц. При удалении объектов методом одностороннего контакта ис-

пользуют упругие и бильные рабочие органы. При этом удаление осуществ-

ляется под действием сил трения (рис. 6), возникающих между объектами и 

упругими (скребки, пальцы, пластины и др.) или ударными (билы) рабочими 

органами. Рабочий орган 2 прижимается к поверхности туши 3 и смещается 

относительно удаляемого объекта и поверхности. 

Вальцовые рабочие органы состоят из двух валиков диаметром от 50 до 

100 мм. Валики изготовляют из стали с гладкой поверхностью или винтовой 
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нарезкой и обрезиненные. Их устанавливают с фиксированным зазором или 

плотно прижимают друг к другу. 

Упругие рабочие органы – скребки, пластины, пальцы, щетки – имеют 

продольную устойчивость и характеризуются жесткостью. Рабочее усилие 

прижатия создается путем их деформации и частично под действием центро-

бежных сил. Бильные рабочие органы не имеют продольной устойчивости и 

жесткости, а рабочее усилие создается за счет удара, кинетической энергии 

быстро движущегося била. Широко распространены упругие органы в виде 

скребков: коротких жестких и длинных эластичных. 

 
Рис. 6. Схемы скребковых барабанов: а – с жесткими скребками: 1 – барабан;  

2 – скребок; б – со сплошными эластичными скребками: 1 – вал; 2 – пластина;  

3 – скребок; в – со сборными эластичными скребками: 1 – прорезиненная  

многослойная лента; 2 – армированная литая резиновая пластина; 3 – скребок;  

4 – промежуточная пластина; 5 – пластина; 6, 7 – валы;  

8 – ограничительная пластина 

 

Короткие жесткие скребки применяют для удаления волос. Изготовляют 

такие скребки из конструкционной или нержавеющей стали. Скребки 2 кре-

пят винтами к поверхности цилиндрических барабанов 1 по шесть штук в 

ряду. В соседних рядах скребки сдвигаются на один шаг, образуя винтовую 

линию. Длина барабана равна длине туш, обрабатываемых в машине. 

Длинные эластичные скребки бывают сплошными и сборными. Сплош-

ные скребки 3 изготовляют из легированной стали. Их прикрепляют болтами 

к пластинам 2, приваренным к валу 1.  

Сборные скребки состоят из упругого основания и собственно скребков. 

Упругим основанием служит прорезиненная многослойная лента 1 или арми-
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рованная литая резиновая пластина 2. К ним болтами или заклепками при-

крепляют металлические скребки 3. Если диаметр вала 6 мал, то к нему при-

варивают продольные пластины 5, к которым, в свою очередь, привинчивают 

промежуточные пластины 4, а к ним – сборные скребки 3. Изгиб промежу-

точной пластины ограничивает прогиб скребка. Если диаметр вала достигает 

150...200 мм, то скребки 2 прикрепляют на приваренных к валу изогнутых 

пластинах 8, ограничивающих прогиб скребка. 
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Порфирьева М. Е., студент 

Копарулина А. Е., старший преподаватель 
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Аннотация 

Йогурт – кисломолочный продукт с повышенным содержанием сухих веществ, из-

готовляемый путём сквашивания протосимбиотической смесью чистых культур 

Streptococcus thermophilus (термофильный стрептококк), содержание которых в гото-

вом продукте на конец срока годности составляет не менее 107 КОЕ (колониеобразу-

ющие единицы) в 1 г продукта (допускается добавление пищевых добавок, фруктов, 

овощей и продуктов их переработки). 

Ключевые слова: оборудование, производство йогурта, обзор оборудования. 

 

Цель работы: ознакомиться с технологическим оборудованием, которое 

используют для производства йогурта 

Задачи:  

1) ознакомиться с машиноаппаратной схемой линии выработки йогурта;  

2) рассмотреть оборудование, необходимое для производства йогурта 

разными способами; 

Результаты исследования 

От планируемого ассортимента йогуртов зависит способ, которым будет 

осуществляться производство конечного продукта. Их всего два: 

1) резервуарный; 

2) термостатный.  

Производитель может выбрать один из способов или применять оба. 

Машино-аппаратная схема линии выработки йогурта включает оборудо-

вание, выполняющее последовательно операции приемки, подготовки, гомо-

генизации, нормализации молока, пастеризации, охлаждения, заквашивания 

и сквашивания нормализованного молока, внесения наполнителей, охлажде-

ния, фасования, упаковывания, маркирования и хранения йогурта (рис. 1).  

Резервуары изготовляют: горизонтальные РМГ и вертикальные РМВ. Фор-

ма резервуаров по требованию заказчика может быть цилиндрической или 

прямоугольной. Рабочая емкость 2000, 4000, 6000, 10000, 20000 и 30000 л. Ре-

зервуары емкостью 20000 и 30000 л изготавливают только горизонтальные. 

 

https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B8%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%BC%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D1%87%D0%BD%D1%8B%D0%B5_%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%8B
https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D1%82%D1%80%D0%B5%D0%BF%D1%82%D0%BE%D0%BA%D0%BE%D0%BA%D0%BA
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Рис. 1. Схема технологичекой линии производства йогурта резервуарным способом: 

1 – емкость для сырого молока; 2 – насосы; 3 – балансировочный бачок; 

4 – пластинчатая пастеризационно-охладительная установка; 5 – пульт управления; 

6 – оборотный клапан; 7 – сепаратор-нормализатор; 8 – гомогенизатор; 

9 – емкость для выдерживания молока; 10 – емкость для йогурта;  

11 – смеситель; 12 – заквасочник 

 

Корпус резервуара покрывают теплоизоляцией и защитным стальным ко-

жухом. Теплоизоляция резервуара должна предотвращать повышение темпе-

ратуры молока более чем на 1° в течение 12 ч. при разнице температуры мо-

лока и температуры окружающего воздуха 20 град. 

Резервуары снабжают механическими мешалками, которые должны в те-

чение не более 10 мин обеспечивать равномерное распределение по всей мас-

се молока жира, отстоявшегося в нем в результате хранения в спокойном со-

стоянии в течение 4 ч. 

Рабочий корпус резервуара должен быть испытан на герметичность гид-

равлически при избыточном давлении 0,5 атм не менее 10 мин., а арматура и 

соединительные части трубопроводов должны быть испытаны в соответствии 

с требованиями действующего ГОСТа. 

Вертикальные резервуары РМВЦ-2 и РМВЦ-6. Резервуар РМВЦ-2 состо-

ит из сварного алюминиевого вертикально расположенного цилиндрического 

сосуда с двумя сферическими днищами – верхним выпуклым и нижним во-

гнутым. Наружная поверхность резервуара изолирована древесноволокни-

стой плитой, которая снабжена защитным стальным кожухом толщиной 1,5 

мм. В резервуаре имеется люк с крышкой на шарнире, на которой укреплен 

привод мешалки, состоящий из электродвигателя и цилиндрического редук-

тора, соединенного с валом мешалки. 
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Резервуар снабжен смотровым окном со светильником, трубой для напол-

нения, термометром в оправе, лабораторным краном, сливным краном, тремя 

подставками – ножками, уровнемером и устройством для санитарной 

обработки рабочей емкости. 

Резервуар РМВЦ-2 устанавливают ножками на фундаментные подставки 

диаметром 150 мм без крепления болтами. 

Резервуар РМВЦ-6 предназначен для хранения молока при температуре 

4-6 °С на молочных заводах. 

Резервуар представляет собой сварной алюминиевый рабочий сосуд ци-

линдрической формы с двумя сферическими днищами. Толщина нижнего 

днища 8 мм, а верхнего и обечайки – 6мм. Снаружи резервуар покрыт тепло-

изоляционным материалом – древесноволокнистыми плитами, облицован-

ными листовой сталью толщиной 1,5 мм. 

Резервуар снабжен люком с шарнирно укрепленной крышкой, на которой 

установлена мешалка с приводом; указателем уровня молока; светильником 

со смотровым окном; термометром; трубой для наполнения; лабораторным и 

сливным кранами; моющим устройством и указателем уровня молока. 

Резервуар устанавливают тремя лапами на опорах фундамента. 

Насосы, применяемые на предприятиях молочной промышленности, по 

принципу действия и основным конструктивным признакам разделяют на две 

группы: центробежные и объемные. 

Центробежные насосы применяют в молочной промышленности для по-

дачи маловязких продуктов: цельного и обезжиренного молока, пахты и 

сыворотки, сливок и других продуктов, температурой не выше 90°С.  Их 

также используют для питания технологического оборудования (пластин-

чатых, трубчатых и барабанных теплообменников, фильтров, сепараторов, 

линий розлива и т.д.) 

Сепараторы относятся к оборудованию для разделения гетерогенных си-

стем. Физическая сущность процесса сепарирования молока, как и любой 

гетерогенной системы, заключается в осаждении дисперсной фазы в поле 

действия гравитационных и центробежных сил. 

Молочные сепараторы по назначению делятся на сливкоотделители, 

нормализаторы, сепараторы для получения высокожирных сливок, молоко-

очистители универсальные со сменными барабанами. По способу подачи 

молока и отвода продуктов сепарирования различаются открытые, полуза-

крытые и закрытые. 

Основными узлами сепаратора любого типа являются: станина, состоящая 

из корпуса и чаши, барабан, приемно-выводное устройство и приводной ме-
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ханизм, включающий в себя вертикальный вал (веретено) и горизонтальный 

вал с зубчатым колесом. 

В корпусе станины размещается приводной механизм, на вертикальном 

валу которого устанавливается барабан. Чаша станины закрыта крышкой, 

служащей для размещения приемно-выводного устройства. 

Гомогенизаторы предназначены для дробления и равномерного распреде-

ления жировых шариков в молоке и жидких молочных продуктах. Гомогени-

заторы представляют собой многоплунжерные насосы высокого давления с 

гомогенизирующей головкой. Привод их осуществляется от электродвигате-

лей с помощью клиноременной передачи. 

Гомогенизация осуществляется путем прохода продукта под высоким дав-

лением с большой скоростью через гомогенизирующую головку, представля-

ющую собой две ступени – щели между притертыми клапаном и седлом, со-

единенные между собой каналом. Давление в гомогенизаторе регулируется 

вращением винтов, изменяющих размер щели между клапаном и седлом. При 

этом на первой ступени устанавливают площадь необходимого для конкретно-

го продукта давления гомогенизации, на второй – рабочее давление. 

Станина представляет собой сварную конструкцию из швеллеров, обши-

тых листовой сталью. На верхней плоскости станины устанавливается кри-

вошипно-шатунный механизм. Внутри станины на двух кронштейнах шар-

нирно крепится плита, на которой устанавливается электродвигатель. С дру-

гой стороны плита поддерживается винтами, регулирующими натяжение 

клиновых ремней. 

Станина гомогенизаторов марки А1-ОГМ-2,5 устанавливается на четырех 

регулируемых по высоте опорах. Боковые окна станины закрываются съем-

ными крышками. Верхняя часть станины закрыта кожухом, предназначен-

ным для ограждения механизмов от повреждений и придания гомогенизатору 

необходимой эстетической формы. 

Молоко или молочный продукт подается при помощи насоса во всасыва-

ющий канал плунжерного блока. Из рабочей полости блока продукт под дав-

лением подается через нагнетательный канал в гомогенизирующую головку и 

с большой скоростью проходит через кольцевой зазор, образующийся между 

притертыми поверхностями гомогенизирующего клапана и его седла. При 

этом происходит диспергирование жировой фазы продукта. 

В дальнейшем продукт из гомогенизирующей головки направляется по 

трубопроводу на дальнейшую обработку или хранение. 
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Аннотация 

Творог – кисломолочный продукт, произведенный с использованием заквасочных 

микроорганизмов методами кислотной или кислотно-сычужной коагуляции белков с 

последующим удалением сыворотки путем самопрессования, прессования, центрифу-

гирования и (или) ультрафильтрации. Важно знать принцип работы и совокупность 

оборудования, которое используется для производства продукта.  

Ключевые слова: оборудование, производство творога, обзор оборудования, кис-

ломолочный продукт, творог, обработка молока, машинно-аппаратная линия, творож-

ный сгусток. 

 

Цель работы: ознакомиться с технологическим оборудованием, которое 

используют для производства творога. 

Задачи:  

1) ознакомиться с машинно-аппаратной схемой линии выработки творога;  

2) рассмотреть оборудование, необходимое для производства творога 

разными способами. 

Результаты исследования 

Для производства творога известны различные технологические линии. 

Состав оборудования в этих линиях зависит от способа производства творо-

га – традиционного или раздельного с использованием кислотной или кис-

лотно-сычужной коагуляции белков молока для получения творожного 

сгустка. 

Машинно-аппаратная схема линии выработки творога традиционным 

способом включает оборудование, выполняющее последовательно операции 

приемки, подготовки, сепарирования, нормализации молока, пастеризации, 

охлаждения, заквашивания и сквашивания нормализованного молока, разре-

зания сгустка, отделения сыворотки и розлива, самопрессования и прессова-

ния сгустка, охлаждения, фасования, упаковывания, маркирования и хране-

ния творога (рис. 1).  

Молоко, предназначенное для выработки творога, из резервуара насосом 

подается в пластинчатую пастеризационно-охладительную установку в сек-

цию подогрева. Подогретое молоко очищают на сепараторе-

молокоочистителе или пропускают для очистки через фильтр. 
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Рис. 1. Машинно-аппаратная схема линии выработки творога: 

а – традиционным способом; б – раздельным способом; 1 – резервуар для молока;  

2, 7 – бачки; 3, 8 – насосы; 4 – сепаратор-молокоочиститель; 5 – пластинчатая  

пастеризационно-охладительная установка; 6 – сепаратор-сливкоотделитель; 

 9 – трубчатый охладитель сливок; 10 – ванна для сливок; 11 – творожная ванна;  

12 – ванна для самопрессования; 13 – охладитель для творога; 14 – вальцовка;  

15 – смеситель 

 

Основные узлы сепаратора любого типа: станина, состоящая из корпуса и 

чаши; барабан; приемно-выводное устройство и приводной механизм, состо-

ящий из вертикального вала (веретена) и горизонтального вала с зубчатым 

колесом. В корпусе станины размещен приводной механизм, на вертикаль-

ном валу которого установлен барабан. Чаша станины закрыта крышкой, 

служащей для размещения приемно-выводного устройства. У саморазгружа-

ющихся и сопловых сепараторов предусмотрен приемник осадка или сгу-

щенной фракции (творожного сгустка). Электродвигатель фланцевого испол-

нения расположен сбоку станины, и его вал соединен с приводным механиз-

мом через разгонную центробежную фрикционную муфту. 

При работе молоко, подлежащее охлаждению, из сепаратора-

молокоочистителя поступает в охладитель через штуцер упорной плиты и 

попадает в продольный коллектор, образованный отверстиями пластин. Хла-

доноситель (вода) подается через штуцер прижимной плиты, движется в 

направлении, противоположном направлению движения молока и выходит из 

охладителя через штуцер упорной плиты. Пакеты пластин образуют секции, 

расположение которых бывает одноярусным и двухъярусным, односторон-
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ним и двухсторонним. К массивным пластинам, разделяющим секции, а так-

же к нажимной плите и станине аппарата присоединяют трубопроводы для 

молока и рабочих жидкостей. 

Для получения и обработки творожного сгустка применяют оборудование 

непрерывного (коагуляторы) и периодического действия (творожные ванны и 

творогоизготовители), сепараторы-творогоизготовители, центрифуги и мем-

бранное оборудование 

Емкостный коагулятор представляет собой цилиндрический резервуар с 

коническим днищем, в который заливают сквашенное до кислотности 47-48оТ 

молоко и смешивают его с сывороткой кислотностью 180-220оТ. Творожный 

сгусток сливают в ванну для самопрессования, где он обезвоживается.  

Змеевиковый коагулятор – это труба из нержавеющей стали, свитая в зме-

евик. Творожный сгусток образуется в потоке. 

Трубчатый коагулятор представляет собой многотрубный одноходовый 

теплообменник, разделенный на два отделения: одно для стабилизации пото-

ка, другое для нагревания молока. Корпус коагулятора состоит из девяти 

сварных секций, расположенных одна над другой. Каждая секция включается 

восемь плоских труб. Рубашки секций отделены одна от другой герметичны-

ми перегородками. Каждая секция имеет соединенные коллектором патрубки 

для входа и выхода воды. Вдоль рубашки установлены перегородки, исклю-

чающие прогиб труб и позволяющие организовать движение горячей воды в 

межтрубном пространстве.  

В результате нагревание молоко коагулирует и образуется сгусток, кото-

рый поступает на обезвоживание в барабанных обезвоживатель.  

Творожные ванны разной вместимости применяют для сквашивания и за-

квашивания молока. Кроме этого происходит обработка сгустка.  

Ванны изготавливают в двух исполнениях: с плоским и круглым дном. 

Плоское дно позволяет увеличить площадь поверхности теплообмена и 

улучшить нагрев продукта. В процессе эксплуатации ванны с плоским дном 

удобно применять ручные лиры для резки творожного сгустка. Творожные 

ванны комплектуются ваннами самопрессования и/или пресс-тележками.  

Творожная ванна вместимостью 2,5 м3 состоит из рабочего корпуса полу-

цилиндрической формы, теплообменной рубашки с патрубками для горячей 

и холодной воды, шиберного крана для выпуска продукта и четырех опор для 

установки на полу цеха. После заполнения ванны молоком его заквашивают. 

Температура подогрева и температуру заквашивания молока в ванне поддер-

живают горячей водой, циркулирующей в теплообменной рубашке. По окон-

чанию сквашивания горячую воду сливают из рубашки и подают в нее хо-
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лодную воду для охлаждения. Опорожняют ванну через шиберный кран. При 

спуске сыворотки на шиберный кран надевают сетку с фильтровальным ма-

териалом. Через этот кран творожный сгусток сливают в мешочке для после-

дующего прессования.  

Ванну самопрессования устанавливают под шиберным краном творожной 

ванны. Мешочки, заполненные творожным сгустком, укладывают рядами в 

ванну самопрессования на решетки. Сыворотка отходит под действием соб-

ственного веса продукта в мешочках. 

Пресс-ванна состоит из внешней ванны и тележки с винтовым зажимом, 

внутренней перфорированной ванны с нажимными плитой и рамой. Путем 

вращения маховика приводится в действие решетка, в результате чего сыво-

ротка отделяется и стекает во внешнюю ванну.  

Творогоизготовители – это аппараты периодического и непрерывного 

действия, в которых последовательно выполняется несколько операций.  

Творогоизготовитель с прессующими ваннам состоит из двух полуцилин-

дрических ванн, с торцевых сторон которых смонтированы стойки. На них 

горизонтально закреплена траверса с установленным на ней гидроцилин-

дром. К штоку гидроцилиндра прикреплена с помощью плиты перфориро-

ванная полуцилиндрическая прессующая ванна, которая в верхнем положе-

нии удерживается поворотными упорами. Через 30-40 минут в ванну уста-

навливают отборник сыворотки. После того, как будет слита сыворотка, на 

прессующую ванну надевают фильтрованную ткань и включают гидропри-

вод. После завершения процесса люк открывают, выгружают в тележку и 

направляют к охладителю. 

Творогоизготовитель закрытого типа. Представляет собой горизонтальный 

цилиндрический резервуар с теплоизоляцией рабочей вместимостью 6,3 и 10 м3.  

Для тепловой обработки молока при сквашивании в змеевик, приваренный 

к внешней цилиндрической внутренней емкости, подают тепло- и хладноси-

тель. Внутри емкости на горизонтальном валу установлен режуще-

вымешивающее устройство. В качестве привода используется мотор-редуктор 

с плавным регулированием частоты вращения в диапазоне от 0 до 4,6 мин-1. 

Циркуляционную мойку внутренней поверхности твороизготовителя 

обеспечивают установленные в верхней части две моющие головки.  

Далее творог направляется на охлаждение.  

Установка для охлаждения и прессования творога в мешочках представ-

ляет собой модифицированный ротационный пресс-охладитель Г. А. Митро-

фанова. Состоит из рамы, на которой смонтирован трубчатый барабан для 

прессования и охлаждения творога. В барабане имеется загрузочное отвер-
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стие с запирабщимися на замок раздвижными дверцами. К раме снизу на 

специальной оси подвешена съемная ванна. Полый приводной вал разделен 

заглушкой на две камеры. Из трубопровода через трубу хладоноситель по-

ступает в левую камеру, затем, обойдя трубчатый барабан, - в правую и через 

трубу возвращается в трубопровод сети. Вал с укрепленным на нем бараба-

ном приводится во вращение от привода. Барабан закрыт кожухом с двумя 

откидными крышками.  

Барабанный охладитель открытого типа работает следующим образом. Тво-

рог распределительным валиком наносится тонким слоем на поверхность бара-

бана, в котором циркулирует рассол. Основной частью охладителя является ци-

линдрический барабан, в который вставлен вытеснитель. Кольцевой зазор между 

ними разделен перегородками на секции, которые ребрами делятся на каналы. 

Рассол, поступающий через полую цапфу со спицами, движется по каналам.  

Двухцилиндровый охладитель закрытого типа состоит из двух закрытых 

цилиндров с общим бункером, смонтированных на станине. Внутри цилин-

дра размещены вращающиеся с частотой 29,4мин-1 вытеснительные бараба-

ны. В конусной и цилиндрической части расположен шнек. Цилиндры и ба-

рабаны снабжены рубашками для хладоносителя в виде спиральных каналов. 

Хладоноситель – ледяная вода [1-4].  

В ходе работы было рассмотрено оборудование, необходимое для про-

изводства творога. Используют разнообразное оборудование: сепараторы -

молокоочистители, творожные ванны, творогоизготовители, ванны для 

самопрессовнаия и т.д. Каждое оборудование имеет свои конструкцион-

ные особенности. 
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Аннотация 

Хлебобулочные изделия – это продукты питания, получаемые методом выпекания 

из теста, разрыхленного дрожжами или закваской. К ним относится: хлеб, булочные 

изделия, изделия пониженной влажности (сухари, сушки и др.), пироги, пирожные и 

пончики. Для правильного производства изделий необходимо знать оборудование и 

его работу.  

Ключевые слова: дозатор, тестоделительная машина, хлебопекарная печь, хлебо-

булочные изделия, производство, оборудование, технология производства, мука. 

 

Цель работы: ознакомиться с технологическим оборудованием для про-

изводства хлебобулочных изделий 

Задачи: 

1) рассмотреть оборудование для подготовки сырья к производству; 

2) изучить оборудование для приготовления теста; 

3) рассмотреть оборудование для разделки теста; 

4) ознакомиться с оборудованием для выпечки. 

Результаты исследования 

1. Оборудование для подготовки сырья к производству 

Оборудование для подготовки муки 

Подготовка муки к производству основывается на трех последовательных 

операций: смешивания, просеивание и очистки от металлических примесей. 

При бестарном хранении смешивание партий муки проводят с помощью 

дозаторов, установленных под бункерами, или с помощью питателей. При 

тарном хранении муки применяют мукосмесители. 

Для просеивания муки применяются просеиватели муки, основными ра-

бочими органами которых являются сита и щетки. Сито может быть выпол-

нено из металлической сетки, изготовленной из латунной или фосфористо-

бронзовой проволоки, но может быть и штампованным. Сито характеризует-

ся номером, который указывает размер стороны ячейки в миллиметрах. По 

форме сита могут быть плоскими или барабанными.  

Просеиватели с плоским ситом имеют высокую производительность, по-

этому получили большее распространение на предприятиях большой мощно-
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сти. Недостатками просеивателей данного типа являются повышенный уро-

вень шума и значительный износ сита. 

Просеиватели с барабанным ситом имеют две разновидности – с подвиж-

ным или неподвижным ситом.  

Просеиватели с подвижным барабанным ситом в виде усеченной пирами-

ды, называемые пирамидальными буратами, используются в основном на 

предприятиях средней мощности. 

Недостатком таких просеивателей являются неполное использование си-

товой поверхности барабана, попадание муки в сход при перегрузке, забива-

ние сит и низкая удельная производительность. 

В просеивателях с неподвижным барабанным ситом движение сырья, не-

обходимое для эффективного просеивания, обеспечивается механическими 

побудителями. Рабочий орган такого просеивателя выполнен в виде двух 

неподвижных барабанных сит [3]. 

Оборудование для подготовки соли  

Соль при замесе теста вводится в виде насыщенного раствора, подготов-

ленного в солерастворителе.  

На хлебопекарных предприятиях малой и средней мощности используется 

солерастворитель камерного типа. Он представляет собой прямоугольный 

металлический бак, облицованный внутри керамическими плитками. Бак 

разделен перегородкой на два отделения. В крышке одного отделения уста-

новлена загрузочная воронка для соли, в другом отделении расположен ра-

мочный фильтр для очистки солевого раствора  

Оборудование для подготовки дрожжей 

Прессованные дрожжи размешивают в теплой воде, используя пропел-

лерные или лопастные мешалки. При необходимости применяют установки 

для активации прессованных дрожжей. Принцип действия установок для ак-

тивации дрожжей заключается в выдержки в течении 1-2 ч смеси разведен-

ных прессованных дрожжей и заварке с добавлением белого активированно-

го солода и небольшого количества соевой муки [1]. 

Оборудование для подготовки сахара 

Подготовка сахара заключается в его очистке от посторонних примесей и 

растворении. Для просеивания сахара-песка применяются машины с горизон-

тальным цилиндрическим ситом. Для растворения сахара-песка используют-

ся пропеллерные мешалки. 

Оборудование для подготовки жира 

При изготовлении некоторых изделий используется жир (маргарин, сли-

вочное масло). Который подается на замес теста в растопленном состоянии.  
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Жирорастворитель состоит из бака с коническим днищем и рубашкой, че-

рез которую пропускается горячая вода. Внутри бака установлен вертикаль-

ный вал, который приводится во вращение от электродвигателя через ремен-

ную передачу, зубчатую цилиндрическую пару и конический фрикцион. 

Оборудование для подготовки яйцепродуктов  

Перед использованием яйца дезинфицируют и промывают водой. Машина 

для обработки яиц позволяет предварительно производить замачивание хло-

рирование мойку и облучение яиц.  

Оборудование для подготовки обогатительных и вкусовых добавок 

В установке для подготовки добавок все предусмотренные рецептурой 

добавки поступают в бак-смеситель через загрузочное отверстие, после чего 

в бак через трубопровод подают воду температурой не выше 45 гр ц до от-

метки 200 ли включают пропеллерную мешалку. Через пять минут мешалку 

выключают и добавляют в бак смеситель воды до отметки 500 л. Вновь 

включают мешалку и после 12 мин интенсивного перемешивания жидкость 

из бака-смесителя\ перекачивают насосом в бак-сборник. Из последнего рас-

твор перекачивается насосом в коллектор к дозировочным насосам, которые 

установлены над термосмесителями каждого пресса. 

Оборудование для подготовки воды  

Подготовка воды заключается в очистке, нагреве или охлаждении. 

Очистка воды осуществляется с помощью полупроницаемых мембран, 

что способствует улучшению структурно-механических свойств полуфабри-

катов, увеличению выхода хлеба и замедлению его черствения.  

Вода хранится в емкостях – баках холодной и горячей воды, из которых 

затем направляется на дозаторы воды в соотношениях, обеспечивающих тем-

пературу воды, нужную для приготовления теста.  

Для контроля и регулирования температуры воды, подаваемой на заме те-

стовых полуфабрикатов, для разведения прессованных дрожжей, при полу-

чении питательных смесей и другого используются терморегуляторы дила-

тометрического и плунжерного типов [1]. 

2. Оборудование для приготовления теста 

Приготовление теста состоит из следующих операций и процессов: 

A. Дозирование сырья.  

Соответствующими дозирующими устройствами отмериваются и направ-

ляются в дежу, установленную на платформе тестомесильной машины, необ-

ходимые количества муки, воды заданной температуры, дрожжевой суспен-

зии и растворов соли и сахара. 

B. Замес теста. 
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После заполнения дежи мукой, водой, раствором соли и разведенными в 

воде дрожжами включают тестомесильную машину и производят замес теста. 

C. Обминка теста. 

Во время обминки из теста механически удаляется основная часть угле-

кислого газа, в результате чего объем теста уменьшается, приближаясь к пер-

воначальному объему (сразу после замеса). Одновременно в результате об-

минки под влиянием механического воздействия рабочего органа тестоме-

сильной машины улучшаются реологические свойства теста. 

После обминки дежу вновь откатывают для дальнейшего брожения теста. 

Общая продолжительность брожения безопарного теста в зависимости от 

количества в нем дрожжей может колебаться в пределах 2-4 ч. 

Дежу с готовым выбродившим тестом поворачивают в положение, при ко-

тором тесто выгружается в бункер-тесто-спуск, расположенный над тестодели-

тельной машиной. Освободившуюся и зачищенную от остатков теста дежу 

откатывают к тестомесильной машине для замеса новой порции теста [2]. 

3. Оборудование для разделки теста 

Деление теста на куски осуществляется на тестоделительной машине. 

Куски теста с делительной машины поступают в тестоокруглитель. Округ-

ленные куски теста помещаются для промежуточной расстойки в гнезда лю-

лек конвейерного агрегата первой расстойки. Во время промежуточной рас-

стойки (3 -7 мин) куски теста находятся в состоянии покоя. Из агрегата пер-

вой расстойки куски теста поступают для окончательного формования – для 

придания кускам теста батонообразной формы) в закаточную машину. Из 

закаточной машины сформованные тестовые заготовки для окончательной 

расстойки передаются в соответствующий конвейерный люлечный агрегат 

или на вагонетках с соответствующими устройствами вкатываются в камеры 

для расстойки. 

4. Оборудование для выпечки 

Выпечка тестовых заготовок происходит в пекарной камере хлебопекар-

ной печи.  

Современная хлебопекарная печь является агрегатом, включающим в себя 

следующие элементы: генератор теплоты, пекарную камеру, под печи, теп-

лопередающие устройства, ограждения, вспомогательные устройства и кон-

трольно-измерительные приборы [1]. 

Существует три основных вида печей: 

1. Конвекционные печи самый распространенный вид оборудования для 

выпечки различных изделий. Конвекционные печи оснащены внутренними 

вентиляторами, благодаря их работе возникает циркуляция горячего воздуха 
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в камере, что обеспечивает равномерное пропекание за быстрое время. Тем-

пература нагрева, а также влажность воздуха в камере и скорость вентилято-

ров регулируются. Существуют электрические конвекционные печи (без 

необходимости установки вытяжки) и газовые (в данном исполнении вытяж-

ной зонт обязателен). Преимущества конвекционных печей в том, что одно-

временно в них можно печь различные виды изделий, небольшие габаритные 

размеры, экономичны.  

2. Ротационные печи являются аналогом конвекционных печей по прин-

ципу работы, с одним отличием - тележка с выпекаемыми заготовками вра-

щается вокруг собственной оси. Такая техническая особенность способство-

вала увеличению объёма загрузки в камеру, возможности выпекания продук-

ции из любого типа теста весом от 10 грамм до 1 килограмма, при всем при 

этом обеспечивая абсолютную равномерность выпекания изделий отличных 

по размеру и весу одновременно. Существуют ротационные печи с полками, 

изготовленными из камня для эффекта подовой печи.  

3. Подовые печи предназначены для выпекания подового хлеба, бисквит-

ного теста и других изделий весом до 2 килограмм. В таком оборудовании мо-

жет быть встроенный парогенератор, что способствует улучшению структур-

ных свойств хлеба. Здесь используется другой способ выпекания, в отличии от 

конвекционных и ротационных печей, передача тепла от каменных или кера-

мических подов осуществляется прямо в хлеб, а нагрев камня осуществляется с 

помощью электричества или газа. Благодаря такой технологии приготовления 

условия выпечки максимально приближены к традиционным [4]. 
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Аннотация 

Сыр – это пищевой продукт, получаемой из сыропригодного молока с использо-

ванием свертывающих молоко-ферментов и молочнокислых бактерий. Широко ис-

пользуют в сыроделии коровье молоко, а также могут использовать козье или овечье. 

Различные сорта сыра производятся из пастеризованного или сырого молока. Для 

производства сыра важно знать технологию его производства и используемое обору-

дование. 

Ключевые слова: оборудование, сыр, производство, линия, молоко, виды сыров, 

технология производства, оборудование.  

 

Цель работы: ознакомиться с современным оборудованием для произ-

водства сыров 

Задачи:  

1) ознакомиться с понятием «сыр» 

2) изучить ассортимент и виды сыра 

3) изучить оборудование для поточного производства сыров 

Результаты исследования 

Сыр – мягкая, прочная или связанная полутвердая отформованная масса, 

образованная в результате ферментативного свертывания молока, выделения 

сырной массы с последующей ее обработкой и созреванием. 

Сыр –является одним из самых биологически полноценных продуктов пи-

тания, считающимся идеальным концентратом молока.  

Многочисленный ассортимент сыров разделяют по видам микроорганиз-

мов, участвующих в образовании сыра, технологическим режимам производ-

ства, текстурным признакам и содержанию жира. 

По текстурным признакам производят следующие виды сыров: 

 твердые сыры (российский, швейцарский, костромской, голландский и др.); 

 мягкие сыры (смоленский, любительский, рокфор, брынза и др.); 

 плавленые колбасные, пастообразные и другие сыры (колбасный коп-

ченный, «Дружба», «Янтарь» и др.). 

Предприятия сыродельной промышленности размещаются в регионах, 

климатические условия которых, породы и рацион кормления животных поз-

воляют получать молоко, отвечающее требованиям сыропригодности. Техно-
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логические линии по производству сыра обычно имеют производительности, 

рассчитанные на переработку 25, 50 или 100 тонн молока в смену. 

Производство сыра можно разделить на следующие стадии и основные 

операции: 

1) приемка молока, сортирование по качеству и измерение количества 

принятого молока; 

2) очистка от механических примесей, охлаждение и резервирование молока; 

3) сепарирование, нормализация, пастеризация и созревание молока; 

4) подготовка молока к свертыванию; 

5) свертывание молока; 

6) обработка сгустка и сырного зерна; 

7) формование сыра; 

8) самопрессование и прессование сыра; 

9) посолка сыра; 

10) созревание сыра; 

11) сортирование, маркирование и упаковывание сыра. 

Производство твердого сыра начинается с комплекса оборудования для 

подготовки сырого молока к переработке, включающего самовсасывающие 

насосы, счетчики-расходомеры, фильтры, воздухоотделители, охладитель-

ную установку и резервуары для хранения молока. Далее по ходу технологи-

ческого процесса предусмотрен комплекс оборудования для получения нор-

мализованного пастеризованного молока, содержащей насосы, сепаратор-

сливкоотделитель или сепаратор-нормализатор, дозаторы компонентов мо-

лочной смеси, пластинчатую пастеризационно-охладительную установку, 

резервуары для нормализации, созревания и хранения молока. 

Следующий комплекс оборудования предназначен для получения сыр-

ной массы и обработки сырного зерна, в состав которого входят сыродель-

ная ванна с дозаторами компонентов и препаратов, устройствами для разре-

зания сгустка, вымешивания и нагревания сырного зерна, а также насос 

сырного зерна. 

Ведущим является комплекс оборудования для образования сыра, кото-

рый содержит формовочные аппараты, прессы, маркировочное устройство, 

контейнеры для посолки и созревания сыра, машины для мойки и обсушки 

сыра, а также оборудование для транспортирования и хранения сыра при об-

работке и созревании. 

В завершающий комплекс входит оборудование для нанесения на сыр за-

щитного покрытия: парафинеры, машины для упаковывания сыра в полимер-

ные пленки и в торговую тару, а также оборудование для транспортирования 
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и хранения сыра при созревании на межзаводских сырохранилищах, базах и 

холодильниках. 

После проверки качества сыропригодное молоко перекачивают самовсасы-

вающим насосом 1 через фильтр и счетчик-расходомер в резервуар для хране-

ния молока. Для выработки сыра молоко из резервуара насосом направляют в 

пластинчатый теплообменник и нагревают до температуры 35-45 °С. Далее мо-

локо поступает через сепаратор-молокоочиститель и пластинчатый охладитель 

в резервуар для созревания при температуре 8-12 °С в течение 10-14 часов. 

Нормализация и пастеризация молока выполняется в потоке. Для этого 

созревшее молока из резервуара нагнетается насосами5 через уравнительный 

бачок в секцию рекуперации пастеризационно-охладительной установки и 

нагревают до температуры 40-45 °С. Далее молоко поступает в сепаратор-

нормализатор, в котором непрерывная нормализация молока совмещена с 

очисткой его от механических примесей. В сепараторе молоко разделяется на 

две фракции: нормализованное молоко и сливки. Нормализованное молоко 

возвращается в другую секцию установки для пастеризации при температуре  

70-72 °С с выдержкой продолжительностью 20-25 с и последующим охла-

ждением до температуры свертывания 30-34 °С.  

В тех случаях, когда на предприятие поступает молоко с повышенной 

бактериальной обсемененностью, его сначала нормализуют и пастеризуют, а 

затем направляют на созревание. Нормализованное и пастеризованное моло-

ко через счетчик-расходомер 3 загружают в сыродельную ванну. Для подго-

товки молока к свертыванию в него дозируют хлористый кальций, калий или 

натрий азотнокислотный и бактериальные закваски и препараты.  

Обработку сгустка и получение из него сырного зерна проводят с целью 

его обезвоживания, а также регулирования интенсивности и уровня молочно-

кислого процесса. Для этого последовательно осуществляют следующие опе-

рации: разрезку сгустка и постановку сырного зерна, вымешивание зерна, 

второе нагревание и вымешивание после него. Разрезку сгустка и постановку 

сырного зерна производят механическими ножами-мешалками, скорость 

движения которых регулируется для получения зерна требуемых размеров 

при максимально возможной однородности и минимальном образовании 

сырной пыли. Готовый сгусток разрезают в течение 15-25 мин до размеров 

зерна от 3-5 до 7-9 мм, в зависимости от вида сыра. Во время постановки 

30…40 % сыворотки удаляют. 

После постановки зерно вымешивают до достижения округлой формы, 

повышения плотности и упругости. Перед вторым нагреванием, если это тре-

буется, дополнительно удаляют еще 15-25 % сыворотки. Кроме того, в случае 
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излишне высокого уровня активной кислотности в начале второго нагревания 

сыворотку разбавляют пастеризованной питьевой водой. 

При производстве сыров с низкой температурой второго нагревания (гол-

ландский, российский) сырное зерно нагревают до 38-42 °С в течение 10-

20 мин. Когда вырабатывают сыры с высокой температурой второго нагрева-

ния (швейцарский, советский), то нагревают от 52 до 58 °С в зависимости от 

вида сыра. Нагревание проводят в течение от 10-15 мин до 20-30 мин, повы-

шая температуру не более, чем на 1 °С в минуту, при интенсивном переме-

шивании, не допуская комкования сырного зерна. 

Для улучшения консистенции сразу же после второго нагревания прово-

дят частичную посолку сырной массы в зерне.  

При формовании сыра из пласта (голландский, российский) сырное зерно 

вместе с остатками сыворотки перекачивают наливом из сыродельной ванны 

насосом в формовочный аппарат.  

При формовании сыра насыпью (российский, углический) сырное зерно 

освобождают от сыворотки в отделителе, а затем насыпают в подготовлен-

ные формы, которые размещают на тележке для самопрессования. Сырную 

массу в формах слегка уплотняют, после этого масса самопрессуется в фор-

мах в течение 20-50 мин с одноразовым переворачиванием, а затем сыры 

маркируют и подают на прессование. 

Прессование сыра проводят с целью уплотнения сырной массы, удаления 

остатков межзерновой сыворотки и образования замкнутого и прочного по-

верхностного слоя. Сначала осуществляют прессование под действием соб-

ственного веса – самопрессование, при котором сырную массу выдерживают 

без нагрузки в металлических формах, состоящих из перфорированного кор-

пуса с дном или без него. 

На второй стадии сыр прессуют под внешним воздействием в прессах. 

После взвешивания на весах – сыр подъемником в контейнерах направляются 

в посолочный этажер для обработки в рассоле с концентрацией хлорида 

натрия 20 % при температуре 8-12 °С в течение 2,5-3,5 сут.  

Вынутые из рассола бруски обсушивают в течение 2-3 сут при температу-

ре 8-12 °С и относительной влажности воздуха 90-95 %, после чего сыр элек-

тропогрузчиком направляется на созревание на передвижные стеллажи. 

В возрасте от 20 до 25 суток, после образования на сырах достаточно 

прочной корки, сыры моют и обсушивают в машинах, а затем парафинируют 

в парафинере. 
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С целью сокращения затрат труда по уходу, а также снижения усушки за 

период созревания сыр на 10-14 сутки упаковывают в пакеты из полимерной 

пленки при помощи вакуумупаковочной машины. 

В ходе работы были изучены современное сельскохозяйственное обору-

дование для съёмки шкур с крупного рогатого скота и свиней. Рассмотрены 

такое оборудование, как: Установка для снятия шкур и крупонов Г2-ФШН, 

Установка периодического действия для снятия шкур со свиной туши, Уста-

новка для снятия шкур с туш крупного рогатого скота непрерывного дей-

ствия РЗ-ФУВ, Установка для снятия шкур с туш крупного рогатого скота 

периодического действия А1-ФУУ 
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Аннотация 

Отделение шкур от туши животного до настоящего времени остается одним из 

самых трудоемких процессов. Ее трудоемкость составляет от 11 до 40% общей трудо-

емкости обработки туш. Съемка шкуры должна быть проведена тщательно без поре-

зов, выхватов мяса и жира с поверхности туши, т.к. при наличии порезов снижается 

качество выходной продукции.  

Ключевые слова: оборудование, съем шкур, свиньи, крупный рогатый скот, шку-

ра, туши животных, забеловка, дефекты.  

 

Цель работы: ознакомиться с современным оборудованием для съема 

шкур сельскохозяйственных животных 

Задачи:  

1) ознакомиться с понятием «съемка шкур»; 

2) изучить проведение ручного снятия шкур с сельскохозяйственными 

животными; 

3) изучить оборудование для механического снятия шкур. 

Результаты исследования 

Съемка шкур – одна из трудоемких операций. Ее надо производить так, 

чтобы сохранить качество шкуры и товарный вид туши. Качество съемки 

шкур оценивает бракер, который просматривает шкуры и учитывает все де-

фекты. Оценка качества съемки шкур производится по пятибалльной систе-

ме: 5 баллов ставится шкуре, не имеющей никаких дефектов. В 4 балла оце-

нивается шкура, имеющая незначительные дефекты, не снижающие ее сорт-

ность. В 3 балла оценивается шкура с дефектами, в результате которых ее 

переводят во II сорт, и т. д. 

Операции по снятию шкуры разделяют на забеловку и окончательную 

съемку. Площадь шкуры, снимаемой при забеловке, составляет 30–35% всей 

поверхности шкуры; с лопаток ножом снимают 35% поверхности шкуры, с 

шеи 75%. У свиней при забеловке с лопаток снимают большую площадь 

шкуры для более эффективной последующей съемки электролебедкой. Ос-

новным инструментом для снятия шкуры вручную служит нож. Чаще всего 

используют нож длиной 15 см, лезвие которого с ручкой образует небольшой 

острый угол, а также серповидный нож.  
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У крупного рогатого скота шкуру начинают снимать с головы. Перед сня-

тием шкуры с головы-отрезают уши. Снятие начинают с правого рога к ле-

вому и ведут вниз к ноздре. После этого снимают шкуру со лба, правой щеки, 

нижней части головы и левой щеки. При снятии шкуры с головы нельзя до-

пускать неровного разреза, оставлять клочки шкуры у губ и рогов, так как это 

затрудняет дальнейшую обработку голову цехе субпродуктов. 

После отделения головы начинают съемку шкуры с тела животного, пред-

варительно обнажив ахилловы сухожилия и сделав пересадку туш на путь 

забеловки. При работе на подвесных путях вначале снимают шкуру с перед-

них и задних конечностей, которые затем надламывают в запястном и пред-

плюсневом суставах. После отделения конечностей забеловывают вымя и 

пах; затем делают продольный разрез шкуры ножом по внутренней стороне 

хвоста. Окончательную съемку шкуры с туш производят на механических 

агрегатах различной конструкции [3]. 

Съемка шкур с туш свиней – более трудоемкая и сложная операция, чем 

съемка шкур с других видов животных. Существующий метод съемки шкур 

со свиней не удовлетворяет предъявляемым к нему требованиям, так как на 

шкуре остается много прирезей жира и туши теряют товарный вид. Не до-

пускается механическая съемка шкур с туш хряков и с туш, имеющих рых-

лую и мягкую консистенцию шпика. В этом случае образуются большие вы-

хваты подкожного жира с туши. 

Высокое качество свиной туши характеризуется относительно гладкой ее 

поверхностью, без выхватов жира, образующихся при съемке шкуры. Выхва-

ты, ухудшающие качество и товарный вид туш, образуются в большинстве 

случаев на корейке и пашине, реже – в области поясницы и окорока. Пло-

щадь выхватов регламентируется стандартом, и превышение ее более 15% от 

поверхности полутуши делает последнюю нестандартной. 

Прирези жира на участке забеловки обычно в 2-3 раза больше, чем на 

участке механической съемки, поэтому, уменьшение площади забеловки при 

съемке шкур со свиней будет способствовать снижению потерь жира в виде 

прирезей и улучшению товарного вида туш. При съемке шкур необходимо 

улучшить качество ручной забеловки, не допуская прирезей жира к шкуре. При 

ручной забеловке съемщик затрачивает больше усилий на натягивание шкуры, 

причем на шкуре остаются большие прирези жира и нередко шкура надрезает-

ся. Минимально допустимыми прирезями для свиней жирной упитанности 

кукурузного откорма считаются 0,7%, а для пищевых отходов – 0,9% [4]. 

Установки для механической съемки шкур бывают периодического и не-

прерывного действия. В установках периодического действия туша при 
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съемке шкуры неподвижна; в установках непрерывного действия шкуру сни-

мают в процессе движения туши на конвейере. 

Установка для снятия шкур с туш крупного рогатого скота периодическо-

го действия А1-ФУУ состоит из механизма снятия шкуры, фиксатора и стан-

ции гидропривода фиксатора. 

Туша по подвесному пути подается к месту снятия шкуры и при помощи 

гидравлического фиксатора растягивается. Для этого передние конечности 

туши захватываются по отдельности цепями, а другими концами цепи наде-

ваются на крюки каретки, когда она находится в крайнем верхнем положе-

нии. Перемещаясь по направляющим вниз, каретка натягивает тушу. Работой 

гидравлического фиксатора управляют при помощи реверсивного золотника. 

Фиксатор с гидравлическим приводом обеспечивает равномерное натяже-

ние туши на протяжении всего процесса съемки шкуры, компенсируя удли-

нение туши ее постоянным подтягиванием [2]. 

Сам процесс съемки шкуры осуществляется при движении тяговой цепи 

механизма, на крюк которой набрасывается приспособление для захвата 

шкуры. Снятая шкура падает на стол, где освобождается от приспособления, 

которое потом передают к месту фиксации следующей туши. Туша со снятой 

шкурой освобождается от фиксатора и конвейером перемещается на следу-

ющий технологический участок. 

Установка для снятия шкур с туш крупного рогатого скота непрерывного 

действия РЗ-ФУВ представляет собой сварной каркас, на котором смонтиро-

ваны два конвейера с различной скоростью движения: конвейер фиксации 

передних конечностей и конвейер снятия шкур. Первый конвейер состоит из 

двух параллельных направляющих специального криволинейного профиля, 

по которым синхронно движутся тяговые цепи, соединенные между собой 

поперечными скалками. Конвейер съемки шкур также состоит из двух парал-

лельно расположенных профильных направляющих, по которым движутся 

тяговые цепи с крюками для фиксации шкур. 

Оба конвейера приводятся в движение от одного трехскоростного элек-

тродвигателя через клиноременную передачу, цилиндрический редуктор и 

звездочки. Конвейер фиксации передних конечностей движется почти в 3 

раза быстрее, чем конвейер съемки шкур, благодаря большему диаметру сво-

их приводных звездочек. Для регулирования натяжения тяговых цепей каж-

дый конвейер оборудован натяжными станциями винтового типа. 

Установка периодического действия для снятия шкур со свиной туши: 
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Шкуру снимают от головы к хвосту при постоянной скорости движения 

троса лебедки; скорость может изменяться с 4 до 12 м/с в зависимости от 

упитанности свиней. 

Первый конвейер представляет собой каркас, выполненный из профиль-

ной и листовой стали, на котором смонтировано натяжное устройство винто-

вого типа. Привод конвейера установлен на отдельной раме и состоит из 

электродвигателя, вариатора, червячного редуктора и блока звездочек. В 

направляющих каркаса на приводной и ведомой (натяжной) звездочках натя-

нута тяговая пластинчатая цепь с шагом 160 мм, к которой приварены специ-

альные фиксаторы. Конвейер устанавливают горизонтально на уровне (или 

ниже уровня) пола под основным технологическим конвейером с пальцем 

снизу (ГК-1). 

При движении конвейера цепочки натягиваются, захваты сходятся и 

прочно удерживают шкуру. 

Установка для снятия шкур и крупонов Г2-ФШН: 

В процессе снятия шкур и крупонов задействованы два конвейера. В че-

люсть туши вставляют крюк с цепочкой, второй конец цепочки накидывают на 

фиксатор, движущейся тяговой цепи. Забелованный край шкуры закладывают 

в клещи захватов. Синхронным перемещением конвейеров агрегата и общеце-

хового конвейера с зафиксированной туши снимают шкуру или крупон [1]. 

В ходе работы были изучены современное сельскохозяйственное обору-

дование для съемки шкур с крупного рогатого скота и свиней. Рассмотрены 

такое оборудование, как: Установка для снятия шкур и крупонов Г2-ФШН, 

Установка периодического действия для снятия шкур со свиной туши, Уста-

новка для снятия шкур с туш крупного рогатого скота непрерывного дей-

ствия РЗ-ФУВ, Установка для снятия шкур с туш крупного рогатого скота 

периодического действия А1-ФУУ 
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Аннотация 

В настоящее время болезни, переносимые мышами и крысами, встречаются доста-

точно часто. Грызуны обитают на невидимых для людей территориях: мусорные кон-

тейнеры, складские помещения, заброшенные здания. Производственные предприятия 

часто попадают в зону обитания грызунов из-за своего обилия пищевых отходов. 

Ключевые слова: грызуны, заболевания.  

 

Цель работы: изучить инфекции, передающиеся от грызунов. 

Задачи: изучить способы заражения человека от грызунов, симптомы для 

конкретных заболеваний. 

Результаты исследования 

Заражение человека чаще всего происходит: 

– при вдыхании содержащей выделения грызунов пыли во время уборки 

погребов, подвалов, садовых домиков; при сборе хвороста, валежника, лекар-

ственных трав, ягод и грибов; при ночевках в стогах сена, скирдах соломы, 

шалашах, нежилых постройках; 

– при употреблении воды и продуктов питания, загрязненных выделения-

ми грызунов и не подвергнутых предварительной термической обработке; 

– при контакте с грызунами, попадании свежих экскрементов, мочи гры-

зунов в ссадины и царапины на коже, несоблюдении правил личной гигиены 

во время пребывания в лесу [1]. 

Основные заболевания, переносимые крысами и мышами: 

Иерсиниоз. Поражает любые органы и системы. Передается через овощи, 

загрязненные выделениями грызунов, которые хранились в овощехранили-

щах: морковь, свекла, капуста, яблоки и т.д. Признаки заболевания: боль в 

мышцах и суставах, слабость, повышенная температура, головная боль, рво-

та, жидкий стул, тошнота. 

Сальмонеллез. Это заболевание, распространяемое грызунами, встречает-

ся нередко. Чаще всего заражение происходит в результате употребления 

загрязненных продуктов питания, а причиной летальных исходов становится 

развившийся гастроэнтерит. 

Лептоспироз. Носителями этого смертельно опасного заболевания явля-

ются непосредственно крысы и мыши. Чаще всего инфекция проявляет себя в 
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умеренных и тропических районах. Некоторые люди, зараженные лептоспи-

розом, могут не иметь никаких симптомов, у других же заболевание протека-

ет очень тяжело. Кроме грызунов носителями бактерий и распространителя-

ми инфекции через мочу могут быть и некоторые виды диких и домашних 

животных, например, крупный рогатый скот, свиньи, собаки, еноты. Самыми 

распространенными причинами заражения человека является инфицирование 

почвы и воды [3]. 

Бешенство. Инфекция опасна для человека и может привести к смерти. 

Вызывает воспаление тканей головного и спинного мозга. Передается при 

укусе или ослюнении. Симптомы: первые признаки болезни почти всегда 

появляются в месте укуса (ощущение зуда, тянущие и ноющие боли); явными 

признаками наступившего заболевания являются: возбуждение, повышение 

чувствительности к резким звукам, яркому свету, водобоязнь. Общее воз-

буждение может перейти в ярость, агрессию. Стадия возбуждения сменяется 

паралитической стадией и больной погибает. 

Геморрагическая лихорадка. Передается заболевание через дыхательные 

пути и приводит к сердечно-сосудистой и почечной недостаточности, крово-

излиянию на коже или кровотечению. Симптомы проявляются практически 

сразу: головная боль, высокая температура, болезненные ощущения в мыш-

цах, сыпь [2]. 

Вывод. Исходя из данных представленных выше, можно сделать вывод. 

Грызуны, представляют опасность для человека, так как являются перенос-

чиками очень тяжелых заболеваний. Избавляться от этих вредителей нужно 

обязательно, на сегодняшний день, существует много эффективных отрав и 

ядов для борьбы с ними. Болезни, которые передаются этими паразитами, 

могут нанести серьезный вред организму человека.  
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Аннотация  

Условия труда работников животноводства определяются разнообразными трудо-

выми процессами и окружающей их санитарно-гигиенической обстановкой (темпера-

турно-влажностный режим и движение воздуха, токсические газы, меры безопасности 

по уходу за животными, работа на машинах и механизмах, антропозоонозные инфек-

ции и т. п.). Каждый из перечисленных факторов в отдельности или в комплексе при 

известных условиях может оказать вредное влияние на организм животных, а также, 

работающего человека, на его здоровье и производительность труда. Чтобы сохранить 

здоровье при одновременном повышении производительности труда работающих, 

необходимо соблюдать гигиенический режим труда и личную гигиену. 

В данной работе были рассмотрены основные аспекты гигиенических мер работ-

ников животноводства. 

Ключевые слова: гигиена, работники, дизинфекция, обработка. 

 

Цель работы: изучить гигиенические требования к работникам животно-

водческих ферм и комплексов, а также других объектов, направленных на 

сохранение и укрепление здоровья рабочих и животных. 

Задачи:  

1) изучить правила и меры, которые применяются для предупреждения 

распостранения зарболеваний; 

2) рассмотреть технику безопасности в месте повышенной опасности – 

изоляторе; 

3) изучить типы дезинфекции. 

Результаты исследования 

Под гигиеной понимают свод правил поведения человека в быту или на 

производстве [2]. В узком понимании - гигиеническое содержание тела, 

одежды и предметов домашнего обихода. Нарушение требований личной 

гигиены может негативно сказаться на здоровье. 

На всех животноводческих фермах и комплексах, а также других объектах 

в обязательном порядке проводится дезинфекция рабочих и помещения. 

Дезинфеккция – это комплекс мероприятий, направленный на уничтоже-

ние возбудителей инфекционных заболеваний и разрушение токсинов на 

объектах внешней среды. Является одним из видов обеззараживания [5].  

Различают профилактическую, текущую и заключительную дезинфекцию: 
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 профилактическая – проводится постоянно, независимо от эпидемиче-

ской обстановки: мытьё рук, окружающих предметов с использованием мо-

ющих и чистящих средств, содержащих бактерицидные добавки. 

 текущая – проводится в изоляторах с целью предупреждения распро-

странения инфекционных заболеваний за пределы очага. 

 заключительная – проводится после изоляции, госпитализации, выздо-

ровления или смерти больного с целью освобождения эпидемического очага 

от возбудителей, рассеянных больным. 

Работники фермы перед началом работы и в конце рабочего дня в обяза-

тельном порядке проходят через душевую, после чего меняют одежду и обувь.  

В целях профилактики профессиональных болезней необходимо следит за 

состоянием рук. Для предупреждения появления сухости, трещин на коже рук 

их надо тщательно мыть с мылом, насухо вытирать и смазывать 2%-й салици-

ловой мазью, вазелином, ланолином, различными питательными кремами. С 

целью профилактики ревматического воспаления следует делать теплые ванны 

и массаж (самомассаж рук). Эти процедуры целесообразно проводить перед 

утренним и вечерним доением коров, до и после уборки станков, кормушек.  

Особое внимание и с соблюдение строжайшей техники безопасности уде-

ляется при работе с больными животными и животными, подозрительными в 

отношении инфекционных болезней. Больных животных изолируют [4]. К 

обслуживанию и уходу за ними допускаются лица, проинструктированные о 

мерах личной предосторожности, правилах ухода за больными животными. 

В изоляторах с заразнобольными животными, опасными для человека (зо-

онозы) [1], обслуживающий персонал должен иметь санитарную специаль-

ную одежду и обувь: халаты, комбинезоны, шапки, колпаки или Эту одежду 

используют только в период работы, а по окончании ее оставляют в гарде-

робе при душевой изолятора для дезинфекции. После работы персонал при-

нимает душ и по выходе надевает свою одежду. В изоляторе должен быть 

умывальник и бачок с дезинфицирующим раствором. (Данный пункт отно-

сится к фермам вкоторых не исключены антропозоонозные инфекции.) 

Зараженный навоз и инфицированные трупы убирают в резиновых пер-

чатках или рукавицах. После работы эту одежду тщательно дезинфицируют. 

Халаты, полотенца и матерчатые фартуки раз в неделю замачивают в 1 %-

ном растворе щелока или в 2%-ном растворе соды, кипятят 30 минут и сти-

рают в горячей воде с мылом. Клеенчатые фартуки, резиновые перчатки и 

резиновую обувь по окончании работы очищают от грязи и обливают мыль-

но-карболовым, 2–3%-ным лизоловым или другим пригодным для этой цели 
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раствором. Дезинфекция спецодежды и спецобуви проводится под наблюде-

нием ветеринарного работника. 

На каждой ферме проводят профилактические медицинские осмотры об-

служивающего персонала не реже 1 раза в квартал. Операторы машинного до-

ения на комплексах и доярки на фермах 1 раз в месяц проходят профилактиче-

ский осмотр и 1-2 раза в год − диспансерный с обследованием на туберкулез и 

бруцеллез. Органы санитарного и ветеринарного надзора не должны допускать 

к работе лиц с плохим состоянием здоровья. Особое внимание обращают на 

технику безопасности при обслуживании животных. К обслуживанию живот-

ных запрещается допускать лиц моложе 16 лет, а по уходу за хряками, быками-

производителями и жеребцами-производителями − моложе 18 лет. 

На крупных комплексах рекомендуется создавать профилактории, где об-

служивающий персонал, особенно операторы доения, под наблюдением ме-

дицинского персонала проходят физиотерапевтические процедуры, способ-

ствующие предупреждению профессиональных заболеваний. В каждом по-

мещении для животных должна быть аптечка с набором медикаментов и пе-

ревязочного материала для оказания первой медицинской помощи при ране-

ниях, порезах, ожогах и травмах. 

Чистота − одно из основных требований личной гигиены. Операторы, со-

прикасающиеся с молоком, должны тщательно мыть руки перед началом ра-

боты, после посещения туалета, при переходе от одной производственной 

операции к другой. Для этого на ферме устанавливают умывальники с горя-

чей и холодной водой и емкости с дезраствором, работников обеспечивают 

мылом и индивидуальными полотенцами (наиболее рационально использо-

вать электрополотенце) [3]. 

Выводы 

Строгое выполнение ветеринарно-санитарных мероприятий, соблюдение 

мер безопасности и правил личной гигиены позволяют предупредить травма-

тические заболевания и заражение обслуживающего персонала и потребите-

лей продуктов от больных животных, а также избежать распространения за-

разных заболевании среди здоровых животных. 
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Аннотация 

В данной статье приведены и подробно рассмотрены этапы производства бриошь 

с шоколадом. 

Ключевые слова: бриошь, бриошь с шоколадом, французские булочки, выпечка, 

сдоба. 

 

Цель работы: изучить производство бриошь. 

Задачи:  

1) изучить рецептурный состав; 

2) изучить технологию производства. 

Результаты исследований 

Подготовка основного сырья. 

Мука подготавливается к производству путем просеивания и магнитной 

очистки. Она просеивается в просеивательных машинах разной конструкции, 

в которых мука, проходит через несколько сит с разными размерами ячеек, 

освобождаясь от посторонних примесей, которые отличаются по размеру от 

частиц муки. При просеивании мука согревается, аэрируется (насыщается 

кислородом) и разрыхляется, это улучшает ее хлебопекарные свойства [1-3].  

Чтобы удалить из муки металлические частицы, которые проходят через 

сита, проводят магнитную очистку. Для этого в выходном канале просеива-

теля установлены магнитные уловители, представляющие собой набор маг-

нитных дуг, расположенных в шахматном порядке. 

После того как муку просеяли и очистили от магнитных примесей, ее 

взвешивают, используя автоматические дозаторы. 

Дрожжи. Сухие дрожжи должны быть активированы. Для того, чтобы ак-

тивировать дрожжи их нужно развести в питательной среде, которая состоит 

из муки, воды, сахара и других добавок, и выстаивать в течение 30-90 мин. В 

процессе активации дрожжи выходят из состояния анабиоза, становясь жиз-

недеятельными, но не размножаются 

Сахар-песок. Для подготовки сахара-песка к производству его растворяют 

в воде при температуре около 41ºС до концентрации раствора 55%. 

Яйцо. Перед использованием яиц их предварительно овоскопируют и об-

рабатывают в четырехсекционной ванне. Обработанные яйца разбивают ме-
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таллическими ножами и выливают в специальные чашки не более пяти яиц. 

Яичную массу проверяют на внешний вид и запах и переливают в производ-

ственную тару большего размера. Перед вводом в тесто яичную массу про-

цеживают через сито из нержавеющей стали с ячейками размером 3-5 мм. 

Этапы производства бриошь. 

1. Приготовление теста: 

Замес теста – это процесс перемешивания ингредиентов, предусмотрен-

ных рецептурой до получения однородной массы. 

Для замеса теста определенное количество муки, воды, сахара и другого 

сырья в соответствии с рецептурой отмеривают с помощью дозирующих 

устройств в емкость тестомесильной машины, рабочий орган которой пере-

мешивают компоненты в течение 8-10 минут.  

2. Разделка теста: 

Выброженное тесто делится на куски с учетом упека и усушки и округ-

ляются, придавая шарообразную форму. Округленные куски теста оставля-

ются на предварительную расстойку на 5-8 минут для того, чтобы восстано-

вить нарушенную структуру теста перед следующим воздействием формую-

щей машины, потому что при делении клейковины каркас теста нарушился. 

После расстойки делается второе округление и изделие раскатывается в 

лепешку. Далее изделие поступает на окончательную расстойку в течение 60 

минут при температуре 38-40ºС и влажности 80-85% [4]. 

3. Выпечка 

Выпечка – это процесс, в результате которого тестовая заготовка превра-

щается в готовое изделие. При этом окончательно формируется качество 

хлебобулочного изделия [4]. 

Выводы. Тестовые заготовки прогреваются постепенно, начиная с по-

верхности, поэтому все процессы, характерные для выпечки хлеба, происхо-

дят не сразу во всей массе, а послойно - сначала в наружном слое, а затем во 

внутреннем. Верхний слой превращается в корку при прогревании до темпе-

ратуры выше 100ºС. В слое на границе между коркой и мякишем происходит 

испарение влаги при температуре 100ºС. Если его температура будет выше 

100ºС то он превращается в очередной слой корки.  
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Аннотация 

В данной статье автор знакомит читателя с рецептурой и технологией производ-

ства булки с отрубями. 

Ключевые слова: Отруби, технология производства, булка c отрубями. 

 

Цель работы: изучить производство булки с отрубями. 

Задачи: изучить технологию и оценку качества булки с отрубями. 

Результаты исследования 

Технология производства при безопарном способе все сырье замешивают 

сразу. Замес теста происходит на тестомесе (5 мин на первой скорости 

и 6-7 мин на второй). Останавливают замес тогда, когда клейковина теста 

начинает разбиваться (тесто становится липким). Длительность брожения 

теста 3,5-4 ч при 30 градусах. Основным фактором является температура, 

регулирующая технологический процесс приготовления теста. 

Когда тесто готово, его помещают в тестоделительную машину. Там же 

куски теста становятся округлыми, т.е. придание им овальной формы, сразу же 

после деления, далее поступают на предварительную расстойку. Тесто «отды-

хает» в течении 5-6 минут. После предварительной расстойки происходит за-

ключительная расстойка. В отличие от предварительной расстойки, которая 

проводится при относительной влажности и температуре воздуха, поддержива-

емой в цехе, заключительная расстойка осуществляется в расстойных шка-

фахТемпература расстойки 40оС, влажность – не ниже 82-90% [1]. 

Выпечка с низкой подачей пара. Изначальная температура – 220-230оС, 

затем температура снижается до 180оС. Время выпечки – 9-10 минут в тер-

момасляных печах. 

Охлаждение, упаковка происходит на автоматических упаковочных авто-

матах. 

Оценка качества. Качество сырья и готовой продукции определяют ла-

бораторными (физическими и химическими) и органолептическими метода-

ми. Применяя органолептические методы, определяют внешний вид, вкус, 

цвет, запах, а также консистенцию вещества [2]. 
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При лабораторных методах с помощью приборов и реактивов определяют 

тот или иной показатель качества продукции (влажность, кислотность, плот-

ность и др.), связанный с его физическими или химическими свойствами. 

Органолептические показатели булки с отрубями: 

Внешний вид не расплывчатый, без притисков; форма продолговатая, 

овальная.  

Цвет светло-желтый. 

Без постороннего привкуса и запаха. 

Состояние мякиша:  

Пропеченный, эластичный, невлажный, после не сильного нажатия паль-

цем мякиш принимает изначальную форму. 

Без следов непромеса и комочков. 

Пористость неоднородная, средняя, без пустот [3]. 

Выводы. По ходу изучения данной темы ознакомились с рецептурой и 

технологией производства булки с отрубями, изучена оценка качества. 
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Аннотация 

В статье рассмотрено действие аэроинизации в животноводстве. Проведено ис-

следование с результатом, который характеризует аэроионизацию, как положительное 

оказывающее влияние на функции организма и его процессов. Рассмотрено местона-

хождение отрицательно заряженных аэроионов. Рассмотрена история аэроионизации. 

Ключевые слова: здоровье, аэроионизация. 

 

Цель работы: изучить действие аэроионизации на организм животного в 

животноводстве. 

Задачи: 

1) изучить историю аэроионизации; 

2) дать понятие аэронизации и ионизации; 

3) провести исследования о влияние аэроионов на животных; 

4) определить положительное и (или) отрицательное воздействие 

аэроионизации и ионизации. 

Результаты исследования 

В природных условиях в воздухе всегда находится большое количество 

отрицательно заряженных аэроионов, которыми человек и животное должны 

дышать - ионизированный воздух. Самая минимальная ионизация дает толь-

ко пагубное действие на организм, так как такой воздух токсичен, ухудшает 

здоровье [1-2]. 

Источники естественной ионизации являются открытое пламя, электриче-

ские разряды (молнии), ионизирующая радиация радиоактивных пород земли 

и космическое излучение, ультрафиолетовая радиация, электрические разря-

ды (молнии), водопады, горные реки, процессы дробления веществ. 

В начале двадцатых веков ученые начинают обращать внимание на роль 

ионизации воздуха в жизнедеятельности человека и животных. Путем долгих 

опытов и длительными наблюдениями была установлена тонкая связь между 

электрическим состоянием атмосферного воздуха и здоровьем человека и 

животных [1]. 

Ионизация воздуха – это образование в воздухе газовых ионов в результа-

те расщепления молекул или атомов газов земной атмосферы под влиянием 

внешних природных ионизаторов. 
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Аэроионы – это мельчайшие частицы с положительным или отрицательным 

зарядом, которые постоянно держатся в воздухе и создают его электрозаряд-

ность. Они образуются из атомов и молекул газов, входящих в воздух [3]. 

Отрицательно заряженные ионы в противоположность положительно за-

ряженными ионам лучше влияют на организмы животных, птиц и рыб. Они 

проникают в организм с вдохом воздуха через слизистую оболочку дыха-

тельных путей, стенку альвеол в кровь. Следовательно, увеличивается заря-

женность коллоидов в крови. При вдыхании положительных, тяжелых ионов 

она уменьшается. 

Искусственная ионизация положительно воздействует на микроклимат 

животноводческих помещений, так как снижается количество пыли, микро-

бов и аммиачная загрязненность воздуха. это связано с их движением вдоль 

силовых линий электрического поля и оседанием вместе с микроорганизмами 

на стены, пол, потолок и оборудование. Под действием отрицательных ионов 

меняются морфологические, физиологические и культурные свойства микро-

организмов. Их рост на 47– 70% становится меньше [3].  

Искусственная ионизация создается при помощи специальных приборов– 

аэроионизаторов: 

 люстра Чижевского;4 

 антенными ионизаторами системы НИЛ, аэроионизаторами ЛВИ,  

АФ-2 и АФ-3; 

 радиоизотопными ионизаторами [2]. 

Выводы. Исходя из этого можно понять, что необходимо проводить ис-

кусственную ионизацию воздуха в помещениях, так как аэроионизация, по-

вышает продуктивные показатели, улучшает физиологические процессы ор-

ганизма, повышает воспроизводительную способность, а также хорошо влия-

ет на рост молодняка 
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Аннотация 

В данной статье рассматривается гигиена содержания коз. Рассматриваются си-

стемы и способы содержания, помещения для содержания и требования к ним, корм-

ление, ческа и стрижка коз, козление и случка.  

Ключевые слова: козы, содержание, гигиена. 

 

Цель работы: изучить гигиену содержания коз 

Задачи: 

1) изучить системы и способы содержания коз; 

2) изучить помещения для содержания коз, и требования, предъявляе-

мые к ним; 

3) изучить правила ухода за животными; 

4) изучить способы кормления коз; 

5) изучить способ подготовки коз к случке и дальнейший уход за животным. 

Результаты исследования 

Козы являются наиболее распространенным продуктивным домашним 

животным, которые разводятся по всему миру кроме приполярных областей. 

Козы являются млекопитающими, их относят к семейству полорогих, отряду 

парнокопытных. Животные дают молоко, шерсть, мясо, кожу и мех [2]. 

Корма, используемые для кормления коз, имеют растительное и животное 

происхождение. Также имеются корма промышленного приготовления. У 

животных этого вида отлично развит пищеварительный тракт, из-за чего они 

способны переваривать корма, содержащие до 64% клетчатки. Повышенный 

обмен веществ позволяет поедать в сутки от 6 до 10% сухого вещества корма 

(по отношению к собственной массе) [3].  

Гигиена коз заключается в правильном выборе системы и способов со-

держания коз и помещения, которое соответствует технологии содержания 

животных, также регулярной стрижке и ческе, подготовке к случке и окоте. 

Системы и способы содержания 

Различают стойловую, стойлово-пастбищную, пастбищно-стойловую, 

пастбищную системы содержания. При стойловом способе содержания жи-

вотных держат в загонах, в зданиях и на выгульно-кормовых площадках. При 

стойлово-пастбищной зимой коз содержат в здании и (или) на выгульно-
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кормовых площадках, а летом в зданиях, лагерях или на пастбищах. При 

пастбищном типе животные круглогодично находятся на выпасе.  

Помещения для содержания и предъявляемые к ним требования 

В помещениях для козлов и маток молочного направления, при содержа-

нии в индивидуальных клетках или на привязи, следует сооружать деревян-

ные полы. Подстилкой могут служить солома, стружки, торф, сухие листья и 

хвоя. Солому для подстилки лучше использовать в измельченном виде – так 

она лучше адаптирует влагу, а впоследствии используется как удобрение [1].  

В помещениях для искусственного выращивания козлят концентрация 

диоксида углерода составляет 0,20 %.  

Уход за животными 

Расчесывание пуха является одной из важнейших специфических опера-

ций в козоводстве. Целью является собрать пух при естественной линьке, 

который еще не успел сваляться и по возможности не засоренный остью. 

Ворс расчесывают в чистом, сухом, светлом и хорошо проветриваемом по-

мещении [4].  

Подготовка к случке 

В последние годы в козоводческих хозяйствах все чаще используется ис-

кусственное осеменение, которое позволяет максимально использовать пле-

менных коз с желаемыми наследственными характеристиками. 

Сроки вязки коз устанавливаются исходя из биологических особенностей 

животных, климатических и экономических условий. За 35-45 дней до осеме-

нения завершаются все основные работы (отъем козлят, доение, выбраковка, 

формирование стада, закупка) [1]. 

Средняя продолжительность маточной беременности составляет 147 дней 

с колебаниями от 140 до 156 дней [2]. 

Выводы Несоблюдение этих правил по уходу за животным во время бе-

ременности может привести к абортам, маститам и другим различным за-

болеваниям. 
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Аннотация 

В работе было представлено исследования влияния на содержание кроликов сле-

дующих факторов микроклимата: температуры, влажности, освещенности, атмосфер-

ного давления, состава воздуха (загазованности, микробной загрязненности, пылевой 

загрязненности), радиационного фона, скорости движения воздуха (сквозняка). 

Ключевые слова: микроклимат, кролики, температура, уровень влажности, атмо-

сферное давление. 

 

Цель работы: изучить влияние различного микроклимата на содержание 

кроликов. 

Задачи: изучить влияние следующих факторов микроклимата: 

1) температуры; 

2) влажности; 

3) освещенности; 

4) атмосферного давления;  

5) состава воздуха (загазованности, микробной загрязненности, пылевой 

загрязненности);  

6) радиационного фона;  

7) скорости движения воздуха (сквозняка). 

Результаты исследования 

Кролики являются теплокровными животными, с относительно постоян-

ной температурой тела, поддерживаемой терморегуляцией. Их температура 

тела менее постоянна по сравнению с другими сельскохозяйственными жи-

вотными, нормальное ее значение колеблется от 38,81оС до 39,5оС. При жар-

кой погоде температура тела кроликов повышается до 40-41оС, при этом теп-

лоотдача из организма в окружающую среду уменьшается, у кроликов 

наблюдается учащение дыхания до 250 дыхательных движений в минуту, 

расширение кровеносных сосудов, ухудшение аппетита и замедление мета-

болизма. При наружном содержании зимой она понижается до 37оС, при этом 

появляется необходимость дополнительного образования тепла, которое 

происходит за счет увеличенного потребления корма (и одновременно сни-

жения образования продукции) [5]. Кроме того, содержание кроликов в усло-

виях пониженной температуры способствует возникновению у них простуд-

ных заболеваний, задержкам роста, обморожениям. Температура воздуха в 
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крольчатнике не должна опускаться ниже значения -6оС и выше значения 

25оС. Оптимальная температура для содержания кроликов составляет 16-

18оС. Слишком высокая температура окружающей среды угнетающе воздей-

ствует на репродуктивную систему кроликов. Минимальная температура для 

размножения кроликов составляет 10 оС. Если температура воздуха достигает 

значения 42оС, кролики могут погибнуть от теплового удара. При достиже-

нии температуры воздуха уровня -45оС организм кроликов поддерживает 

нормальную температуру тела в течение часа [4]. 

Кролики особенно чувствительны к влажности окружающей среды, по-

скольку она оказывает влияние на терморегуляцию их организма. Оптималь-

ным значением влажности воздуха для содержания кроликов колеблется в 

пределах от 55 до 75%. Пониженную или повышенную влажность животные 

переносят плохо, поэтому клетки не должны быть размещены вблизи заболо-

ченной местности, имеющей высокую относительную влажность воздуха. 

При повышении влажности воздуха и высокой температуре теплоотдача ор-

ганизма кроликов замедляется либо прекращается, что способно вызвать его 

перегрев. При повышении влажности воздуха и низкой температуре теплоот-

дача усилена, что чревато переохлаждением для организма кроликов. 

Сухой воздух переносится кроликами значительно легче, чем влажный. 

Влажность при этом должна быть не менее 30%, в противном случае у жи-

вотных усиливается потоотделение и происходит высыхание слизистых обо-

лочек, а также уменьшается сопротивляемость организма заболеваниям.  

Световой день кролика продолжается не менее 16 часов, поэтому зимой 

при содержании кроликов необходимо задействовать дополнительное осве-

щение. В закрытом помещении для дополнительного освещения используют-

ся осветительные приборы. Освещение может быть, как естественным, так и 

искусственным, но оно не должно быть слишком интенсивным, поскольку 

яркий свет способствует возникновению у кроликов заболеваний глаз, а так-

же слепоты. При содержании животных в темноте снижается способность их 

организма к сопротивлению заболеваниям и репродуктивная функция.  

При этом уровень освещенности для кроликов различается: так, самцам-

производителям для размножения необходимо повышенное освещение, которое 

составляет 100-125 лк, самкам и крольчатам – от 40 до 70 лк, молодняку – 20 лк. 

В крольчатнике необходимо поддерживать вентиляцию. Атмосферное 

давление должно направлять в крольчатник воздух извне. В крольчатниках 

также необходимо создавать подпор воздуха за счет увеличения объема при-

тока над вытяжкой в размере до 30%, что позволит поддерживать положи-

тельное давление при исключении возникновения сквозняка. 
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Состав воздуха в закрытых крольчатниках значительно отличается от со-

става воздуха в атмосфере, поскольку организм кроликов в процессе жизне-

деятельности и дыхания выделяет углекислый газ, водяной пар и др. Однако 

концентрация углекислого газа в воздухе крольчатника по сравнению с воз-

духом атмосферы выше не более, чем в 2-3 раза, если в крольчатнике разме-

щена вентиляционная система. В воздухе крольчатников может содержаться 

сероводород, аммиак, оксид углерода и иные газообразные продукты катабо-

лизма. Для регуляции загазованности воздуха в крольчатниках устанавлива-

ют принудительную приточно-вытяжную систему вентилирования, соблю-

дают необходимые нормы размещения животных, регулярно убирают навоз. 

При неудовлетворительной работе вентиляции и нарушении условия раз-

мещения животных в крольчатнике концентрация в воздухе углекислого газа 

может быть увеличена в 20 раз и более. Пороговое значение содержания уг-

лекислого газа в воздухе не должно быть более 0,25%, сероводорода – 0,015 

мг / л, аммиака – не более 0,01 мг/л. 

Концентрация сероводорода в воздухе крольчатника может быть увели-

чена за счет происхождения процессов разложения органических соедине-

ний, а также при расстройствах пищеварения животных, сопровождающихся 

выделением клоачных газов. Опасность вдыхания животными сероводорода 

заключается в риске воспаления слизистых оболочек, снижению сопротивля-

емости организма к заболеваниям, возникновению гипоксии. 

Опасность вдыхания животными аммиака заключается в возникновении у 

них кашля и заболеваний дыхательных органов, интоксикации организма, 

гипоксии, снижении сопротивляемости организма заболеваниям и иным не-

благоприятным воздействиям окружающей среды. 

Отсутствие микробной и пылевой обсемененности в воздухе является не-

обходимым условием как для жизнедеятельности кроликов, так и для выпол-

нения должностных обязанностей работников предприятия. 

Накоплению микробов и пыли может способствовать скопление органи-

ческих частиц и пуха, слетающего с животных, а также тепло и влага – эти 

факторы являются благоприятными для размножения микроорганизмов. При 

вентилировании помещения воздух вместе с пылевыми частицами рассеива-

ется по крольчатнику, оседая на животных и попадая в их организм в процес-

се дыхания. В результате у животных может произойти воспаление слизи-

стых оболочек и возникновение инфекционных заболеваний, которые, в свою 

очередь, могут вызывать у животных состояние стресса. 
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Воздух крольчатника имеет следующий качественный состав: 70% прихо-

дится на кокковые формы микроорганизмов, 30% составляют палочковид-

ные. Наибольшее разнообразие патогенной микрофлоры наблюдается летом. 

Допустимое количество микробных клеток в 1 м3 воздуха крольчатника 

составляет 15-20 тыс. Для снижения микробной и пылевой обсемененности 

пух сжигают на клетках. Также необходимо осуществлять регулярный кон-

троль состояния воздуха в крольчатнике и проводить исследования микроб-

ной загрязненности [4].  

Полулетальной дозой облучения для кроликов является значение  

800-950 Р, летальной – 1000-1200 Р. 

В организм животных радионуклиды могут попадать, накапливаясь в тка-

нях растений, употребляемых в пищу животными.  

Иными способами попадания радионуклидов в организм кроликов явля-

ются воздушный и кожный. К воздушному пути попадания радионуклидов в 

организм относится рассеивание радионуклидов в воздухе после аварии или 

выбросов в атмосферу. Организм кроликов усваивает изотопы из воздуха, в 

пищеварительном тракте происходит их всасывание. В кровь через кожу мо-

жет проникать такой элемент как тритий [3] 

Скорость движения воздуха на уровне клетки не должна принимать зна-

чение более 0,3 м/с, в противном случае возникает сквозняк, способствую-

щий заболеваемости кроликов и возникновению инфекций верхних дыха-

тельных путей. Измерение скорости движения воздуха в клетке проводят два 

раза в месяц (на протяжении двух следующих друг за другом дней). Замеры 

производят в начале, середине, а также в конце рядов и ярусов.  

Для контроля скорости движения воздуха в крольчатнике устанавливают 

рассекатели у систем вентиляции [2]. 

Вывод. Таким образом, для поддержания нормального функционирования 

организма кроликов необходимо соблюдать следующие условия микрокли-

мата в крольчатнике:  

– оптимальное значение температуры воздуха в крольчатнике – от 16 до 

18 оС, она не должна принимать значения менее -6 оС и более 25 оС; 

– необходимо поддерживать уровень влажности воздуха в крольчатнике в 

пределах от 55 до 75%; 

– зимой необходимо использовать дополнительное освещение – включать 

осветительные приборы; 

– в крольчатнике должна быть установлена вентиляционная система и 

должен быть создан подпор воздуха за счет увеличения объема притока над 

вытяжкой в размере до 30%; 
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– в крольчатнике должна быть установлена приточно-вытяжная система 

вентиляции, а также соблюдены необходимые условия размещения живот-

ных. Навоз необходимо своевременно убирать; 

– скорость движения воздуха на уровне клетки не должна принимать зна-

чение выше 0,3 м/с. Необходимо ежемесячно проводить измерения скорости 

движения воздуха в клетке. 

Для поддержания нормального функционирования организма кроликов 

необходимо соблюдение всех условий микроклимата в крольчатнике. 
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Аннотация 

Хлеб – один из основных продуктов питания, который дает нашему организму 

белки, углеводы, обогащает его магнием, фосфором, калием, что необходимо для ра-

боты мозга. В настоящее время существуют различные формы и составы хлебов: с 

орехами, черносливом, с семечками, курагой, мармеладом и многим - многим другим.  

Ключевые слова: хлеб, красители, хлеб, рецептура, технология производства 

хлеба, выпечка, тесто, продукт питания, оценка качества. 

 

Цель работы: разработка рецептуры и технологии производства хлеба с 

применением натуральных пищевых красителей. 

Задачи: 

1) изучить характеристику применяемого сырья для производства хлеба; 

2) оценка качества произведенной продукции. 

Результаты исследований 

Хлеб – самый распространенный пищевой продукт в мире, получаемый 

путём выпечки, состоящий, как минимум, из муки и воды [1]. 

Хлеб из пшеницы муки содержит до 70-74% углеводов (главным образом 

крахмала), 10-12% белка, минеральные вещества, аминокислоты, витамины. 

Этот вкусный, питательный, калорийный продукт хорошо усваивается и пе-

реваривается организмом [2]. 

Также, кроме пшеничной муки, при производстве хлеба используют ещё 

ржано-пшеничную. Ржано-пшеничная мука выделяется своим сероватым 

цветом за счет применения ржи [3]. 

Рожь является близкой родственницей пшеницы, однако намного полез-

нее последней. В ее зернах содержится меньше клейковины и значительно 

больше белка. Ржаная мука имеет в пять раз больше фруктозы, чем пшенич-

ная, а изделия из нее богаты клетчаткой и гемицеллюлозой, которые улуч-

шают микрофлору и укрепляют иммунитет. Кроме этого в состав ржи входит 

витамин А, который предотвращает преждевременное старение, не менее 

важные для организма витамины РР и В, а также витамины группы Е. Также 

этот злак богат и микроэлементами: магнием, фосфором, натрием, калием, 

железом и кальцием [2; 3].  

Прекрасным антиоксидантом являются и зерна ржи, они оказывают про-

тивоаллергенное и противовоспалительное действие. Изделия из них улуч-

https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D1%8B%D0%BF%D0%B5%D1%87%D0%BA%D0%B0
https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D1%83%D0%BA%D0%B0
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шают функцию кроветворения, укрепляют организм и благотворно действу-

ют на сердечно-сосудистую систему. Регулярное потребление ржи станет 

неплохой профилактикой рака легких, желудка, молочной железы и горла. 

Она будет полезна людям, страдающим от хронических колитов и запоров. 

В настоящее время хлебозаводы имеют возможность приобретать любые 

виды сырья, пищевых добавок и улучшителей. Так как хлебобулочная про-

дукция пользуется постоянным и повсеместным спросом у населения, то 

хлебозаводы имеют благоприятные условия для увеличения объемов произ-

водства, а разнообразие ассортимента для потребителя позволит увеличить 

число потребителей и получить большую прибыль [4]. 

Проведя два опыта, мы разработали рецептуру применения натуральных 

пищевых красителей в оптимальной дозе для хлебопечения. Анализируя ор-

ганолептические и физико-химические показателям качества, мы выяснили, 

что хлеб, испеченный из пшеничной муки высшего сорта с применением пя-

ти грамм пищевого красителя, лидирует по всем показателям среди других 

испеченных хлебов. Его влажность составила 47%, кислотность равна 3,5º, 

отклонения от нормы на 0,5º. Соответствует норме. Пористость равна 

68,82%. Вкус свойствен пшеничному хлебу с приятным изысканным привку-

сом. Запах ароматный, хлебный. 

Выводы. Хлеб – гениальное изобретение человечества. С каждым годом 

на прилавках магазинов увеличивается его ассортимент, чтобы удовлетво-

рять потребности всех категорий людей, с разными предпочтениями. Хлеб-

ные изделия являются одними из основных продуктов, которые человек упо-

требляет каждый день. Суточное потребление хлеба в разных странах состав-

ляет от 150 до 500 г на душу населения. 
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Аннотация 

В данной статье рассмотрены зоогигиенические требования содержания гусей. 

Представлены системы содержания гусей в разные периоды. Выявлены показатели 

освещенности, температурный режим и нормы содержания вредных веществ в возду-

хе. Также рассмотрены особенности разведения и выращивания молодняка. 

Ключевые слова: птицеводство, гуси, содержание. 

 

Цель работы: изучение зоогигиенических требований содержания гусей 

в хозяйствах. 

Задачи: 

1) изучить требования к освещенности, температуре, влажности в поме-

щениях для гусей; 

2) определить особенности разведения и выращивания молодняка; 

3) рассмотреть организацию гусефермы. 

Результаты исследований 

Гусь – один из самых распространенных представителей сельскохозяй-

ственной птицы. Россия занимает первое место по гусеводству, так ка мясо 

гусей обладает отличным качеством. Кроме мяса, от гусей можно получить 

яйца, пух, перья, жир. Отличие гусеводства от других отраслей выращивания 

сельскохозяйственной птицы в том, что гусей содержат и кормят по специ-

альной системе, которая позволяет держать птицу несколько лет.  

В зависимости от направления гусиной фермы выбирается определенная 

порода гусей. В основном все гуси славятся крепким иммунитетом и непри-

хотливостью. В России пользуется спросом крупная серая порода. Их яйце-

носкость составляет 40 яиц, а вес составляет от 8 до 10 кг [4]. Чтобы поддер-

живать и повышать продуктивность гусей, необходима соблюдать зоогигие-

нические требования к их содержанию. 

Разводить гусей можно и с помощью одной гусыни - наседки, обычно для 

этого выбирается гусыня с хорошо развитым материнским инстинктом. Ну и 

самый распространенный и современный способ для больших хозяйств – ин-

кубация. Инкубационный период у гусей- 28 дней [3].  

Вылупившиеся гусята нуждаются в хорошем обогреве и для этого их по-

мещают под инфракрасную лампу, которая работает круглосуточно в течение 
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трех дней. Температура в брудере должна быть не ниже 28 градусов. Обяза-

тельно следить за сухостью подстилки и своевременно сменять ее на новую. 

Использовать в качестве подстилки можно мелкую сухую солому или даже 

бумагу [5]. В жаркое время можно проветрить, но сквозняков не допускать. 

При выращивании гусят на мясо, в зависимости от возможностей хозяй-

ства, применяют интенсивное или пастбищное (экстенсивное) их содержание. 

При интенсивной системе выращивания гусята в течение 60-75 дней достигают 

веса 4-5 кг. Учитывая сезон года, гусята могут находиться до 20-30-дневного 

возраста в отапливаемых помещениях; а позже – в помещениях без обогрева. В 

обогреваемых помещениях гусят содержат на полу до 20-30-дневного возраста. 

Типовой птичник рассчитан на 5–6 тыс. гусят в секциях по 150-200 голов в 

каждой при плотности их размещения 8-10 гусят на 1 м2 пола [2]. 

Освещенность помещения для взрослых гусей и молодняка определяют 

по разным световым коэффициентам: 

– в птичниках для взрослой птицы 1:10 - 1:12; 

– в помещениях для молодняка птицы 1:8 - 1:10. 

Интенсивность искусственного освещения выражают в световых едини-

цах – люксах (лк) [3]. Нормы искусственного освещения для гусей – 20 лк. 

Выводы. Таким образом, при соблюдении всех зоогигиенических требо-

ваний содержания как молодняка, так и взрослых гусей, можно добиться вы-

соких экономических и продуктивных результатов, а самое главное – вырас-

тить здоровую птицу. 
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Аннотация 

Параметры микроклимата помещений для крупного рогатого скота зависят от 

способа содержания, возраста и хозяйственного назначения животных, а также назна-

чения помещения. Какими бы высокими породными и племенными качествами не 

обладали животные, плохие гигиенические условия не дают им реализовывать имею-

щийся генетический потенциал. Неудовлетворительное состояние воздушной среды 

приводит к высокой заболеваемости. Поэтому создание оптимального микроклимата 

в животноводческих помещения весьма важная задача. 

Ключевые слова: телята, зоогигиена, микроклимат, продуктивность. 

 

Цель работы: изучить нормы микроклимата в помещениях для телят на 

откорм до 6 месяцев. 

Результаты исследования 

Под микроклиматом помещения понимают климат органического про-

странства, который представляет собой совокупность следующих параметров 

среды: температуры, влажности, скорости движения воздуха, освещенности, 

шума, аэроионов, содержания в воздухе аммиака, углекислоты, сероводорода, 

других газов, а также взвешенных пылевых частиц и микроорганизмов. Пере-

численные параметры оказывают значительное влияние на физиологические 

процессы в организме животных, на их здоровье и продуктивность [2]. 

Какими бы высокими породными и племенными качествами не обладали 

животные, плохие гигиенические условия не дают им реализовывать имею-

щийся генетический потенциал. Неудовлетворительное состояние воздушной 

среды приводит к высокой заболеваемости. Поэтому создание оптимального 

микроклимата в животноводческих помещения весьма важная задача. 

Первым по значимости фактором после кормления, оказывающим значи-

тельно влияние на организмы животных, оказывается температура окружа-

ющей среды. Температура воздуха – основной физический раздражитель ор-

ганизма, влияющий на его теплообмен. Любое снижение температуры возду-

ха ниже критической ведет к повышению обмена веществ и продукции тепла 

в организме животных, к перерасходу кормов. Если компенсация потерь бу-

дет невозможной или несвоевременной, но наступит снижение продуктивно-

сти [4]. При содержании скота в помещениях с температурой воздуха ниже 
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5 ºС удой уменьшается на 1-2 литра от каждой коровы, прирост массы телят 

падает на 15-20%. К низким температурам наиболее чувствителен молодняк. 

Поэтому они практически не способны сохранять тепло, образующееся в ор-

ганизме в следствии протекания процесса обмена веществ. Кроме того, они 

имеют большую поверхность на единицу массы тепла, и теплоотдача у них 

значительно выше, чем у взрослых животных. Механизм физической термо-

регуляции у телят начинает функционировать с 6-10 дня после рождения, а 

активно включается в процесс только после 10-12 дня у телят. Поэтому в 

первые 10 суток жизни погибает до 80% заболевшего молодняка, причем 

около 26% патологий приходится на незаразные заболевания простудного 

характера [3]. 

Воздействие окружающей среды для телят особенно сильно сказывается в 

первые дни их жизни, изменяя нормальное течение физиологических отправ-

лений. Снижение резистентности организма, простудные заболевания, рас-

стройства функций пищеварения у телят могут проявляться под действием 

изменений температуры и интенсивности воздухообмена помещений. Поэто-

му большое значение имеет разработка эффективных мер профилактики и 

ликвидации указанных заболеваний применительно к конкретным природно-

климатическим зонам с учетом особенностей применяемых технологий.  

В течение первых дней и недель жизни молодое животное переживает 

критический период, связанный с переходом от внутриутробного развития к 

жизни в иной среде. Для успешного выращивания молодняка наиболее важ-

но, чтоб первый адаптационный период организма прошел успешно. Для это-

го необходимо иметь более полные сведения о требования, предъявляемых 

молодым организмов к внешней среде с тем, чтобы на основе этих знаний 

создавать оптимальные условия внешней среды.  

Зоогигиенические условия (освещение, влажность и температура воздуха, 

насыщенность его вредными газами) оказывает большое влияние на здоро-

вье, рост и развитие молодняка. Сырые и темные помещения являются бла-

гоприятной средой для появления и быстрого размножения различной вред-

ной микрофлоры, которая является источником всевозможных массовых за-

болеваний. Телятники должны быть светлыми, сухими, без сквозняков, с хо-

рошей вентиляций и канализацией. Помещения постоянно содержатся в чи-

стоте, из них своевременно удаляют навоз, жижу, остатки кормов, пыль.  

В формировании микроклимата животноводческих помещений ведущая 

роль отводится вентиляции. Особую значимость воздухообмен приобретает 

при выращивании молодняка, так как вентиляция выполняет различные 

функции в зависимости от сезона года: удаление излишней влаги, перенос 
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потока теплого воздуха в обогреваемых помещениях, удаление вредных га-

зов, снижение загазованности и микробной обсемененности, охлаждающее 

действие воздушного потока летом, снабжение животных кислородом [2]. 

Оптимальный воздухообмен повышает защитные силы организма. Вопрос о 

том, какая интенсивность воздухообмена должна быть в секциях профилак-

тория и как она будет влиять на физиологические функции организма телят 

имеет важное значение для установления режима вентиляции помещений. С 

гигиенической точки зрения увеличение интенсивности воздухообмена с од-

ной стороны обеспечит чистоту и сухость воздуха в помещении, с другой – 

увеличивает скорость его движения и снижает температуру, что в конечном 

итоге становится причиной неблагоприятных воздействий на организм жи-

вотных [1].  

Параметры микроклимата помещений для крупного рогатого скота 

(табл. 1) зависят от способа содержания, возраста и хозяйственного назначе-

ния животных, а также назначения помещения. 

 

Таблица 1 

Параметры микроклимата помещений для крупного рогатого скота. 

Показатели 

 помещения 

Для выращива-

ния телят 

 от 20 до 60 дней 

Для выращивания 

телят 

 от 60 до 120 дней 

Для выращива-

ния телят 

 от 4 до 12 меся-

цев 

Температура, ºС 17 15 12 

Относительная влаж-

ность, % 
75 75 75 

Воздухообмен, 

м³/ч/год: 

Зимой  

В переходный период 

Летом 

 

 

20 

40-50 

100-120 

 

 

20-25 

40-50 

100-120 

 

 

60 

120 

250 

Подвижность воздуха, 

м/с: 

Зимой  

В переходный период 

Летом 

 

 

0,1 

0,2 

0,3-0,5 

 

 

0,2 

0,3 

До 1,0 

 

 

0,3 

0,5 

До 1,0-1,2 

Допустимая концен-

трация вредных газов: 

Углекислый газ, % 

Аммиак, мг/м³ 

 

 

0,15 

10 

 

 

0,25 

15 

 

 

0,25 

20 



120 

Выводы 

Для обеспечения необходимого микроклимата здания для скота оборуду-

ются вентиляцией и в необходимых случаях отоплением. Оборудование по-

мещений основного производственного назначения отоплением и вентиляци-

ей определяется в зависимости от установленных норм параметров внутрен-

него воздуха в помещениях и воздухообмена, тепло-, паро- и газовыделений 

животными и расчетных температур наружного воздуха с учетом теплотех-

нической характеристики ограждающих конструкций этих помещений. 

Чтобы обеспечить в помещениях для содержания животных необходимый 

микроклимат, нормативные параметры которого зависят от сочетания многих 

факторов, рекомендуется по возможности применять автоматическое управ-

ление системами отопления и вентиляции с помощью специальных приборов 

и аппаратов [4]. 
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Аннотация 

Микотоксикозы – группа заболеваний человека и животных, вызываемых опреде-

ленными видами грибков, которые в процессе жизнедеятельности образуют токсиче-

ские вещества – микотоксины. Токсинообразующие грибки широко распространены в 

природе. Из пищевых продуктов и кормов их выделено свыше 220 видов, идентифи-

цировано несколько десятков микотоксинов, и по мере изучения количество их уве-

личивается.  

Ключевые слова: микотоксины, заболевания, метаболиты.  

 

Цель работы: изучить метаболиты, которые вызывают микотоксикозы. 

Задачи:  

1) представить общие сведения о микотоксикозе; 

2) выделить основные токсические метаболиты. 

Результаты исследования 

Микотокcикозы (Mycotoxicoses) – группа заболеваний человека и жи-

вотных, вызываемых определенными видами грибков, которые в процессе 

жизнедеятельности образуют токсические вещества – микотоксины.  

Известно 250 микромицетов, продуцирующих более 100 токсичных мета-

болитов. Микотоксикозы вызываются плесневыми грибами родов Aspergillus, 

Penicillium, Fusarium, Stachybotrys, Dendrodochium.  

Эта болезнь характеризуется внезапным появлением, массовым отравле-

нием, коротким инкубационным периодом, затихает заболевание при смене 

кормов [1; 2]. 

Более широко применяется разделение микотоксикозов по виду токсина. 

Одни и те же виды грибов обладают различной степенью токсичности, в зави-

симости от типа растения, на котором паразитирует гриб, метеорологических 

условий и многих других факторов. В природе под воздействием различных 

факторов могут происходить различные явления и изменения. Токсичные ве-

щества грибов содержатся только в определенных морфологических структу-

рах. Знание основных характеристик токсичных метаболитов грибов помогает 

правильно организовать мероприятия по детоксикации корма.  

Основные токсические метаболиты, вызывающие микотоксикозы:  

1. Стахиботриотоксины – группа токсических метаболитов, относится к 

трихотеценам. К токсинам, вырабатываемым грибом Stachybottys alternans 
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относят роридин Е, cатратоксин Н, cатратоксин D, cатратоксин С. Сагриток-

син F, веррукарин А. Стахиботриотокcины устойчивы к воздействию высо-

ких температур, действию света, ультрафиолетовых лучей я минеральных 

органических киcлот. Но cтахиботриотоксины очень чувствительны к воз-

действию щелочи. В результате детокcикации пораженной соломы хорошие 

результаты получают при обработке ее 1 %-ным раствором аммония и 0,5 %-

ным раствором едкого калия и едкого натрия.  

2. Фузариотоксины – грибы из рода Fusarium продуцируют более 10 три-

хотеценовых токсинов и зеараленон. Наиболее часто в природе встречаются 

Т–2 токсин, дезокcиниванол, ниваленол и диацетоксиcкирпенол. Но чаще 

всего причиной отравлений животных служит Т–2 токсин [1].  

3. Зеараленон (F–2–токсии) – это микотокcин неcтероидной природы. Его 

вырабатывают распространенные виды плесневых грибов рода Fusarium (F. 

graminearum, F. culmorum, F. equiseti и F. Verticillioides). Зеараленон отлича-

ется от других микотокcинов наличием гормоноподобных свойств и отсут-

ствием острого токсического действия, приводящего к летальному исходу.  

4. Монилиформин – токсичный метаболит, в основном продуцируемый 

грибами F.moniliforme, F. охуроrum, F. acuminatum и др. Кроме описанных ми-

котоксинов грибы рода Fusarium продуцируют фузариоцины А и С. бутенолид.  

5. Афлатоксины – токcические метаболиты, образуемые грибами из рода 

Aspergillus (A. favus A. parasiticus). Грибы образуют эндо- и экзотоксины. Ин-

тенcивность образования токсинов находится в зависимости от штамма, соста-

ва питательной среды и температуры [3]. Известно четыре основных предста-

вителя афлатоксинов – В1, В2, J1, J2 и более десяти соединений, производных 

основной группы. Наиболее токсичен В1, который нарушает метаболические 

функции печени, что проявляется в уменьшении содержания гликогена и вита-

мина А. Токсические вещества чувствительны к воздействию кислот, щелочей, 

ультрафиолетовых лучей, которые инактивируют афлатоксины.  

6. Стеригматоциcтин продуцируемый грибами из рода Aspergillus. Сте-

ригматоциcтин по химической структуре имеет сходство с афлатоксином. 

Представляет собой кристаллы бледно-желтого цвета. Микотоксин раство-

рим в различных органических веществах при температуре + 25° С. Наилуч-

ший растворитель – хлороформ, в котором микотокcин растворяется в соот-

ношении 7138 мг на 100 мл [2].  

7. Мирогециотоксины – токсичеcкие метаболиты, выделяемые грибами 

Myrothecium verrucaria. М. roridum и М. leucolrichum. Дифференцированы два 

вещества, выделяемые этими грибами: веррукарин А и роредин А. Получен-

ные в чистом виде, они представляют собой криcталлический порошок или 
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желтое масло. Эти вещества обладают выраженным дермацидньм действием. 

Токcичные метаболиты хорошо растворяются в хлороформе, бензине, эфире, 

этаноле, метаноле и хуже в воде. Оказывают токcическое действие па куль-

туры клеток [2]. 

8. Спородеcмины – токсические метаболиты, образуемые грибом 

Pithomyces chartarum, вызывающие питомицеcтоксикоз у овец и крупного 

рогатого скота. В чистом виде выделены спородесмин, спородсемин В, Е, G и 

Н. Спородеcмин обладает выраженными цитологическими свойствами и вы-

зывает дегенерацию культур клеток [3]. Этот токсин содержится в основном 

в спорах гриба.  

9. Эрготокcины – токсические метаболиты, образуемые грибами Claveceps 

purpurea и Cl.pаspali. Токсические метаболиты этих грибов представлены 

пептидными алкалоидами. Алкалоиды и их производные отличаются фарма-

кологическими, токсическими и другими свойствами. Одни из них суживают 

зрачок и кровеносные сосуды, парализуют двигательные симпатические не-

рвы, другие – вызывают сильное сокращение мускулатуры матки [3].  

10. Охратокcины – токсические метаболиты, продуцируемые различными 

грибами Aspergillus и Pеnicillium, однако способность к охратоксигенезу 

наиболее выражена у A. ochraceum. Эти микотоксины являются изокумари-

нами, связанными амидами с L фенилаланином. В кормах обычно встречают-

ся охратокcин А и редко охратокcин В. Все охратокcины термостабильны, и 

их детоксикация представляет определенные трудности. 

Выводы 

1. Микотоксикозы – группа заболеваний человека и животных, вызывае-

мых определенными видами грибков, которые в процессе жизнедеятельности 

образуют токсические вещества – микотоксины. Микотоксикозы вызываются 

плесневыми грибами родов Aspergillus, Penicillium, Fusarium, Stachybotrys, 

Dendrodochium. 

2. Микотоксикозы чаще всего вызывают следующие токсические элемен-

ты: стахиботриотоксины, фузариотоксины, зеараленон, монилиформин, 

афлатоксины, стеригматоциcтин, мирогециотоксины, спородеcмины, эрго-

токcины, охратокcины. 
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Аннотация  

В работе было представлено исследования представлено исследования зоологиче-

ских требований на содержание нутрий: общие требования к содержанию нутрий, 

помещение для нутрий, вентиляция, освещение, уборка, кормежка. 

Ключевые слова: нутрии, условия содержания, профилактическая ветеринария. 

 

Цель работы: изучить зоологические требования для правильного со-

держания нутрий. 

Задачи: 

Изучить следующих требования: 

1) общие требования к содержанию нутрий; 

2) помещение для нутрий; 

3) вентиляция;  

4) освещение;  

5) уборка;  

6) кормежка. 

Результаты исследования 

Общие требования к содержанию нутрии 

Разведение нутрии подразумевает присутствие вольера или же клеточки с 

выгулом, водоема (можно применить ненастоящий водоем, маленькую ванну 

или же железный таз), а еще упорядочения верного кормления. Для одной 

совершеннолетней особи наименьшим считается камбий площадью 0,5 м2 и 

пространством для нагула в 1,5 м2. Впрочем надобно воспринимать, соб-

ственно, что в закрытом месте зверь не станет испытывать себя комфорта-

бельно, в небольших клеточках животные чувствуют проблемы с размноже-

нием, а молодняк дурно увеличивается. Чем более площадь клетки и вы-

гула – тем более лучше для нутрий. 

Нутриям нужен неизменный доступ к воде, они считаются полуводными 

млекопитающими. 

Беспримесный бассейн необходим для поддержания густоты и свойства 

мехов. Впрочем, кое-какие заводчики склоняются к пониманию, собственно, 

что присутствие бассейна не настолько в обязательном порядке. При про-

мышленном содержании зверька издержки на корма уменьшаются на 15 %, в 



126 

случае если зверьки находятся без бассейна. Но качество мехов видно усу-

губляется. 

Для удачного разведения и содержания нутрий нужно поддерживать темпе-

ратурный режим. Плотный мех оберегают нутрий от холодов, впрочем, лапки и 

хвостики лишены мехов, а означает есть риск обморожения. В крепкие холода 

нутрии нередко всецело зарываются в подстилку и пренебрегают едой. Зимний 

домик обязан быть накрепко утеплен. В случае если клеточки стоят в сарае, то 

нужно поддерживать температуру в помещении не ниже + 150. 

Категорично неприемлемо присутствие сквозняков и нехороший вентиля-

ции воздуха [3]. 

Помещение для нутрий. 

Не обращая внимания на простоту исполнения содержания нутрий в зим-

ний период, основная масса заводчиков склоняется, чтобы животные зимова-

ли в помещении. Подобный расклад подразумевает весь ряд превосходства: 

 риск обморожения двигается к минимальному количеству; 

 в тепле животные быстрее набирают массу и легче переносят заболевания; 

 нет надобности в лишнем дополнении утепления клеток; 

 при наличии хорошего отопления, можно водоемы не убирать на зиму. 

Но перед организацией помещения для содержания зверьков стоит убе-

диться, собственно, что оно подходит для предоставленной цели. В помеще-

нии важным является благоприятный температурный режим. Наилучшей 

температурой считается от 14 до 21 градуса. В более холодные зимы потре-

боваться система отопления. 

Клетки для содержания нутрий зимой. В случае если в приготовленном 

сарае пол земельный, то все клеточки нужно поднять на 10 см от пола. В слу-

чае если этого не устроить, зверьки станут замерзать. Есть и иные запросы к 

этим помещениям. Действенной вентиляции, вероятность поддерживать под-

ходящего освещения и уборка [2]. 

Вентиляция в помещении станет содействовать оттоку паров аммиака, ко-

торые имеют все шансы вызвать нешуточные болезни у нутрий. Не считая 

такого, правильная система вентиляции дозволит еще поддерживать необхо-

димый температурный режим в сарае, например, как излишняя жар вредо-

носна для нутрий, например, как и крепкие холода. 

Наилучшим заключением для маленького строения выступает приточно-

вытяжная вентиляция. Эту систему возможно сконструировать из 2-ух труб 

схожего объема, которые располагают с маленьким различием по возвышен-

ности. Воздух станет попадать в здание по трубе, которая размещена ниже. 
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Впоследствии прогревания невесомые массы подымаются и выходят в верх-

нюю трубу. 

Лучшим вариантом выступает установка готовой вентиляционной систе-

мы с электронными вентиляторами. Но эта система подразумевает гигант-

ские издержки на покупку и просит больше четких расчетов [1]. 

Освещение. Ещё одним необходимым фактором содержания живности в 

помещении выступает высококачественное освещение. При этом типе разве-

дения животных гарантировать им абсолютный световой денек не ведется 

вероятным. Сквозь окошка в зимний этап не попадает достаточно света. 

Улучшить ситуацию несомненно поможет искусственное происхождение 

освещения. Его осуществление идет за счет ряда ламп, которые ставят над 

отдельной клеточкой с грызуном. Высота размещения осветительного прибо-

ра 3 м. При этом время работы такового освещения подбирается так, дабы 

артельный световой денек у животных продолжался не наименее 16 часов. 

Исследования зарекомендовали, что подобный расклад увеличивает про-

дуктивность нутрий, а еще сделать лучше положение их самочувствия, 

предотвратив ряд болезней. 

Уборка зимой проводится почаще, чем в летнее время. Проводят ее не 

наименее 3-4 раза в неделю. Ключевой предпосылкой такового режима вы-

ступает то, что в процессе уборки не используют воду. Жидкость подмерзает 

в клеточках и имеет возможность содействовать обморожению животных. В 

следствие этого в помещении и клетках проводят сухую уборку. Ее осу-

ществляют следующим образом: 

 Всех животных в клеточке без спешки сгоняют в один угол. 

 Дальше преграждают им оборотную дорогу кормушкой или же изготов-

ленной перегородкой. 

 С использованием лопатки аккуратненько собирают ведущую массу 

навоза с пола клетки. 

 Веником и совком убирают остатки [4]. 

 По завершении устанавливают на пространство поилки и кормушки. 

Кормежка. Как раз кормление воздействует на все, тем более зимой. Чем 

корм питательней и качественней, тем лучше воздействует на животных. Они 

не только будут в хорошем самочувствии, но и обрадуют вас изящной шерстью. 

Принципиально гарантировать для животных настоящий меню питания – 

это корм, имеющий в составе протеин, витамины, клетчатку и сахар. 

Для кормления зимой безупречно подойдет сено. Оно нужное и отлично 

усваивается. Его подготавливать нужно с лета. 
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Для сохранения всех нужных веществ, сено нужно отлично просушивать 

на солнце. В обязательном порядке в меню нутрий обязан существовать ком-

бикорм. Его надо смешивать с травяной мучкой, кусками фруктов и овощей 

[2]. Потому что эти животные всеядны, для вас не станет затруднительно 

насытить их. 

Ключевой принцип кормления – свежесть любого корма. Один раз в неде-

лю осматривайте собственных животных, проверяя их на присутствие авита-

миноза. Симптомом служат не прекрасная, бледная, вся в комках шерсть, а 

еще бледнота фронтальных резцов. Один раз в 2 недели проводите взвешива-

ние особи. В случае если вес меньше общепризнанных мерок, отсадите это 

животное в отдельную клеточку и усильте кормление. При обнаружении 

лишних килограмм, садите животного на диету: повысьте порции овощей и 

сена, семя и комбикорм давайте пореже и постепенно. 

Особого интереса находятся беременные самки. Они обязаны получать 

абсолютный комплекс всех витаминов и не поправляться, потому что это 

отрицательно скажется на их самочувствие, а еще на будущем потомстве. 

Зимнее кормление исполняется 2 раза в день. До обеда лучше насытить 

животных зерном и парочкой маленьких картофелин. На ужин дайте сена, 

капусты или же морковки. Зимой, когда холода, посмотрите на животных, и 

подумайте, стоит ли поменять порцию. В случае если при взвешивании и 

наружном осмотре все отлично, но пища съедается не всецело, сократите 

порцию. В случае мгновенного поглощения еды, подумайте и осмотрите нут-

рию. При сокращении веса повысьте величину порции, но пусть в ней более 

доминируют овощи. Нелишним станет прибавить в корм щепотки соли и ме-

ла, а еще чайной ложки рыбьего жира. Последний довольно важен для бере-

менных животных. Недостаток – это вещества воздействует на зрение детей 

[3]. На завтрак нутриям надо подавать картофель. 

Выводы 

Таким образом, для поддержания нормального функционирования орга-

низма нутрий необходимо соблюдать следующие условия их содержания: 

 обеспечение верного температурного режима; 

 достаточное освещение; 

 правильное, равновесное кормление; 

 регулярный осмотр и взвешивание; 

 тщательная уборка клеток и вольеров; 

 обеспечение животных тишью и покоем. 

Для поддержания нормального функционирования организма нутрий 

необходимо соблюдение всех условий их разведения. 
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Аннотация  

В работе был проведен анализ требований гигиены к содержанию свиней на сель-

скохозяйственных предприятиях. 

Ключевые слова: свиньи, гигиена, условия содержания. 

 

Цель данной работы: изучить условия содержания свиней на сельскохо-

зяйственных предприятиях. 

Задачи: 

1. Изучить требования к температуре содержания. 

2. Изучить требования к свету. 

3. Изучить требования к скорости движения воздуха. 

4. Изучить требования к влаге. 

5. Изучить типы свинарников и основное оборудование. 

Результаты исследования 

Соблюдение требований гигиены к содержанию свиней на сельскохозяй-

ственных предприятиях позволяет поддерживать сохранения здоровья и про-

дуктивности животных. При содержании свиней необходимо соблюдать 

определенные правила, которые позволят не набирать вес животным и не 

приведут к возникновению у них заболеваний.  

Требования к температуре содержания 

Для нормального развития и роста свиней необходимо при их содержании 

поддерживать определенный температурный уровень. Оптимальной темпера-

турой при выращивании молодняка является 16-20 °С, при выращивании 

свиноматки – 16-18°С. При повышении температуры до 30°С у свиней падает 

аппетит, что приводит к уменьшению потребления корма и снижению массы. 

Если температура содержания понижена, животные могут переохладиться, 

что приводит к повышенному потреблению ими корма.  

Летом целесообразно содержать животных под навесом или в летних до-

миках, зимой – в теплом, сухом помещении, избегая сквозняков. Если поме-

щение, в котором содержатся свиньи, недостаточно теплое, его обкладывают 

стеблями кукурузы или сухой соломой [1]. 
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Требования к свету 

Необходимо, чтобы для нормального развития животные получали доста-

точное количество света в день. Супороносным маткам необходимо получе-

ние света от 12 до 16 ч. Продолжительность получения освещения для свиней 

колеблется от 14 до 18 ч. Поросятам на откорме необходимо от 4 до 8 ч. 

в день, хрякам – от 8 до 10 ч.  

Если животные получают недостаточно света, у них может возникать 

снижение половой активности и метаболизма, уменьшение продуктивности. 

Если свиньи содержатся в условиях повышенной освещенности, у них может 

истощатся нервная система, они могут быстрее утомляться и перевозбуж-

даться. На продолжительность светового дня влияет пол, возраст и назначе-

ние свиней.  

Лампы для освещения размещаются над головами свиней. После освеще-

ния свиньям необходимо создавать темноту на 8-10 часов. 

Требования к скорости движения воздуха 

Вентиляция на свиноферме выполняет следующие функции: 

– обеспечивает свиней кислородом; 

– позволяет поддерживать оптимальный уровень температуры и влажности; 

– способствует устранению газов из воздуха; 

– способствует устранению неприятного запаха. 

Чем больше животных содержится в свинарнике, тем больше воздуха им 

необходимо. При установке вентиляции необходимо учитывать регион и его 

климатические особенности. Так, в холодных регионах помимо системы вен-

тиляции необходимо устанавливать дополнительно системы отопления. Если 

в регионе повышенная влажность, то при установке системы вентиляции 

необходимо ставить осушители [3]. 

Требования к влаге 

Минимальным уровнем влажности при содержании свиней является 40%, 

максимальным – 70%. Оптимальный показатель влажности зависит от возраста 

и назначения животных. Для свиноматок он составляет от 65 до 70%, для поро-

сят – от 70 до 75%. Необходимо не допускать в свинарнике повышенной влаж-

ности, поскольку в таких условиях повышается риск развития бактерий и виру-

сов, что приведет к заболеваемости и снижению продуктивности свиней [4]. 

Типы свинарников и основное оборудование 

Строительство свинарников осуществляют по типовым проектам. При 

проектировании учитывается, что помещение должно быть по возможности 

экономичным и соответствовать по своим размерам требованиям технологии. 

Для того, чтобы поддерживать определенный уровень температуры и влаги в 
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помещении, особое внимание при проектировании уделяют утеплению по-

толков и стен. 

Свинарники для холостых, легкосупороносных маток оборудованы груп-

повыми станками в два или четыре ряда. Кормление этих животных осу-

ществляют в столовой. 

Свинарники для поросят оборудованы станками, расположенными в два 

ряда для того, чтобы животные могли содержаться групповым способом. 

Свинарники для хряков оборудованы станками, которые расположены в 

два ряда. На товарных фермах хряков, как правило, размещают в свинарни-

ках-маточниках. 

Свинарники для свиноматок, как правило, располагаются выше по релье-

фу по сравнению с другими типами свинарников. Столовую располагают в 

средней части здания. Станки расположены в два или четыре ряда [2]. 

Выводы. Для нормального роста и развития свиней необходимо поддер-

живать следующие гигиенические требования: 

оптимальной температурой при выращивании молодняка является 16-

20 °С, при выращивании свиноматки – 16-18°С; 

– уровень освещения в свинарнике должен быть достаточно интенсивным; 

– в свинарнике необходимо устанавливать систему вентиляции; 

– необходимо поддерживать оптимальный уровень влаги; 

– типы свинарников и оборудования зависят от назначения животного. 
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Аннотация 

В данной статье рассматривается проблема обращения с медицинскими отходами, ко-

торая влияет на экологическое состояние окружающей среды, а также на здоровья населе-

ния и является актуальным вопросом современности. Рассмотрены высочайшие темпы 

урбанизации на медицинских организациях на которых лежит гигантская нагрузка. 

Ключевые слова: медицинские отходы, утилизация, экология, санитарно-

гигиенические нормы. 

 

Цель работы: рассмотреть экологические проблемы утилизации меди-

цинских отходов. 

Задачи: 

1) рассмотреть медицинские отходы и их классификацию; 

2) изучить воздействие медицинских отходов на экологию Земли; 

3) изучить влияние медицинских отходов на организм человека; 

4) рассмотреть проблемы утилизации медицинских отходов; 

5) изучить меры решений проблем по утилизации медицинских отходов. 

Результаты исследования 

1. Медицинские отходы и их классификация 

На данный момент утилизация медицинских отходов приобретает мас-

штабную проблему, так как оказывает негативное влияние на экологию зем-

ли и на здоровье 

Под медицинскими отходами понимаются все виды отходов, образующи-

еся в больницах и лечебно-охранительных организациях  

Их делят на две группы: твердые и биологические медицинские отходы, к 

твердым отходам относится использованные шприцы, остатки лекарств, 

предметы ухода за больными, перчатки и многое другое, а к биологическим 

отходам относится органы и ткани умерших людей, рвотные массы, биологи-

ческие жидкости [1].  

В России каждый год образуется 1 млн тонн медицинских отходов, что 

составляет около 2% от общего количество отходов потребления [2].  

2. Воздействие медицинских отходов на экологию земли и на орга-

низм человека 
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Основное негативное влияние медицинских отходов является содержание 

в них различных инфекционных возбудителей, которые могут привести к 

вспышке эпидемии, так же наличие токсичных и радиоактивных веществ, 

может привести к онкологии [1].  

Травмы, нанесенные острыми предметами, например, иглами, возможный 

риск заразиться ВИЧ, гепатитом или другими заболеваниями, передающимся 

гемоконтактным способом. Также токсическое воздействие фармацевтиче-

ских продуктов негативное влияет на организм человека, чаще всего это ан-

тибактериальные и цитотоксические препараты  

Применение способов захоронения отходов на полигонах ненадлежащим 

образом, может загрязнять питьевую воду, воздух, почву.  

При использовании химической обработки дезинфицирующими сред-

ствами, может приводить к выбросу химических веществ, что приводит к 

отравлению организма. 

Таке сжигание отходов, может привести к высвобождению загрязняющих 

веществ в атмосферу [3]. 

3. Проблема утилизации медицинских отходов. 

Первоначальная проблема обращения с медицинскими отходами является 

нехватка необходимых финансовых ресурсов учреждений здравоохранения 

для проведения мероприятий, связанные с обращением отходов, отсутствие 

специализированных организаций по обезвреживанию, утилизации отходов.  

Недостаточное количество специальных установок для обеззараживания 

отходов, в связи с чем, остается высоким количество ручных манипуляций  

Низкий уровень технологической переработки [1].  

4. Меры решений проблем по утилизации медицинских отходов. 

Для снижения влияние опасных факторов, медицинские отходы необ-

ходимо разделять на классы и перерабатывать, соблюдать правила сани-

тарно-гигиенического обращения и применять соответствующие техноло-

гии утилизации. 

Необходимые меры для стратегии управление медицинскими отходами 

является: 

– снижение объемов производительности отходов; 

– соблюдение правил разделение отходов в местах образования; 

– переработка и обеззараживание отходов; 

– повышение осведомленности о рисках инфицирования, а также обуче-

ние обращение с медицинскими отходами [3]. 

Выводы. Несмотря на огромные масштабы, проблему медицинских отхо-

дов все еще можно решить. Главное – думать о природе и своем здоровье, а 



135 

также выполнять некоторые нормы и правила обращения с медицинскими 

отходами. 

Персонал лечебно-оздоровительных учреждений обязан правильно сорти-

ровать медицинские отходы, планировать мероприятия по утилизации, по 

возможности проводить термическое обеззараживание медицинских отходов. 

А самое главное – вовремя обращаться к профессионалам 

Сегодня в мире используется достаточно много способов утилизации ме-

дицинских отходов.  
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Аннотация 

В работе было изучено, что искусственная линька у кур-несушек способствует 

увеличению яйценоскости и снижению затрат на их содержание. В результате прину-

дительной линьки можно наблюдать увеличение массы яиц, повышение качества 

скорлупы, желтков и белков, а также увеличение вывода цыплят.  

Ключевые слова: принудительная линька, куры-несушки, химический и гормо-

нальный способы, зоотехнический метод.  

 

Цель работы: определить влияние искусственной линьки кур-несушек в 

производстве яиц. 

Задачи:  

1) изучить процесс «принудительной линьки»; 

2) рассмотреть способы ускорения искусственной линьки; 

3) ознакомиться с преимуществами применения принудительной линьки.  

Результаты исследования 

Куры достаточно явно чувствуют смену сезонов и внутренних периодов в 

организме, что приводит к линьке. Для несущих кур это регулярный процесс, 

но в определённое время за ними требуется особый уход. При соблюдении 

условий содержания и кормления не должно возникнуть никаких проблем. 

«Принудительная линька» – процесс, возникающий в организме из-за 

стрессов с характерными обратимыми морфологическими и функциональ-

ными изменениями органов и систем [4]. 

Искусственная линька проводится для улучшения продуктивности птиц и 

намеренного смещения и сокращения периода. Обычно переносится на июль-

август. Для этого используют способы ускорения искусственной линьки [2]. 

Искусственную линьку можно ускорить тремя способами: 

 Химическим – кормовая база птиц дополняется микроэлементами и ви-

таминными комплексами, прекращающими яйценосный период и провоци-

рующими линьку. 

 Гормональным – в рацион добавляются гормоны, останавливающие яй-

цекладку и начинающие линьку. 

 Зоотехническим. Для кур создаётся стрессовая ситуация, из-за которой 

провоцируется линька. Периодизацию возможно сместить с учётом индиви-
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дуальных производственных потребностей. Это довольно опасный метод, 

который по возможности лучше исключить, заменив определённой кормовой 

базой или гормонами [1]. 

Линька – периодическая смена перьевого покрова, является одним из осо-

бенностей жизни птиц. Существует сезонная линька, которая проявляется в 

следствии общей приспособительной реакции организма на сокращение свето-

вого дня в осенне-зимний период. Также имеется естественная линька у взрос-

лой птицы, происходящая каждый год и длящаяся 4-6 месяцев. В этот период у 

кур уменьшается яйценоскость до минимума или совсем прекращается. 

В период «принудительной линьки» в организме у кур-несушек происхо-

дят обратимые изменения, в результате чего происходит сброс пера, умень-

шение массы тела, временное прекращение яйцекладки. Принудительная 

линька заканчивается у всех особей в стаде почти одновременно. В связи с 

этим уже через 40-50 дней после ее начала возобновляется яйцекладка [3-5].  

Таким образом, можно сделать вывод, что благодаря принудительной 

линьке происходит увеличение яйценоскости кур и снижение затрат на их 

содержание. То есть в процессе искусственной линьки можно уменьшить 

затраты на корма, выбраковать больную птицу из всего поголовья, а также 

увеличить время использования птицы.  
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Аннотация  

В статье рассмотрено влияние пассивного курения на домашних животных. Проведе-

но исследование по влиянию курения на домашних животных. Результаты исследования 

доказывают отрицательное влияние пассивного курения на здоровье домашних питомцев, 

а также действие никотина, который вызывает тяжелые последствия и смерть животных. 

Ключевые слова: здоровье, животные, курение. 

 

Цель работы: изучить влияние пассивного курения на домашних животных. 

Задачи: 

1) рассмотреть влияние курения на домашних животных; 

2) изучить влияние курения на организм птиц; 

3) изучить влияние курения на организм рептилий. 

Результаты исследования 

Когда хозяин курит в присутствии животного, то он наносит огромный вред сво-

ему питомцу. Пассивное курение наиболее опасно для домашнего животного, чем 

для человека, ведь объем легких у домашних питомцев гораздо меньше, что способ-

ствует наиболее быстрому негативному влиянию вредного дыма на организм. 

Организации по защите прав животных уже много лет взволнованы влиянием 

курения на домашних животных. Ученые из ветеринарного центра штата Масса-

чусетс проводили в течение семи лет исследования с 180-тью домашними кошка-

ми [2]. К концу эксперимента оказалось, что кошки, которые жили с курящими 

людьми, из-за воздействия на них никотина болели лифомой в два раза чаще. 

Лимфома – очень страшная болезнь, которая за короткие сроки убивает животное.  

Животные болезненно реагируют на сгорание любых видов табака – тру-

бочного, сигарного, кальянного. Не имеет значения, сколько человек выкури-

вает в день сигарет: если он курит в доме, то дым от никотина задерживается 

в мебели и других предметах обихода, способных задерживать запахи, а т.к. у 

животных обоняние в тысячи раз сильнее человеческого, то они чуют этот 

дым, а следовательно, вдыхают его, даже когда вам кажется, что «он уже вы-

ветрился», ведь проветривание не помогает – дым оседает в квартире и на 

слизистых оболочках дыхательных путей ее обитателей.  

Многие люди считают усыпление животного дикой бесчеловечностью, но 

при этом продолжают курить в их присутствии, обрекая на куда более медлен-
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ную и мучительную участь. Сигаретный дым вредит нашим питомцам, вызы-

вая у них затрудненное дыхание, слезотечение, усиливаются носовые выделе-

ния [1]. Поражается вся респираторная система, но сначала даже сложно по-

нять, чем именно была вызвана эта проблема: ветеринары часто назначают 

лечение от грибка или аллергии, не догадываясь об истинной причине болезни. 

Влияние пассивного курения на организм кошек 

Известно, что кошки часто проводят время за вылизыванием своей шер-

сти, которая является магнитом для вредных веществ в табачном дыму. Все 

это они постоянно слизывают и глотают, получая большие дозы канцероге-

нов и никотина, которые поражают слизистые оболочки ротовой полости. 

Также, по статистике, проживающие в доме курящего человека кошки в 2 

раза больше склонны к онкологии лимфатической системы. Больше всего к 

онкологическим заболеваниям подвержены персидские коты. 

Влияние пассивного курения на организм собак 

Отличное обоняние собак является во многих случаях смертельным при-

говором при наличии хозяина-курильщика. Большая площадь сверхвоспри-

имчивой слизистой носа очень подвержена болезням, которым может поспо-

собствовать табачный дым [3]. Они подвержены онкологии легких и носо-

глотки. Особо чувствительны к подобным болезням бульдоги. 

Влияние пассивного курения на организм птиц 

Домашних пернатых дым губит сильнее всех остальных. Птицы подвер-

жены раку легких. Их дыхательная система более подвержена пагубному 

влиянию табачного дыма. По статистике, среди птиц, чьи хозяева курят в 

домах, смерть от пневмонии или рака легких катастрофическая. Особенно 

чувствительны канарейки [3]. 

Выводы. Популярные сейчас экзотические звери типа ящерицы, змеи или 

черепахи не имеют такой смертности от сигаретного дыма, другие виды. Од-

нако астма и понижение иммунитета способствуют их преждевременной 

кончине. Игуаны и питоны больше всех боятся сигаретного дыма. 
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Аннотация  

В работе представлен микроклимат в скотоводческих помещениях и их влияние на 

физиологическое состояние животного и их продуктивность. 

Ключевые слова: микроклимат, температура, продуктивность, влажность, осве-

щение. 

 

Цель работы: изучить показатели микроклимата на продуктивность ко-

ров.  

Результаты исследования 

Микроклимат – климат внутри помещения. Он имеет огромное значение для 

формирования конституции животного, его продуктивности и резистентность. 

Микроклимат слагается из нескольких параметров, температуры, влаж-

ность, освещения, скорость движения воздуха, газовый состав воздуха. Не 

соблюдение этих параметров, хотя бы одного из них, приведёт к патологиче-

ским изменениям в организме. 

У каждого животного существует определенная температурная зона, назы-

ваемая «зоной комфорта», которая зависит от его вида и возраста. Животное, 

которое находится в температурной «зоне комфорта» затрачивает минималь-

ное количество энергии для сохранения нормальной температуры тела. Зона 

комфорта коров ранжируется от +5 до +15 градусов Цельсия. Температура вы-

ше +15 градусов вызывает тепловой стресс: растёт расход энергии на поддер-

жание оптимальной температуры организма, в следствие чего снижаются за-

траты на остальные процессы, в том числе на выработку молока.  

Понижение температуры ниже критической отметки ведёт к повышению 

обмену веществ и повышению продукции тела в организме, что отвлекает 

энергию дополнительно от энергии, которая могла пойти на продуктивность. 

Повышение потерь тепла ведёт к перерасходу кормов. Если компенсация 

потерь будет невозможной, несвоевременной или неполноценной, то насту-

пит снижение продуктивности [4]. 

При небольших и непродолжительных переохлаждениях, помимо сосуди-

стой реакции кожи, сопровождающейся уменьшением её температуры, за-

медляется сердцебиение и дыхание. Однако если понижение температуры 

более значительное или продолжительное, механизм физической терморегу-
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ляции становится недостаточным для сохранения теплового баланса орга-

низма. В таких случаях включается механизм химической терморегуляции, 

начинается усиление теплопродукции. Первоначально усиливается энергич-

ное движение и активизируется терморегуляционный тонус всех мышц. За-

тем появляется дрожь в виде сокращений мышц кожи. 

При длительном воздействии на организм животного крайне низких 

температур, процессы терморегуляции нарушаются, снижается температура 

тела, наступает переохлаждение, замедление обменных процессов,  паралич 

и затем смерть. 

Если игнорировать высокую температуру воздуха, это неизбежно приве-

дет к финансовым потерям, организму коровы становится сложно поддержи-

вать оптимальную температуру, из-за чего животное начинает обильно по-

теть. Затраты энергии на теплопередачу при этом небольшие, но из-за потери 

влаги в организме, корова больше пьёт воды, что приводит к чувству насы-

щения и снижению суточной дозы потребления корма, из-за чего корова про-

изводит меньше молока. 

В животноводческих помещениях при оптимальной температуре относи-

тельная влажность находится в пределах 70-85%. При понижении температу-

ры в помещениях относительная влажность воздуха возрастает и может 

наблюдаться конденсация водяных паров на стенах, потолках и полах. По-

вышение относительной влажности воздуха выше допустимого уровня и осо-

бенно наличие конденсации нежелательно по зоогигиеническим, теплофизи-

ческим и техническим соображениям. 

Летний период года в первую очередь опасен высокими температурами, 

которые крупный рогатый скот очень плохо переносит. Тепловой стресс, ко-

торый испытывают коровы под влиянием высоких температур приводит к 

колебаниям надоев молока. Лучшее решение для организации микроклимата 

на ферме КРС - это установка системы разгонной вентиляции [3]. 

Скорость движения воздуха, этот показатель необходимо рассматривать в 

сочетании с температурой воздуха, так как одинаковая интенсивность возду-

хообмена при разных показателях температуры может оказывать разное вли-

яние на организм коровы. В летний период года движение воздуха от 0,5 м/с 

при температуре воздуха +25 градусов поможет защитить организм животно-

го от перегрева. Недостаточная скорость движения воздушных масс приведет 

к появлению зон застойного воздуха и нарушениям физиологических процес-

сов в организме. В зимний период года температура +12 градусов при скоро-

сти воздухообмена 0,5 м/с приведет к переохлаждению организма коровы из-
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за повышенной теплоотдачи. Недостаточный воздухообмен приведет к зага-

зованности помещения [2].  

Недостаток или отсутствие системы вентиляции в коровнике зимой, ведет 

к повышению концентрации опасных газов в частности углекислый газ - бес-

цветный газ. 

Содержание углекислого газа в количестве 1% и выше ведёт к хрониче-

скому отравлению, которое проявляется в вялости, снижении резистентности 

организма и продуктивности животных. 

Повышенная концентрация аммиака характерна для коровников, в кото-

рых неудовлетворительно работает канализация, недостаточная вентиляция, 

плохой пол и низкое санитарное состояние помещение [1]. 

Пыль, которая накапливается в животноводческих помещениях в резуль-

тате выполнения производственных операций, непосредственно действует на 

кожу, глаза и органы дыхания. При попадании на кожу пыль вызывает зуд, 

возникают различного рода дерматиты, воспаления. Попадая на слизистую 

глаз пыль, способствует развитию коньюктивита и кератита.  

Пылевые частички, попадая в дыхательные пути, раздражают и травми-

руют слизистые оболочки носа, гортани, трахеи, тем самым способствуют 

возникновению и развитию заболеваний [4]. 

Солнечный свет воздействует на нервную и половую системы, стимули-

руя гонадотропную функцию гипофиза и других органов. Увеличение 

напряженности солнечной радиации вызывает усиление секреции половых 

желез и, следовательно, половой активности. Зимой при недостаточном 

освещении у животных наблюдается «световое голодание», которое выража-

ется в ухудшении самочувствия, продуктивности, естественной резистентно-

сти организма и увеличении бесплодия. 
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Аннотация 

В данной статье рассматривается гигиена содержания ежей в домашних условиях. 

Особое внимание уделяется правильному рациону, обустройству клетки и содержа-

нию ежа. Рассматривается правильное обустройство клетки для ежей в домашних 

условиях. 

Ключевые слова: ежи, содержание, кормление. 

 

Цель работы: изучить гигиену содержания ежей в домашних условиях. 

Задачи: 

1) изучить особенности ежей; 

2) изучить правильное обустройство клетки для ежей в домашних условиях; 

3) рассмотреть рацион питания ежей; 

4) изучить уход за ежами в домашних условиях. 

Результаты исследования 

В последнее время все более популярным становится содержание ежей в 

квартире, но не многие изучают все нюансы содержания и не всегда готовы к 

особенностям данных питомцев. Чаще всего дома содержат Ежа Обыкновен-

ного (Erinaceus europaeus), Ушастого ёжа (Hemiechinus auritus) и Белобрюхо-

го ежа (Atelerix albiventris) [1]. 

Особенности ежей 

Ежи проявляют свою активность в ночное время суток, днем, чаще всего, 

они спят в норе. Перестроить его режим жизни с ночного на дневной можно 

путем кормления ежа только в светлое время суток 

Обустройство клетки 

Содержать ежа нужно в большом просторном вольере или клетке, так как 

они хищники и имеют привычку грызть все, что попадается им на глаза. Опти-

мальный размер клетки 76*76 см. Не стоит помещать ежика в клетку с желез-

ными прутьями, потому что они легко могут выбраться из нее. Дверца должна 

крепко закрываться. В домике должны находиться: поилка с чистой водой, ме-

сто для туалета и место для сна (можно использовать коробку или сумку). Пол 

в жилище ежа лучше застелить опилками и своевременно его обновлять [1]. 

Уборку клетки или вольера следует проводить 1-2 раза в неделю. 
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Встречаются случаи, когда ежей приучали для туалета использовать лоток 

с наполнителем, поэтому, если ежик еще молодой и поддается дрессировке и 

обучению, моно попробовать приучить его к лотку. Для этого необходимо 

лоток разместить подальше от еды и питья, наполнить опилками и положить 

в него фекалии. Чистить лоток рекомендуется один раз в неделю. 

Рацион питания ежей 

Для того чтобы еж питался правильно и сбалансированно, в его рационе 

обязательно должны присутствовать: 

 отварная печень; 

 свежая рыба; 

 мясной фарш (вареный или сырой); 

 отваренная без соли курица или индейка (кожу необходимо снять); 

 фрукты и овощи; 

 яйца; 

 сверчки, тараканы, кузнечики, зофобасы (Zophobas morio), мучные черви. 

Ни в коем случае нельзя давать ежам: изюм и другие сухофрукты, ананас, 

авокадо, манго, клубника, виноград, цитрусовые, шоколад и другие сладости, 

жирное, соленое, кислое, молоко, грибы, хлеб [1]. 

Полноценное сбалансированное питание - это содержание белка не менее 

30%, жира – не более 15%, клетчатки – не менее 4%. 

Ежей следует кормить два раза в день. Питание рассчитывается 1/7 веса 

ежа на сутки. 

Купание ежа 

Следует намочить ежа, затем нанести небольшое количество специально-

го шампуня и с помощью зубной щетки распределить пенку по иголкам от 

головы к хвосту. Нельзя допускать попадание пены в глаза и уши. Далее сле-

дует перевернуть ежика и ополоснуть живот. Затем нужно смыть пену и 

нанести увлажняющее масло [3].  
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Аннотация 

В статье рассмотрены растения – индикаторы состояния окружающей среды. В 

настоящее время перед человечеством очень остро стоит проблема загрязнения окру-

жающей среды, для определения которого очень широко используют биоиндикацию. 

Самыми чувствительными к изменениям природы являются растения, потому фито-

индикация является одним из важнейших направлений экологического мониторинга.  

Ключевые слова: окружающая природная среда, загрязнение, индикация. 

 

Цель работы: рассмотреть растения – индикаторы состояния окружаю-

щей среды. 

Задачи: 

1) рассмотреть индикаторы присутствия сернистого газа; 

2) рассмотреть индикаторы присутствия фтора; 

3) рассмотреть индикаторы присутствия тяжелых металлов; 

4) изучить индикаторы смога, озона и радиоактивности; 

Результаты исследования 

Индикаторы присутствия сернистого газа. Самый известный и распро-

страненный индикатор сернистого газа – это лишайники. При превышении 

концентрацией газа в воздухе значения 0,3 мг/м^3 лишайники вымирают 

полностью. Присутствие чувствительных к сернистому газу лишайников, 

например пармелии, алектории и других видов, свидетельствует о том, что 

воздух довольно чист, содержание двуокиси серы не превышает 0,05 мг/м^3. 

Хвойные породы особенно сильно страдают от сернистого газа. Чувстви-

тельность к нему у хвойных пород убывает в такой последовательности: ель, 

пихта, сосна веймутова, сосна обыкновенная, лиственница. Продолжитель-

ность жизни хвои сосны в зонах сильного загрязнения сернистым газом со-

ставляет один год, тогда как в норме – 3-4 года. Путем учета продолжитель-

ности жизни хвои и характера некрозов можно определить степень пораже-

ния хвойных насаждений сернистым газом [2]. 

Высокой чувствительностью также обладают Мятлик однолетний и Ясень 

американский.  

Сильно страдают от присутствия в воздухе сернистого газа салат, люцер-

на, клевер, гречиха, хлопчатник, овес, подсолнечник, пшеница и ячмень. 
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Индикаторы присутствия фтора 

При индикации загрязненности атмосферы фтором используют две груп-

пы растений: устойчивые к нему, которые накапливают его, и неустойчивые, 

у которых даже при малых концентрациях этого фитотоксиканта развивается 

некроз листьев. Количество фтора в растениях первой группы и служит пока-

зателем загрязненности воздуха. Примером второго типа являются гладиолу-

сы, тюльпаны, фрезия [3]. 

Индикаторы присутствия тяжелых металлов 

Cu. Загрязнение окружающей среды медью резко сказывается на темпах ро-

ста растений, которые приобретают при этом карликовую форму. У некоторых 

из них (мак, роза) окраска лепестков меняется на голубую или даже черную. 

Zn. У некоторых бромелиевых и орхидных под влиянием избытка цинка 

отмирают кончики листьев, возникают уродливые формы. У мака цветки 

иногда становятся махровыми. 

Co. При избытке кобальта наблюдается ненормальное развитие лиственни-

цы, которое заключается в виде неоднократного появления шишек: в апреле 

возникают шишки белого цвета, которые сменяются шишками розового цвета; 

в июне вместо них появляются желтые шишки; наконец, в июле вырастают 

зеленые шишки, но их цвет постепенно меняется на зеленовато-бурый.  

Для индикации загрязненности атмосферы тяжелыми металлами широко 

используются низшие растения: сфагновые мхи, лишайники. Эти растения 

умеют способность к поглощению и накоплению тяжелых металлов [1-3].  

Индикаторы радиоактивности 

Некоторые водоросли обладают способностью избирательно накапливать 

отдельные элементы, в том числе радиоактивные (цирконий, рутений, ит-

трий, торий и др.). Концентрация радиоактивных элементов в водорослях 

может быть в тысячи раз выше чем в воде. В связи с этим с помощью расте-

ний становится возможным контроль за радиоактивностью водоемов в случае 

попадания в них радиоактивных отходов [2].  

Выводы. В заключении можно отметить, что фитоиндикация загрязнений 

систем с помощью исследований морфологических признаков растений явля-

ется особенно эффективной при распознавании экологической обстановки в 

черте города и его окрестностях. 
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Аннотация 

В данной статье рассматривается гигиена поения животных. Влияние воды на ор-

ганизм животного. Вода является источником жизни для всех организмов. Она оказы-

вает влияние на животных с периода эмбрионального развития. Без воды невозможна 

жизнедеятельность организма. Важно поддерживать санитарно-гигиеническое состо-

яние водоемов. 

Ключевые слова: животные, вода, качество, поение. 

 

Цель работы: изучить гигиену поения животных. 

Задачи: 

1) рассмотреть значение воды на организм животного; 

2) изучить организацию водоснабжения и поения животных; 

3) рассмотреть режимы поения животных разных видов. 

Результаты исследования 

Значение воды для организма животного 

Вода помогает перевариванию пищи в организме животного. С ее помо-

щью выводятся продукты обмена веществ, а также регулируется температура 

тела (у теплокровных животных). Процессы пищеварения и всасывания пита-

тельных веществ могут протекать только в водной среде. Вода осуществляет 

транспортировку питательных веществ к органам и тканям [1]. 

Содержание воды в организмах различно – оно зависит от возраста, вида, 

пола животного. В молодом организме содержание воды больше. При недо-

статке воды замедляется рост молодых животных, снижается молочная про-

дуктивность коров, понижается работоспособность. Воду применяют для 

ухода за животными, а также для очистки помещений. 

К сожалению, вода может быть источником распространения заразных 

болезней, это происходит при её заражении отходами жизнедеятельности 

инфекционных животных. А также источником незаразных болезней, вслед-

ствие изменения содержания минеральных солей. Еще один случай возмож-

ного заражения воды – отходы промышленных предприятий. 

Хлорирование. Является наиболее распространенным химическим мето-

дом обеззараживания воды. Обладает высокой эффективностью, простотой 

оборудования и дешевизной. Обычно используют хлор и его производные, 

под действием которых бактерии погибают в результате окисления веществ. 
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Обеззараживание воды ультрафиолетовыми лучами – самый распростра-

ненный физический способ обеззараживания воды. Ультрафиолетовые лучи 

уничтожают вегетативные и споровые формы бактерий, не изменяют органо-

лептические свойства воды. Недостатком является потребность в большом 

количестве капитальных вложений.  

Ультразвуковое поле. В нем происходит механическое разрушение бактерий.  

Организация водоснабжения и поения животных 

Обычно выбирают из двух вариантов водоснабжения: централизованное и 

децентрализованное. Обычно выбор делают, исходя из технико-

экономических расчетов [3].  

Режимы поения животных разных видов 

Каждому виду животного присущи свои особенности поения. 

Крупный рогатый скот. При привязном содержании используют автопо-

илки, при беспривязном содержании, на пастбище и в лагерях – групповые 

поилки. На выгульных площадках устанавливают поилки с приспособлением 

для подогрева воды в зимнее время. Их необходимо регулярно тщательно 

очищать, мыть и дезинфицировать. 

Идеальной температурой воды для поения коров является 10 – 12°С.  

Свиньи. Их принято поить вволю из автопоилок, которые размещают око-

ло мест кормления. Используют групповые и индивидуальные поилки [2].  

Овцы. Применяют групповые автопоилки. Зимой – с подогревом воды. 

При отсутствии водопровода овец следует поить 1-2 раза в день из корыт. 

Лошади. Их рекомендовано поить не менее 3 раз в сутки до кормления. 

Противопоказано поить их после энергозатрат. Это может привести к заболе-

ванию пищеварительного тракта, ревматизму копыт. Однако, их можно поить 

во время работы, если дальнейшая езда не будет превышать 30 минут.  

Телята и поросята. Поят кипяченой водой температурой 15 – 16°С. [3].  

Выводы. На основании всего вышесказанного, можно сделать вывод о 

том, что вода является самым главным фактором внешней среды. Она напря-

мую влияет на самочувствие, работоспособность и продуктивность животно-

го. Большое зоогигиеническое значение имеет регулярная санитарная охрана 

всех водоисточников. Территория вокруг водопоя должна находиться под 

постоянным ветеринарным надзором, это позволит сохранить здоровье жи-

вотных, а следовательно, и человека.  
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Аннотация 

В данной статье рассматривается роль гигиены кормления и поения спортивных 

лошадей. Описан также примерный рацион для спортивной лошади и приведены по-

следствия при нарушении режима поения и кормления лошади. 

Ключевые слова: лошади, корма, кормление. 

 

Цель работы: изучить гигиену кормления и поения лошадей, в особенно-

сти, спортивных. 

Задачи: 

1) изучить важность качественного рациона кормления и поения спор-

тивных лошадей; 

2) рассмотреть стандартный рацион питания лошади; 

3) ознакомиться с особенностями режимов кормления и поения спортив-

ных лошадей. 

Результаты исследования 

Кормление и поение являются одними из основных факторов ветеринар-

но-зоотехнических правил к содержанию животных. В первую очередь раци-

оном кормления и поением обусловлено физиологическое состояние живот-

ного, его здоровье и продуктивность. Для спортивных лошадей гигиена рас-

сматриваемых процесса наиболее важна, поскольку от этого зависит вынос-

ливость в тренировках и высокая результативность в спорте [2]. 

В сфере конного спорта актуальна проблема кормления и поения лошадей 

в связи с тем, что породистые лошади подвержены различным заболеваниям. 

Именно по это причине необходимо использовать качественные корма. При 

этом лошадь нужно обеспечивать чистой водой три раза в день. В спорте 

распространено применение витаминов и добавок, которые используются по 

назначению ветеринарного врача. 

Рассмотрим подробнее способы кормления и рацион. 

 Многими авторами было отмечено, что в основной рацион нужно вклю-

чать ежедневно и в один прием из расчета 1,0-1,5 г на один килограмм живой 

массы лошади кормовой добавки в виде кормовой смеси, составляемой из 

минеральных наполнителей и премикса, при этом кормовая составляющая 

содержит кукурузу, мелассу, регенерированное молоко, протеин зеленых 
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кормов, фосфолипиды, сахарозу и глюкозу [3]. При составлении рациона об-

ращают внимание на зеленый корм (свежая трава), грубый корм (сено, соло-

ма,), сочный корм (картофель, морковь) и концентрированный корм (овес и 

пшеница), а также силос. 

Режим кормления и поения тоже очень важно соблюдать. Кормить ло-

шадь следует три-четыре раза в день ежедневно в одно и то же время. После 

прием пищи нельзя давать какие-либо нагрузки в течении двух-трех часов. 

Что касается поения, самое главное, чтобы чистая вода была в легкой до-

ступности для лошади. В то же время, после тренировки, когда лошадь разо-

грета ей нельзя давать корм и водопой [1]. 

Теперь немного слов о важности поения. Вода может содержать неболь-

шое количество минеральных веществ, но в ней нет ни калорий, ни белков, 

поэтому ее присутствие в корме снижает концентрацию питательных ве-

ществ из расчета на килограмм общего веса животного. Один килограмм сена 

всегда содержит больше калорий и белков, чем один килограмм сенажа, по-

тому что последний содержит больше воды. Из этих рассуждений следует, 

что воду желательно давать отдельно, чтобы лошадь получала корм с 

наибольшим содержанием питательных веществ и минералов. 

Выводы. Итак, из вышесказанного понятно и логично, что гигиена корм-

ления и поения очень важна для лошадей, в особенности для спортивных, 

потому что их режим прима корм и водопоя зависит от физических нагрузок 

в виде спортивных тренировок, которые требуют дисциплины. Для спортив-

ных лошадей велика роль дополнительного питания, добавок и прочего, что-

бы повышать результаты в спорте [4]. 
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Аннотация 

В данной статье рассматривается кормление как основных факторов содержания 

сельскохозяйственных животных. Кормление является ключевым моментом в содер-

жании животных. Анализ и устранение негативных факторов, действующих на корма, 

помогают в предупреждении многих заболеваний и смертности. 

Ключевые слова: кормление, здоровье, продуктивность. 

 

Цель работы: изучить кормление как основных факторов содержания 

сельскохозяйственных животных. 

Задачи: 

1) изучить влияние кормления на организм сельскохозяйственных животных; 

2) рассмотреть заболевания от недоброкачественных кормов; 

3) изучить заболевания вследствие поражения кормами.  

Результаты исследования 

Кормление животных является одним из основных факторов в комплексе мер 

по предупреждению заболеваний животных. Низкая продуктивность, восприим-

чивость животных ко многим заболеваниям, отравление и даже смерть – след-

ствие неполноценного кормления и скармливания недоброкачественного корма. 

Корма могут стать злокачественными из-за неблагоприятного действия 

окружающей среды во время заготовки, вегетации, хранения, транспортиров-

ки, подготовки к скармливанию, а также при образования токсических ве-

ществ и попадании в них инородных тел. 

Отравления из-за попадания в корма или образования в них токсинов [2]. 

1. Растительные яды 

Различные яды образуются вследствие неправильной заготовки и хране-

ния кормов, а также могут образовываться в самих растениях. Так, при дли-

тельном хранении картофеля на свету в нем накапливается ядовитое веще-

ство- соланин, а при поражении некоторыми видами грибов образуются ядо-

витые продукты, вызывающие микотоксикозы. 

Яды животного происхождения к животным ядам относят яды, выделяе-

мые животными и ядовитыми насекомыми (змеиный, пчелиный) и яды, обра-

зующиеся при распаде животного белка. такие яды могут обладать местным 

или резорбтивным действием. 
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При первом происходит омертвение тканей, а при их распаде, всасываясь 

отравляется весь организм [3]. 

2. Минеральные яды 

Понятие «минеральные яды» включает в себя токсичные элементы и их 

производные. 

К токсичным элементам относят (ртуть, кадмий, медь свинец, цинк, хром, 

кобальт, молибден, мышьяк, фтор, селен.) 

При отравлении фтором у животных наблюдается флюороз (пятнистость 

зубной эмали, сниженный аппетит, диарея, ангидроз кожных покровов и 

ломкость волосяного покрова.) 

Свинец. Симптомы: гиперсаливация, атаксия, диарея, конвульсии, слепо-

та, редко – кома, тремор мышц. 

Патологоанатомическая картина нетипична и проявляет себя гастроэнте-

ритом с очагами некроза слизистой оболочки ЖКТ. 

Свинец накапливается в костях.  

К производным элементам относят: нитраты, нитриты, поваренную соль 

(натрия хлорид) и мочевину. При излишке натрия хлорида возникает отравление 

сх животных, очень часто свиней и птицы. Содержание поваренной соли в кормах 

данных видов животных не должно превышать 0,4-0,6 %, а жвачных – 1% [3]. 

Лечение состоит в избыточной подаче воды. При убое мясо могут упо-

требляются без ограничений. Такое животное не может противостоять про-

студным заболеваниям. 

3. Заболевания вследствие поражения кормов биологическими агентами 

(амбарные вредители, грибы, бактерии) [1]. 

Выводы. При неправильной утилизации трупов возбудитель заболевания 

попадает в почву. Корма, выращенные на данной территории становятся 

причиной возникновения повторных заражений. 
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Аннотация 

В данной статье рассматривается кормление кроликов, а именно виды кормов, ви-

тамины и минеральные добавки. Представлены особенности кормления кроликов, 

виды кормов, витамины и минеральные добавки. В статье изучен рацион питания 

кроликов 

Ключевые слова: кролики, кормление, минеральные вещества. 

 

Цель работы: изучить рацион питания кроликов. Рассмотреть кормление 

кроликов а так же виды кормов и содержание в них витаминов и минеральных 

добавок. А так же выявить основные особенности при кормлении кроликов. 

Задачи: 

1) изучение материала по теме питание кроликов; 

2) рассмотреть нахождение особенностей рациона кроликов. 

Результаты исследования 

Кролики – животные, которых очень часто разводят на ферме. От них 

получают диетическое мясо, ценный мех, удобрение для грядок и огородов. 

Но чтобы кролики были качественным товаром, их необходимо правильно 

кормить.  

Режим и рацион питания очень важны при разведении кроликов так как, 

они очень сильно влияют на качество шкурок и мяса, и на здоровье животно-

го в целом. Желудок кролика состоит из слабых мышц, а кишечник в 11 раз 

длиннее, чем сам кролик. Из этого следует, что желудок и кишечник кролика 

должны быть постоянно наполнены пищей и жидкостью [2]. 

В рационе обязательно должны присутствовать: зелёные корма; сочные; 

грубые; концентрированные корма; минеральные и витаминные добавки; 

пищевые отходы; жидкость. 

Зеленые корма 

Кроликам в обязательном порядке надо подавать нерастворимую клетчат-

ку, т.к. она оказывает положительное воздействие на органы пищеварения, 

воздействует на составление иммунитета, улучшает работу кишечного трак-

та, содействует выведению шлаков из организма. 

Останки садоводства или же овощеводства: ботва моркови, капустные ли-

стья и кочерыжки, ботва свеклы [1]. 
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Сочные корма 

Эти корма на 80% состоят из воды. Не считая такого, они состоятельны 

витаминами, минералами, протеинами, углеводами, клетчаткой [3].  

Грубые корма 

В них большое количество протеина, клетчатки, протеина, витаминов 

и минералов. К данным кормам можно отнести сено, ветки деревьев, со-

лома, травяная. 

Концентрированные корма 

К этому виду кормов относят отруби, зерна злаков и бобовых, комбикорм. 

Состав и количество концентрированного корма зависит от рациона кроли-

ков и их физического состояния. Например, если животное ест много бобо-

вых, то количество концентрированных кормов должно быть меньше [3]. 

Пищевые отходы 

Кроликам можно давать и остатки со стола человека. Этим являются пер-

вые блюда, очистки моркови, картофеля, лапша, каша, хлебные корки. 

Питьё 

Жидкость значительно важна как для молодых окрольных самок, кроль-

чат, сукрольных самок, так и взрослых особей. Но тут следует знать неко-

торые моменты: 

Вода обязательно чистая (колодец, родник). 

Выводы. Таким образом, необходимо соблюдать все вышесказанные 

условия питания кроликов, правильно рассчитывать рацион, учитывая осо-

бенности кроликов, для увеличения плодовитости, жизнеспособности и здо-

ровья. Нужно разнообразить и комбинировать рацион питания кроликов. Су-

крольным и кормящим крольчихам необходимо больше продуктов питания. 

Поить животных нужно обязательно. В качестве жидкости можно использо-

вать молоко. Кролики не должны недоедать или переедать. 
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Аннотация 

В данной статье описаны особенности кормления подсосных свиноматок, а также 

методы кормления, витамины и микроэлементы, которые должны содержаться в ра-

ционе, какой режим кормления и поения лакирующей свиноматки нужно соблюдать. 

Ключевые слова: свиноводство, корма, кормление. 

 

Цель работы: изучение особенностей питания и рациона подсосных сви-

номаток. А также рассмотрение витаминов и микроэлементов, использую-

щихся для включения в рацион лакирующих свиноматок. 

Задачи:  

1) рассмотреть особенности кормления свиноматок после опороса; 

2) рассмотреть условия, при которых повышается потребление кормов 

свиноматкой; 

3) изучить витамины и микроэлементы, которые нужно включать в рацион; 

4) познакомиться с нормами поения и кормления лакирующих свиноматок. 

Результаты исследований 

Одно из главных направлений, на которое следует обратить внимание при 

уходе за подсосной свиноматкой – это ее кормление. В этот период ей требу-

ется в несколько раз больше питательных веществ, витаминов и кормовых 

добавок, так как много веществ затрачивается на образование молока с высо-

ким содержанием белка и высокой жирности, которого образуется до 10-15 

кг за лактационный период [2]. Так же интенсивность кормления зависит и от 

других факторов: количество поросят в опоросе, их вес. Если свиноматке не 

хватает кормов, то это отрицательно сказывается на ее молочной продуктив-

ности, а также на последующие супоросности, снижается оплодотворяемость, 

становится меньше поросят в опоросе, свиноматка позже приходит в охоту. 

При соблюдении некоторых условий можно сделать так, чтобы потребле-

ние корма свиноматками было больше [4]. К таким условиям относятся: 

1. Поддержание определенной температуры в помещении, она должна 

быть не более 18-20 градусов. 

2. Корм должен быть чистым. 

3. Соблюдается умеренное потребление кормов во время супоросности. 
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4. Во время супоросности доля клетчатки в рационе должна составлять 

не менее 8 процентов. 

В результате опороса свиноматки теряют очень много влаги, которая вы-

ходит в виде околоплодных вод, именно в результате несвоевременного 

снабжения ее водой могут возникнуть случаи поедания свиноматкой соб-

ственных поросят. Поэтому очень важно, чтобы сразу же после опороса сви-

номатка имела доступ к воде. Вода должна быть прохладной- около 10 граду-

сов. Недостаток воды так же приводит к ухудшению здоровья свиноматки, ее 

общего состояния, а также замедляет процесс восстановления после опороса, 

и процесс образования молока. Для комфортного самочувствия свиноматки 

воды требуется в день не менее 8-10 литров на голову [1-3]. 

При комбинированном типе кормления подсосных свиноматок желатель-

но что бы была примерно такая градация по наличию пищи в рационе: около 

60-75% должны составлять концентраты, примерно 5% нарезка сена или све-

жей травы, и 15% может составлять сырой картофель, силос или овощи, а 

также в рацион нужно добавлять молочные продукты- не более 8% [4]. 

Выводы. Перед отъемом поросят нужно уменьшить количество выделя-

ющегося молока. Делается это таким образом: за день-два из рациона сви-

номаток исключаются все сочные корма, а также уменьшается общий уро-

вень кормления, то есть дается половинный рацион. В день, когда будет 

производиться отъем, свиноматке скармливается не более половины суточ-

ной нормы, после этого ее переводят на нормы кормления холостых и су-

поросных свиноматок. 
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Аннотация 

Ускорение ритма жизни активно влияет на выбор потребителем тех или иных про-

дуктов питания. Все большую популярность приобретает еда, приготовление которой не 

требует больших временных затрат. Пальму первенства по-прежнему удерживают пель-

мени и вареники как наиболее традиционное российское блюдо. Согласно аналитиче-

ским исследованиям, эти продукты занимают более двух третей рынка полуфабрикатов.  

Ключевые слова: тестовая оболочка, тесто, пельмени, сырное тесто. 

 

Цель работы: изучить особенности тестовой оболочки полуфабрикатов. 

Задачи: 

1) изучение физико-химические и органолептические свойства теста; 

2) изучение кулинарных достоинств тестовой оболочки в готовых изделиях. 

Результаты исследования 

Тестовая оболочка изделий из теста с начинками по реологическим пока-

зателям – один из сложнейших с технологической точки зрения продуктов. 

На её качество влияют: 

– нестабильные параметры муки; 

– низкая влажность теста;  

– короткое время замеса;  

– нагрев теста при формовке;  

– шоковая заморозка;  

– хранение в условиях значительного перепада температур и последую-

щее доведение изделий до кулинарной готовности [1-3]. 

Потребитель желает получить готовое изделие эстетичного внешнего ви-

да с определенными варочными свойствами теста. Кроме того, реологические 

параметры теста должны чётко соответствовать техническим характеристи-

кам оборудования, которым оснащены предприятия. 

Принцип формования изделий на отдельных видах оборудования различ-

ный, что приводит к возникновению целого ряда проблем: 

– деформации готовых изделий при формовке и значительному количе-

ству брака из-за низкой пластичности и эластичности теста; 

– налипанию теста к формующим частям оборудования; 

– образованию складок и заломов на его поверхности; 
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– прилипанию теста к зубам или слипанию изделий после варки в резуль-

тате выхода крахмала на поверхность тестовой оболочки; 

– плохому закрытию тестового «замочка»; 

– растрескиванию тестовой оболочки при заморозке и хранении [3]. 

Оптимальный способ решения данной проблемы и улучшения вкусовых 

качеств готового продукта – введение твердого сыра в тесто [1]. 

Технический результат, достигаемый при использовании представляемого 

теста, заключается в следующем: 

– обеспечивается целостность тестовых полос при использовании меха-

низмов создания тестовой оболочки обычных для станков по производству 

пельменей барабанного типа, станков для производства гедза лепесткового 

типа, станков для производства хинкали экструзионного типа;  

– возможность получения тестовых полос толщиной порядка 1 мм;  

– при жарке упомянутых изделий обеспечивается уменьшение толщины 

тестовой оболочки при увеличении объема охватываемого ею пространства, 

что особенно важно с точки зрения компенсации объемного расширения 

начинки при высокотемпературной (до 250°C) обработке;  

– при жарке упомянутых изделий обеспечивается оригинальная кусае-

мость тестовой оболочки, исключаются ее отвердевание и растрескивание;  

– обеспечивается оригинальный вкус тестовой оболочки при придании ей 

высокой питательной ценности.  

Выводы. В данной работе рецептура теста с введением сыра в количсетве 

7, 5%, исключающее доминирование его вкуса в оболочке и не сказывающее-

ся на раскатке. 

Изделия, изготовленные из теста, допускают любую кулинарную обра-

ботку – варку в воде или на пару, жарку, запекание, приотовление на гриле и 

в микроволновой печи. Однако наиболее полно преимущества такого теста 

проявляются при жарке, для чего оно и предназначено. 
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САНИТАРИЯ И ГИГИЕНА НА ПЕРЕРАБАТЫВАЮЩИХ ПРЕДПРИЯТИЯХ  

ПО ПРОИЗВОДСТВУ МОРОЖЕНОГО 

Мустафина А. А., студент 

Лопаева Н. Л., кандидат биологических наук, доцент 

Уральский государственный аграрный университет 

 

Аннотация 

Базовая технология производства мороженого включает следующие этапы: подго-

товка мороженого и приготовление смеси, фильтрование, пастеризация, гомогенизи-

рование, охлаждение, хранение, фасовка и упаковка. Приведены предельные сроки 

хранения мороженого на предприятиях. Обусловлена важность соблюдения на пред-

приятии по переработке мороженого гигиены и санитарных норм.  

Ключевые слова: мороженое, санитария, здоровье. 

 

Цель работы: формирование профессиональной культуры соблюдения 

требований санитарии и гигиены на перерабатывающих предприятиях, осво-

ение теоретических знаний, приобретение умений и навыков в области со-

держания предприятий, необходимых для профессиональной деятельности 

Задачи:  

1) выработка понимания важности необходимости соблюдения санитар-

ного законодательства, а также санитарно-гигиенических норм и требований 

на перерабатывающих предприятиях; 

2) овладение методами анализа и оценки санитарно-гигиенического со-

стояния всех этапов производственного процесса от приемки до реализации 

готовой продукции; 

3) освоение санитарно-эпидемиологической экспертизы проектов строи-

тельства на перерабатывающих предприятий. 

Результаты исследования 

На предприятиях, перерабатывающих мороженое, важным условием яв-

ляется соблюдение гигиены и санитарных норм. Достижение высокого каче-

ства продукции невозможно без удаления микроорганизмов и грязи с по-

верхностей. Несмотря на то, что мороженое находится в замороженном со-

стоянии, существует риск передачи токсинов и патогенных микроорганиз-

мов. Моющие растворы подбираются в зависимости от вида загрязнения [5].  

Уборка производственной зоны предприятия должна выполняться в соот-

ветствии со следующими требованиями: 

1. При входе в производственную зону должен быть расположен коврик, 

который предварительно пропитывают раствором хлорной извести. 
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2. Мойка наружных дверей, потолков и стен должна осуществляться 

каждую неделю при помощи мягкой щетки. 

3. Полы необходимо мыть горячей водой с моющим раствором по мере 

загрязнения. 

4. Очищение умывальников и раковин осуществляется при помощи го-

рячей воды и дезинфектора, содержащего 2%-ный раствор хлорной извести. 

5. Мойка окон производится не реже раза в неделю. 

6. Уборка туалетов осуществляется не реже двух раз в смену. 

7. Раздевалка очищается ежедневно, в ней запрещено хранить пищевые 

продукты. 

8. Инвентарь для уборки должен быть подписан. 

9. Предметы для уборки санузлов хранятся отдельно от предметов для 

уборки остальных помещений [2]. 

Санитарная обработка инвентаря и оборудования должна осуществляться в 

соответствии с «Инструкцией по санитарной обработке на предприятиях, вы-

рабатывающих мороженое», (ВНИХИ и ВНИМИ). Персонал, осуществляющий 

обработку, должен пойти инструктаж и обучение по техники безопасности [4]. 

Дезинфекция камер для закаливания и хранения мороженого 

В качестве дезинфицирующих средств для холодильных камер и закалоч-

ных камер применяют хлорную известь или антисептол [1]. 

Дезинфекция камер должна производиться путем опрыскивания при по-

мощи краскопульта с мелким распылителем стен и потолков камер, внутрен-

них и наружных поверхностей воздушных коробок растворами дезинфици-

рующих препаратов или побелкой смесью, изготовленной на растворе дезин-

фицирующего препарата. Расход раствора или побелочной смеси на 1 м2 об-

рабатываемой поверхности составляет 200-300 мл (0,2-0,3 л) [3]. 

Эффективность дезинфекции периодически проверяется бактериологами 

предприятия или местными санитарно-гигиеническими лабораториями [6]. 

Выводы: подводя итоги, необходимо отметить, что для достижения вы-

сокого качества продукта производитель должен заботиться о том, чтобы не 

допустить микробиологическую порчу продукта и передачи патогенных мик-

роорганизмов через продукты. Для этого необходимо соблюдать гигиену на 

предприятиях и проводить их санитарную обработку строго в соответствии с 

правилами. Соблюдение гигиены и санитарии обеспечивает безопасность 

замороженных продуктов, что влияет на их качество, а как следствие – и до-

верие потребителя.  
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Аннотация 

В данной публикации рассмотрено, каким зоогигиеническими требованиями и нор-

мам организовывается здание для приюта животных. Рассмотрено представление прию-

та для животных. Рассмотрено обустройство здания, где содержаться животные, гигие-

нические требования, санитарные нормы, предъявляемые к приютам для животных. 

Ключевые слова: приюты, животные, уход. 

 

Цель работы: рассмотреть зоогигиенические нормы содержания живот-

ных в приютах. Изучить требования для содержания животных в приютах. 

Задачи: 

1) изучить требования, предъявляемые приютам для содержания в них 

животных; 

2) изучить оборудования необходимое для содержания животных в 

приютах; 

3) изучить параметры клеток для животных; 

4) изучить параметры вольеров для животных. 

Результаты исследования 

Приют для животных являются специально оборудованным помещением, 

специально построенным для содержания бездомных животных и животных 

от которых отказались владельцы. 

Приюты предназначены для смешанного содержания животных различ-

ных пород и видов, учитывая их совместимость. Помещения должны иметь 

специальное отдельное помещение для содержания одной конкретной груп-

пы животных [2]. 

Приюты размещаются в специально предназначенных для этого зданиях, 

строениях, сооружениях также обязаны иметь:  

 вольеры для содержания собак; 

 теплые вентилируемые помещения для содержания кошек; 

 площадка для выгула собак; 

 блок изолятора; 

 блок карантина; 

 ветеринарный блок; 

 санитарный блок; 
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 дезинфекционно-моечное помещение; 

 бытовое помещения для персонала и т.д. 

Не разрешается расположение приютов в изолированных частях обще-

ственных, административных или производственных зданий и квартирах. 

Приюты для животных размещаются с соблюдением дистанции в 150 метров 

с квартирными домами. Комнаты приюта для животных должны иметь си-

стемы водоснабжения (с подачей, как холодной, так и горячей воды), водоот-

ведения, канализации, электроснабжения и теплоснабжения, а также наруж-

ного освещения и вентиляции (естественной и(или) принудительной) [1-3]. 

Собаки и кошки должны содержаться раздельно. Помещение для кошек 

должно состоять из закрытой утепленной части, предоставление наименьших 

потребностей животного в движении и прилагающей к ней выгульной терри-

тории или помещения в отапливаемом строении приюта, оборудованном 

клетками или вольерами группового содержания, при поддержании нормы не 

менее 1 м² площади на одно животное [4]. 

Место для кошек должно состоять из необходимого для обеспечения ми-

нимальных потребностей животного в движении Помещение с окнами в 

отапливаемом строении приюта для животных, оборудованном клетками или 

вольерами группового содержания, при соблюдении нормы: 

ВЫСОТА ПЛОЩАДЬ 

Не меньше 0.5 метра Не менее 1м² 
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Аннотация  

В данной статье рассмотрена гигиена ездовых и вьючных собак. Изучены разные 

способы использования собак. Предоставлены различия внешних условий на их жиз-

ни, как, например, климат, различные виды деятельности. 

Ключевые слова: собаки, гигиена, заболевания. 

 

Цель работы: изучить гигиену ездовые и вьючных собак. 

Задачи: 

1) изучить гигиену ездовых собак; 

2) изучить гигиену вьючных собак; 

3) изучить виды ухода за длинной шерстью у собак; 

4) изучить способы удаления клещей у собак; 

Результаты исследования 

Ездовых и вьючных собак запрягают в нарты, и они перевозят людей, гру-

зы, охотничью добычу, почту. Запрягают собак чаще цугом у нас и веером в 

Америке. В одной упряжке находятся 6-8 собак. Средний груз на одну собаку 

должен быть 20-30 килограммов. При оптимальных условиях упряжка может 

пробежать за один день 40 – 75 км, со скоростью 6-9 км/час. Поэтому они 

являются незаменимыми для людей. Такие собаки в свое время очень приго-

дились полярным исследователям [1].  

Почти во всех полярных экспедициях не обходилось без собак. Г. Седов, 

Р. Пири, Р. Амудсен, Ф. Нансен, Р. Скотт и многие другие исследователи ис-

пользовали в своем опыте ездовых собак. С 1828 по 1924 год было снаряжено 

26 крупных экспедиций к северному полюсу и в каждой участвовали ездовые 

собаки. Им многим обязаны полярные экспедиции и покорители полюсов. Не 

зря после покорения южного полюса в 1910 году, когда Р. Амудсена по-

здравляли на родине, он провозгласил тост: «За собак, которые помогли мне 

покорить Южный полюс!» Журнал «Северные просторы» выступил в 1989 

году с инициативой проведения гонок на собаках, чтобы возродить эти тра-

диции. Так родилась «Беренгия». Потом появилась еще гонка «Надежда» от 

Нома на Аляске до Анадыря на Чукотке. Но они не стали регулярно прово-

диться и не пользовались популярностью.  
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У каждой собаки должен быть индивидуальный вольер. Раньше ездовых 

собак держали на привязи в поле круглый год под открытым небом. Сейчас 

собаки в роли транспортных животных используются редко. Это связано с 

дороговизной содержания собачьей упряжки. Собаками пользуются чаще 

всего охотники, причем к месту охоты они едут на оленях, а на самой охоте 

используют собак [3]. Охотники с ездовыми собаками добывают больше 

пушнины. Собачьи нарты эвенов. Собаками управляют при помощи команд 

голосом.  

Ездовым собакам, как и любым другим, необходим уход за шерстью. Хо-

тя бы один раз в неделю нужно расчесывать и чистить шерсть. Щетка для 

шерсти должна быть из натуральной щетины (свиной или конский волос), но 

не из синтетического материала, так как синтетические щетки, прикасаясь к 

кожному покрову, в результате чего может быть аллергия [2].  

Щетка должна быть достаточно жесткой, при этом не слишком густой, 

чтобы была возможность глубже проникать в шерсть собаки, и происходило 

удаление пыли и грязи с ее поверхности. Гребнями из металла или лучше 

деревянными можно легко вычесать омертвевший подшерсток и расчесать 

спутавшуюся шерсть [4]. Некоторым породам собак с длинной шерстью, ко-

торые имеют густую и длинную шерсть, например, шотландской овчарке, во 

время смены шерстного покрова (линьки) возможно, вычесать отмершие во-

лоски шерсти обычными щетками или мягкими косметическими, но нужно 

следить за процессом, чтобы не было повреждения кожи у собаки. 

Собаку следует мыть как можно реже, не чаще, чем один раз в два месяца. 

Также очень важными являются обработки от различных эктопаразитов ко-

жи. В наше время есть множество препаратов. Как только вы выбрали препа-

рат, нужно прочитать инструкцию и строго ей придерживаться; а если способ 

применения не указан в инструкции, то лучше не пользоваться этим сред-

ством. В инструкции также указана периодичность, с которой нужно приме-

нять данный препарат. Чаще всего это 3 недели, то есть как раз столько за-

нимает цикл развития блохи от личинки до взрослой особи. Борьба с власо-

едами происходит так же, как и борьба с блохами [5].  

Удаление клещей с кожи происходит иным способом. Лучший способ 

удаления клещей с собаки – специальными щипцами для выкручивания кле-

щей, которые продаются в зоомагазинах и ветеринарных аптеках. Иногда 

после самостоятельного снятия клеща внутри кожи остается головка клеща, и 

образуется гнойник, который созревает и лопается, а остатки клеща выходят.  

Также очень важным является поддержание гигиены ушей, это относится 

прежде всего к породам собак с лохматой густой шерстью, у которых сильно 
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зарастают уши. Шерсть у таких собак на ушах периодически разбирают и 

укорачивают. Необходимо следить за всеми собаками, с которым контакти-

рует данная собака, так как у них в ушах тоже бывают паразиты, которые 

вызывают заболевание отодектоз [4].  

Выводы. В работе изучена гигиена ездовых и вьючных собак. 
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Аннотация 

В данной статье рассмотрены зоогигиенические требования при выращивании 

кроликов в механизированных крольчатниках. На содержание кроликов в механизи-

рованных крольчатниках нужно обращать больше внимания, так как от качества их 

жизни будет зависеть качество шерсти и количество кроликов. 

Ключевые слова: кролики, выращивание, клетки. 

 

Цель работы: изучить зоогигиенические требования при выращивании 

кроликов в механизированных крольчатниках. 

Задачи: 

1) изучить зоогигиенические требования при выращивании кроликов; 

2) рассмотреть материалы, используемые для создания клетки для кроликов; 

3) изучить оборудование необходимое животному для его жизнедеятельности. 

Результаты исследования 

Кролиководство считается одной из перспективных отраслей животно-

водства. Довольно высокая продуктивность и скороспелость у кроликов дают 

возможность получать от одной крольчихи больше 30 крольчат в год, что 

равняется 60-70 кг мяса, 25-30 шкурок. Помимо этого, крольчихи пуховых 

пород совместно с приплодом дают около одного килограмма пуха в год [3]. 

Отрасль кролиководства растет и набирает обороты благодаря ее специ-

фичным особенностям. Минимальные энергетические и материальные рас-

ходы на содержание и обслуживание, соответственно в условиях энергетиче-

ского и кормового кризиса возрождение отрасли в современных условиях 

наиболее целесообразно. 

Обеспечение наилучших зоогигиенических условий для воспроизводства 

и роста грызунов позволяет фермерам получать равномерные окролы и хо-

рошую крольчатину в любое время года. Так же, использование механизиро-

ванных крольчатников позволяет снижать себестоимость продукции и пони-

жает затраты труда. Из-за такого выращивания, кролики лучше размножают-

ся, дают гораздо больше приплода, а крольчата погибают реже. 

Температура крольчатника меняется в пределах от 14 до 20 градусов по 

Цельсию, а относительная влажность – от 60 до 80 процентов. Скорость дви-

жения воздуха на уровне клеток – не более 0,3 м/с, воздухообмен зимой – 
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3 м3, летом – 6 м3/ч на 1 кг живой массы, содержание аммиака – 0,1 мг/л, уг-

лекислоты – не более 0,2%, продолжительность светового дня примерно 16-

18 ч. Освещенность в помещении: для основного стада – 50–70 люксов, для 

откормочного молодняка – 25 люксов [1].  

Для поения зверьков каждая клетка оснащена либо автоматической поилкой 

АУЗ-80, либо поплавковой. Уборка отходов жизнедеятельности из-под клеток 

зависит от типа пола. У помещений с бетонированными полами -1 раз в день, с 

дренажным покрытием – 2-3 раза в месяц навозоуборочными скреперными 

установками НСУ-1. Такие установки состоят из продольных скреперов (по 

числу продольно установленных батарей), работающих попарно, и поперечного 

скрепера или тросово-скребкового транспортера ТСН 3,0-Б. Они служат для 

уборки навоза из крольчатников и погрузки его в транспортные средства [2].  

При первых использованиях механизированных крольчатников обнаружи-

лись как положительные, так и отрицательные стороны их устройства. Как мате-

риал для крыш используют деревянные конструкции, шифер и мягкую кровлю 

или железобетонные панели длиной 6 м. Полы в крольчатниках, как правило, 

делают бетонные. Это позволяет решить проблему с грызунами на ферме [3]. 

Содержание кроликов в механизированных крольчатниках предусматри-

вается на больших фермах общественного сектора с промышленной техноло-

гией производства. Помещение капитального типа оборудовано приточно-

вытяжной вентиляцией и обогревом для поддержания оптимальных парамет-

ров микроклимата. Промышленная технология перспективна для производ-

ства крольчатины, поскольку дает возможность откармливать молодняк неза-

висимо от сезона года [1]. 

Выводы. Таким образом, использование механизированных крольчатни-

ков для содержания кроликов хорошо сказывается на всей кролиководческой 

отрасли. У крольчат повышается рождаемость и выживаемость, взрослые 

кролики набирают большую массу. Также снижаются затраты труда и себе-

стоимость продукции. 
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Аннотация 

В данной статье рассматриваются наблюдения и эксперименты на живых живот-

ных. В экспериментах на живых животных используется около 50-100 млн. животных 

(без учета беспозвоночных). 

Ключевые слова: животные, исследования, опыты. 

 

Цель работы: изучить животных, используемых для экспериментов, а 

также изучить разновидности опытов. 

Задачи: 

1) рассмотреть разновидности опытов; 

2) изучить виды животных, подходящих для экспериментов. 

Эксперименты на животных – это использование животных в различных 

экспериментах. Эксперименты на животных проводятся в очень многих стра-

нах, таких как: Россия, США, страны Европы и т.д. В Австралии, Бразилии, 

Турции и др. странах запрещают (запрещены) эксперименты на животных. 

Виды животных, используемые в экспериментах, подразделяются на  

 Беспозвоночные (дрозофилы и круглые черви). В экспериментах больше 

всего (по количеству) используются беспозвоночные. Благодаря круглым 

червям (содержат все виды тканей) и дрозофиле проверяются многие генети-

ческие инструменты (например, изменение ДНК). Беспозвоночные по срав-

нению с позвоночными обладают преимуществами: короткий жизненный 

цикл и простота разведения. Слабо развитая иммунная система не позволяет 

проверить воздействие какой-либо вакцины на человека. Заболевания беспо-

звоночных и позвоночных сильно отличаются друг от друга [1]. 

 Позвоночные. В экспериментах используют мышь, крыс, хомяков, мор-

ских свинок, песчанок, 200 тыс. рыб и 20 тыс. земноводных. Лягушка ис-

пользуется для генетических исследований. 

Кошки и собаки: 

В домашних условиях люди проводят эксперименты на своих питомцах: 

им интересно, почему коты и кошки боятся огурцов; делают (рисуют) круги 

на полу и кошки садятся внутрь этого круга [3].  

Собак используют в тестах на токсичность пестицидов, косметических 

средств и бытовой химии. Также известны собаки, которые летали в космос: 

Белка, Стрелка и Лайка.  
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Обезьяны – их используют в тестах на токсичность, ксенотрансплантации 

(пересадки органов от одного вида животного другому), изучении невроло-

гических, психологических и генетических заболеваний. 

Разновидности опытов: 

 фундаментальные исследования [2]; 

 прикладные исследования; 

 опыты на безопасность; 

 тестирование медикаментов.  

Выводы. Опыты над животными проводятся для того, чтобы выяснить 

действие того или иного препарата или воздействия на живой организм. С 

одной стороны, это негуманно по отношению к ним: они не могут дать свое 

согласие, сказать о своей боли и прекратить, если им это не нравится. С дру-

гой – многие науки, в том числе – хирургия, фармацевтика, косметология и 

прочие, практически остановятся в своём развитии, если эксперименты над 

животными перестанут проводиться. 
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Аннотация 

В данной статье рассматривается личная гигиена работников животноводческих 

ферм. Соблюдение личной гигиены сотрудников животноводческих ферм. Её влияние 

на производительность, состояние здоровья работника, предотвращение распростра-

нения заболеваний и травм. 

Ключевые слова: личная гигиена, здоровье, санитария. 

 

Цель работы: изучить личную гигиену работников животноводческих 

ферм. 

Задачи: 

1) изучить санитарно-гигиенические критерии; 

2) рассмотреть правила личной гигиены, которые должны соблюдать со-

трудники; 

3) изучить обязанности работников с правилами о для предотвращения 

травматизма. 

Результаты исследования 

Для сохранения здоровья сотрудниками животноводческих ферм, должны 

соблюдаться определенные правила личной гигиены, техники безопасности, 

чтобы не допустить или свести к минимуму производственный травматизм, 

заражение заболеваниями, которые могут передаваться как от животного че-

ловеку, так и от человека к человеку. Больше внимания к своему здоровью 

должны уделять ветеринарные врачи, так как они работают с трупами и 

больными животными [3].  

Для предотвращения производственного травматизма каждый работник, 

обязан ознакомиться с правилами техники безопасности при выполнении 

работы согласно уходу и содержанию сельскохозяйственных животных и при 

работе на сельскохозяйственной технике. 

К уходу за быками, хряками, баранами и жеребцами-производителями, 

лица моложе 18 лет и беременные женщины не допускаются. 

Для формирования требуемых санитарно-гигиенических критерий и об-

легчения работы сотрудников животноводства необходимо проводить сле-

дующие мероприятия: 
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а) механизировать изготовление и раздачу кормов и поение, доение коров, 

стрижку овец, уборку навоза и прочую деятельность на животноводческих 

фермах; 

б) гарантировать соответствующее санитарно-гигиеническое содержание 

животных в помещениях, непосредственно своевременную уборку навоза и 

использование высококачественной подстилки, исправное состояние и ста-

бильную работу канализационной и вентиляционной систем; 

в) выделить помещение для обслуживающего персонала, оснастить его 

шкафами для хранения индивидуальной одежды и обуви; умывальником, 

мылом, чистым полотенцем, горячей водой, аптечкой, а также обеспечить 

каждого работника специальной и санитарной одеждой, обувью и защитны-

ми средствами по определенным нормам; 

г) на территории ферм, возле животноводческих помещений, организовать 

непрерывные уборные, а в летних лагерях – уборные временного вида [2]. 

Из санитарно-гигиенических критерий на производстве существенную 

роль имеют температура, влажность, скорость движения, газовый состав и 

механические примеси воздуха.  

В условиях зимне-стойлового содержания животных для персонала, рабо-

тающего в теплой одежде и плотной обуви, является возможным при темпе-

ратуре в пределах оптимально пониженной для животных, влажности не бо-

лее 75 % и скорости перемещения воздуха до 0,2 м/сек [1]. 

Неблагоприятные синоптические условия как при работе в помещениях, так 

и на открытом воздухе могут быть причиной переохлаждения организма и про-

студных болезней, а кроме того причиной теплового и солнечного ударов. [3]. 

Для устранения утомления и улучшения дыхания, кровообращения реко-

мендовано до, и после работы на протяжении 5-10 минут совершать физиче-

ские нагрузки. В период отдыха необходимо менять положение тела и вы-

полнять несложные упражнения для мышц, которые не принимали участия в 

работе. 

Вывод. В помещениях для животных необходимо иметь умывальник, мы-

ло, чистое полотенце и антисептические растворы для мойки и обеззаражи-

вания рук персонала. После работы необходимо снять рабочую одежду и пе-

реодеться в повседневную чистую. 
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Аннотация 

Хлебобулочные изделия прочно вошли в нашу жизнь они являются неотъемле-

мым атрибутом завтраков, обедов и ужинов. С самых давних времен хлеб всегда был 

на столе разных народов. С детских лет всем известны пословицы о хлебе: «Хлеб 

батюшка, водица матушка», «Хлеб – дар божий, отец, кормилец», «Худ обед, когда 

хлеба нет», «Хлеба ни куска, так и в тереме тоска, а хлеба край, так и под елью рай». 

С хлебом народ связывал многие обряды. В народе до сих пор жива традиция, встре-

чать гостей и молодожёнов хлебом-солью. 

Ключевые слова: Хлеб, хлебобулочные изделия, начинка, мука, технологический 

процесс, сырье, оборудование. 

 

Цель работы: изучить особенности технологии производства рулетов. 

Задачи: 

1) изучить сырье; 

2) изучить качество готовой продукции; 

3) изучить основные этапы производства. 

Результаты исследования: 

Технологический процесс производства рулета с яблочно-брусничной, 

маковой начинкой [1-4]. 

Подготовка сырья - просеивание муки: проводят с целью удаления посто-

ронних предметов Кроме того, при просеивании мука разрыхляется, согрева-

ется и насыщается воздухом Мука просеивается через металлические плете-

ные сита определенных номеров.  

Удаление металлопримесей: магнитная очистка муки обеспечивается маг-

нитными заграждениями, которые устанавливают в выходных каналах про-

сеивателей [2]. 

Замес теста – важнейшая технологическая операция, от которой в значитель-

ной степени зависит дальнейший ход технологического процесса и качество [2]. 

Раскатка (создание слоев) – готовое тесто сразу после замеса делится на кус-

ки массой. В кусок теста помещают маргарин и помещают его на пресс придавая 

прямоугольную форму затем раскатывают в пласт толщиной 1-2 см [2]. 

Формирование тестовых заготовок – дальнейшая разделка производится на 

линии Тесто нарезают на квадратные куски 10 см с каждой стороны. Затем в 

центр дозируют: мак, яблочное повидло, а затем кусочек складывают пополам. 
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Расстойка – после создания формы тестовые заготовки укладываются на 

холодные листы, помещаются в расстойный шкаф на 60-75 мин. для оконча-

тельной расстойки. Температура в расстойном шкафу должна быть 32-35 Со, 

влажность не более 80% [3]. 

Выпечка – расстоявшееся тестовые заготовки отпекаются в ротацион-

ной пе  ۤ чи в течение 12- 13 ми  ۤ н. при температуре: начальная – 240С, 

конечная – 210 Со. 

Охлаждение - готовые изделия охлаждают на деревянных листах. Про-

должительность охлаждения зависит от температуры и скорости окружающе-

го воздуха. Охлаждать изделия следует при сравнительно мягком режиме, 

чтобы избежать в них перенапряжений, приводящих нередко к образованию 

трещин.  

Упаковка – упаковка и транспортирование готовой продукции должны 

отвечать требованиям ГОСТ 8227. Для упаковки слоеных изделий использу-

ют материалы, допущенные органами санэпиднадзора для упаковки пищевых 

продуктов.  

Выводы. Хлеб является гениальным изобретением человечества В мире 

мало ценностей, которые, как хлеб ни на час не теряли бы своего значения 

Хлеб можно употреблять в любое время дня, в любом возрасте в любом 

настроении; он делает вкуснее остальную пищу.  
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Аннотация 

В данной статье рассматривается гигиена кормов и кормления сельскохозяйствен-

ных животных. Кормление является ведущим фактором внешней среды. От него зави-

сит здоровье животных. Необходимо соблюдать санитарно-гигиенические требования 

для предотвращения заболеваний. 

Ключевые слова: корма, кормление, качество. 

 

Цель работы: изучить гигиену кормов и кормления сельскохозяйствен-

ных животных. 

Задачи: 

1) изучить причины нарушения обмена веществ; 

2) рассмотреть предупреждения попадания в организм возбудителей раз-

личных заболеваний; 

3) рассмотреть распознание доброкачественных кормов. 

Результаты исследования 

Среди всех факторов внешней среды, ведущее место занимает полноцен-

ное кормление животных доброкачественными кормами. Правильное корм-

ление обеспечивает здоровье животных, а, следовательно, их продуктив-

ность, работоспособность и рост и развитие молодняка. Однако, даже хоро-

шие корма могут приобретать токсические свойства. На качество кормов мо-

гут оказывать влияние даже транспортировка и переработка. Поэтому необ-

ходимо обеспечивать постоянный санитарно-гигиенический контроль над 

доброкачественностью кормов [1]. 

Основными причинами нарушения обмена веществ у животных служит 

несбалансированность кормов по питательным веществам, а также режим 

кормления. 

Доброкачественность кормов определяют по внешним признакам, то 

есть органолептически. Нередко качество кормов оценивают в специаль-

ных лабораториях. 

Необходимо проводить профилактику заболеваний, которые могут быть 

вызваны попаданием в организм их возбудителей с кормами. 

Через корм в организм могут попасть многие инфекционные заболевания, 

в том числе гельминтозы. 
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Для предупреждения попадания в организм возбудителей различных за-

болеваний, нужно изолировать больных животных, не допускать их захода на 

сенокосы, также не подпускать их к месту хранения кормов, своевременно 

мыть и дезинфицировать кормушки [3]. 

Молоко от больных коров можно скармливать молодняку только после па-

стеризации. Многие заболевания могут быть вызваны недоброкачественными 

кормами. Они могут портиться при уборке и транспортировке. В сене часто 

встречаются растения, которые ядовиты для животных. Их поедание даже в 

незначительном количестве вызывает отравление, а иногда и смерть животно-

го. 

Как же распознать доброкачественный корм 

Сено. Должно быть зеленого цвета, различных оттенков. Ядовитых расте-

ний допускается концентрация по массе не более 1%. Его допустимая влаж-

ность не более 15%. 

Солома. Имеет свойственный ей цвет, блеск стеблей. Несвоевременно 

убранная солома будет иметь сероватую окраску, без блеска. Допустимая 

влажность до 20%. 

Фураж. У нележалого, свежего зерна можно наблюдать своеобразный блеск. 

Обладает своеобразным запахом. Подмоченные зерна приобретают темный от-

тенок. Оно быстро поражается бактериями. Доброкачественное зерно должно 

быть округлое, с тонкими пленками. Вкус зерна определяют разжевыванием. 

Свежее зерно сладковато-молочного вкуса, склеивается во рту в тесто [4]. 

Комбинированные корма выпускают с гарантией качества, однако при пе-

ревозе они могут загрязняться песком, металлическими частицами. 

Качество жмыхов и шротов устанавливается по внешним признакам.  

Нужно контролировать, чтобы сено и солома не содержали в себе метал-

лических примесей. Для профилактики повреждений пищеварительного 

тракта необходимо соблюдать правила: нельзя пасти коров на строительных 

участках, не разрубать тюки топором, просматривать корма перед кормлени-

ем, не загрязнять места хранения кормов и пастбища металлическими отхо-

дами [3]. 

Чтобы предотвратить заболевания, которые вызываются нарушением ре-

жима и техники кормления, необходимо соблюдать следующие правила: 

Кормление осуществляют по суточному графику, через равные проме-

жутки времени. Кормление должно быть равномерным, чтобы животное не 

переедало и не было голодным. 



180 

В процессе кормления животных поддерживать тишину, не проводить 

шумных работ. Лошадей на работу целесообразно допускать только через час 

после кормления. 

Сочные корма нужно скармливать перед объемистыми. 

После ночного перерыва дают небольшое количество объемистых кормов. 

Очень большое количество объемистых кормов ведет к нарушению пищева-

рения у животных. У жвачных не должно быть недостатка грубых кормов [2]. 

Температура кормов должна быть примерно равна температуре помещения. 

Перевод животных на другой рацион осуществляется постепенно, обычно 

в течение двух недель. 

Кормление должно чередоваться с поением. 

Грубые корма раздают перед сочными. 

Лошадям сначала дают грубый корм, затем сочный. После поедания гру-

бого корма лошадь можно напоить. 

Нельзя допускать кормежки животных с пола. 

Выводы. При пастбищном содержании необходимо соблюдать технику 

пастьбы, надлежащее санитарно-гигиеническое устройство водоемов. После 

приема свежей травы, животным нельзя давать воду. 
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Аннотация 

В данной статье рассматривается гигиена содержания хорьков в домашних усло-

виях. Акцент делается на правильный рацион хорька, оборудованию клетки и его 

содержанию. 

Ключевые слова: хорьки, уход, корма. 

 

Цель работы: рассмотреть гигиену содержания хорьков в домашних 

условиях. 

Задачи: 

1) рассмотреть гигиену содержания хорьков в домашних условиях; 

2) рассмотреть рацион питания харьков. 

Результаты исследования 

Фретка, фуро или домашний хорёк – вид одомашненного лесного хорька , 

семейства куньих. Домашний хорёк бывает чёрного, белого, коричневого или 

смешанного цвета. Длина тела составляет около 50 см, из них хвост – 10-15 

см, вес достигает 2 кг. У хорька длинное гибкое тело, лапы крепкие, корот-

кие, когти заостренные. 

Шерсть с плотным подшерстком и гладкими остевым волосом. Продолжитель-

ность жизни домашних хорьков – 7-9 лет, некоторые особи доживают до 10-12 [2]. 

Хорьки – любознательные, ловкие, находчивые и довольно своенравное 

животные. Периоды высокой активности и деятельности сменяются глубо-

ким сном, во время которого хорек практически не реагирует на внешние 

раздражители. Спят хорьки до 18-20 часов в сутки. 

Хорька домашнего позволяется содержать в клетке или сетчатой витрине, 

с обязательным выгулом. 

Клетка для хорька должна быть минимум 100 см. в ширину, многоярусной, 

в ней должны присутствовать миски для воды и еды, лоток, гамак, домик. 

Миски для еды рекомендованы из керамики или металла, устойчивые. 

Можно использовать подвесные миски.  

Поилку можно использовать капельную или ниппельную, как для круп-

ных грызунов и кроликов, или наливать воду в миску, что, правда, менее 

удобно, так как хорьки могут набросать в миску мусор, еду, а то и вовсе пе-

ревернуть миску с водой [1]. 

https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%A5%D0%BE%D1%80%D1%91%D0%BA
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Домик должен быть достаточно большим, из пластика или дерева, с мяг-

кой лежанкой внутри. 

Гамаки могут быть покупные и самодельные, самые разные – открытые, за-

крытые, в виде кармашка, с отверстием снизу, и просто из рукава старого халата. 

Лоток можно использовать обычный кошачий, с сеткой, а под сетку по-

ложить наполнитель. 

Желательны туннели из труб, кольца, лестницы. 

Выгуливать хорька нужно в прибранной пространстве, убрать все прово-

да, медикаменты, мелкие предметы, косметику, потенциально опасные для 

животного вещи, так же нужно закрыть окна. При выгуле хорьку можно 

предложить игрушки, туннели, корзины, коробки. 

Хорьков в домашних условиях можно кормить натуральной пищей или 

сухими кормами [1]. 

В натуральный рацион хорька входит нежирная говядина, мясо птицы, 

рыба, хрящи, яйца перепелок, обезжиренный творог, витаминно-

минеральный комплекс и небольшое количество овощей и каш. Для более 

приближенному к натуральному рациону следует добавлять суточных цып-

лят, крупных тараканов, мышей, перепелку. 

Как лакомство к основной пище разрешено добавлять огурец, фрукты, ла-

комства для кошек и собак, в состав которых не входит соль, зерновые, сахар. 

При кормление сухим кормом следует выбирать корма специально для 

хорьков или высококачественный корм для котят. 

Хорькам запрещено: жареное, жирное, грибы, копченое, орехи, кондитер-

ские изделия, молоко, чеснок, лук, редис, картофель, цитрусы. Кроме пита-

ния нужно следить и за здоровьем животного [3]. 

Хорька ежегодно необходимо вакцинировать от бешенства, лептоспироза 

и чумы плотоядных. Хорькам, живущих в домашних условия, без лазанья по 

деревьям и капания, следует подстригать когти по мере их отрастания. 
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Аннотация 

Статья посвящена актуальной проблеме защиты животного мира. Рассмотрены 

как основы биоразнообразия, так и способы защиты. Также в тексте статьи поднима-

ется немаловажная проблема сохранения и восстановления исчезающих видов. 

Ключевые слова: экология, защита, биоразнообразие. 

 

Цель работы: рассмотреть охрану животного мира. 

Задачи: 

1) изучить сохранение биоразнообразия; 

2) изучить организацию животных; 

3) рассмотреть редкие виды животных; 

4) рассмотреть правовую охрану. 

Результаты исследования 

Результаты исследований: как гласит 1-ый экологический закон – «Все взаи-

мосвязано со всем», а значит нельзя и шага сделать, не задев какой-нибудь жи-

вой организм. Так один шаг человека может погубить десятки микроорганизмов. 

Животный мир, как составная часть природной среды, выступает необ-

ходимым компонентом круговорота веществ, влияющий на положитель-

ную работу в целом. Каждый вид является ценнейшим носителем генети-

ческого фонда [2]. 

Сохранение биоразнообразия 

Природный заповедник – это экологически ценная территория федерального 

значения, оставляемая нетронутой, и выводится из всех процессов коммерческо-

го пользования для сохранения обычных и уникальных экосистем. Заповедники 

являются природоохранными и научно-исследовательскими учреждениями. 

Основные категории охраняемых площадей: 

– строгий природный резерват – полная охрана; 

– национальный парк – охрана, совмещенная с туризмом; 

– природный памятник – охрана природных достопримечательностей; 

– заказник – сохранение местообитаний через активное управление; 

– охраняемые наземные и морские ландшафты; 

– охраняемые территории с управляемыми ресурсами – щадящее ис-

пользование. 
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Охрана животного мира – одна из основных задач деятельности запо-

ведников [1].  

Организация охраны животных 

Меры заповедников носят исключительный характер. Чаще всего прихо-

дится совмещать воспроизводство и охрану фауны с другими отраслями при-

родопользования. Для улучшения фауны во многих странах в больших коли-

чествах проводят работы по акклиматизации и реакклиматизации [3]. 

Реакклиматизация – искусственное возвращение в какую-то местность 

ранее исчезнувшего там вида; процесс приспособления организма к непри-

вычным условиям, ранее бывшим для него естественными. 

Редкие виды животных 

Инвентаризация видов осуществляется путем издания Красных книг: 

Международного союза охраны природы (МСОП) (национальных, республи-

канских, региональных). 

Инструментом инвентаризации редких видов стали Красные книги, в ко-

торых каждое внесенное в списки животное имело категорию статуса опас-

ности исчезновения. 

Первое издание Красной книги было 1963 года издания, и включало в се-

бя сведения о 211 видах и подвидах млекопитающих и 312 – птиц [1]. 

Выводы. В свое время русский ученый и академик наук В. И. Вернадский 

отметил, что человеческую мощь можно сравнить с тектоническим движени-

ем плит (платформ) земной коры. С того момента прошло много времени, и 

человеческая мощь возросла в несколько раз. И если люди тех времен были 

только в начале пути по сохранению живой природы, то в наше время уже 

создано множество направлений, касающихся сохранения, размножения, 

увеличения численности и также открытие путем скрещивания с дикими жи-

вотными новых видов [2].  
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Аннотация 

В данной статье автор знакомит читателя с характеристикой оборудования для 

производства пряников. На качество готовой продукции влияет много факторов, такие 

как качество сырья, технология производства и оборудование, применяемое при этом 

производстве.  

Ключевые слова: предприятие, оборудование, пряничные изделия, технология 

производства. 

 

Цель работы: изучить оборудование, применяемое при производстве 

пряников. 

Задачи: изучить технологические этапы производства и оборудование. 

Результаты исследования 

Существует два вида пряничных изделий: сырцовые и заварные. Кроме 

этого они подразделяют на глазированные и неглазированные; с начинкой и 

без неё. Рассмотрим характеристику оборудования для производства прянич-

ных изделий. Предприятие на сегодняшний день автоматизировано лишь 

наполовину, поэтому в производстве применяется достаточно ручного труда. 

Оборудование: 

1. Печь – ротационная печь Ревент-724 имеет систему воздушного пото-

ка, с помощью которой получают оптимальную температуру в нижней части 

противней. Благодаря этому изделия равномерно пропекаются и улучшается 

их качество. Такая печь имеет: панель управления, с помощью которой зада-

ются режимы выпекания для определенного вида продукции; пароувлажни-

тель – благодаря ему создается необходимая влажность внутри печи; дверь с 

окном, дающим возможность наблюдать и контролировать процесс выпека-

ния. Также печь оснащена крюком для закрепления тележки(вагонетки) с 

выпекаемой продукцией. 

2. Тестомес – SIGMA спиральный SILVER VE 120 отлично подходит 

как для пряничного теста, так и для хлебобулочных изделий. Он оснащен 

откатной дежой, поэтому удобен в эксплуатации. Тестомес оснащен различ-

ными режимами замеса и имеет несколько скоростей. Месильная головка 
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поднимается с помощью механического привода. В верхней крышке имеется 

небольшое отверстие для контроля за процессом замеса теста 

3. Плита – ПГ 700-02 газовая используется на предприятии для приготов-

ления инвертного сиропа. Имеет две горелки, эмалированную поверхность. 

4. Холодильный шкаф – марихолодмаш капри 1,12 м. Применяется для 

хранения быстропортящегося сырья. Имеет панель настройки температур и 

влажности. 

5. Фасовочный аппарат – НОТИС МУСП- 01М-П. Данный аппарат отно-

сится к упаковочной машине, предназначенной для сыпучих и мелкоштуч-

ных продуктов. Изделия дозируются ,а затем фасуются в полипропиленовые 

пакеты. Управление этим аппаратом осуществляется с помощью цифровой 

панели . Большой объем товара помещают в специальную емкость, после 

чего пряничные изделия дозируются по 0,5 кг и фасуются в пленку, которая 

запаивается с двух сторон. Далее уже на пакеты наносят маркировку. 

6. Вентилятор -Vitek VT- 1909. Данный вид оборудования применяют 

для охлаждения пряничных изделий после печи. Имеет несколько скоростей. 

7. Тиражный барабан – барабан тиражный используется для покрытия 

пряничных изделий сахарной глазурью. Барабан вращается с помощью меха-

низма, а пряники, находящиеся в нем перекатываются и равномерно покры-

ваются глазурью. После чего пряничные изделия помещаются в пластмассо-

вые ящики с отверстиями, в которых они находятся до полного высушивания  

8. Формы металлические – приспособления разной формы. Используют 

непосредственно для формования пряников. 

9. Вагонетки с листами – двухсторонняя металлическая конструкция для 

выпекания продукции. Лист (противень) – металлический, прямоугольной 

формы. На листы складывают изделия с небольшими промежутками, чтобы 

предотвратить слипание. Листы помещают на вагонетку. 

Выводы. По окончанию изучения данной темы можно сказать, что на ка-

чество готовой продукции влияет не только рецептура и качество сырья, но и 

используемое оборудование. Кроме этого необходимо контролировать вы-

пускаемую продукцию согласно требованиям ГОСТа.  
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Аннотация  

В статье рассказывается, как нужно содержать крупно рогатый скот, с чего начи-

нается их гигиена и к чему приводит хорошее содержание. 

Ключевые слова: крупный рогатый скот, содержание, уход. 

 

Цель работы: рассмотреть гигиену и правила содержания крупного рога-

того скота. 

Задачи: 

1) рассмотреть систему беспривязного содержания животных; 

2) рассмотреть содержания животных в хозяйствах круглый год; 

3) рассмотреть уход за крупным рогатым скотом. 

Результаты исследования 

В практике по скотоводству есть две основные системы содержания это 

привязная и беспривязная. В зависимости от условий проживания животного 

и обустройства скотоводческого хозяйства, привязная система содержания 

может быть представлена разными вариантами.  

Круглый год животные находятся в закрытом помещении, на привези в 

стойле и конечно у них есть возможность ежедневно совершать прогулки на 

площадках для выгула или по специально обустроенным дорожкам (прого-

нам). На летний период их выводят в лагеря из помещений, которые заранее 

оборудуются загонами, водопоем, навесами и т.д. Летние лагеря делают на 

пастбищах, чтобы рядом были поля кормового севооборота с культурами 

зеленого конвейера. Если не организовывают летнее лагерное содержание 

крупно рогатого скота то, должны принять другие варианты; например, жи-

вотных днем на пастбище выгоняют, а на ночью они возвращаются на вы-

гульные площадки или коровники [1]. 

Кроме привязного содержания молочных коров у нас в России есть 

огромное количество спец. хозяйств по откорму КРС, где животные содер-

жатся также на привязи. Для таких спец. хозяйств и промышленных ком-

плексах строят типовые помещения (специальные), где оборудуют щелевые 

полы, механизированную раздачу кормов, автопоение и уборку навоза. 

Для системы беспривязного содержания животных требуется оборудо-

ванный комплекс животноводческих построек. Применяется эта система для 
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группового содержания животных и осуществление возможно при благопо-

лучии стада по бруцеллезу, паратуберкулезу, вибриозу, туберкулезу и трихо-

номозу выровнено по продуктивности. Опыт показал, что содержание мо-

лочных коров, таким образом, может быть эффективным только при условии 

полного обеспечения животных всеми необходимыми сочными, грубыми и 

концентрированными кормами [3]. В зависимости от климатических условий 

и обустройства хозяйства, коровы могут содержаться круглый год в хозяй-

стве или же в зимний период без привязи и на глубокой подстилке, а в летний 

период – в летних лагерях, на пастбище. Вариантом содержание коров без 

привязи – содержание их в боксах, которые нужны для отдыха животных в 

помещении. 

Как беспривязная, так и привязная системы имеют свою специфику строи-

тельства, оборудования помещений, особенности и эксплуатации животных [2].  

Быки коровы и молодняк нуждаются в регулярном и качественном уходе, 

чтобы не только оставаться всегда здоровыми, но и сохранять продуктив-

ность стада на высоком уровне. Правила содержания КРС подразумевают 

мытье, чистки животных, расчистки копыт, кормления, поения обеспечение 

чистоты мест содержания и микроклимата [1]. 

Гигиена содержания КРС начинается с чистки кожи. Это нужно делать 

постоянно при помощи специальных щеток. Но необходимо не только очи-

щать кожу животных от пыли, грязи, сапрофитных и патогенных микроорга-

низмов, чистка скребком дает очень хороший массажный эффект.  

Нужно конечно, кроме того, следить за состоянием копыт коров и быков. 

Необходимо делать расчистку копыт, подрезание копыт, иногда делать ножные 

ванны с добавлением раствора медного купороса или формальдегида. Очень 

важно чтобы копыта были здоровыми у животных нужно иметь в стойле хо-

рошо покрытие пола (специальные), которые делают из ковриков для коров [3]. 

Выводы. Ухаживать за КРС очень непростое дело ведь, они очень «вред-

ные» животные, могут легко заболеть, а вылечить их не так-то просто. Одна-

ко для того, чтобы животные были продуктивны, здоровы, коровы давали 

удои хорошие, правила содержания крупно рогатого скота должны выпол-

нять строго и постоянно.  
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Аннотация  

В работе были рассмотрены основные правила гигиены содержания лошадей, а 

также неблагоприятное воздействие на животных при невыполнении правил ухода, 

кормления, поения и эксплуатации. 

Ключевые слова: гигиена, профилактическая ветеринария, зоотехния, лошади. 

 

Цель работы: изучить основные правила гигиены содержания лошадей. 

Задачи: 

1) изучить способы содержания лошадей; 

2) изучение воздействия благоприятного и неблагоприятного микрокли-

мата на организм животного; 

3) изучить правила поддержания оптимального микроклимата в конюшне 

за счет подстилки; 

4) изучить суточную норму потребности в воде для взрослой лошади. 

Результаты исследования 

Гигиена лошадей является разделом профилактической ветеринарии и зо-

отехнии. Гигиена включает в себя строгое выполнение научно обоснованных 

правил ухода за лошадьми, их кормления, поения и эксплуатации, а также 

проведение специальных мер по предупреждению заболеваний.  

Систему содержания животных избирают с учетом производственной 

направленности отрасли и природно-климатических особенностей. В коне-

водстве в основном применяют две системы содержания: конюшенно-

пастбищную и табунную. Конюшни и их внутреннее оборудование должны 

соответствовать нормам технологического проектирования. Конюшни возво-

дят прямоугольной, Г-образной и П-образной формы [1]. Чаще применяют 

двухрядное размещение стойл и денников, объединяемых общим кормо-

навозным проходом, расположенным по средней линии конюшни, шириной 

2,6 м для рабочих лошадей и 3 м для племенных лошадей. Важным элемен-

том конюшни является пол, Он должен обладать низкой теплопроводностью, 

быть сухим, влагонепроницаемым и нескользким. Наиболее целесообразны 

глинобитные полы, но они требуют постоянного внимания по уходу (свое-

временное удаление мочи и сырой подстилки, обеспечение защитного слоя 

соломенной подстилки и частое подтрамбовывание) [3].  
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Важнейшим элементом во внутреннем оборудовании конюшни, в кото-

рых содержаться лошади являются средства обеспечения нормативного мик-

роклимата. В этом плане ведущее значение имеет правильно оборудованная 

вентиляция. На формирование микроклимата большое влияние может оказы-

вать и система удаления навоза и канализации. В конюшнях для удаления 

навоза необходимо использовать скребковые транспортеры [2]. 

Неблагоприятный микроклимат может оказывать на животное отрицатель-

ное влияние, что в дальнейшем может привести к возникновению у животных 

различные заболевания, исходя из этого необходимо правильное поддержание 

нормативного микроклимата. Содержание животных в сырых конюшнях при 

высокой температуре может привести к перегреванию организма. Сырой воздух 

в конюшне способствует развитию опасных для здоровья микробов. Несколько 

слов необходимо сказать о газовом составе воздуха. В воздухе, вдыхаемом жи-

вотными, кислорода содержится около 20%, углекислого газа -0,03-0,04%. 

Температура воздуха в конюшне регистрируется обычным термометром и 

должна быть в пределах от +5 до +15°С. Более высокая температура, и резкие 

ее колебания неблагоприятно влияют на здоровье лошадей [1]. 

Солнечный свет так же оказывает огромное и разнообразное влияние на 

животных. Солнечные лучи активизируют многие физиологические процес-

сы, повышают жизнедеятельность организма, убивают болезнетворные мик-

робы, под их влиянием в организме активизируются некоторые необходимые 

для жизни витамины. Поэтому лошадей необходимо держать в светлых ко-

нюшнях и регулярно выводить на свежий воздух для работы или прогулки. 

Однако при чрезмерном пребывании на солнце в жаркую погоду может 

наблюдаться перегрев и тепловой удар. Чтобы этого избежать в особенно 

жаркие полуденные часы, лошадям следует давать отдых в тени. Следует 

учитывать и тот факт, что в зависимости от приспособленности к особенно-

стям того или иного климата животные могут чувствовать себя по-разному в 

одних и тех же условиях. Завезенные издалека лошади могут лишь постепен-

но акклиматизироваться в новых условиях [2]. При этом не все лошади могут 

в полной мере привыкнуть к изменившимся климатическим условиям, резко 

отличным от прежних. 

Важную роль в поддержании оптимального микроклимата в конюшне иг-

рает подстилка. В ведущих конных заводах в качестве подстилки используют 

солому злаковых культур. Солома хорошо впитывает влагу, обеспечивает 

тепло, удобна при уборке, и сама является пищевым источником клетчатки в 

рационе лошади. В идеале грунт должен амортизировать при движении, тем 

самым устранять излишнюю нагрузку на опорно-двигательный аппарат ло-
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шади. Самым подходящим для этой цели является травяной газон [4]. Часто в 

виде покрытия на конкурных полях используют речной песок, недостатком 

которого является плохое сцепление конечностей лошади с грунтом, особен-

но на поворотах. 

Немаловажным является и подача воды животным. Лучшие источники 

воды – родники и колодцы. Вода в них обычно вкусная и чистая. В больших 

реках, в местах, удаленных от населенных пунктов, вода бывает достаточно 

чистой. Суточная потребность взрослой лошади в воде колеблется от 20 до 

70 литров [3]. Питьевая вода не должна содержать посторонних химических 

и механических включений. Она должна быть умеренно жесткой (т.е. содер-

жать оптимальное количество минеральных солей), прозрачной, приятной на 

вкус, без какого-либо запаха. Вредные микробы и ядовитые вещества в пить-

евой воде недопустимы. 

Выводы. Таким образом, из проделанной нами работы можно сделать вы-

вод что гигиена содержания лошадей очень важна. Гигиена за животными 

должна включать в себя строгое выполнения всех правил по уходу за живот-

ными, за кормлением и поением их, а также их эксплуатация и проведения 

мер по предупреждению различных видов заболеваний. 
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Аннотация 

В данной статье рассмотрены биологические особенности свиноматок, которые 

отличают свиней от других животных. 

Ключевые слова: свиноводство, плодовитость, биологические особенности.  

 

Цель работы: рассмотреть биологические особенности свиноматок. 

Задачи: 

1) рассмотреть крупноплодность свиноматок; 

2) изучить продолжительность эмбриогенеза; 

3) изучить молочность свиноматок; 

4) изучить какие именно биологические особенности есть у свиноматок. 

Результаты исследования 

От других живых существующих свиней отличают значительные биоло-

гические особенности. В неизвестное количество раз возрастает производ-

ство свинины, так как у них разнообразные качества полезные. В разные ка-

чества входят такие как: скороспелость, плодовитость, период развития эм-

бриональный, продуктивность молочная ,выход убоя. При этом экономятся 

корма и затраты, при добыче продуктов. Отличными вкусовыми качествами 

описывается мясо свиньи и свиной жир. Плюс ко всему шкуры и сырье для 

производства и сельскохозяйственной промышленности [1]. 

Первое и основное, и главное качество – плодовитость. Восемь – двена-

дцать поросят за один раз. Если кормить правильно половая зрелость проис-

ходит в 9-10 мес. В этом случае первые мучения души произойдут в возрасте 

13-14 мес. При правильном выращивании в 2 месяца они весят шестнадцать 

килограмм. 20 ц. Свинины постоянно, получается от плодовитой свиноматки 

при соблюдении условий. 

Крупноплодность является качественной стороной опороса. Большие по-

росята отлично расщепляют матку, имеют огромную энергию роста и выно-

сят плохие условия. А вот, например, мелкие поросята практически не жиз-

неспособны и получается процент гибели большой [2]. 

Продолжительность эмбриогенеза 

Срок беременности, супоросность у свинок – 114 дня. Из-за этого получа-

ется получать от них по два, а при организации раннего отъёма поррсят три 
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опороса в год. У их интенсивный процесс внутриутробного развития. У них 

эмбриональная масса увеличивается значительно сильнее, чем у КРС [2]. 

Молочность свиноматок 

Состав молока свиней отличается от коровьего молока. Свиное молоко 

содержит в 1,5 раза больше сухого вещества, больше белка и жира, что свя-

зано с необходимостью обеспечения интгенсивного роста поросят в первые 

недели жизни. В отличие от вымени коров, свиньи не имеют молочных ре-

зервуаров. От молочных альвеол тянутся сети тончайших молочных прото-

ков, которые по ходу многократно сливаются более крупные и заканчивают-

ся в 2-3 протока к вершине соска. Подсос свиноматоок является одной из 

важных селекционных характеристик, которая во многом определяет даль-

нейший рост и развитие свиней. 200-250 кг молока свинья даёт за лактацию. 

Поросята их вес равняется к подсосной способности в обычных условиях. В 

21 день по весу происходит бонитировка.  

Затрата корма на продукцию при полном кормлении животные тратят на 

получение 1 кг прироста 3,5-4 к.ед.. 

Свиньи хорошо переваривают корма как растительного, так и животного 

происхождения, примеси, продукты микробиологического синтеза, различ-

ные пищевые остатки. Ферментативный тип переработки пищи в животе пре-

восходит над микробным [3]. 

Выводы. Выход всех продуктов убоя составляет 75 % и более к предубой-

ной массе, а выход мяса в тушах – 55-62% и более. Животные другие мень-

ше, чем гораздо выше свиньи. Показатели качества мяса: Больше всего в 

свинине – белка. Мало воды. Богата жирами. 
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Аннотация 

В работе рассматривается основная информация о пористом шоколаде. Также рас-

смотрена технология производства пористого шоколада и приведена машинно-

аппаратурная схема технологической линии по производству продукта.  

Ключевые слова: шоколад, пористый шоколад, какао-масло, какао-бобы, техно-

логическая линия. 

 

Цель работы: рассмотреть технологию производства пористого шоколада. 

Результаты исследования 

Шоколад – кондитерское изделие, получаемое путем переработки плодов 

шоколадного дерева (или какао).  

Необычные плитки любимого лакомства с вкраплениями пузырьков сразу 

вызвали ажиотаж среди сладкоежек. Как делают пористый шоколад, первое 

время было тайной за семью печатями. Теперь технология его изготовления 

общедоступна, но из-за сложности производственного процесса такое угоще-

ние сделать дома пока невозможно. Принципиальных различий между клас-

сическими плитками и экземплярами с пузырьками нет. Нужную структуру 

можно придавать горькому, темному, молочному и белому сорту. 

Пористый шоколад состоит из какао-порошка, растительных заменителей 

какао-масла, сахара. В молочном или белом сорте есть молочные продукты в 

виде сухого молока или сливок. Присутствующее в обычном шоколаде какао-

масло не предусмотрено в производстве. Кроме того, его себестоимость до-

статочно высока. Именно это различие позволяет реализовывать продукцию 

по доступной цене, рассчитанной на массового потребителя. 

Энергетическая ценность пористого шоколада достаточно велика. При-

близительная калорийность 100 граммов продукта составляет 525 ккал, из 

которых 25 ккал составляют белки и по 250 ккал жиры и углеводы. Именно 

поэтому необходимо внимательно контролировать дневную норму, чтобы не 

оказаться в зоне риска по набору веса и другим заболеваниям. 

Выполнение начальных стадий технологического процесса осуществляет-

ся при помощи комплекса оборудования для первичной переработки какао-

бобов: дозаторы, машины для очистки, сортирования и просеивания какао-

бобов, обжарочные аппараты, дробильно-очистительные машины для полу-



196 

чения какао-крупки, мельницы, емкости и системы транспортирования сыпу-

чих и жидких продуктов. 

Комплекс оборудования для производства какао-масла и какао-порошка 

включает дозаторы, гидравлические прессы, зубовалковую мельницу, раз-

мольный агрегат, фасовочные машины и транспортирующие устройства. 

Для приготовления шоколадных масс применяется комплекс оборудова-

ния, содержащий микромельницу для сахара, рецептурно-смесительную 

установку, пятивалковые мельницы, конш-машины, а также дозаторы компо-

нентов, транспортирующие устройства и расходные емкости. 

Ведущий комплекс оборудования линии обеспечивает формование шоко-

лада и содержит темперирующую машину, отливочный агрегат, вибрацион-

ный конвейер и охлаждающий аппарат. 

Завершающие операции производства выполняются машинами для инди-

видуальной и групповой упаковки шоколадных плиток. 

На рисунке 1 показана обычная машинно-аппаратурная схема линии про-

изводства плиточного шоколада и какао-порошка. 

 

 
Рис. 1. Машинно-аппаратурная схема линии производства плиточного шоколада 

и какао-порошка 
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Изготавливают пористый шоколад на обычных производственных ли-

ниях, поскольку изготавливается он из той же десертной массы, что и 

обычный шоколад.  

Процесс производства пористого шоколада осуществляют следующим 

образом (рис. 2): профильтрованную шоколадную массу темперируют вруч-

ную или на темперирующей машине 2 до 30° С (шоколад без добавок) или до 

28° С (шоколад с добавками). Формы заполняют шоколадной массой из доза-

тора или вручную. В последнем случае форму помещают на весы и в каждую 

ее ячейку заливают порцию шоколада массой по 75±2 г. 

Учитывая, что в процессе последующей обработки объем шоколадной 

массы значительно увеличивается, ячейки формы заполняют не более чем на 

7г или 3/4 их емкости. 

Для равномерного распределения массы и выравнивания ее поверхности 

формы несколько минут обрабатывают на вибростоле 5. Затем их помещают 

в вакуум-камеры 10. 

 
Рис. 2. Принципиальная схема производства пористого шоколада 

1 – камера для подогрева форм; 2 – темперирующая машина; 3 – вакуум–насос;  

4 – дозатор шоколада; 5 – вибростол; 6 – стол для выколотки и укладки  

шоколада во внутреннюю тару; 7 – охлаждающий шкаф; 8 – вентилятор;  

9 – термометр; 10 – вакуум–камеры; 11 – линия вакуума; 12 – вакуумметры;  

13 – смотровые окна; 14 – регулирующие краны с фильтрами 
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В вакуум-камере, представляющей собой цилиндр длиной 1 м и диамет-

ром 0,6 м с глухим дном и открывающейся на шарнире передней крышкой, 

формы устанавливают на полки. После того как крышка камеры будет плот-

но закрыта, в ней с помощью масляного ротационного вакуум-насоса 3 быст-

ро создается разрежение. Для охлаждения шоколада во время его обработки в 

вакуум-камере используют плоские сосуды из нержавеющей стали, заполня-

емые водой температурой 12-13°С. Их располагают на расстоянии 25-30 мм 

над формами с шоколадом и периодически заменяют воду. 

Чтобы выделяющиеся при работе вакуум-насоса пары машинного масла 

не попадали в рабочее помещение, выхлопную трубу вакуум-насоса 3 соеди-

няют с маслоотделителем и воздуховодом. Во время работы вакуум-насос 

необходимо охлаждать, пропуская через его рубашку воду. 

Давление в вакуум-камерах контролируется вакуумметрами 12, установ-

ленными на каждой камере. Воздух из вакуум-камер отсасывается снизу по 

соединенному с ними трубопроводу. Все вакуум-камеры снабжены воздуш-

ными кранами 14 с фильтрами и смотровыми окнами, одно из которых осве-

щается переносной лампой. 

При разрежении около 700 мм рт. ст. объем мелких пузырьков воздуха, 

находящихся в шоколадной массе, увеличивается и начинается ее подъем. 

Для обеспечения нужного подъема и удаления воздуха разрежение доводят 

до 720 мм рт. ст. Чтобы сохранить образовавшиеся поры, шоколадной массе 

дают застыть в камере в течение 20-30 мин. 

Для определения степени застывания шоколада производят пробу на осе-

дание: подают небольшое количество воздуха в камеру через воздушный 

кран 14. При этом не должно быть усадки шоколада. Для наблюдения за со-

стоянием шоколада используют смотровые окна камеры и лампу. 

После застывания шоколада в камеру медленно подают воздух, выравни-

вают давление с наружным, открывают переднюю дверцу, извлекают формы 

с шоколадом и переносят их в охлаждающий шкаф 7. Шоколад остывает в 

нем при температуре 10-15°С в течение 20-22 мин, затем он извлекается из 

форм легким ударом, укладывается на столе 6 в ящики и передается на руч-

ную завертку или на заверточную машину. 

Единственная разница между классическими и воздушными плитками со-

стоит в том, как делают пористый шоколад. В остальном оба этих продукта 

имеют одинаковую пользу и калорийность. Чтобы лакомство не пошло во 

вред, лучше употребляет его в разумных пределах, а перед покупкой изучать 

состав. Бренды, где первые позиции в ингредиентах отведены сахарам, без-

опаснее обходить стороной. 
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Аннотация 

В сельском хозяйстве применение сенажа дает возможность осуществить принци-

пиально новую технологию кормления крупного рогатого скота с меньшими затрата-

ми труда и с большей кормовой ценностью. Данная статья посвящена рассмотрению 

технологии заготовки сенажа в рулонах, а также определению кормовой ценности и 

влиянию сенажированного корма на продуктивность крупный рогатый скот.  

Ключевые слова: кормление животных, сенаж, сенажирование, коровы, сенажи-

рование в рулонах, технология сенажирования, продуктивность. 

 

Сенаж – это разновидность консервированного корма, получаемого из 

провяленных до влажности 40–60 % многолетних и однолетних трав [4]. 

Для заготовки сенажа используют многолетние бобовые травы (клевер, 

люцерну, козлятник и др.) и бобово-злаковые травосмеси.  

Качество объемистых кормов напрямую зависит от технологии консерви-

рования корма. Технология сенажирования в рулонах успешно применяется в 

Европе уже почти 20 лет. Для России же является новой и по сравнению с 

традиционной имеет ряд преимуществ: гарантированная заготовка даже при 

неблагоприятной погоде; высокая скорость технологического процесса (от 

момента скашивания до упаковки проходит менее суток); снижение затрат на 

перевозку до 40%; сенаж в упаковке очень удобен, когда нужно кормить ма-

лые группы животных, и нет необходимости вскрывать целую траншею; со-

хранность корма без ухудшения качества в течение двух лет. 

Технология приготовления сенажа в рулонах состоит из нескольких эта-

пов. Первый этап – скашивание. Для ускорения процесса сушки трав при 

скашивании бобовых трав или смесей с их преобладанием, косилки должны 

быть оборудованы плющильным аппаратом. Например, использование ро-

торной косилки POLARIS R [4].  

Второй – ворошения (вспушивание). Некоторые виды трав, к примеру, ко-

стрец безостый, люцерна, после скашивания образуют довольно рыхлый ва-

лок или прокос, другие – клевера, овсяницы, ежа сборная – ложатся плотно и 

сразу после кошения их надо обработать вспушивателем GTH-540 (ворошил-

кой), который уложит траву рыхлым слоем, что ускорит подвяливание за счет 
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продувания массы воздухом. Главная цель ворошения за 4-6 часов подвялить 

траву до влажности 60% [2].  

Третий этап – сребание сенажной массы и формирование валка. При под-

сыхании травы до влажности 60-55% ее собирают в валок, имеющий в разре-

зе прямоугольную форму. Хорошо зарекомендовали себя в данной операции 

колесно-пальцевые грабли DOMINATOR PRO [5].  

Четвертый – прессование рулонов. Прессование начинают при влажности 

массы 55-60% через 4-6 часов после скашивания. Если влажность рулона бу-

дет больше 60%, то процесс консервации пойдет по силосному типу и зимой 

корм замерзнет. Важно, чтобы рулоны были ровными, геометрически пра-

вильными, хорошо сохраняли свою форму, что облегчит их упаковку [2].  

Пятый этап – перевозка рулонов к месту упаковки и упаковка. Перевозка 

рулонов должна быть проведена не позднее 1,5-2 часов после прессования. 

Иначе масса корма разогревается, в ней начинаются нежелательные биохи-

мические и микробиологические процессы. Для упаковки в последнее время 

стало популярен упаковщик SPEED WAY 120, который упаковывают рулоны 

в «линию», при этом пленка не расходуется на оборачивание торцов, что поз-

воляет экономить её до 50%. На торцевые стороны формируемой «линии» 

рекомендуется надевать специальные колпаки, для лучшей герметизации [5].  

Производство сенажа – самый рациональный способ использования трав 

при их заготовке для кормления КРС. 

Как известно, продуктивность крупного рогатого скота, особенно дойных 

коров, обусловлена суточным усвоением энергии. При высоких удоях требу-

ется высокая концентрация энергии в сухом веществе рациона. Повышение 

ее уровня вдвое приводит к увеличению молочной продуктивности в 3,5 раза.  

Корм из растений, заготовленный в фазе молочно-восковой спелости зер-

на, обеспечивал наибольшее суточное потребление сухих веществ (11,01 кг и 

содержание жира в молоке (3,74%) 

Зерносенажи, приготовленные из пшеницы и тритикале, содержат в 1,3-

1,4 раза больше сухого вещества, чем кукурузный силос. Зерносенажи отли-

чаются более высокой энергетической питательностью (3,74-3,95 и 10,01-

10,06 МДж обменной энергии) по сравнению с кукурузным силосом (2,75 и 

9,65 Мдж). Замена кукурузного силоса и части концентрированных кормов 

зерносенажом обеспечило достоверное повышение молочной продуктивно-

сти (на 4,34-6,12%) [3].  

Уровень и полноценность кормления влияют не только на удои, но и на 

качество молока. У тех коров, которые получали зерносенаж выросла жир-

ность молока на 0,04-0,06% и жирность молока составила 3,80-3,82%. Со-
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держание белка в молоке у коров было также выше и составило 3,30-3,31% 

по сравнению с 3,27% [3].  

Скармливание бычкам сенажа из люцерны, заготовленного с консерван-

тами Лаксил и Силостан, оказало положительное влияние на переваримость 

питательных веществ, обмен энергии, азота, кальция и фосфора в организме, 

что и определило более интенсивный рост животных. В возрасте 18 мес. они 

по живой массе превосходили сверстников на 8,7 кг, или на 1,70%. 

Введение в рацион бычков чёрно-пёстрой породы сенажированных кормов 

оказывает положительное влияние на гематологические показатели. Возрастает 

содержание эритроцитов на 6,2 и 7,3%, гемоглобина – на 4,3 и 6,2%, общего 

белка – на 2,8 и 5,7%, кальция – на 10,3 и 14,9%, фосфора – на 3,1 и 4,9% [4]. 

Использование консервированных сенажей в кормлении молодняка по-

вышает интенсивность их роста. Среднесуточные приросты повышаются на 

8,0-11,9%, живая масса в 18-месячном возрасте – на 3,3-5,1%. Консервиро-

ванные сенажи, входящие в рацион выращиваемых бычков, улучшают мяс-

ную продуктивность животных. Масса туши возрастает на 9,8-15,1 кг, убой-

ный выход – на 0,33-0,63 %, индекс мясности – на 2,1 и 4,8%, повышается 

энергетическая и биологическая ценность мяса и его кулинарно-

технологические свойства [6]. 

Таким образом, при выращивании телят до 6-месячного возраста целесо-

образно заменять люцерновое сено сенажом в эквивалентном количестве по 

питательности [6]. 

Включение в рационы коров в потребном количестве люцернового сенажа 

хорошего качества обеспечит их необходимыми питательными веществами, 

что позволит существенно повысить удои и качество молока. Сенаж из бобо-

вых трав, как объемистый корм с содержанием необходимого набора макро и 

микроэлементов, является свойственным для крупного рогатого скота. Вклю-

чение в рационы коров в потребном количестве люцернового сенажа хоро-

шего качества обеспечит их необходимыми питательными веществами, что 

позволит существенно повысить удои и качество молока. Количество молока 

возросло на 16, 2%, содержания жира в молоке возросло на 4,7% [1]. 

Многочисленные исследования доказывают эффективность, перспектив-

ность и целесообразность добавление в рацион крупного рогатого скота се-

наж. Введение данного корма повышает молочную и мясную продуктив-

ность, улучшает качество молока, оказывает положительное влияние на пе-

реваримость питательных веществ, обмен энергии, азота, кальция и фосфора 

в организме, что и определило более интенсивный рост животных.  
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Аннотация 

В животноводстве нередко возникает проблема обеспеченности рациона живот-

ных минеральными веществами, из-за чего повышается себестоимость продукции и 

снижается продуктивность животных. Одним из решений данной проблемы является 

введение в рацион животных кормовой добавки, состоящей из бентонитовых глин. В 

данной статье рассмотрена эффективность бентонитовой добавки при скармливании 

её подсвинкам. Бентонитовая кормовая добавка используется для увеличения валово-

го прироста живой массы.  

Ключевые слова: бентонит, кормление животных, свиньи, кормовая добавка.  

 

Кормление – это основа основ не только в зоотехнической науке, но и в 

отрасли животноводства в целом. Кормление влияет на качество продукции, 

продуктивность животных и на их состояние здоровья. Однако, в рационах 

сельскохозяйственных животных, в частности свиней, иногда наблюдается 

нехватка минеральных, из-за чего повышается себестоимость продукции и 

снижается продуктивность животного. Поэтому для повышения минераль-

ных качеств корма часто используют различные кормовые добавки; одной из 

добавок, необходимой для поддержания высокой продуктивности животного, 

является бентонит. 

Бентонит - природный глинистый минерал, гидроалюмосиликат, обладает 

свойством разбухать при гидратации (в 14-16 раз). Это глина, на 70% состо-

ящая из слоистого высокодисперсного минерала монтмориллонит. Вещество 

представляет собой один из видов алюмосиликата, где часть ионов кремния 

замещена катионами натрия, кальция и других металлов [6; 7].  

Бентонитовая кормовая добавка используется для увеличения валового при-

роста живой массы в рационах различных сельскохозяйственных животных.  

Воспроизводительные качества свиней являются одними из самых важ-

ных хозяйственно-полезных признаков. Уровень развития этих признаков 

напрямую определяет количество молодняка, поступающего на откорм, и в 

целом количество производимой свинины. Воспроизводительные качества 

относятся к признакам, которые в большей степени зависят от условий корм-

ления и содержания маточного поголовья свиней. Поэтому повышение этих 

признаков различными методами, в том числе и с применением различных 

https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B8%D0%BD%D0%B5%D1%80%D0%B0%D0%BB
https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D0%B8%D0%B4%D1%80%D0%B0%D1%82%D0%B0%D1%86%D0%B8%D1%8F
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биологически активных веществ, имеют большое практическое значение. Так 

многокомпонентный минеральный состав бентонитовой добавки в рационе 

свиней нормализует перистальтику кишечника, предупреждая слишком быст-

рое прохождение содержимого по пищеварительному тракту, и тем самым 

способствуя лучшему перевариванию и всасыванию питательных веществ, 

также бентонит в желудочно-кишечном тракте свиней адсорбирует тяжёлые 

металлы и радиоактивные элементы. В результате этого улучшается использо-

вание питательных веществ, возрастает поедаемость кормов и повышается 

продуктивность [1; 2; 5]. 

Опыты по изучению влияния бентонитовых глин в рационах подсвинков 

показали, что при включении добавки в количествах 1, 3 и 5 % к массе корма 

повышает динамику роста животных, а также улучшает морфологический 

состав и мясные качества свиней. Наибольшее увеличение показателей при-

роста и мясных качеств (абсолютный и среднесуточный приросты, убойный 

выход, толщина шпика над 6-7-м грудными позвонками, расход кормов на 

прирост живой массы, соотношение мышечной, костной и жировых тканей) 

достигается при скармливании бентонита в количестве 3% от массы корма. 

Абсолютный прирост массы у свиней, которым скармливали бентонит в 3% от 

массы корма, составил 72,8 кг, что на 7 кг или 10,64% больше контрольной 

группы; среднесуточный прирост составил 607 г, что на 58 г или 10,56% боль-

ше контрольной группы; убойный выход увеличился в сравнении с контроль-

ной группой на 5,1%; толщина шпика над 6-7-м грудными позвонками соста-

вила 30,7 мм или 93% от контрольной группы (то есть количество мяса увели-

чилось на 7% в сравнении с контрольной группой); расход кормов на прирост 

живой массы уменьшился в сравнении с контролем на 0,72 ЭКЕ (или на 12,3%) 

и составил всего 5,13 ЭКЕ; туши свиней содержали больше мышечной и 

меньше жировой и костной тканей на 6,7, 5,3 и 0,8% соответственно в сравне-

нии с контролем [4]. 

Также было хорошо изучено влияние бентонитовой добавки на организм 

свиней, был проведен ряд из 6 опытов (2 рекогносцировочных и 4 научно-

хозяйственных) опытов, из которых выяснилось следующее:  

1. Лучшее влияние на хозяйственно-полезные показатели обеспечил сво-

бодный доступ животных к бентонитовой глине. По итогам рекогносциро-

вочного опыта лучшей продуктивный эффект обеспечил свободный доступ к 

бентониту, благодаря чему молодняк свиней группы со свободным доступом 

к бентонитовой добавке (далее просто «опытной группы») против группы, в 

рацион которой не вводили бентонитовую добавку (далее «контрольная 

группа») имел достоверное превосходство по данным валового и среднесуто-



206 

чного прироста живой массы на 11,2%. При этом на 1 кг прироста живой 

массы относительно контроля животные опытной группы затратили меньше 

ЭКЕ на 9,8% и переваримого протеина – на 9,4% [3]. 

2. В ходе физиологического обменного опыта наиболее благоприятное 

влияние на гидролиз сложных органических соединений оказала бентонито-

вая подкормка при свободном доступе подсвинков. Следствием этого стало 

достоверное превосходство животных опытной группы над контрольными 

аналогами по коэффициентам переваримости сухого вещества на 2,9%, орга-

нического вещества – на 2,7%, сырого протеина – на 2,7%, сырого жира – на 

3,8% и БЭВ – на 3,3% [3]. 

3. Подкормки бентонита при свободном доступе оказали наиболее благо-

приятное действие на метаболизм азотистых веществ, благодаря этому живот-

ные опытной группы за сутки откладывали в теле на 2,1 г или на 12,4% больше 

азота, чем в контроле. Наряду с этим, подсвинки 3 опытной группы относи-

тельно контроля использовали принятый с кормом азот на 3,0% лучше [3]. 

4. Несмотря на то, что уровень кальция в рационе поросят опытной груп-

пы был незначительным, его усвояемость была на 1,88% больше по отноше-

нию к контрольной. В теле отложилось 0,54 г кальция больше у животных 

опытной группы [3]. 

5. При изучении баланса фосфора было установлено, что объем фосфора, 

задаваемого свиньям в составе корма, был почти одинаковым в контрольной 

и опытной группах и составляло 16,58 и 16,79 г. С калом и мочой за время 

опыта выделилось 8,62 и 7,84 г фосфора, отложилось же его в теле животных 

опытной группы на 1,12 г больше, чем у животных контрольной группы. 

Также положительный результат установлен в теле животных при изучении 

обмена железа. Поросята контрольной группы с кормом получали 428,4 мг 

железа, а опытной группы 428,6 мг. Установлено, что под действием бенто-

нитов в теле подсвинков опытной группы отложилось на 15,6 мг железа 

больше, чем в контроле [3]. 

На основании результатов проведенных опытов можно сделать вывод, что 

при откорме свиней с использованием бентонитовых глин в качестве добавок 

улучшаются морфологические показатели мяса (убойный выход, толщина 

шпика, увеличилась толщина мышечной ткани, уменьшилось количество 

жировой и костной ткани), также уменьшилась себестоимость мяса за счет 

дешевизны бентонитовой добавки. 



207 

Библиографический список 

1. Дарьин А. И, Кердяшов Н. Н Применение местных нетрадиционных до-

бавок в промышленном животноводстве : монография. Пенза, 2016. С. 25-41. 

2. Кононенко С. И., Дзагуров Б. А, Кцоева З. А. Продуктивность, пище-

варительный обмен у молодняка свиней при добавках бентонита // Научный 

журнал КубГАУ. 2016. № 118. С. 1-11. 

3. Кцоева З. А Влияние бентонита на мясную продуктивность подсвин-

ков // Горский ГАУ. 2016. С. 100-103.  

4. Лопатина Н. А Бентонитовая глина в кормлении свиней // Аграрный 

вестник Урала. 2006. № 5 (35). С. 32-35. 

5. Мадышев И. Ш., Файзрахманов Р. Н., Камалдинов И. Н. Эффективность 

кормовых добавок в животноводстве // Ученые записки казанской государ-

ственной академии ветеринарной медицины им. Н. Э. Баумана. 2017. № 4. 

6. Агросервер Бентонит – кормовая добавка [Электронный ресурс]. Ре-

жим доступа: https://agroserver.ru/b/bentonit-kormovaya-dobavka-768496.htm. 

7. Проммера Бентонит кормовой [Электронный ресурс]. Режим доступа: 

http://prommera.ru/korma-kormovye-dobavki/143-bentonit-kormovoj. 

 

 

 

  

https://agroserver.ru/b/bentonit-kormovaya-dobavka-768496.htm
http://prommera.ru/korma-kormovye-dobavki/143-bentonit-kormovoj


208 

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ САПРОПЕЛЯ В КОРМЛЕНИИ КОРОВ И СВИНЕЙ 

Укроженко Д. С., студент 

Маслюк А. Н., кандидат биологических наук, доцент 

Уральский государственный аграрный университет 

 

Аннотация 

В настоящее время для сбалансирования рационов сельскохозяйственных живот-

ных и птиц по минеральным элементам промышленные предприятия выпускают 

большое количество различных кормовых добавок. В условиях рыночной экономики, 

и в связи с ухудшением экономической ситуации в сельском хозяйстве, возникает 

необходимость поиска новых источников минеральных веществ. Одним из таких ис-

точников, сегодня является сапропель. 

Ключевые слова: кормление животных, кормовые добавки, сапропель, озерный 

ил, минеральная подкормка, витамины. 

 

Сапропель – это экологически чистый озерный ил, образовавшийся в ре-

зультате отмирания многообразного состава представителей растительных и 

живых организмов в течение многих тысячелетий. 

Сапропель в переводе с греческого языка означает «гниющий ил». Начало 

использования человеком речных и озерных илов лежит в глубокой древно-

сти. В зависимости от состава органической и минеральной частей сапропели 

подразделяют на несколько видов. В России количество водоемов, богатых 

сапропелем велико, это практически неисчерпаемый природный ресурс. Са-

пропель применяется в различных целях: как кормовые добавки, как органи-

ческие удобрения, в качестве химического сырья и стройматериалов, в филь-

трах для очистки воды, в косметологии [1; 2]. 

Свойства сапропеля. Применение сапропеля в качестве минеральной 

подкормки животных и птиц, особенно молодняка в качестве стимулятора 

роста. Объясняется это тем, что сапропель - ценное кормовое средство, бога-

тое минеральными веществами. Он содержит каротин, витамины Д, Е, В1, 

В2, В6, В12, С, Р, кальций, фосфор, серу, железо: микроэлементы - йод, ко-

бальт, медь, марганец, бром, биологически активные вещества, а также про-

теины и белок необходимые для роста животных. В составе сапропелей со-

держатся вещества, стимулирующие пищеварение, сердечную деятельность, 

усвоение и накопление питательных веществ, кроветворение, развитие здо-

рового скелета и повышающие устойчивость организма против болезней. 

Установлено бактерицидное действие сапропеля по отношению к болез-

нетворным микроорганизмам и присутствие в нем микробов, выделяющих 

антибиотики против некоторых возбудителей болезней. Каких-либо болезне-
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творных для животных и человека микроорганизмов в сапропеле не обнару-

жено. Выяснено также, что антибактериальные свойства сохраняются в са-

пропеле до двух месяцев, а после прогрева и последующего хранения в усло-

виях хранилища до 5-6 месяцев [5; 6; 9]. 

Применение сапропеля в кормлении животных. При скармливании са-

пропеля у животных улучается обмен веществ, лучше усваиваются белковые 

и другие вещества концентрированных кормов, в сочетании с которыми его и 

рекомендуется употреблять в виде смеси. Исследования в лабораторных и 

производственных условиях показали, что сапропель повышает уровень об-

мена веществ, при котором преобладают процессы ассимиляции и синтеза 

веществ. В результате ускорятся рост молодых и повышается продуктивность 

взрослых сельскохозяйственных животных. Подкормка сапропелем поросят в 

6-7 месячном возрасте увеличивает их рост на 11-30% по сравнению с жи-

вотными, получавшими мел или костную муку, причем затраты корма на 

прирост снижаются более чем на 14%. 

Подкормка сапропелем стимулирует лактацию и повышает жирность мо-

лока. В опытах на коровах, проведенных в учебно-опытном хозяйстве «Ура-

лец», установлено, что при введении в рацион питания коров сапропеля удои 

повышаются на 4-5%, а жирность молока на 2-3% [4]. 

Применение сапропеля в качестве кормовой добавки для крупного ро-

гатого скота. Способы скармливания: 

1. При наличии кормоцехов, сапропель влажностью не более 50% (в зим-

ний период не допускать попадание замерших конгломератов в кормосмеси-

тельные установки) через систему дозаторов подается в смесительное 

устройство и смешивается с грубым кормом (солома, силос, сенаж) в соот-

ношении 1:20 - 1:15 к общей массе кормосмеси. 

2. Молодняку в возрасте 1-2 месяца сапропель насыпают в кормушки, 

предназначенные для минеральной подкормки, не смешивая с другими вида-

ми подкормок из расчета 100-200 грамм на одно животное в сутки. С возрас-

том дозу сапропеля увеличивают примерно на 50 грамм каждый месяц. 

3. Приучение к поеданию сапропеля взрослых животных и молодняка 

осуществляется постепенно в течение 5-10 дней, давая вначале 1/4 часть 

рекомендуемой порции и, постепенно увеличивая порцию, доводят ее до 

рекомендуемой.  

Меры предосторожности: При хранении сапропеля в зимнее время в хо-

лодных складах его следует предварительно разморозить. Не рассыпавшиеся 

и слежавшиеся куски перед раздачей измельчить или удалить. Не допускает-

ся хранение сапропеля россыпью на земле или в складах без чистых твердых 
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полов, а также в складах для удобрений и ядохимикатов, во избежание попа-

дания в сапропель земли песка, бетона и ядовитых веществ [8,10]. 

Применение сапропеля в качестве кормовой добавки для свиней. Сви-

ньям супоросным дают 2-3 кг сапропеля, откормочному молодняку: из расче-

та 5 г/кг живой массы – летом и 10 г/кг – зимой. 

Проводились исследования в условиях Максимовского свинокомплекса в 

группах поросят отъемышей крупной белой породы четырехмесячного возраста. 

В состав рациона поросят первой группы включили мел кормовой, второй груп-

пы – сапропель Учалинского происхождения. Основным показателем результа-

тов опыта послужило изменение прироста живой массы поросят (таблица 1). 

 

Таблица 1 

Показатели прироста живой массы поросят 

Показатели Группы 

I. Контрольная II. Опытная 

Живая масса в начале опыта ,кг 41,3 41,4 

Живая масса в конце, кг 112,3 120,5 

Валовый прирост, кг 71,0 79,1 

Среднесуточный прирост, г 489,2 545,9 

В % контрольной группе 100 111,6 

 

Из таблицы видно, что по сравнению с контрольными животными, при-

рост живой массы у поросят II опытной группы на 11,6% выше, чем в I кон-

трольной группе. По комплексу, в структуре себестоимости прироста живой 

массы свиней – корма составили 78,5% всех затрат. Исследования показали, 

что разница в расходе кормов на 1 кг прироста во II опытной группе, по 

сравнению с I контрольной группой, составила 0,45 кормовых единиц [4; 5]. 

Растущие организмы из сапропеля получают наиболее полный комплект 

веществ, в результате чего увеличивается процент выживаемости, повышает-

ся суточный привес, ускоряется рост и развитие, укрепляется скелет, так как 

кальций из сапропеля усваивается лучше, чем из других источников мине-

рального корма. Многочисленные исследования, проведенные в разные годы, 

показали, что включение сапропеля в рационы животных обычно повышает 

скорость роста молодняка, резистентность организма к неблагоприятным 

факторам, снижает затраты корма, стимулирует воспроизводительную функ-

цию самок и самцов. Однако сапропель беден протеином и содержит в нату-

ральном виде много воды (60-80%), ввиду чего он малотранспортабелен [7]. 
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Кожова А. А., студент 

Муратов Ю. Р., кандидат технических наук, доцент 

Уральский государственный аграрный университет 

 

Аннотация 

В работе представлен сравнительный обзор и классификация оборудования для 

мойки сельскохозяйственной продукции и сопутствующих объектов (тары) при её 

переработке.  

Ключевые слова: тары, сырьё, сельскохозяйственная продукция, мойка, загряз-

нения, оборудование, инвентарь. 

 

Цель работы: изучить современное состояние технологических процес-

сов переработке сельскохозяйственного сырья на стадии его мойки, а также 

мойке сопутствующей и торговой тары. 

Задачи:  

1) изучить существующие способы изготовления осуществления процес-

сов мойки; 

2) провести анализ данных и характеристик применяемы в современном 

производстве видов оборудования и моющих материалов; 

3) дать рекомендации для выбора оборудования при проектировании пе-

рерабатывающих предприятий. 

Результаты исследования 

Мойка – один из важнейших процессов переработки сельскохозяйствен-

ной продукции, влияющий не только на качество конечного продукта, но и 

на санитарные показатели самого производства, хранения и транспортировки 

и доставки потребителю.  

Цель мойки – удалить с поверхности сырья, тары, оборудования, инвента-

ря и помещений загрязнения, в том числе и микроорганизмы. Фактически 

процесс мойки подразумевает полное или частичное разрушение (ослабле-

ние) связи между поверхностью объекта и сырьём (продукцией), а режимы 

мойки зависят от видов ее объектов.  

Виды сельскохозяйственного сырья в зависимости от состояния (конси-

стенции) могут подвергаться жестким либо мягким способам воздействия. 

Для тары, оборудования, инвентаря и других объектов режим мойки вы-

бирают по виду загрязнения. Поверхность сырья, тары, инвентаря, оборудо-

вания и производственных помещений может быть загрязнена частицами как 

минерального, так и органического происхождения. 
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Сырье обычно загрязнено частицами почвы, песка, а также соком повре-

жденного сырья, причем в кабачках, огурцах и других овощах песок может 

находиться даже в подкожном слое. 

Тара обычно загрязнена частицами минерального происхождения, пылью, 

в том числе и стеклянной. Поверхность жестяной тары, как правило, покрыта 

пылью и минеральными маслами. 

На поверхности оборотной стеклянной тары обычно находятся сложные 

загрязнения, состоящие из жидкой и твердой фаз: частицы консервируемого 

продукта, жиры (чаще растительное масло), которые при длительном хране-

нии и высыхании образуют прочную пленку. Отдельные компоненты жидкой 

фазы загрязнений, содержащей, например, углеводы и жиры, адсорбируются 

входящей в загрязнение твердой фазой. 

Сложной по составу может быть и твердая фаза загрязнения, включающая 

в себя частицы кварца, оксида железа, угля или плодов, овощей, животных 

тканей и т.д. Твердая фаза загрязнения обычно имеет различную дисперс-

ность, что влияет на адгезионную силу сцепления частиц загрязнения с от-

мываемой поверхностью. 

Состав загрязнений обусловливает разнообразие их механических 

свойств, различие в силе сцепления с тарой и, следовательно, в скорости раз-

рушения моющим раствором и неодинаковое влияние на эти свойства хими-

ческого, механического и физического воздействий. 

Важное значение имеет соотношение жидкой и твердой фаз загрязнения. 

Если относительное количество жидкой фазы мало, последняя может прочно 

адсорбироваться на твердых частицах и образовавшийся комплекс будет ве-

сти себя подобно однородным твердым загрязнениям. В противном случае 

обе фазы загрязнения существуют независимо одна от другой, несмотря на 

то, что находятся в смеси. 

Загрязнения любого состава – как минеральные, так и органические и 

комбинированные – всегда содержат микроорганизмы, в том числе и болез-

нетворные. Наличие в загрязнениях белков и влаги способствует быстрому 

размножению и развитию микроорганизмов, поэтому всю тару перед напол-

нением консервируемым продуктом, а также сырье перед технологической 

обработкой моют. Инвентарь, оборудование и помещения после мойки дез-

инфицируют для подавления жизнедеятельности микроорганизмов. Сово-

купность процессов мойки и дезинфекции называют санитарной обработкой. 

На рис. 1 приведена схема видов оборудования, используемые при пере-

работке сельскохозяйственной продукции. 
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Рис. 1. Классификация современного моечного оборудования 

 

Не менее важным процессом косвенно связанным с качество реализуемой 

продукции является процесс мойки тары до её заполнения или после осу-

ществления основных производственных процессов. Классификация обору-

дования для мойки тары приведена на рис 2. 

Рис. 2. Классификация оборудования для мойки тары 
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При проектировании любого производства наличие моечного оборудова-

ния, чаще всего размещаемого в специальных или специализированных по-

мещениях (зонах, участках) необходимо очень профессионально выбирать 

моечное оборудование и для основных и вспомогательных процессов.  
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Аннотация 

В работе представлен анализ процесса получения кисломолочных продуктов. Вы-

бран процесс и вид оборудования, который должен является преимущественным объ-

ектом при решении о планировании и организации производства. 

Ключевые слова: кефир, кисломолочные бактерии, сметана, гомогенизатор, нор-

мализация, тепловая обработка, охлаждение. 

 

Цель работы: изучить процесс приготовления кисломолочных продук-

тов, и выбрать объект предстоящей модернизации или проектирования. 

Задачи:  

1) изучить существующие способы изготовления кисломолочных про-

дуктов; 

2) провести анализ данных и характеристик применяемы в современном 

производстве видов оборудования; 

3) обосновать стадию и вид оборудования для выполнения квалификаци-

онной работы. 

Результаты исследования 

Постоянный спрос на кисломолочные продукты обусловлен не только 

вкусовыми качествами, но и ощутимой пользой, приносимых ими при пра-

вильном и регулярном применении. 

Кисломолочные продукты – группа молочных продуктов, вырабатывае-

мых из цельного коровьего молока, молока овец, коз, кобыл и других живот-

ных или его производных (сливок, обезжиренного молока и сыворотки) пу-

тем ферментации. Классический вид кисломолочной продукции – кефир – 

получается путем смешанного брожения (полезно пить на ночь, за час до 

сна). Творог. Полезен для зубов, костей, зрения. Источник животного белка. 

Сметана. Отличается высоким содержанием жиров. Положительно влияет на 

гормональный фон и потенцию. Простокваша. Улучшает работу ЖКТ и ис-

пользуется не только в кулинарии, но и в косметологии. Помогает в период 

похмелья. Йогурт. Повышает иммунитет и защитные силы организма. Ря-

женка. Получается из молока и сметаны при помощи процесса смешанного 

брожения  
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В производстве кисломолочных продуктов можно выделить следующие 

основные этапы: 

 подготовки сырья; 

 нормализации молока или сливок по жиру; 

 тепловой обработки; 

 гомогенизации; 

 охлаждения до температуры сквашивания; 

 процесса заквашивания; 

 сквашивания и охлаждения до температуры не выше +8 °С. 

Кисломолочные продукты подразделяются по характеру брожения, проте-

кающего при сквашивании молока (сливок, сыворотки, пахты) на две группы: 

1. Продукты, получаемые в результате только молочнокислого брожения 

(обыкновенная и Мечниковская простокваша, варенец, ряженка, ацидофиль-

ное молоко, йогурт и др.). Продукты этой группы имеют кисломолочный 

вкус, достаточно плотный и однородный сгусток без пузырьков газа. Бакте-

рии расщепляют молочный сахар с образованием молочной кислоты, под 

действием которой казеин молока коагулирует (выпадает в виде хлопьев), в 

результате чего усвояемость, по сравнению с молоком, значительно повыша-

ется. продукты, получаемые при смешанном брожении – молочнокислом и 

спиртовом (кефир, кумыс, ацидофильно-дрожжевое молоко). 

2. Продукты, в которых наряду с молочной кислотой из молочного саха-

ра образуются спирт, углекислый газ, летучие кислоты, также повышающие 

усвояемость продукта. Продукты этой группы имеют кисломолочный вкус, 

но более острый, «щиплющий», освежающий и нежный сгусток, пронизан-

ный мелкими пузырьками газа.  

Сгусток легко разбивается при встряхивании или перемешивании, в ре-

зультате чего консистенция продукта становится сметанообразной, однород-

ной. Поэтому такие продукты называют напитками. 

Для подготовки сырья к процессу сквашивания применяют два способа 

производства кисломолочных продуктов: 

 Термостатный: молоко очищают, нормализуют, пастеризуют или стери-

лизуют, подвергают гомогенизации, охлаждают до температуры заквашива-

ния и затем заквашивают. Заквашенное молоко (или сливки) разливают в 

упаковку (бутылки, банки и др.), укупоривают и помещают в термостатные 

камеры для сквашивания. Затем продукт охлаждают в хладостатной камере 

до +8 °С и выдерживают для созревания от 6 до 12 ч. 

 Резервуарный предусматривает заквашивание и сквашивание молока, 

охлаждение и созревание продукта в больших резервуарах (танках) и в упаковку 
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разливается уже готовый продукт. При этом способе очищенное молоко нагре-

вают до +72…75 °С и направляют на пастеризацию. Затем его выдерживают 

10 мин и подают в гомогенизатор, в котором обрабатывают под давлением. 

Гомогенизированное молоко охлаждают до +22 °С и направляют для 

сквашивания. В зависимости от вида закваски сквашивание продолжается от 

2,5 до 7 ч. После образования сгустка и достижения требуемой кислотности 

продукты немедленно охлаждают до температуры не выше +8 °С, а затем 

разливают в упаковку. Резервуарный способ получения кисломолочных про-

дуктов более экономичен, чем термостатный, качество продукции выше. 

Анализ технологических процессов показывает, что одним из важнейших 

процессов является процесс гомогенизации, который обеспечивает механиче-

ское. дробление жировых шариков в молоке (сливках) с целью равномерного 

распределения жира в общей массе продукта и предотвращения его отстаивания. 

Целью гомогенизации является: 

– полное устранение или существенное замедление процесса разделения 

фаз (расслоение продукта на фазы) и их стабилизация; 

– увеличение скорости протекания реакций (за счет увеличения площади 

поверхностей частиц) и, как следствие, увеличение выхода продукции; 

– увеличение вязкости продуктов, существенная экономия расхода эмуль-

гаторов и стабилизаторов; 

– улучшение качества продуктов. 

При изготовлении обезжиренного молока и сливок, главный акцент дела-

ется на однородности изделий. Если сырье перед процедурой поддавалось 

пастеризации, прессование поможет «закрепить» его долговечность. При из-

готовлении йогуртов, кефиров, сметаны и прочих кисломолочных товаров 

повышается и стабилизируется их консистенция (они не растекутся, вода не 

будет отслаиваться). 

В зависимости от выбранного ассортимента продукции следует решать 

вопрос о типе, мощности и производительности соответствующих устройств 

– гомогенизаторов. 
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СОВЕРШЕНСТВОВАНИЕ ПРОЦЕССОВ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ФАРША 

ПРИ ПРОИЗВОДСТВЕ КОЛБАС 

Мицкевич А. Р., студент 

Муратов Ю. Р., кандидат технических наук, доцент 

Уральский государственный аграрный университет 

 

Аннотация 

В работе рассмотрены возможности повышения показателей качества измельче-

ния мяса при производстве фарша за счет совершенствования конструкции устройств 

для механического измельчения компонентов фарша. 

Ключевые слова: колбасы, фарш, измельчение, куттер, смешивание, куттерова-

ние, волчок, шпик. 

 

Цель работы: изучить современные технологию приготовления фарша и 

на основании анализа технических и технологических показателей выбрать и 

предложить современный способ реализации процесса приготовления фарша. 

Задачи:  

1) изучить существующие способы изготовления колбас (колбасного 

фарша);  

2) провести анализ данных и характеристик применяемы в современном 

производстве оборудования; 

3) выбрать и предложить техническое предложение по совершенствова-

нию оборудования для осуществления процесса приготовления колбасного 

фарша. 

Результаты исследования 

Организация производств для удовлетворения современных требований 

потребительского рынка в продукции переработки мясного сырья с длитель-

ным сроком реализации и хранения сталкивается с необходимостью удовле-

творять запросы различных слоёв населения в расширенном ассортименте 

продукции. 

Для колбасных изделий основным компонентом, обеспечивающий прак-

тически все характеристики и показатели качества готовой продукции явля-

ется фарш. 

Измельченное мясо становится фаршем когда становиться смесью компо-

нентов, предварительно подготовленных в количествах, соответствующих 

рецептуре для данного вида и сорта колбасных изделий. Фарш рассматрива-

ется как полуфабрикат, представляющие собой смесь компонентов мясного 

или мясного и немясного сырья. 

https://unikons.pro/products/unikons-xxl
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Если рассматривать показатели основного компонентом фарша (мясной 

части), обеспечивающей гомогенность и монолитность структуры готового 

продукта, то его связующие свойства прежде всего зависят от степени из-

мельчения сырья 

Наиболее тщательно мясо измельчают при производстве сосисок, сарде-

лек, вареных и ливерных колбас. При производстве полукопченых, варено-

копченых, сырокопченых и сыровяленых колбас не обязательно полностью 

разрушать клеточную структуру сырья, однако оно должно быть достаточно 

измельченным, чтобы получить однородный вязкий фарш. 

Приготовление фарша– сложный технологический процесс, который дол-

жен обеспечить требуемые вязкопластичные свойства при хорошо связанных 

между собой частей (всех входящих компонентов). 

Мясо для вареных колбас, сосисок, сарделек измельчают вначале на волч-

ке, затем на куттере или других машинах тонкого измельчения. Мясо для 

большинства копченых и сыровяленых колбас измельчают на волчке. Шпик 

и грудинку, вводимые в фарш в виде кусочков, измельчают на шпигорезке, 

волчке, а в некоторых случаях – в куттере в конце куттерования. 

При измельчении на волчке разрушается мышечная ткань, изменяется 

консистенция жира; сырье не только разрезается, но подвергается смятию и 

перетиранию. Вследствие этого температура повышается, что может ухуд-

шить качество фарша (температура фарша не должна быть выше 8-10оС). 

Мясо с большим содержанием соединительной ткани, свиную шкурку и 

сухожилия измельчают на коллоидных мельницах. Перед загрузкой в колло-

идную мельницу мясо измельчают на волчке с диаметром отверстий решетки 

3 мм и добавляют не менее 30% воды. 

В фарш некоторых колбас добавляют кусочки шпика, форма и размер ко-

торых указаны в рецептуре. Шпик используют как в свежем виде, так и соле-

ный. Подготовка шпика включает удаление шкурки, зачистку от соли, за-

грязнений и измельчение на кусочки определенной формы и размеров. 

Тонкое измельчение мяса проводят в куттерах. Сырье перед куттеровани-

ем предварительно измельчают на волчке либо загружают крупнокусковое 

замороженное сырье, а в некоторых случаях его измельчают и смешивают с 

компонентами. От правильного куттерования зависят структура и консистен-

ция фарша, появление отеков бульона и жира, а также выход готовой про-

дукции. Это одна из важнейших операций при производстве вареных колбас, 

сосисок, сарделек, мясных хлебов и ливерных колбас.  

Куттерования обеспечивает не только должную степень измельчения мя-

са, но и связывание добавляемой воды или льда в количестве, необходимом 

https://unikons.pro/products/unikons-xxl
https://unikons.pro/products/unikons-xxl
https://unikons.pro/products/unikons-xxl-snek
https://unikons.pro/products/unikons-antioksidin-v
https://unikons.pro/products/unikons-antioksidin
https://unikons.pro/products/unikons-xxl
https://unikons.pro/products/unikons-xxl
https://unikons.pro/products/unikons-antioksidin-v
https://unikons.pro/products/unikons-xxl
https://unikons.pro/products/unikons-xxl
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для получения высококачественного продукта при стандартном содержании 

влаги. Продолжительность куттерования существенно влияет на качество 

фарша. При обработке мяса на куттере в течение первых 3-4 мин происходит 

механическое разрушение тканей, значительно увеличивается поверхность 

кусочков мяса, после чего начинается набухание белков связывание ими до-

бавляемой воды и образование вязко пластичной структуры. Куттерования 

длится 8-12 мин в зависимости от конструктивных особенностей куттера, 

формы ножей, скорости их вращения. Оптимальной продолжительностью 

куттерования считается такая, когда такие показатели, как липкость, водосвя-

зывающая способность фарша, консистенция и выход готовых колбас, дости-

гают максимума. 

При куттеровании фарш нагревается, и его температура поднимается до 

17-20 °С. С целью предотвращения перегрева фарша в куттер добавляют хо-

лодную воду или лед в начале куттерования в таком количестве, чтобы под-

держивать температуру 12-15 °С. Количество воды или льда зависит от вида 

куттеруемого сырья: чем выше содержание жировой ткани, тем меньше надо 

воды или льда. Излишнее количество влаги в  фарше приводит к образова-

нию бульонно-жировых отеков в процессе термообработки, недостаточное 

количество – к получению готового продукта с грубой «песочной» конси-

стенцией. Количество добавляемой воды или льда при получении вареных 

колбас, сосисок и сарделек составляет 10-40% массы куттеруемого сырья. 

При измельчении разных видов сырья в куттер вначале загружают говя-

дину или нежирную свинину, затем – полужирную и жирную свинину, шпик 

загружают в конце куттерования. Воду добавляют при куттеровании говяди-

ны и нежирной свинины. 

При измельчении сырья на вакуумных куттерах получаются фарш и гото-

вые изделия более высокого качества. Это связано с тем, что в процессе кут-

терования при высокой скорости вращения ножей в фарш попадает большое 

количество воздуха. В условиях вакуума аэрации фарша не происходит, 

улучшаются консистенция фарша, окраска, повышается выход готовой про-

дукции, сокращаются число и размер микропор, увеличивается степень из-

мельчения волокон, что приводит к повышению водосвязывающей способно-

сти и липкости фарша, увеличению плотности колбас, тормозятся окисли-

тельные процессы. Оптимальное остаточное давление, обеспечивающее вы-

сокое качество и выход продукта составляет 0,25 * 10 Па. 

Анализ литературных источников позволил выбрать для получения более 

качественной продукции способ механической обработки исходного сырья 

при производстве мясного фарша. 

https://unikons.pro/products/unikons-xxl
https://unikons.pro/products/unikons-xxl
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Процесс предусматривает жилованной вручную говядины с содержанием 

массовой доли соединительной и жировой тканей не более 20% в два этапа, 

на первом из которых жилованную вручную говядину измельчают на волчке 

с диаметром отверстий выходной решетки 16-25 мм, а на втором этапе меха-

ническую обработку осуществляют в процессе механической дожиловки из-

мельченной жилованной вручную говядины выпрессовыванием через перфо-

рированную поверхность с размером отверстий 2-3 мм фаршевой мясной 

массы с содержанием массовой доли соединительной и жировой тканей не 

более 12% и выделением соединительной ткани с остатками мясной мякоти и 

жировой ткани с последующим ее измельчением, после чего механически 

обработанные фаршевую мясную массу и измельченную соединительную 

ткань с остатками мясной мякоти и жировой ткани соединяют путем смеши-

вания с получением мясного фарша с содержанием массовой доли соедини-

тельной и жировой тканей не более 20%. 
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Аннотация 

В работе представлен сравнительный анализ процессов осуществляемых при про-

изводстве пельменей. 

Ключевые слова: пельмени, жиловка, измельчения, формовка, ингридиенты, 

охлаждение, шоковая заморозка. 

 

Цель работы: изучить современные изучить тенденции производства 

пельменей и определит направление модернизации (проектирования) техно-

логического оборудования при организации производства. 

Задачи:  

1) изучить существующие способы и технологические этапы изготовле-

ния пельменей;  

2) провести анализ данных и характеристик современного оборудования 

по формованию пельменей и способах их заморозки; 

1. дать рекомендации для выбора исходных данных при выборе техноло-

гического оборудования. 

Результаты исследования 

Производство пельменей является привлекательным бизнесом при высо-

кой конкуренции (особенно характерной для крупных городов) по следую-

щим причинам:  

1. Отсутствие сезонности – одинаково пользуются спросом в любое 

время года. 

2. Высокая окупаемость бизнеса – при грамотном планировании отбить 

все затраты получается уже спустя 3 месяца работы. 

3. Нетребовательность к вложениям – на начальном этапе потребуется 

достаточно скромная сумма. 

4. Нетребовательность к найму персонала как минимум на начальном 

этапе. Также не придется покупать дорогостоящее оборудование, арендовать 

цех или офис. 

5. Доступность ингредиентов и простота в изготовлении. 

6. Хорошие перспективы для малого бизнеса. 
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Как показал опыт единственной альтернативой является наращивание ка-

чества слепленных пельменей. Экономить на мясе или специях в данном слу-

чае – путь к провалу. 

При выборе определенной модели следует обращать внимание на список 

возможностей устройства. Обязательно наличие в комплекте нескольких 

сменных рамок для разных форм продукции.  

Главным видом оборудования (автоматом) станет специальная машина для 

формирования пельменей. Помимо него, потребуются следующие аппараты: 

 Аппарат для просеивания муки – он используется для очистки муки от 

всех посторонних малейших примесей. Параллельно устройство помогает 

насытить ее кислородом. Востребованы настольные варианты, которые ак-

тивно используются на начальных этапах развития бизнеса. 

 Так называемый комплекс для приготовления теста – на рынке пред-

ставлены две основные разновидности: напольные (они пользуются большей 

популярностью) и настольные. Отдавать предпочтение следует тем, которые 

способны замесить по возможности более крутое тесто. 

 Мясорубки – перемалывание всех основных компонентов фарша. Важ-

но, чтобы прибор мог работать постоянно, без перебоев. Стоит обратить 

внимание на наличие реверса, который поможет избежать необходимости в 

очистке от пленок и жил, хотя это и дело личных предпочтений. 

 Перемешивали – с помощью таких устройств осуществляется качествен-

ное перемешивание фарша. Из основных вариантов напольные и настольные 

варианты. В движение они приводятся вручную или же подключаются к сети 

электропитания. Отдавать предпочтение лучше последним. Он позволяет до-

биться идеальной консистенции фарша для последующего производства. 

 Упаковочные устройства – подразделяются на полностью автоматиче-

ские и полуавтоматы. Особенности устройства позволяют заранее запро-

граммировать дату производства и вес. Автоматические приборы позволяют 

полностью удалить людей на этом этапе производства. Как показывает прак-

тика, следует отдавать предпочтение полностью прозрачной упаковке, так 

как она позволяет покупателям увидеть товар заранее, но, если хотите, то 

можно представить и более оригинальный вариант; 

 Холодильное оборудование для сырья и готовой продукции. 

Технологический процесс линии в таком случае будет состоять из следу-

ющих этапов: 

1. Подготовка теста. 

2. Подготовка фарша. 

3. Формирование готовой продукции. 
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4. Заморозка. 

5. Фасовка. 

 

Рис. 1. Современные аппараты технологических линий приготовления пельменей 

 

Для производства пельменей всех видов применяют мясо, жир, субпро-

дукты, яйца и сырье растительного происхождения - муку и лук. 

Для производства пельменей в зависимости от их наименования приме-

няют говядину и баранину I и II категории откормленности, свинину любой 

откормленности и субпродукты I категории - жилованую. 

Обвалку и жиловку мясного сырья для пельменного производства прово-

дят по инструкциям и приемам, употребляемых в колбасном производстве. 

Субпродукты I категории (мясная обрезь, сердце, мясо из голов), исполь-

зованные для изготовления пельменей, подвергают обвалке и жиловке.  

Вовремя жиловки указанных субпродуктов с них удаляют кровоизлияния, 

железы, остатки шкуры, грубую соединительную ткань, кровяные сосуды, 

лимфатические узлы, мелкие косточки и хрящи. 

Жилованое мясо всех видов и субпродукты используют для изготовления 

пельменей сразу без предыдущего посола и выдержки. 

С 2006 года в России вступил в силу национальный стандарт (ГОСТ Р 

52675-2006) регламентирующий содержание мышечной ткани в начинках 

готовой продукции и присваивает продукту соответствующую категорию ( А 

– содержание мышечной ткани более 80%, Б – 60-80%, В – 40-60%, Г – 20-

40%, Д – менее 20%). Оставшийся процент фарша может составлять лук, 

шпик, функциональные добавки, соя и т. д. 

В современных производствах на конечной стадии процесс используют 

технологию шоковой заморозки пельменей, что обеспечивает ключевое до-

https://foodteh.ru/?i=c7dOnB0203a0102a2U60259a0104aI0927b226
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стоинство холодильника шоковой заморозки для пельменей – высочайшую 

эффективность.  

Шоковая технология обладает рядом весомых преимуществ: 

1) существенно сокращает сроки заморозки; 

2) увеличивает срок хранения продукта без ущерба для качества до 15 

месяцев; 

3) уменьшает потери влаги и веса; 

4) исключает развитие микроорганизмов. 

Форсированный процесс работы включает три этапа: 

 быстрое охлаждение; 

 подмораживание; 

 полное замораживание при температуре 30-35оС. 
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Аннотация 

В наше время в современном обществе макаронные продукты имеют высокий 

спрос. Данный продукт легко переваривается и хорошо усваивается, так же имеет 

высокую энергетическую ценность и приятный вкус. А чтоб он был таким, нужно 

полностью соблюсти все стадии производственного процесса. 

Ключевые слова: макароны, изделия, питание, технологический процесс, матри-

ца, пресс.  

 

Результат исследования 

В питании современного человека большое значение имеют макаронные 

изделия. Этот продукт имеет стабильный спрос, а также относиться к товару 

первой необходимости. Их состав совсем прост, к тому же никакой другой 

продукт макаронных изделий не сможет сочетать в себе следующие важные 

характеристики: питательная ценность (13 % белков и 70–75 % крахмала), 

усваиваемость (только около 1 % жиров), длительность хранения, безопас-

ность в потреблении, разные способы приготовления и экономичность. Глав-

ной уникальностью макарон, повлиявшей на их всемирное распространение 

во всем мире, является способность входить в рацион и сочетаться с кули-

нарными традициями разных народов, в том числе и сильно различающихся 

друг от друга, что подтверждает неповторимые свойства данного продукта. 

Самая важная особенность данного продукта, то что он имеет большой срок 

годности, при правильно хранении. Можно сказать, что макароны это «кон-

сервированный» продукт, представляющий собой тесто из пшеничной муки 

особого помола. Зачастую производитель использует твердые сорта пшени-

цы, так как это способствует лучшему усвоению в организме человека, а 

также придает особенный вкус. На сегодняшний день есть некоторые задачи 

для макаронной промышленности: повышение производительности, расши-

рение ассортимента продукции и повышение ее биологической ценности.  

В последние годы в РФ произошли как количественные, так и качествен-

ные изменения в производстве макаронных продуктов. В 2013 году было вы-

пущено 893 тысяч тонн продукции, что на 77,2 % более значения 2007 года, и 

на 12,8 % больше значения 2011 года. Самое максимально быстрое развитие 

было у лапши быстрого приготовления и вермишели, а также макаронных 
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изделий для общего изготовления суповых концентратов – в 2011 году дан-

ный сегмент составил 10,1 % от общего выпуска, в то время как в 2007 году 

эта продукция отечественными компаниями фактически никак не выпуска-

лась. Выпуск обычных макаронных изделий за указанный период вырос на 

47, 8 % и составил в 2011 году 669,5 тысяч тонн. В 2012 году производствен-

ный объем увеличился до 696,2 тысяч тонн. В 2013-2015 годах сохраняется 

тенденция к дальнейшему увеличению объемов производства. 

На тот момент рынок продукции должен был быть не только в количе-

ственном формировании, но и в высококачественных характеристиках, одной 

из которых считается переформирование ассортиментных групп в общем 

объеме изготовления, расширяя ассортимент производимой продукции. 

Большой популярностью стали пользоваться макаронные фигурные изделия 

различных форм. В 2013 году их часть составила 40 % всего объема выпуска 

макаронной продукции против 17 % в 2007 году за счет самых высоких (в 2,7 

раза) темпов роста среди других групп продукции. 

Большие заводы за счет своих мощностей стали вытеснять с рынка произ-

водственные фабрики у которых малое количество оборудования с более де-

шевым сегментом и худшим качеством продукции, таким образом началась 

перестройка макаронной отросли производства. На ряду с большими фабри-

ками продолжают работать и малые, у которых есть свои особенности и тра-

диции в производстве, благодаря узконаправленной продукции занимают 

свое, особенное место на рынках. В связи с этим данная работа направлена на 

создание оснащения для небольших предприятий.  

Не для кого не секрет что современное пищевое предприятие является си-

стемой. У которой есть еще несколько взаимосвязанных подсистем, которые 

связаны между собой, а также комплектны с тремя самыми основными кри-

териями качества: системой организации производства, научно-технической 

системой, физико-химической системой. 

Технологический поток может быть разделен на несколько признаков, та-

ких как эффективность, устойчивость, управляемость, точность и надеж-

ность [1]. Самое главное в технологической линии это её изучение, оно 

начинается с конечного продукта, так как продукт является исходным и 

ключевым моментом системы. Именно ради перемещения от исходного 

сырья к готовому продукту формируется, сохраняется, улучшается и разви-

вается технологический поток. 
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Аннотация 

В работе представлен сравнительный анализ современных способов приготовле-

ния сметаны, даны основные виды технологических и машинно-аппаратурных схем 

производства. 

Ключевые слова: сметана, сливки, молоко, сквашивание, гомогенизация, пасте-

ризация, охлаждение. 

 

Цель работы: Изучить современные технологию и аппаратурное оформ-

ление производства сметаны в современных условиях 

Задачи:  

1) изучить существующие способы приготовления сметаны; 

2) провести анализ данных и характеристик применяемы в современном 

производстве устройств и аппаратов молочного производства; 

3) дать рекомендации для выбора направления модернизации или проек-

тирования производства применительно к конкретным условиям его функци-

онирования. 

Результаты исследования 

Одним из наиболее востребованных продуктов переработки сельскохо-

зяйственной продукции в нашей стране признана сметана – кисломолочный 

продукт, произведенный путем сквашивания сливок с добавлением молоч-

ных или без их добавления с использованием заквасочных микроорганизмов 

- лактококков или смеси лактококков и термофильных молочнокислых 

стрептококков, массовая доля жира в которой составляет не менее 10%. 

Сейчас для изготовления сметаны в промышленном масштабе могут ис-

пользоваться не одни лишь сливки первой свежести, но и их сухой концен-

трат и цельное сухое молоко обезжиренного вида. Также подходят сливки в 

замороженном виде или пластические.  

Данные технологии с учетом некоторого отличия вкусовых свойств от 

натуральной является такой же питательной и полезной, охват потребителя 

существенно возрастает. 

От концентрации жировой составляющей и сухого молока в сметане зави-

сит её густота. Продукт гуще, если в ней больше этих веществ. 

Процесс производства сметаны происходит в следующем порядке: 

 пропускание молока через сепаратор; 
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 коррекция жирности полученных сливок; 

 пастеризация продукта; 

 обработка в гомогенизаторе; 

 охлаждение; 

 подмешивание закваски; 

 фасовка готового изделия; 

 охлаждение в складских условиях; 

 отправка товара потребителю. 

Окончательное созревание готового продукта происходит при охлажде-

нии на товарном складе. 

Важнейший показатель качества товара – его кислотность. Она не должна 

быть выше значений, установленных пищевыми стандартами. Сметану делят 

на группы по жировой составляющей. Процент жира может колебаться от 

14% до 58%. 

Существую два варианта приготовления сметаны в современной пищевой 

индустрии: путём придания составу сырья гомогенной структуры и с помо-

щью воздействия холода перед сквашиванием (термостатный и регенериру-

ющий). Тем, кто не должен употреблять в пищу много жиров, показана сме-

тана диетического сорта. 

Производство сметаны термостатным способом заключается в закваши-

вании сливок с последующей фасовкой в стеклянную тару. Далее происходит 

их быстрое сквашивание в камере термостата. 

Заключительный этап этого способа – охлаждение продукта в холодиль-

нике. Этот вариант подходит для продукта с низким содержанием жира и 

низкой концентрацией сухого молока. 

Если точно соблюдать технологию производства сметаны, то она получа-

ется густая, имеющая высокую степень сохранности. 

Для получения продукта высокого качества нужно производить высоко-

температурную пастеризацию сливок. От того, какой будет использоваться 

температурный режим, подбирается жирность сливок. 

Проектирование производства сметаны должно н6ачинаться с оценки 

возможностей реализации утвержденной технологической схемы (рис. 1) и 

проработки машино-аппаратурного оснащения.  

Согласно Техническому Регламенту Таможенного союза «О безопасности 

молока и молочной продукции» (ТР ТС 033/2013) по органолептическим ха-

рактеристикам продукт должен соответствовать требованиям таблицы 1. 
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Таблица 1 

Органолептические показатели сметаны 

Наименование показателя Характеристика 

Внешний вид и консистенция Однородная масса с глянцевой поверхностью 

Вкус и запах 
Чистый, кисломолочный.  

Допускается привкус топленого масла 

Цвет Белый с кремовым оттенком, равномерный 

 

Вкус сметаны должен быть чистым, нежным кисломолочным с выражен-

ными привкусом и ароматом, свойственными пастеризованному продукту. 

Консистенция сметаны должна быть однородной, в меру густой, без кру-

пинок белка и жира. В сметане 30% -ной жирности 1-го сорта допускается 

недостаточно густая, слегка комковатая консистенция и лёгкая тягучесть. В 

сметане 25% -ной жирности консистенция недостаточно густая. 

Цвет 30% -ной сметаны от белого до бледно-жёлтого. 

Не допускается к реализации сметана с резко кислым, прогорклым, гни-

лостным и явно выраженным кормовым привкусом; с выделившейся сыво-

роткой; с посторонним оттенком (табл. 2). 

 

Таблица 2 

Физико-химические показатели сметаны 

Показатели Норма 

Жир, % 10-58 

Белок, %, не менее 

 (для молочных составных продуктов – в молочной основе) 
1,2 

СОМО, %, не менее  

(для молочных составных продуктов – в молочной основе) 
3,6 

Молочнокислые микроорганизмы, пробиотические  

микроорганизмы, дрожжи, КОЕ/см3 (г), не менее 
1 х 107 

 

Содержание токсичных элементов, микотоксинов, антибиотиков, пести-

цидов и радионуклидов в продукте не должно превышать допустимых уров-

ней в соответствии с техническим регламентом Таможенного союза «О без-

опасности молока и молочной продукции» (ТР ТС 033/2013). 

Микробиологические показатели продукта должны соответствовать нор-

мам единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к 

товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) 

(табл. 3). 
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Таблица 3 

Микробиологические показатели сметаны и продуктов на её основе 

Показатели Допустимые уровни, мг/кг, не более 

БГКП (колиформы) в 0,001 (сметана);  

в 0,1 (термизированные сметанные про-

дукты) г/см3 

Не допускаются 

Патогенные, в т. ч. сальмонеллы  

в 25 г/см3 
Не допускаются 

Стафилококки S. aureus в 1,0 г/см3 Не допускаются 

Дрожжи, КОЕ/см3 (г), не более 
50 (для продуктов со сроком годности 

более 72 часов) 

 

Количество молочнокислых микроорганизмов КОЕ в 1 г продукта в тече-

ние срока годности – не менее 1х107. 
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Аннотация 

В данной работе рассматривается характеристика йогурта, его технология произ-

водства термостатным способом и описание оборудования для производства йогурта 

(гомогенизатор и установка пастеризационно-охладительная пластинчатая). 

Ключевые слова: йогурт, технология, термостатный способ, гомогенизатор, па-

стеризация. 

 

Цель работы: изучить технологию производства йогурта термостатным 

способом и его оборудование. 

Результаты исследования 

Йогурт – это кисломолочный продукт с нарушенным или ненарушенным 

сгустком, повышенным содержанием сухих обезжиренных веществ молока, 

вырабатываемый из обезжиренного или нормализованного по жиру и сухим 

веществом молока или молочных продуктов, подвергнутых тепловой обра-

ботке, путем сквашивания их протосимбиотической смесью чистых культур 

термофильного молочнокислого стрептококка и молочнокислой болгарской 

палочки, концентрация которых в живом состоянии в готовом продукте на 

конец срока годности должна составлять не менее чем 107 КОЕ в 1 г продук-

та, с добавлением или без добавления различных пищевкусовых продуктов, 

ароматизаторов и пищевых добавок.  

Производство йогурта осуществляется двумя способами – термостатным 

и резервуарным.  

Рассмотрим технологию производства термостатным способом. 

Подготовка сырья: 

Для производства используется молоко 1 сорта, с кислотностью не выше 

20 Т, по редуктазной пробе – не ниже 1-го класса и по механической загряз-

ненности – не ниже первой группы.  

Нормализация молока по жиру: 

Для большинства йогуртов содержание жира должно быть не менее 6%. 

Расчет потребного для нормализации обезжиренного молока или сливок ве-
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дут по формулам материального баланса если нормализация осуществляется 

путем смещивания цельного молока с обезжиренным или со сливками. 

Тепловая обработка: 

Пастеризацию молока проводят при температуре 85-87 °С с выдержкой в 

течение 5-10 мин или при 90-92 °С с выдержкой 2-3 мин. 

Гомогенизация молока: 

Тепловая обработка молока обычно сочетается с гомогенизацией. Гомо-

генизация при температуре не ниже 55 °С и давлении 17,5 МПа улучшает 

консистенцию и предупреждает отделение сыворотки.  

Охлаждение молока: 

Пастеризованное и гомогенизированное молоко немедленно охлаждают в 

регенеративной секции пастеризационной установки до температуры заква-

шивания его чистыми культурами молочнокислых бактерий: при использо-

вании термофильных культур – до 50-55 °С. 

Заквашивание молока: 

В охлажденное до температуры заквашивания молоко должна быть немед-

ленно внесена закваска, соответствующая виду вырабатываемого продукта. 

Закваску перед внесением в молоко тщательно перемешивают до получе-

ния жидкой однородной консистенции, затем вливают в молоко при постоян-

ном перемешивании. Наиболее рационально вносить закваску в молоко в 

потоке. Для этого закваска через дозатор подается непрерывно в молокопро-

вод, в смесителе она хорошо смешивается с молоком. 

Сквашивание молока: 

Сквашивание молока производят при определенной температуре, в зави-

симости от вида закваски. При использовании заквасок, приготовленных на 

чистых культурах молочнокислого стрептококка термофильных рас – 2,5-3 ч. 

Охлаждение:  

По достижении требуемой кислотности и образовании сгустка йогурт не-

медленно охлаждают – при резервуарном способе производства в универ-

сальных резервуарах или в пластинчатых охладителях до температуры не 

выше 8 °С, а затем разливаются в бутылки. При обычном способе производ-

ства сквашенное молоко в мелкой таре по достижении определенной кислот-

ности перемещают в хладостаты, где оно охлаждается. 
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Гомогенизатор К5-ОГА-1,2 предназначен для гомогенизации молока, 

жидких молочных продуктов и смесей для мороженого при давлении до 20 

МПа и температуре продукта 60…80 °С. Он предназначен для использования 

на предприятиях молочной промышленности в технологических линиях для 

переработки молока и молочных продуктов. 

Рис. 1. Общий вид гомогенизатора марки К5-0ГА-1,2 

1 – опора; 2 – станина; 3 – плита; 4 – электродвигатель;  

5 – кривошипно-шатунный механизм; 6 – вкладыш; 7 – шатун; 8 – палец;  

9 – ползун; 10 – манометрическая головка; 11 – плунжер; 12 – плунжерный блок;  

13 – устройство для натяжения ремней; 14 – шкив ведущий;  

15 – шкив ведомый; 16 – коленчатый вал; 17 – клиновой ремень;  

18 – предохранительный клапан 

 

Установка пастеризационно-охладительная пластинчатая А1-ОПК-5 

(рис. 2) предназначена для тепловой обработки молока при производстве 

кисломолочных продуктов.  
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Рис. 2. Установка пастеризационно-охладительная пластинчатая А1-ОПК-5 

1 – станина; 2 – секция пастеризации; 3,4 – секция регенерации;  

5 – секция нагрева; 6 – нажимная плита; 7 – зажимное устройство; 

 8 – ножка; 9 – разделительная плита; 10 – рифленые пластины. 

 

Сырое молоко из резервуара для хранения электронасосом подается в 

секцию регенерации 4, в которой нагревается пастеризованным горячим мо-

локом до 55-60°С и поступает в сепаратор-молокоочиститель. После очистки 

молоко поступает в секцию регенерации 3 и затем в гомогенизатор. Гомоге-

низированное молоко возвращается в секцию пастеризации 2, где нагревается 

горячей водой до 90-95 °С. Молоко, нагретое до температуры пастеризации, 

подается на охлаждение в секции регенерации 3 и 4 и далее в секцию нагрева 

5, где температура молока приводится в соответствие с оптимальной темпе-

ратурой в пределах 20-50 °С. 

Таким образом, изучив данную тему, мы выяснили как производится йо-

гурт термостатным способом и рассмотрели оборудование и его принцип 

действия для производства йогурта. 
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Аннотация 

Мясные полуфабрикаты – продукты, приготовленные из различных видов мяса, 

которые прошли механическую кулинарную обработку и подготовлены к тепловой 

термообработке. По характеру обработки их можно разделить на рубленые, натураль-

ные (порционные, мелкокусковые, крупнокусковые) и панированные. Полуфабрикаты 

мясные производят из различных видов мяса – баранины, свинины, говядины, мяса 

птицы. 

Ключевые слова: мясо, полуфабрикат, производство. 

 

Впервые мясные полуфабрикаты появились в начале XX века, в то же 

время, когда происходило развитие промышленности. Это значительно об-

легчило процесс приготовления блюд. 

Замороженные полуфабрикаты изначально считались в России второсте-

пенным продуктом, но в наше время полуфабрикаты приобрели особую по-

пулярность. 

Данная отрасль стремительно развивается благодаря своей привлекатель-

ности, высокой рентабельности и огромному спросу среди нааселения. 

Для того, чтобы мясо было подготовлено для производства полуфабрика-

тов, необходимо произвести разделку туши, обвалку, жиловку и сортировку.  

Сначала мясо разделывают на отрубы или части, затем отделяют соедини-

тельную, мышечную и жировую ткани от костей, далее отделяют мясо от мел-

ких оставшихся костей, от сухожилий, плёнок и хрящей и сортируют мясо. 

Для производства используют мясо в охлаждённом, размороженном или 

остуженном виде. Баранина и говядина используется только первого сорта, 

свинина – второго сорта, мясо птицы – 1 и 2 категории [3]. 

Готовая продукция может быть как в охлаждённом, так и в замороженном 

виде [5]. 

При производстве полуфабрикатов из мяса используют соевую муку, кон-

центрат и изолят, молочные продукты, такие как сухое молоко и сливки. В 

производстве полуфабрикатов используют также яйца и яйцепродукты (ме-

ланж и высушенный меланж), мука, гречневую и рисовую крупы. Также ис-

пользуют различные пряности (перец молотый, тмин, лавровый лист и т.д.), 

соль, сахар. 
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Натуральные полуфабрикаты – мякоть мяса, очищенная от сухожилий и 

плёнок. Также к натуральным полуфабрикатам относятся куски мяса с не-

большим содержанием костей. Натуральные полуфабрикаты бывают крупно-

кусковые (грудинка, корейка), мелкокусковые (гуляш, шашлык), порционные 

(эскалоп, шницель), порционные панированные. 

Полуфабрикаты в тесте включают в себя пельмени, мясные палочки, ман-

ты, хинкали [4]. 

Рубленые полуфабрикаты – мясной фарш с добавлением других ингреди-

ентов, например, лука, чеснока. К ним относятся котлеты, бифштексы, ром-

штексы [1]. 

Чаще всего для упаковки мясных полуфабрикатов используют подлож-

ки, которые обтягивают полимерной пищевой плёнкой. Для полуфабрика-

тов из теста, например, пельменей, используют мешки из полимерной 

плёнки. Для того, чтобы хранение было более длительным, используют ва-

куумную упаковку. 

Стоит обратить особое внимание на требования к качеству мясных полу-

фабрикатов. Форма должна быть свойственна определённому виду полуфаб-

рикатов. Поверхность натуральных полуфабрикатов – немного влажная, ка-

тегорически не допускается заветренность и липкость, а также сухожилия, 

хрящи и плёнки. Поверхность полуфабрикатов в панировке должна быть 

равномерно покрыта панировочной мукой. 

Консистенция должна быть упругой и плотной. Что касается рубленых 

полуфабрикатов, консистенция должна быть без костей, хрящей и сухожи-

лий, однородная. Запах полуфабрикатов должен соответствовать свежему 

мясу, без постороннего [2]. 

Хранят полуфабрикаты из мяса следующим образом: охлаждённые круп-

нокусковые, порционные и мелкокусковые полуфабрикаты должны иметь 

температуру внутри продукта от 00С до 80С, замороженные – не выше 80С. 

Срок хранения и реализации крупнокусковых полуфабрикатов составляет до 

48 часов, порционных – 36 часов, мелкокусковых – 24 часа. Если продукт 

упакован под вакуум, то срок хранения увеличивается до восьми суток. 

Срок хранения и реализации охлажденных рубленых полуфабрикатов при 

температуре от 2 до 6 0С составляет не более 12 часов [3]. 
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Аннотация  

В данной статье описана технология производства кондитерских изделий с ис-

пользованием муки разных сортов.  
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Кондитерские изделия, в том числе мучные – сладкие лакомства, предна-

значенные для того, чтобы украсить праздничный стол, поднять настроение и 

восполнить запас энергии. Так же они легко усваиваются в организме чело-

века и имеют высокую калорийность. 

Предприятия, изготавливающие кондитерские изделия должны осуществ-

лять контроль производства, изделия должны соответствовать стандартам и 

ГОСТам, делать продукцию из качественного сырья, а также с использовани-

ем современных технологических процессов. На производствах должен быть 

обеспечен выпуск качественного продукта, так как он используется в диети-

ческом питании, питании детей и влияет на здоровье человека [2]. 

Сейчас существует огромный выбор кондитерских изделий, продающихся 

в магазинах, в него входят: 

 печенья; 

 торты; 

 пряники; 

 вВафли; 

 пирожные; 

 кексы; 

 конфеты; 

 шоколад; 

Для производства сладких изделий используются следующие ингредиенты: 

 мука; 

 сахар; 

 сливочное масло или маргарин; 

 яйца; 

 разрыхлитель; 
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 варенья и джемы; 

 какао-порошок; 

 орехи и сухофрукты. 

Мука – это основное сырье, из которого делают различные хлебобулоч-

ные изделия: хлеб, батон, пироги, булочки и пирожные. Мука входит в состав 

дрожжевого, бездрожжевого, сдобного, пельменного теста [1]. 

На данный момент в промышленности используют муку пяти сортов: 

крупчатка, мука высшего сорта, мука первого сорта, мука второго сорта и 

обойная мука. Так же используется ржаная мука двух сортов: сеянная и об-

дирная.  

Для приготовления печенья, пряников, вафель, в основном, используют 

муку высшего сорта. Она сладкая на вкус, белого оттенка и мягкая на ощупь. 

Такая мука содержит пониженный процент клейковины.  

Для выпечки бисквитов, пирогов и других хлебобулочных изделий можно 

использовать муку первого сорта – в ней повышенное содержание клейкови-

ны, что придает тесту эластичность, у готового изделия на выходе больший 

объем, насыщенный аромат и вкус.  

Пшеничную муку получают из зерен пшеницы, перемолотых в порошкооб-

разный продукт. Различия в сортах муки – цвет и зольность. Чем выше сорт – 

тем выше содержание крахмала, ниже зольность, клетчатки и белка. [4] 

В лабораториях проверяют качество муки - ее хлебопекарные свойства, 

запах, вкус, влажность. В муке содержится клейковина, которая влияет на 

технологию изготовления теста и выбор сорта муки.  

Хранение муки осуществляется в сухих вентилируемых помещениях при 

температуре не выше +150С, влажностью 60-65% [3]. 

Технология по производству кондитерских изделий начинается с приготов-

ления теста. Замес теста производится в несколько этапов – смешивание сухих 

компонентов смеси и влажных. Для смешивания смеси используют специаль-

ные взбивальные машины (миксеры). В чашу засыпается сахар, сливочное 

масло и яйца, смесь взбивается. Далее добавляется мука с разрыхлителем и 

какао-порошок, аккуратно замешивается тесто. Следующий этап – формование 

и отделка будущего изделия. Тестовые заготовки выпекаются при температуре 

+180-2000С в течение 20-35 минут в зависимости от размера. Готовое изделие 

охлаждается на стеллажах при температуре до +240С, упаковывается в тару, 

маркируется, отправляется на хранение и реализацию [6]. 

Маркировка готовых изделий включает в себя дату производства, срок 

годности, состав и наименование предприятия [5]. 
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Анализ показателей двух бисквитов для торта «Прага» с использованием му-

ки высшего и первого сорта показывает, что внешний вид их различается. Пер-

вый бисквит, изготовленный с мукой высшего сорта пышный, мягкий, с ровной 

поверхностью и равномерной пористостью. Он имеет приятный вкус и аромат, 

влажность 35%. Второй бисквит из муки первого сорта имеет более пористый 

мякиш, поверхность гладкая, хорошо пропечен, влажность – 36%. Из-за боль-

шого содержания клейковины в муке бисквит получился более высоким.  

Оба бисквита были разрезаны на три коржа. Высота коржей первого 

бисквита – 1,5 см, второго бисквита – 1,9 см. Вкусовые показатели одинако-

вые. По внешним показателям собранных тортов можно сделать вывод, что 

торт с использованием муки первого сорта выше. Себестоимость сырья не-

значительно различается, так как мука первого сорта выгоднее высшего.  

Следовательно, производить кондитерские изделия с использованием му-

ки первого сорта экономичнее для предприятия.  
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Аннотация 

Способы отделения бывают разных видов: в зависимости от метода получения 

винного напитка – седиментация, ремюаж (дегоржаж), адсорбция, фильтрация, сепа-

рация, капсулирование. 

Ключевые слова: дрожжевые клетки, виноматериал, вино, осадок, метод. 

 

Цель работы: рассмотреть эффективность применения методов отделе-

ния виноматериалов и вин от дрожжей при производстве вина. 

Задача: рассмотреть различные способы отделения дрожжей от винома-

териалов и вин. 

Результаты исследования 

В зависимости от технологических задач применяются различные спосо-

бы отделения дрожжей от виноматериалов и вин. Технологические условия 

подразумевают частичное, полное и стерильное отделение дрожжевых кле-

ток, а также специальные приемы при брожении и биогенерации. На сего-

дняшний день для изготовления вина используют разные методы его получе-

ния. От бутылочного способа получения игристых вин, изобретенного фран-

цузскими специалистами, - до резервуарного непрерывного производства, 

разработанного нашими соотечественниками. В зависимости от требований 

технологий и технологических процессов в виноделии на разных этапах про-

изводства требуется отделять виноматериал от дрожжей. 

Для предварительного отделения дрожжевых клеток от виноматериала 

после брожения в резервуарах используют самый простой метод – седимен-

тацию, то есть – осаживание. Седиментация – это оседание частиц дисперс-

ной фазы в жидкости под действием гравитационного поля или центробеж-

ных сил. Осаждение также применяется чтобы осветлить виноматериал; 

предварительно обработать перед сепарацией или фильтрацией. 

Одним из важных приемов в бутылочном способе производства игристых 

вин, основанных на седиментации, является ремюаж. Ремюаж – это составная 

часть классического метода производства игристых вин. Данный метод ак-

туален для избавления игристого вина от дрожжевых клеток при шампаниза-

ции в бутылках. Разработан он П’ером Периньоном. Данную операцию про-

водят специально обученные люди - ремюоры. Цель ремюажа заключается в 
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следующем – все примеси должны быть сведены на пробку. Для этого прово-

дится очень ответственная работа ремюора. Бутылки с готовым вином уста-

навливаются в пюпитры - специальные станки с ячейками, позволяющими 

удерживать бутылки под углом сорок пять градусов, кверху дном. На протя-

жении двух – трёх месяцев бутылки ежедневно переворачивают по опреде-

лённой схеме, соблюдая при этом особую осторожность. Необходимо, чтобы 

осадок не задерживался ни на стенках, ни в вине, а падал на пробку. Ремюор 

каждый день переворачивает сотни бутылок для того чтобы в будущем 

напитке не осталось примесей. 

После ремюажа в процессе шампанизации следует дегоржаж - не менее 

важная часть отделения будущего напитка от примесей. Дегоржаж отвечает 

за выброс дрожжевого осадка. Перед проведением данной процедуры необ-

ходимо заморозить горлышко бутылки. Это нужно для уменьшения потерь 

углекислого газа и самого вина. Мастер-дегоржер должен обладать невероят-

ной ловкостью. Его задача – быстро откупорить бутылку, обращённую гор-

лышком вниз (в это время осадок с пробкой вылетит под давлением углекис-

лого газа) и привести бутылку в вертикальное положение. 

Следующим этапом отделения дрожжей от виноматериала является сепа-

рация – центрифугирование. Центрифугирование – разделение неоднородных 

систем (например, жидкость – твердые частицы) на фракции по плотности 

при помощи центробежных сил. Центрифугирование осуществляется в аппа-

ратах, называемых центрифугами. Барабан, вращающийся с огромной скоро-

стью на вертикальном или горизонтальном валу – является основной частью 

центрифуги. Очень долгое время (с 1862 года по 1934 год) специалисты со-

вершали безуспешные попытки использовать центробежную силу для очи-

щения вина. Но не хватало величины центробежного поля из-за низкой скоро-

сти вращения барабана. И, наконец, изобрели аппараты, способные выдавать 

необходимое центробежное ускорение. Очистка вина в аппарате, основанном 

на центрифуге, заключается в следующем: в крутящийся барабан с конически-

ми или цилиндрическими вставками подают мутное вино; затем частички, 

имеющие больший вес чем осветляемая жидкость опадают под действием цен-

тробежных сил на стенки барабана в виде густого осадка; а осветленная жид-

кость выходит из аппарата через специальное приспособление. 

Более тонкое отделение виноматериала от дрожжей – фильтрация. Филь-

трация – это отделение твердой фазы вещества от жидкой при помощи пори-

стой перегородки. Во время фильтрации жидкость (виноматериал) пропуска-

ется, а твердые вещества (дрожжи) осаждаются на пористой перегородке. 

Сами фильтры подбирают в зависимости от характера осадка и толщины его 
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слоя. А это значит, что фильтрация может быть и грубой, и обеспложиваю-

щей. Например, фильтрацию применяют для изготовления игристого вина 

методом под названием «трансфер». Вино в бутылке настаивается три года, 

затем его переливают в чистую бутылку, в которой оно пойдет на продажу, 

предварительно его профильтровав. 

Также при производстве игристых вин в непрерывном потоке широко 

применяется метод адсорбции: путем адсорбции дрожжевых клеток на твер-

дых носителях стимулируется интенсификация процесса шампанизации. Ад-

сорбция – это поглощение, прикрепление веществ (касательно виноделия – 

это дрожжевые клетки) из жидкости (виноматериала) поверхностью твёрдого 

вещества. Именно использование иммобилизованных клеток дрожжей в про-

мышленном масштабе при производстве игристых вин в резервуарах позво-

лило создать промышленное производство данного напитка. Данный метод 

позволяет обойтись без применения в качестве носителей токсичных соеди-

нений, обеспечить беспрепятственный обмен веществ в клетке. В этом мето-

де при снижении адсорбционной способности стареющих дрожжевых клеток 

достигается их отрыв и перемещение с током вина. Таким образом соблюда-

ется последовательный контакт будущего напитка с дрожжевыми клетками 

различного физиологического состояния. Эффективность иммобилизованных 

клеток зависит от типа носителя, который выбирается в зависимости от тех-

нологического процесса, способа иммобилизации и культуры микроорганиз-

мов. Таким образом, использование иммобилизованных в геле дрожжей при 

бутылочной технологии позволяет во много раз повысить производитель-

ность процесса, исключив операцию ремюажа. 

Еще один метод отделения дрожжевых клеток от виноматериала это кап-

сулирование. Капсулирование – это процесс заключения небольших коли-

честв вещества в оболочку из плёнкообразующего материала с получением 

капсул, обладающих заданными свойствами. Оболочка защищает заключен-

ные внутри себя вещества от воздействия внешней среды. Относительно ви-

ноделия в гелиевые шарики заключают живые дрожжи. Их помещают в бу-

тылку будущего игристого вина и дрожжевые клетки через гель могут кон-

тактировать с виноматериалом. А после длительного хранения капсулы без 

лишних усилий извне образуют осадок. 

Таким образом рассмотрена эффективность применения методов отделе-

ния виноматериалов и вин от дрожжей при производстве вина. 
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Аннотация 

В работе представлен анализ собственных исследований по выявлению генотипов 

по гену каппа-казеина крупного рогатого скота симментальской породы репродуктора 

1 и племенного завода 2 Уральского региона. 

Ключевые слова: каппа-казеин, аллель, генотип, полиморфизм, молочная про-

дуктивность. 

 

Цель работы: определение генетической структуры симментальского 

скота по гену каппа-казеина. 

Результаты исследования 

Анализ результатов позволяет сделать вывод, что А-аллель гена CSN3 по 

частоте встречаемости преобладает. Аллель В обнаружен в меньших количе-

ствах. В ходе исследования было установлено, что у племенных животных 

симментальской породы, разводимого в Уральском регионе преимуществен-

но распространен генотип АА. Особей с желательным генотипом ВВ в изу-

ченной выборке не оказалось. Результаты исследования представлены в таб-

лице 1. 

 

Таблица 1 

Полиморфизм гена CSN3 у симментальского скота,  

разводимого в Уральском регионе 

Предприятия 
Всего, 

голов 

Встречаемость генотипов 
Встречаемость  

аллелей 

Генотип АА Генотип АВ 
А В 

Голов % Голов % 

Репродуктор 1 59 38 64,4 21 35,6 0,82 0,18 

Племенной 

 завод 2 
42 35 83,3 7 16,7 0,92 0,08 

Всего 101 73 72,3 28 27,7 0,86 0,14 

 

По данным таблицы можно сделать вывод, что в репродукторе 1 геноти-

пом АА обладает 38 особей (64,4%), в племенном заводе 2 – 35 (83,3%). Ге-

терозиготный генотип АВ встречается у 21 (35,6 %) и 7 (16,7 %) коров и 
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нетелей, соответственно. Частота встречаемости А-аллеля в репродукторе 

составила 0,82, в племенном заводе – 0,92. Встречаемость В-аллеля равна 

0,18 и 0,08 соответственно. По результатам двух предприятий в целом 

наблюдается такая же тенденция: гомозиготный генотип АА преобладает, 

аллель А встречается чаще, чем В.  

Выводы. Можно предположить, что результаты полиморфизма гена кап-

па-казеина у коров симментальской породы репродуктора и племенного за-

вода Уральского округа обусловлены тем, что животные с генотипом ВВ не 

вошли в число изучаемого поголовья из-за низкой встречаемости в стадах. 

Вероятно, селекция на белковомолочность в предприятиях по разведению 

крупного рогатого скота симментальской породы ведется еще недостаточно 

интенсивно.  
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Аннотация 

Вовсем мире разведение животных является одним из ведущих направлений, ко-

торое обеспечивает продовольственную безопасность страны. Производство молока и 

молочной продукции является одной из ведущих сфер агропромышленного комплекса 

и предприятий. Молоко состоит из важнейших компонентов (жир, белок, лактоза, 

витамины разных групп). 

В настоящее время большинство предприятий Свердловской области использует 

технологию беспривязного содержания скота с доением в доильных залах, это в 2,5-3 

раза повышает эффективность работы, так же своевременно проводятся ремонты и 

реконструкции крупных скотоводческих объектов в связи с новыми технологиями, 

что хорошо сказывается на увеличении поголовья дойного стада. 

Ключевые слова: технологии производства молока, лактация, беспривязное со-

держание. 

 

Скотоводство – самая важная и прибыльная область животноводства. Оно 

поставляет в производство и людям значимые продукты питания, такие как 

мясо, молоко, шерсть, кожевенное сырье, субпродукты [2]. 

Цель работы: изучить и проанализировать особенности производства 

молока, как новые технологии влияют на содержание и продуктивность по-

головья, как системы содержания скота действуют на технологические каче-

ства молочной продукции. 

На комплексах практикуют два способа содержания коров привязный и 

беспривязный. 

Беспривязное содержание имеет большие результаты. Метод содержания 

коров считается комфортным видом в скотоводстве. В таком случае живот-

ные содержатся отдельными секциями, по желанию они сами решают, чем 

им заняться, но все-таки режим есть режим [4]. 

В выращивании коров выделяют зимний и летний период. Зимой скот жи-

вёт в коровниках и может в любое время выходить на выгульную площадку, 

а при содержании на цепи их выпускают на выгул после полудня по графику 

в зависимости от погодных условий. 
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При беспривязном содержании очень важно учитывать поведенческие ре-

акции животных друг с другом. У коров определена высокая степень стадной 

организованности и заинтересованности в главаре.  

В любой сформированной группе в первые дни прослеживается домини-

рование одного животного и подчинённость других. При новом животном в 

микрогруппе средний удой уменьшается на 5%.  

В зависимости от климатической зоны беспривязное содержание имеет 

свои особенности [12]. 

Массовое содержание практически исключает пересчёта рациона с учётом 

физиологических особенностей конкретного животного. Поголовье коров - 

саморегулирующаяся система с достаточно чёткой выработанной иерархией. 

Такая степень свободы скота сопровождается значительным расходом энер-

гии и увеличением потребности кормов в среднем на 10% [11]. 

В молочном скотоводстве используют установки для массового доения 

таких как «Карусель», «Европараллель», «Ёлочка», «Тандем».  

Подбор определённой модели зависит от численности стада, предлагае-

мых перспектив развития хозяйства и некоторых других экономических фак-

торов. Коров доят два раза в сутки с целью уменьшения трудозатрат. 

С целью оптимизации производственного цикла поголовья животных раз-

деляют на физиологические категории или клетки: 

– сухостойные стельные коровы; 

– глубокостельные нетели и коровы, находящиеся в родильном отделении; 

– новотельные коровы и особи с высокой продуктивностью; 

– низкопродуктивные животные и коровы в запуске. 

В наше время по стране только 5% скота молочного направления содер-

жатся беспривязно. Большая часть хозяйств со временем приходят именно к 

данному способу содержания. 

В ходе анализа источников литературы узнали, что есть различные ме-

тоды доения коров: ручной, автоматизированный включает в себя (доение на 

линейной доильной установке), робототизированной (с применением робо-

тов-дояров) и доение в доильных залах типа «Ёлочка», «Карусель», «Европа-

раллель», «Тандем». В робототизированном и автоматизированном доении 

применяют доильные аппараты, конструкции, в состав которых входят до-

ильных стакана и принцип действия которых основан на прерывистом такте 

сосания из вымени под воздействием переменного вакуума. 

Доильный зал «Ёлочка» и «Параллель» 

В системах вида «Ёлочка» и «Параллель» коров обрабатывают и одевают 

доильный аппарат группами по 2-4 головы. Коров, находящихся в конце лак-
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тации, обрабатывают по 3-4, сначала доят самую медленную корову в группе, 

а затем всех остальных [15]. 

Доильный зал «Карусель» 

В доильных залах «Карусель» достаточно времени на обработку вымени, 

поэтому аппарат закрепляют заблаговременно.  

В крупных карусельных станциях работают две доярки, одна подмывает 

вымя, а вторая сдаивает первые струйки и закрепляет аппарат. Эффектив-

ность карусели зависит от прохождения коров внутрь.  

В случае если корова не зайдёт во внутрь, система собьётся, а производи-

тельность уменьшится. Тоже самое относится и к выходу с неё  

Робототизированное доение – это робот дояр нового поколения VMS V 300 

В Свердловской области на данный момент уже достаточно много сель-

скохозяйственных организаций с широкой географией, применяющих робо-

тотехнику в доении. По данным Министерства сельского хозяйства и продо-

вольствия Свердловской области, к концу 2015 г. установлена 21 доильная 

роботизированная установка, из которых часть уже смонтирована и работает 

в следующих организациях (табл. 1). 

 

Таблица 1 

Доильная робототехника в организациях Свердловской области 
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КФХ Шишкин 

А.А. 
Lely Astronaut A4 1 2013 120 55 (70) 

СПК «Заря» Lely Astronaut 2 2013 620 0 (280) 

ПСК «Колос» MERLIN 225 1 2013 369 140 (140) 

ООО «Агрофирма 

«Никольское» 
Lely Astronaut A4 2 2014 180 67 (140) 

ООО  

«Русь Великая» 

De Laval Voluntary 

Milking System 
2 2014 1006 98 (140) 

ИП  

Барбашин Д.А. 
Lely Astronaut A4 2 2014 30 30 (140) 
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Робот-дояр наставлен на предоставление наиболее персонализированного 

подхода к молочной ферме.  

Это полностью автоматизированный комплекс, который относится к каж-

дому животному индивидуально. Он не просто промывает, а подготавливает 

вымя к доению.  

Затем сосок просушивают с целью доения, при этом совершается стимуля-

ция для наилучшего потока молока. Подобным способом, возможность перено-

са мастита от коровы к корове абсолютно исключена. Дойка длится 5-7 минут. 

Изучив литературные данные по интересующему вопросу, можно сделать 

вывод о том, что беспривязное содержание актуально для крупных молочно - 

товарных ферм. Такое содержание скота позволяет существенно снизить за-

траты на труд. Коровы перемещаются в корпусе абсолютно свободно.  

Из-за отсутствия надобности привязывать и отвязывать скот работа жи-

вотноводов упрощается.  

Положительные аспекты при данном способе содержания: 

– беспривязная система наиболее естественна для животных так как она 

приближена к естественным условиям содержания; 

– производительность труда намного выше по сравнению с привязной си-

стемой за счёт автоматизации систем доения; 

– при такой системе создаются благоприятные условия для повышения 

– качества молока за счёт сокращения длины молокопроводов в 

– доильном зале; 

– на фермах с беспривязным содержанием в полной мере можно 

– использовать различные автоматизированные системы управления стадом. 

Полученные результаты говорят нам о том, что коровы меньше подверга-

ются стрессу при замене привязного содержания на беспривязное, что хорошо 

сказывается на организме животного в целом и молокоотдача увеличивается. 
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Аннотация 

Растительным сырьем, для производства различной продукции, принято считать 

растительные организмы (как целые растения, так и отдельные их части – корни, 

стебли, почки, цветки, плоды), которые могут использоваться в различных отраслях 

промышленности. Так, при производстве продуктов питания может применяться сы-

рье как одного вида (к примеру, плодоовощное сырье), так и разных видов (например, 

производство мучных кондитерских изделий с добавлением изюма). 

Ключевые слова: сырье, пищевая промышленность, плодовоовощное сырье, рас-

тительное сырье. 

 

Цель работы: рассмотреть вида растительного сырья для производства 

различной продукции. 

В зависимости от целей предприятия, и от кого, какую продукцию на нем 

вырабатывают растительное сырье можно подразделить на несколько групп: 

пищевое, кормовое, лекарственное, техническое. В свою очередь, пищевое 

сырье, в зависимости от вида также подразделяется на культивируемое и ди-

корастущее. К культивируемому сырью обычно относят следующие виды: 

плодоовощное традиционное, плодоовощное генетически модифицирован-

ное, зерно и продукты его переработки, травянистое сырье. К дикорастущему 

сырью относится плодоовощное традиционное и травянистое сырье. 

 При производстве продукции может использоваться растительное сырье 

одного вида, разных видов, а также комбинированное сырье, то есть расти-

тельное сырье вместе с животным. 

Есть еще одна группа сырья, которая называется – плодовой. В данную 

группу входят плоды и семена. К плодовой группе относятся: томаты, бакла-

жаны, перец, горох, фасоль, бобы, огурцы, кабачки, патиссоны, тыква, арбу-

зы, дыни, а также кукуруза. Продукты из плодовой группы можно встреть на 

прилавках магазина, в виде соков, консервов, различной заморозки [1]. 

Так, например, в состав томатов входят легкоусвояемые углеводы, пекти-

новые вещества. Они богаты витаминами и являются ценным пищевым про-

дуктом. Томаты содержат калий, магний, железо, цинк, кальций, фосфор; 

большое количество органических кислот, которые необходимы нашему ор-

ганизму для нормальной работы. Также в них содержится довольно много 

витаминов В1, В2, В3, В6, В9, Е, но больше всего в них витамина С. В ба-
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клажане присутствуют витамины С, В, В2, РР и каротин. В состав минераль-

ных веществ входят калий, натрий, кальций, магний, фосфор и железо. Упо-

требление баклажанов способно снижать уровень холестерина, нормализо-

вать водный обмен в организме и улучшать работу сердца [2]. 

Сладкий перец, как и некоторые другие овощи и плоды, содержит боль-

шое количество незаменимых минеральных веществ, таких как калий, фос-

фор, железо, кальций, цинк, натрий, йод. Эти минералы способствуют повы-

шению иммунитета, укреплению защитных функций организма [4].  

Бобовые среди других продуктов выделяются тем, что содержат большое 

количество растительного белка – около 25%. Кроме белков, они содержат 

сложные углеводы, которые полезнее «быстрых», а также малое количество 

жиров. В состав зернобобовых входит множество полезных веществ, которые 

благоприятно влияют на все системы органов [7]. 

Как видно, из представленного материала, растительное сырье очень бо-

гато витамины и содержит в своем составе вещества необходимые для нор-

мальной деятельности организма человека. 

По мимо плодовой группы, существует еще вегетативная. К данной груп-

пе относятся следующие группы растительного сырья: клубнеплоды; корне-

плоды; капустные; шпинатные; луковичные; пряные листовые; десертные. 

К группе корнеплодов относятся картофель, топинамбур, батат. В пред-

ставленных корнеплодах содержатся азотистые вещества, крахмал, а также 

сахароза. Самым известным представителем капустных – является белоко-

чанная капуста. Ее состав также богат различными веществами, такими как, 

аминокислоты (содержится более 16 аминокислот), витамины группы А, В1, 

В6, С и Р, а также макроэлементы. Из группы шпинатных самым ярким пред-

ставителем является – шпинат. Он содержит большое количество витаминов, 

таких как, С, В4, Е, В3, В6. Шпинат особенно полезен для здоровья тех, кто 

страдает заболеваниями сердца и сосудов. Группа луковичных (лук, чеснок) 

содержит в своем составе витамины группы А и С. 

Наиболее популярной группой растительного сырья является группа зер-

новых культур. В зависимости от химического состава группу растительного 

сырья можно подразделить на 3 группы: 1) богатые крахмалом – пшеница, 

рожь, ячмень, овес, кукуруза, рис, просо и семейство гречишных; 2) богатые 

белком (семейство бобовых); 3) богатые жиром (масличные культуры) [1]. 

Растительное сырье, сейчас очень популярно и используется при произ-

водстве большого количества продуктов. Растительное сырье используется в 

качестве добавки (йогурт с добавлением злаков) или как самостоятельное 

сырье, при производстве хлебобулочных изделий, алкогольных напитков. 
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Многие ученые (Корячкина С. Я. и др.; Носкова И. А. Пеков Д. Б. и т.д.), кто 

проводил исследования по растительному сырью пришли к выводу о том, что 

добавление растительного сырья в качестве дополнительного компонента 

улучшает пищеварение [3; 5; 6]. 

Таким образом, использование растительного сырья в качестве основного 

компонента или в качестве добавки при производстве продукции имеет ряд 

преимуществ. Рассмотренное нами сырье в своем составе содержит большое 

количество витаминов, макроэлементов, которые необходимы для нашего 

организма. 
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Аннотация 

Сливочное масло – пищевой продукт, изготавливаемый сбиванием сливок или се-

парированием, полученный из молока коровьего, реже – из молока другого мелкого и 

крупного рогатого скота. Основой сливочного масла является обезжиренные вещества 

молока и молочный жир с одинаково расположенной в жировой фазе влагой. Сливоч-

ное масло считается энергетически ценным пищевым продуктом.  

Ключевые слова: масло, продукт, ассортимент, сырье, производство, молоко. 

 

Цель работы: рассмотреть анализ ассортименты сливочного масла, вы-

рабатываемого в г. Екатеринбург 

Сливочное масло является источником витаминов А, C, B, D, Е и К, жир-

ных кислот Омега-3 и Омега-6. Причём некоторые из витаминов (А, D и Е) 

лучше усваиваются именно вместе с жирами. Польза сливочного масла для 

организма заключается в том, что при его употреблении укрепится состояние 

сосудов и сердца. Улучшится состояние волос, кожи и ногтей, пищеварения, 

состояние центральной нервной системы и работа мозга, а также появится 

энергия и снизится вероятность грибковых инфекций [1]. 

Масло производят в таком ассортименте, как: 

– кисло-сливочное и сладко-сливочное, соленое и несоленое – «Кре-

стьянское»;  

– кисло-сливочное и сладко-сливочное, соленое и несоленое – «Люби-

тельское»; 

– кисло-сливочное и сладко-сливочное, соленое и несоленое – «Тради-

ционное»; 

– кисло-сливочное и сладко-сливочное, соленое и несоленое – «Чай-

ное»; 

– кисло-сливочное и сладко-сливочное, соленое и несоленое – «Бутер-

бродное». 

В зависимости от массовой доли жира масло сливочное подразделяют 

на виды:  

1. Масло низкожирное с МДЖ 30-50%, составляющее:  

– пастообразное масло – 30-40%; 

– мягкое масло – 40-50%. 
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2. Масло сливочное пониженной жирности с МДЖ 50–80%, составляющее:  

– масло облегченное сливочное - 70–80%;  

– масло легкое сливочное - 60–70%;  

– масло сверхлегкое сливочное - 50–60%.  

3. Масло сливочное традиционного состава с МДЖ 80 –82,5%  

В зависимости от исходного сырья делят на группы:  

– масло подсырное – вырабатывается из подсырных сливок, является по-

луфабрикатом маслодельной промышленности;  

– масло сливочное, вырабатывающееся из натуральных сливок с разной 

жирностью, являющееся эмульсией типа «вода в масле», 

– масло восстановленное, вырабатываемое из молочной плазмы и топле-

ного масла; 

– масло топленое, получающееся в результате перетапливания сливочного 

или подсырного масла. 

Существует большое обилие наименований сливочного масла, похожих 

по внешнему виду, но различных по питательным и вкусовым качествам. 

Классифицируют основные виды этого продукта, различающиеся по 

влажности, жирности и на вкус:  

– Топленое масло должно содержать не менее 99% жира и не более 0,7% 

влаги; 

– Любительское – 20% влаги, 78% жира;  

– Бутербродное – 35% влаги, 61,5% жира;  

– Вологодское –16% влаги, 82,5% жира; 

– Крестьянское – 25% влаги, 72,5% жира;  

– Шоколадное – 16% влаги, 62% жира, не менее 2,5% какао, не менее 18% 

сахара [2; 3]. 

Сливочное масло производят в ОАО «Ирбитский молочный завод». Ир-

битский молочный завод – одно из самых крупных на Среднем Урале орга-

низаций по переработке продуктов молочной промышленности. В период 

длительного времени, а точнее, более десяти лет, остаётся идеалом развития 

молочной отрасли и обеспечивает качественными продуктами питания. В 

товарной линейке более 60 наименований. История завода возникла в 1925 

году с организации «Союзмолоко». С начала 1990 года началось активное ста-

новление компании благодаря директору, который создал команду специали-

стов-единомышленников. На данный момент, Ирбитский молочный завод – 

активно развивающееся предприятие, организующее набор квалифицирован-

ных сотрудников и готовящее разнообразные программы по повышению ква-

лификации [5]. 
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Также производством сливочного масла занимается ООО «АгриКо». Ор-

ганизация «АгриКо» создана в 1999 году. С самого начала существования 

реализуется стратегия с полным производственным циклом по переработке, 

выращиванию, торговле и хранению сельскохозяйственной продукции. На 

первых этапах основное внимание было уделено производству масличных и 

зерновых культур. Внедрение новых технологий, применение лучших удоб-

рений, семян, а также привлечение специалистов из других стран – инжене-

ров, техников и агрономов, – поспособствовали тому, что предприятия, вхо-

дящие в компанию «АгриКо», заняли устойчивые позиции в рейтингах самых 

крупных изготовителей сельскохозяйственной продукции в России [6]. 

ООО «УГМК-Агро» Производство «Верхнепышминский молочный за-

вод» – одно из самых крупных молочных предприятий Свердловской обла-

сти. Предприятие возникло в 1992 годы, а с 2006 вступило в состав «УГМК-

Агро». Перерабатывая порядка 80 тонн молока в один день, предприятие 

производит более 30 позиций молочной продукции. Основным сырьем завода 

является молоко, поступающее от АО «Совхоз Сухоложский», ЗАО «Агро-

фирма «Патруши», также входящих в «УГМК-Агро» и обладающих совре-

менными молочными комплексами [4]. 

В ходе проведенного исследования нами было установлено, что сливочное 

масло богато витаминами. В своем составе оно содержит молочные белки, жи-

ры, витамины, а также каротин. На территории г. Екатеринбурга производ-

ством сливочного масла занимаются несколько крупных предприятий. Масло, 

вырабатываемое на данных предприятиях, поставляется в общественные сети и 

представлено на прилавках магазинов достаточно большим разнообразием. 
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Аннотация 

Творогом называется кисломолочный белковый продукт, который вырабатывается 

из пастеризованного нормализованного или обезжиренного молока, пахты. Производ-

ство заключается в сквашивании сырья закваской с последующим удалением сыво-

ротки из полученного сгустка. Творог обладает высокой пищевой ценностью и явля-

ется полезным для всех возрастных категорий.  

Ключевые слова: творог, ценность, организм, молоко, усвояемость. 

 

Цель работы: рассмотреть влияние творога на организм человека. 

Кисломолочным продуктом называется молочный или молочный состав-

ной продукт, при производстве которого понижается показатель активной 

кислотности, повышается кислотность и коагуляция молочного белка. При 

производстве происходит сквашивание молока или смеси с немолочными 

компонентами, а также с использованием заквасочных микроорганизмов. В 

результате биохимических процессов при сквашивании продукт приобретает 

лечебные и диетические свойства. 

По данным И. И. Мечникова причиной раннего старения является воздей-

ствие ядовитых веществ кишечника на организм человека. Молочная кислота 

подавляет гнилостную микрофлору в организме человека, соответственно, 

замедляет процессы старения. Часто кисломолочные продукты применяют с 

целью профилактики заболеваний желудочно-кишечного тракта  

Усваивание кисломолочных продуктов происходит легче, чем молока, 

причиной чего являются белки молока, которые распадаются на более про-

стые вещества. Также улучшается перевариваемость пищи, что связанно с 

выделением молочной кислоты [2]. 

Творог отличается большим содержанием жира и полноценных белков. 

Кроме этого, содержится большое количество минеральных веществ, таких 

как: железо, магний, кальций, фосфор и др. Ценность творога для лечебных и 

диетических целей обосновывается наличием аминокислот: метионина и лизи-

на. Полезность вышеуказанных веществ сказывается на деятельности сердца, 

костеобразовании, центральной нервной системе и обмене веществ [1; 4]. 

В твороге высокое содержание железа, благодаря чему организм синтези-

рует гемоглобин. Стоит отметить, что содержание макроэлемента в твороге 

больше, чем в молоке, т.к. продукт является концентрированным. Благодаря 
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высокому содержанию в твороге аминокислоты (метионина) снижается риск 

ожирения печени. За счет данной аминокислоты снижается содержание холе-

стерина в крови. В зависимости от жирности творога зависит его калорий-

ность. Калорийность обезжиренного творога составляет 110 ккал, жирного 

творога с массовой долей жира 23,0% составляет 273 ккал. Продукт быстро 

насыщает организм и рекомендован людям с лишним весом. Благодаря со-

держанию кальция и фосфора происходит укрепление костной ткани (зубы и 

кости), а также волос и ногтей. За счет того, что в твороге содержится амино-

кислота триптофан, продукты из творога помогают нормализовать сон. Мо-

лочная кислота, содержащаяся в твороге, необходима для правильного функ-

ционирования мышц, мозга и нервной системы [3; 6].  

По мнению М. Г. Сысоевой добавление растительного сырья к творогу 

увеличивает пищевую ценность продукта. В исследованиях в качестве такого 

сырья использовали крупы пшена. В конечном результате было получено, 

что увеличились органолептические показатели, повысилось содержание 

пищевых волокон, незаменимых аминокислот, макро- и микроэлементов, 

витамин и растительного жира. Также к творогу добавляли плодово-ягодное 

сырье в виде стерилизованного пюре, что, по мнению автора, увеличило ор-

ганолептические показатели [5].  

Творог является лечебным и диетическим продуктом благодаря наличию 

большого количества аминокислот, макро- и микроэлементов, витамин. Про-

дукт является легкоусвояемым. Употребление продукта рекомендовано лю-

дям различных возрастных категорий: от детей до пожилых, а также бере-

менным женщинам.  
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Аннотация 

В данной работе рассматривается технология производства спортивного питания; 

Ультрафильтрационная установка; основные перспективы и тенденции развития оте-

чественного рынка спортивного питания; главные трудности формирования рынка 

спортивного питания в России; как с развитием популярности активного образа жизни 

возрастает рынок спортивного питания. 

Ключевые слова: спортивное питание, рынок, спорт, основные тенденции, про-

изводители. 

 

Цель работы: определить перспективы и тенденции развития отече-

ственного рынка спортивного питания.  

Задача: рассмотреть технологии производства спортивного питания. 

Результаты исследования 

На рынке спортивного питания один из самый основных и популярных 

товаров это протеин. Чтобы протеин дошёл до конечного потребителя в том 

виде котором привыкли все видеть, он проходит очень долгую технологиче-

скую цепочку. Производство протеина начинает с сыворотки. Так как в жид-

кая сыворотка относится к побочным продуктам производства, которая вы-

делятся при свертывании молока, например, при производстве творога или 

сыроварении. Процент содержания белка в сыворотке очень мал, и долгое 

время этот продукт относили к отходам и попросту сливали в канализацию. 

Чтобы из сыворотки стали выделять протеин прошло не мало времени пока 

технология вышла на нужный уровень, чтобы получать качественное сырьё в 

промышленных масштабах.  

Технология выделения белка из сыворотки включает в себя несколько 

этапов. Всё начинается с отделения творога и сыворотки, в которой сдержит-

ся минералов, лактозы и лактальбумина в первоначальной сыворотке не бо-

лее 5%. Следующие этапы состоят из пастеризации и фильтрации. Процесс 

фильтрации позволяет получать продукт с разным процентом содержания 

белка, на данный момент существуют данные виды: ультрафильтрация, мик-

рофильтрация, ионный обмен и гидролиз. Так можно получить гидролизат 

протеина с содержанием белка более 90%. Далее уже отфильтрованный сы-

вороточный протеин концентрируется и сушится.  
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Спортивное питание (спортпит) – это специализированные добавки, при-

званные обеспечить спортсмена всеми необходимыми микроэлементами и 

витаминами. Спортивное питание принимают для улучшения спортивных 

показателей, выносливости, для увеличения мышечной массы, достижения 

оптимального уровня подкожного жира и укрепления общего здоровья чело-

века. Такие продукты применяются не только в спорте, бодибилдинге и фит-

несе, но и активно используются в повседневной жизни, домашних трени-

ровках, заботе о своем здоровье и улучшении качества жизни. Во время по-

явления новых индустрий и изобретений создаваемых, когда либо, очень ва-

жен опыт предыдущих лет. Ведь на основе постоянных проб и ошибок, при-

менение новых технологий и знаний складывается верная формула, при ко-

торой получается должный результат. Степень развитости рынка спортивно-

го питания всегда тесным образом связана с развитием популярности здоро-

вого образа жизни среди населения и увеличением количества людей, посто-

янно занимающихся фитнесом и спортом. На сегодняшней день люди стара-

ются заниматься физической культурой на протяжении всей своей жизни, 

начиная в школьные годы – на уроки физической культуры и уже в более 

зрелом возрасте стараются посещать фитнес-клубы и спортивные площадки. 

Количество людей уже пожилого возраста которые заботятся о своем здоро-

вье так же растёт. В 2019 году Министерство спорта России выпустили отчёт, 

согласно которому количество людей, которые тренируются составляет от 36 

до 38 %. Этот показатель, соответствующий странам с развитой экономикой. 

В 2000 году этот показатель составлял всего 8,5%. В Германии 40% населе-

ния активно занимаются своим физическим развитием и активно занимаются 

спортом. США занимается лидирующие позиции и этот показатель составля-

ет 60% от общего числа населения, так же США имеет самый крупный рынок 

спортивного питания на сегодняшний день. 

На 2020 год на рынке России компаний, производящих спортивное пита-

ния, насчитывается более 50. Россия на глобальном рынке занимает около 5% 

от мировой индустрии спортивного питания. Сырье компании не производят, 

почти всё сырьё для российского спортивного питания – зарубежное. У нас 

нет, своих заводов, которые бы давали КСБ (концентрат сывороточного бел-

ка), отдельные аминокислоты, BCAA или карнитин. Завозится всё из-за ру-

бежа, протеин, это обычно Европа и Аргентина. Остальное – Китай и Индо-

незия. Стоит отметить, что спортивное питание не считается первостепенным 

продуктом, в таком случае многие стараются экономить на нём и покупает 

только самые необходимые добавки. Происходит ухудшение покупательской 
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способности у населения и покупать вынужден экономить на всё. Так как 

реальные доходы населения постепенно снижаются. 

В настоящее время американский рынок спортивного питания занимает 1-

ое место согласно размеру торговли и числу имеющихся брендов спортивно-

го питания. Только в 2012 году продажи витаминов, минералов и пищевых 

добавок или VMS (Vitamins, Minerals and Supplements) составили 32 милли-

арда долларов США с прогнозом удвоения этой суммы свыше 60 миллиардов 

долларов США к 2021 году, что примерно составляет более 80% миро-

вой индустрии спортивного питания. Жесткая конкурентная борьба сформи-

ровала требования, в которых высочайшее качество и обширная линейка то-

варов спортивного питания – это обязательные элементы каждого бренда. 

Американские заводы по изготовлению спортивного питания должны при-

держиваться твёрдым эталонам (такие как GMP, HACCP, ISO 9000) также 

использовать качественные сырьевые материалы в производстве спортивного 

питания. Реализация товаров спортивного питания достигла подобного раз-

маха в Америке, что спортивные добавки встали в одну ступень с обычными 

продуктами и товарами массового потребления. Это связано не только с ши-

роким выбором производителей, но и во многом благодаря многолетнему 

доверию своих покупателей к данной категории продукции. В Америке спор-

тивное питание входит в ежедневный рацион в виде протеиновых батончи-

ков, энергетических напитков, различных коктейлей, витаминов или пище-

вых добавок. Приобретая продукты спортивного питания Американских 

брендов можно выделить ряд преимуществ: высокое качества сырья, высокое 

качества технологии производства, безопасность в использовании опреде-

ленных категории продуктов. Все без исключения данные факторы сложены 

из длительного опыта изготовителей и потребителей, которые сразу откажут-

ся от сомнительного продукта в пользу проверенного, которых большой вы-

бор на американском рынке. Рынок спортивного питания обширен-охватывая 

широкий спектр категорий, таких как белковые порошки, аминокислоты с 

разветвленной цепью (BCAA), белковые батончики, смеси для предваритель-

ной тренировки, ускорители оксида азота и добавки креатин. В 2018 году 

компания Lumina Intelligence провела исследования и выявила на рынке око-

ло 2600 уникальных вариантов брендов (с 750 различными брендами) в более 

чем 20 странах. Глобальный рынок спортивного питания, как ожидается, до-

стигнет $ 44 млрд к 2021 году (Allied Market Research), а в 2016 году был 

оценен в $28 млрд (Statistica). 

Если говорить об основных тенденциях на российском рынке, рынок 

спортивного питания, точно также, как и рынок сопутствующих товаров для 

https://www.alliedmarketresearch.com/sports-nutrition-market
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спорта, обладает большим потенциалом и есть хорошие перспективы для его 

развития ближайшие годы. Почти всё находится в зависимости не только 

лишь с популяризацией спорта, но и с доступность мест для занятия спортом 

и физкультурой. Количество фитнес клубов в Российской Федерации посто-

янно увеличивается, а также повышается культура потребления спортивного 

питания. В таком случае отечественный рынок спортпита возрастает за счёт 

новых потребителей и повышению доступности товаров, являющегося ре-

зультатом увеличения числа пунктов продаж. Также к тенденциям отече-

ственного рынка можно причислить формирование его доступности для по-

требителей: на сегодняшний день спортивное питание возможно купить не 

только лишь в специальных магазинах, сейчас можно приобрести в интернет-

магазинах для спортсменов, также можно приобрести и в некоторых продук-

товых магазинах. На сегодняшний день, помимо спроса на классические до-

бавки, нацеленные на повышение результативности тренировки, к примеру, 

протеин и гейнеры, покупатели проявляют заинтересованность к средствам, 

направленным на поддержание здоровья собственного организма, к примеру, 

коллаген, глюкозамин и др. Изготовители стремятся максимально удовлетво-

рить потребности конечного потребителя, по этой причине расширяют соб-

ственный потребительский портфель. Согласно оценкам экспертов 

BusinesStat, за период с 2019 год по 2023 год объём отечественного спортив-

ного питания продолжит увеличиваться. Эксперты прогнозируют рост в 1,3-

3,1%. Согласно прогнозу, к 2023 году объём предложения на Российском 

рынке составит 12,47 тысяч тонн, эта цифра на 11,9% превысит уровень 2018 

года. Помимо этого, согласно оценкам Всемирной Федерации индустрии 

спортивных товаров (WFSGI), рынок спортивного питания в Российской Фе-

дерации считается весьма перспективным, также в этот момент он активно 

развивается. Немаловажно выделить, то что перечень выпускаемых продук-

тов отечественными производителями будет несомненно увеличиваться. В 

настоящее время большой популярностью среди культуристов и любителей 

фитнеса пользуются протеиновые смеси, белково-углеводные смеси и жи-

росжигатели, но спортсмены, сейчас всё чаще обращают своё внимание на 

вещества, которые помогают сделать тренировки более безопасными и не 

повредить своё тело. Весьма часто у спортсменов трудности со здоровьем 

начинаются именно с суставов и связок, непосредственно по этой причине 

важно уменьшить возможность получить травму. На данный момент ряд 

компаний уже готовы предоставить на рынок добавки для составов и связок, 

но этот вид добавок пока не очень распространён.  
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Подводя итоги на основе представленных выше данных, можно сделать 

вывод, что в последние годы отечественный рынок спортивного питания 

расширяется и можно прогнозировать и дальнейший рост развития этой ни-

ши. Такие факторы, как повышения интереса у общества к занятию спортом, 

рост количества фитнес центров, ограничения ввоза продукции из вне и сти-

мулирования импортозамещения товаров, способствуют росту рынка. С це-

лью процветания спортивных товаров в Российской Федерации следует уве-

личить информированность жителей об эффективности спортивного питания, 

также, пропагандировать здоровый образ жизни.  

Одним из более перспективных направлений на отечественном рынке яв-

ляется производство концентрата сывороточного белка (КСБ). 

Рассмотрим один из типов установок концентрирования сывороточных 

белков. Ультрафильтрационные установки являются наилучшим решением 

для нормализации по белку, так же для концентрирования сывороточного 

белка. Использование метода ультрафильтрации имеет ряд преимуществ – 

это низкие эксплуатационные расходы и простота обслуживания. Установка 

предназначена для постоянной концентрации сыворотки для дальнейшей её 

переработки. Зачастую используется для производства концентрата сыворо-

точного белка (КСБ). Принцип работы установки представляет собой процесс 

разделения на молекулярномуровне.  

Ультрафитрационная мембрана пропускает через себя растворенные соли, 

воду, кислоты и лактозу, в процессе концентрации содержание этих веществ 

будет оставаться приблизительно на одном и том же уровне по обе стороны 

мембраны (рис. 1).  

 

 
Рис. 1. Ультрафитрационная мембрана 
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Над мембраной задерживаются белки и жиры, только они способны кон-

центрироваться в ретентате. Диафильтрация используется, если необходимо 

большое количество белка в КСБ. С применением диафильтрации в процесс 

вводят дополнительно воду, при этом происходит понижение относительной 

концентрации растворённых солей и лактозы. При этом идёт повышение 

концентрации белка в концентрате.  
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Аннотация 

Творог – очень важный продукт для здоровья человека. Содержание в нем боль-

шого количества полезных микроэлементов, благоприятно действует на организм в 

целом, если у вас не имеются противопоказания. Творог содержит кальций, который 

играет ключевую роль в укреплении костей и зубной эмали. Поэтому качественное 

производство творога с наименьшими затратами и отходами, стоит у производителей 

на первом месте. 

Ключевые слова: молоко, творог, здоровье, способы производства, традицион-

ный, раздельный, ультрафильтрация. 

 

Цель работы: рассмотреть все методы производства творога и выбрать из 

них самый эффективный. 

Задача: изучить способы изготовления творога. 

Результаты исследования 

Невозможно представить жизнь большинства людей без молока, кефира, 

сливочного масла, сыра. На долю различных молочных продуктов приходит-

ся почти 16% годового рациона среднестатистического человека. Особенно 

велика важность продукции этой отрасли для растущего организма, ведь в 

молоке и его производных находится самый совершенный баланс питатель-

ных веществ. 

Творог – пастообразный кисломолочный концентрированный белковый 

продукт, образованный в результате частичного отделения жидкой фракции 

от сквашенного молока. В зависимости от вида творога массовая доля сухих 

веществ в нем составляет 20-35%, жира – 0,6-18%, белков – 15-20%. 

Специфическими достоинствами творог как продукт диетического и дет-

ского питания обязан наличию сравнительно большого количества белков, 

благоприятному сочетанию минеральных веществ, витаминов и микроэле-

ментов, а также незаменимой аминокислоте – метионину [1]. 

Творог может производиться двумя возможными способами: традицион-

ным и раздельным [2]. 

Раздельный способ производства творога включает следующие стадии: 

прием и подготовка сырья, приготовление нежирного творога с применением 

кислотно-сычужной коагуляции белков, смешивание нежирного творога со 

сливками, упаковка и маркировка готового продукта – творога. Недостатком 
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раздельного способа производства творога является трудоемкость и исполь-

зование большого количества оборудования. 

Традиционный способ производства творога состоит из следующих ста-

дий: прием и подготовка сырья, сепарирование, нормализация, пастеризация, 

сквашивание молока, разрезание сгустка, отделение сыворотки, разлив сгуст-

ка, охлаждение, фасовка, хранение творога. 

Творог, произведенный методом ультрафильтрации, отличается от тради-

ционного структурой и более кремовой консистенцией [3].  

Сегодня применяют два способа производства УФ-творога. Первый – это 

ультрафильтрация молока с целью его концентрации с последующим сква-

шиванием. Получаемый сгусток практически не отдает влагу, содержание 

сухих веществ в нем изначально 18-20 %. Второй способ – это ультрафиль-

трация сквашеного сгустка. Большое влияние на качество получаемого тво-

рога оказывает кислотность сгустка перед обработкой.  

Аппараты для ультрафильтрации бывают непрерывного и периодического 

действия. Аппараты периодического действия применяют, как правило, толь-

ко в лабораториях. В промышленности работают проточные аппараты непре-

рывного действия. 

По способу расположения мембран аппараты делятся на аппараты типа 

«фильтр-пресс» с плоскокамерными фильтрующими элементами, аппараты с 

цилиндрическими и рулонными элементами и аппараты с мембранами в виде 

полых волокон [4-6]. 

Основа конструкции «фильтр-пресс» (рис. 1) – фильтрующий элемент, со-

стоящий из двух мембран, уложенных по обе стороны листов «подложки», 

изготовленных из пористого материала, например полимерного. Листы под-

ложки имеют отверстия для прохода жидкости. Эти листы расположены на 

расстоянии от 0,5 до 5мм, образуя межмембранное пространство для разде-

ляемого раствора. 

 
Рис. 1. Аппарат с плоскими мембранными элементами:  

1 – мембрана; 2 – дренажный материал 
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Аппараты такого типа применяют в установках для выделения белков из-

под сырной сыворотки, а также для ультрафильтрации обезжиренного молока. 

Аппарат с цилиндрическими фильтрующими элементами (рис. 2), собира-

ется из отдельных цилиндрических модулей. Цилиндрический фильтрующий 

элемент представляет собой сменный узел, собранный из полупроницаемой 

мембраны и дренажного каркаса. 

 
Рис. 2. Аппарат с трубчатыми мембранными элементами: 

1 – мембрана; 2 – дренажный материал; 3 – трубчатый фильтрующий элемент 

 

Цилиндрические фильтрующие элементы с комбинированным располо-

жением мембран имеют примерно в 2 раза большую удельную рабочую пло-

щадь поверхности фильтрации, чем описанные. Однако такие конструкции 

обладают значительно большими гидравлическими сопротивлениями из-за 

большой длины каналов для отвода фильтрата. 

Аппараты с рулонными фильтрующими (рис. 3) элементами выполняют в 

виде трубы, в которую последовательно вставлено несколько рулонных 

фильтрующих элементов. 

Каждый элемент состоит из накрученного на отводящую трубу пакета из 

двух мембран и «подложки» для создания межмембранного пространства меж-

ду мембранами устанавливается сетка-сепаратор. Исходный раствор движется 

по межмембранным каналам в подольном направлении, а фильтрат по спи-

ральному дренажному слою поступает в трубу и выводится из аппарата. 

Аппарат с полыми волокнами (рисунок 4) имеет корпус, пучок полых во-

локон длиной 1,5-2м, сборник пермеата и кольцевые уплотнения. Открытые 

концы пучка полых волокон склеивают в шайбе.  

Для повышения интенсивности перемешивания разделяемого раствора в 

аппарате монтируют распределительную трубу, в центральной части которой 

имеются отверстия для подачи разделяемого раствора внутрь пучка волокон. 
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Рис. 3. Аппарат с рулонными мембранными элементами: 

1 – трубка для отвода пермеата; 2 – мембрана; 3 – дренажный лист; 

4 – сетка-сепаратор; 5 – область склеивания; 6 – фиксатор; 7 – корпус 

 

 

 

 

 
Рис. 4. Аппарат с мембранными элементами в виде полых волокон: 

1 – пучок полых волокон; 2 – шайба; 3 – пористая подложка; 4 – крышка; 

5 – фланцевое соединение; 6 – корпус 

 

Таким образом, производство творога методом ультрафильтрации обеспе-

чивает меньшие потери полезных веществ молока в сыворотку, более полное 

использование сывороточных белков. 
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Аннотация 

В данной работе рассмотрены характеристика лактозы, мембранные методы обра-

ботки молока и установка для концентрирования лактозы.  

Ключевые слова: лактоза, молоко, концентрирование, мембранный аппарат, уль-

трафильтрационная установка.  

 

Цель работы: изучить мембранные методы обработки молока и установ-

ку для концентрирования лактозы.  

Задача: определить, что лежит в основе мембранных методов обработки 

молока. 

Результаты исследования 

Лактоза – это органическое соединение, относящееся к группе углевод-

ных дисахаридов. Она присутствует во всех без исключения молочных про-

дуктах. В народе лактозу называют «молочным сахаром». Дисахарид по-

простому это двойной сахар - лактоза расщепляется в организме на глюкозу и 

галактозу. Как и любые сахара, лактоза энергоёмкое вещество и способно 

заряжать организм бодростью. 

Особенность употребления человеком продуктов, содержащих лактозу в 

том, что организм не усваивает лактозу напрямую. Для усвоения лактозы ему 

необходим фермент «лактаза». Лактаза расщепляет лактозу на глюкозу и га-

лактозу, их организм и усваивает. Активность фермента лактазы в организме 

определяется работой гена, который отвечает за его синтез [1]. 

С целью длительного хранения и сокращения расходов на транспортиров-

ку молочную сыворотку концентрируют путем удаления влаги, получая сгу-

щенные и сухие продукты. 

Сгущение сыворотки необходимо перед сушкой, при производстве мо-

лочного сахара, напитков и сиропов. 

Практически молочную сыворотку сгущают в 2-15 раз с критическими 

точками 13, 20, 30, 40, 60 и 75 % сухих веществ. Технологическими парамет-

рами, определяющими процесс сгущения сыворотки выпариванием влаги, 

является температура и продолжительность. Для сохранения нативных 

свойств компонентов сыворотки желательна максимальная температура на 

уровне 50-60 °С. Повышение температуры приводит к потемнению продукта 
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и гидролизу лактозы. Снижение температуры затягивает процесс, вызывает 

обильное пенообразование и может вызвать микробиологическую порчу. 

Таким образом, повышение концентрации сухих веществ в сыворотке до 

40 и 60% позволяет сохранить этот продукт без существенных изменений в 

течение 5-30 суток при температуре 20-25°С, а при температуре 2-5°С сроки 

хранения увеличиваются соответственно до 30 и 60 суток [2]. 

К мембранным методам обработки молока относятся ультрафильтрация, 

обратный осмос и электродиализ. 

 В основе всех мембранных методов лежит принцип разделения и концен-

трирования молочного сырья в процессе фильтрации через специальные 

мембраны под действием давления (ультрафильтрация и осмос) или электри-

ческого поля (электродиализ). 

Ультрафильтрацию используют для выделения белков из молока и мо-

лочной сыворотки; при обратном осмосе молочное сырье концентрируется, 

так как через мембраны проходит только вода; для деминерализации молоч-

ную сыворотку подвергают электродиализу. 

Исполнительный орган установок для фильтрации и обратного осмоса – 

полупроницаемая мембрана на основе ацетата целлюлозы и пористых поли-

мерных материалов. Для ультрафильтрации применяют мембраны с порами 

размером 500... 100 нм. Такие мембраны задерживают молекулы, размеры 

которых больше размеров пор, и пропускают мелкие молекулы. Процесс уль-

трафильтрации проводят под давлением ОД...0,5 МПа. Для обратного осмоса 

используют полупроницаемые мембраны с порами размером не менее 50 нм, 

процесс ведут при давлении 1...10 МПа [3-5]. 

Мембранный аппарат состоит из корпуса, мембраны, дренажного узла, 

крепежных деталей, конструктивных элементов для ввода исходного раство-

ра и выхода концентрата и фильтрата, перемешивания и др. Для мембранного 

разделения применяют четыре типа мембранных аппаратов: плоскорамные, 

трубчатые, рулонные и с полыми волокнами. 

Ультрафильтрационная установка состоит из фильтрующего аппарата, насоса 

для подачи в аппарат продукта, насоса для проталкивания его через мембранные 

фильтры, соединительных трубопроводов и регулирующих вентилей. 

Главная часть фильтрующего аппарата – полупроницаемая мембрана – 

тонкая пористая пленка с порами менее 0,5 мкм. Пленка помещается на мак-

ропористую подложку, усиливающую ее механическую прочность. Обычно в 

качестве подложки применяют пористую нержавеющую листовую сталь 

толщиной 0,5...3 мм с порами 0,5...10 мкм. 
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Рис. 1. Мембранные аппараты 

а – плоскорамный: 1 – фланец; 2 – мембрана; 3 – дренажная пластина;  

4 – уплотнительная пластина; 5 – разделительная пластина; б – трубчатый  

1 – герметизирующий материал (компаунд); 2 – корпус; 3 – трубчатая мембрана;  

в – рулонный: 1 –трубка для отвода фильтрата; 2 – мембрана;  

3 – каналообразующий элемент (турбулизатор); 4 – подложка-дренаж;  

5 – клеевое соединение; г – с полыми волокнами: 1 – подложка-дренаж;  

2 – шайба с полым волокном; 3 – корпус; 4 – полое волокно; 5 – крышка 

 

На рисунке 2, показана работа мембранной ультрафильтрационной уста-

новки для переработки творожной сыворотки, которая состоит из воды, бел-

ка, жира, лактозы и соли. На первой стадии в результате ультрафильтрации 

получают концентрат, содержащий 15% белка, и лактозно-солевой раствор. 

На второй лактозно-солевой раствор пропускают через обратноосмотическую 

мембрану и получают концентрированный раствор лактозы (10-20%), и 

фильтрат, который представляет собой 1%-ный раствор солей. 
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Рис. 2. Мембранная ультрафильтрационная установка 

а – рабочая схема: 1 – ультрафильтрационная мембрана;  

2 – обратноосмотическая мембрана; б – устройство: 1 – мембрана;  

2 – подложка из пористой нержавеющей стали; 3 – прокладка;  

4 – канавка; 5 – корпус 

 

Таким образом, изучив мембранные методы обработки молока и установ-

ку для концентрирования лактозы, можно сделать вывод, что в основе всех 

мембранных методов лежит принцип разделения и концентрирования молоч-

ного сырья в процессе фильтрации через специальные мембраны под дей-

ствием давления [3-7]. 
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Аннотация 

Способы посолки сыра бывают разных видов: посолка натиранием солью и соля-

ной гущей, посолка в бассейнах, посолка сырного зерна, частичная посолка зерна в 

сыроизготовителе, инъекционная посолка сыра. 

Ключевые слова: молоко, сыр, посолка, очистка, раствор. 

 

Цель работы: рассмотреть различные способы посолки сыра и очистки 

солевого раствора. 

Результаты исследования 

Сыр – это пищевой продукт, вырабатываемый из молока путем коагуля-

ции белков, обработки полученного белкового сгустка и последующего со-

зревания сырной массы. При созревании все составные части сырной массы 

подвергаются глубоким изменениям, в результате которых в ней накаплива-

ются вкусовые и ароматические вещества, приобретаются свойственные дан-

ному виду сыра консистенция и рисунок. Среди продуктов питания сыр за-

нимает одно из первых мест по пищевой и энергетической ценности. 

В зависимости от технологии производства, сыр может быть: твёрдый, 

полутвёрдый, мягкий, рассольный, с плесенью, плавленый. 

В производстве сыра должно использоваться молоко самого высокого ка-

чества. После очистки, нагрева и добавления фермента, которым является 

сычуг, получается сыр с определённой консистенцей, определённым вкусом 

и запахом Сычуг – это фермент, который успешно используется в молочной 

промышленности в производстве сычужных сыров. Сычуг отвечает за про-

цесс коагулции мoлока [1]. 

Одним из важных и обязательных методов производства твёрдого и по-

лутвёрдого сыра является посолка. Соль является важным фактором, стаби-

лизирующим микробиологические процессы в сыре, определяющим массо-

обменные процессы в нем, формирующим консистенцию и, в конечном ито-

ге, органолептические характеристики полученного сыра. 

Совершенствование технологических процессов сыроделия, потребность 

в формировании ассортимента сыров с учетом вкусов потребителей, развитие 

технической базы позволило усовершенствовать традиционные способы по-
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солки и разработать новые. Основные способы посолки, применяемые в 

практическом сыроделии: 

Посолка натиранием солью и соляной гущей 

Данный способ является самым древним и применяется на производствах, 

которые сохраняют традиции. Этот способ посолки сухой солью позволяет 

сыру принять прочную твёрдую корку, тем самым снижая массовую долю 

влаги. Способ заключается в том, что на верхнюю часть головки сыра насы-

пается соль, которую распределяют по поверхности, после чего её втирают в 

поверхность сыра. Обычно этот способ используют для крупного сыра мас-

сой более 10кг и продолжительность созревания составляет 4-6 месяцев. 

Посолка в бассейнах 

Этот метод относится к более традиционным. Сыр солят в бассейнах, за-

полненных раствором поваренной соли. При необходимости в рассол добав-

ляют необходимое количество соли или уже готового концентрированного 

раствора. Сыр распределяют в зависимости от его размера. При остывании 

сыра не рекомендуется воздействие механических сил, поэтому используют 

промежуточный бассейн с холодной водой. 

Посолка сырного зерна 

Производится двумя способами: с использованием рассола и «сухим» 

способом. В первом, сырное зерно после отделения сывортки поступает в 

специальную ёмкость где погружается в рассол, там оно циркулирует по ба-

рабану по заданным параметрам. Во втором случае зерно посыпают сухой 

солью в процессе формирования головки. 

Частичная посолка зерна в сыроизготовителе 

Этот способ является широко применяемым. Она осуществляется непо-

средственно в сыроизготовителе после слива сыворотки и обработки сырного 

зерна. Для реализации посолки используют концентрированный пастеризо-

ванный рассол из расчёта 300-700г поваренной соли на 100г смеси. Этот спо-

соб используется не для всех видов сыра. Данный способ посолки приводит к 

необходимости получения солёной сыворотки, применение которой к даль-

нейшей переработки ограничено. 

Менее широко используется метод посолки «Гадан». При этом способе сы-

ры помещаются в специальные контейнеры из пластамассы не большой глуби-

ной, которые снабжены системой перелива. Контейнеры устанавливаются друг 

на друга в 6-8 рядов. После заполнения рассолом в верхний контейнер затем 

переливается в следующий контейнер расположенный над ним и тд. Из нижне-

го контейнера рассол с помощью дренажной системы поступает в систему ре-
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генерации после чего вновь идёт на посолку. Система регенерации позволяет 

охладить, очистить и и нормализовать по концентрации соли раствор. 

Инъекционная посолка сыра 

Инъекционная посолка сыра осуществляется рассолом, вводимым в сыр-

ную массу под высоким давлением. В сырную головку вводится матрица с 

полыми иглами. Через иглы вводится раствор поваренной соли. После посола 

необходимо извлечь лишний раствор путём прессования [2]. 

Ещё одним из наиболее важных факторов является качество солевого рас-

твора. В его составную часть входят: соль, вода, молочная микрофлора и 

микроорганизмы. Для посолки сыра необходимо выдержать рассол в течении 

10-14 дней, так как в свежем рассоле ещё не создана микрофлора и биологи-

ческая активность. Его можно добавлять в старый рассол не более 50%. Для 

восстановления рассола его фильтруют, раскисляют и пастеризуют по мере 

необходимости при температуре 80-85℃ и охлаждают до 8-12℃. Заменяют 

рассол на новый один раз в год. Со временем в рассоле накапливаются мик-

роорганизмы, которые могут привести к постороннему привкусу, белым пят-

нам на головке сыра, плесени и снизить его срок хранения. При использова-

нии микрофильтрации из рассола удаляются белки и жиры, при этом под-

держивается баланс минеральных веществ [3]. 

Существуют мембранные способы шести видов: микрофильтрация, уль-

трафильтрация, обратный осмос, диализ, электродиализ и разделение газов. 

Более традиционным и экономичным вариантом является микрофильтрация. 

Микрофильтрация-один из процессов мембранной обработки, позволяющий 

сократить число бактерий и повысить хранимоустойчивость продуктов. Чис-

ленность микроорганизмов и спор может быть снижена на 99,99-99,95%. 

Микрофильтры задерживают бактерии размером 1-3 мкм. Движущей силой 

микрофильтрации является перепад давлений, рабочее давление 0,1-0,8 Мпа. 

В последнее время для восстановления раствора стали использовать уль-

трафильтрационные установки. Они обеспечивают непрерывное удаление 

бактерий, дрожжей и спор и позволяют исключить замену старого рассола на 

новый. В этих установках применяется модули на основе полых волокн из 

полисульфана. Количество загрязнённого раствора состовляет 0,5-1% от рас-

сола. С целью обеспечения санитарно-гигиенических показателей его следует 

подвергать ультрафильтрации 1-2 раза в неделю. Для поддержания равно-

мерной концентрации и температуры осуществляют принудительную еже-

дневную циркуляцию. Рассол раз в сутки необходимо перемешивать [2]. 
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Делая выводы, можно сказать что при очистке раствора немолочные ве-

щества выделаются почти полностью, удаляются мельчайшие частицы, при-

меси и значительная часть бактерий [4]. 
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Аннотация 

В работе представлены характеристики пчел среднерусской и серой горной кав-

казской пород, а также проведен сравнительный анализ этих пород. 

Ключевые слова: пчелы, пчеловодство, порода, характеристика. 

 

Цель работы: изучить сравнительную характеристику пчел среднерус-

ской и серой горной кавказской пород 

Результаты исследования 

Сравнительный анализ пчел среднерусской и серой горной кавказской по-

род приведен в таблице 1 [1; 4].  

Таблица 1 

Сравнительный анализ пчел среднерусской 

и серой горной кавказской пород 

Характеристика Среднерусская порода Серая горная кавказская 

Окрас хитина 
Тёмно-серый окрас без 

желтизны [2] 

Серебристо-серый окрас 

без желтых включений 

Масса рабочей пчелы 100-110 мг 75-90 мг 

Масса неплодной матки До 190 мг Около 180 мг 

Масса плодной матки До 200 мг Около 200 мг 

Плодовитость До 2 тыс. яиц в сутки 1100-1500 яиц в сутки [2] 

Продуктивность 
Высокая работоспособ-

ность 

При относительно слабом 

медосборе собирают до-

статочное количество 

меда 

Длина хоботка 5,9-6,4 мм 6,7-7,25 мм 

Устойчивость к болезням 

Устойчивы к ноземато-

зу и падевому токсико-

зу 

Подвержены заболеванию 

нозематозом, падевым 

токсикозом и европейским 

гнильцом 

Морозоустойчивость Высокая [2] Менее морозоустойчивы 

Агрессивность Высокая агрессивность Неагрессивны 

Ройливость Высокая Незначительная 
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Исходя из данных таблицы, можно сделать вывод, что пчелы среднерус-

ской породы более крупные, а матка данной породы в сутки приносит боль-

ше яиц, чем матки серой горной кавказской породы. Среднерусские пчелы 

имеют высокую работоспособность, но при слабом медосборе достаточное 

количество меда собирают пчелы серой горной кавказской породы. Более 

устойчивы к некоторым болезням и морозоустойчивости пчелы среднерус-

ской породы. Пчелы серой горной кавказской породы неагрессивны и не 

сильно подвержены роению, в отличие от среднерусских пчел.  

Выводы  

Установлены отличия среднерусской породы пчел и серой горной кавказ-

ской. Были рассмотрены характеристики внешнего вида пчёл, а также их 

продуктивность, резистентность организма к заболеваниям и влияние на по-

роды внешних факторов [3].  
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Аннотация 

В наше время большое внимание уделяется более полноценному и рациональному 

применению всех составных частей молока в процессе его промышленной переработки. 

Вторичное молочное сырье – важнейший производитель пищевых продуктов. Общие 

его ресурсы составляют около 70% перерабатываемого молока от общего объёма. Это 

требует специального подхода к организации промышленной переработки вторичного 

молочного сырья и является основой при создании безотходных технологий [1]. 

Ключевые слова: технология переработки, вторичное молочное сырьё, пахта. 

 

Пахта, относится к вторичному молочному сырью, должна использовать-

ся полностью и рационально. Обзор литературных источников отечествен-

ных и зарубежных позволяет сделать вывод о том, что пахта - низкожирная 

часть сливок, образующаяся при производстве сливочного масла - ценное 

молочное сырье для производства широкого ассортимента продуктов. Ос-

новными и наиболее ценными компонентами являются белки (аминокислоты, 

в том числе лизин, метионин, цистин), углеводы, липиды, а также небелко-

вые азотистые соединения, минеральные соли ферменты, витамины А, Е, К, 

В1, В2, В6, В12, С, Н, холин, органические кислоты, гормоны, иммунные 

тела, практически все составные части сухого остатка молока и воды [2]. 

Цель работы: изучить и проанализировать технологию переработки вто-

ричного молочного сырья. Пахты 

Пахта содержит комплекс биологически активных веществ при мини-

мальной энергетической ценности 33-38,2 ккал в 100 г и малом содержании 

перегрузочных атерогенных веществ (жир, сахар и др.). Поэтому она в 

первую очередь может быть отнесена к продуктам, не обладающим атеро-

генными свойствами. Ее широкое использование в питании позволяет ока-

зать оздоровительно-профилактическое влияние в предупреждении ожирения 

и сердечно-сосудистой патологии. 
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Технологический процесс получения пахты (рис. 1) 

 

Рис. 1. Технологический процесс получения пахты 

 

Значительные объёмы, высокая питательная и биологическая ценность 

обусловливают необходимость сбора и полного использования пахты на пи-

щевые цели, медицинские препараты, кормовые концентраты (табл. 1). 

 

Таблица 1 

Состав пахты 

Наименование 

компонентов 

Содержание компонентов в пахте, % 

метод сбивания Метод преобразования 

ВЖ сливок периодический непрерывный 

Жир 0,5 0,7 0,5 

Белок 3,2 3,2 2,9 

Лактоза 4,7 4,7 4,8 

Минеральные соли 0,7 0,7 0,6 

Сухие вещества 9,1 9,1 8,8 

 

Классификация пахты 

– пахта сладкая, полученная при изготовлении масла методом преобразо-

вания высокожирных сливок, непастеризованная; 

– пахта сладкая, полученная при изготовлении масла методом преобразо-

вания высокожирных сливок, пастеризованная; 

– пахта сладкая, полученная при изготовлении масла методом сбивания 

сливок, в маслоизготовителях периодического действия, непастеризованная; 
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– пахта сладкая, полученная при изготовлении масла методом сбивания 

сливок, в маслоизготовителях периодического действия, пастеризованная; 

– пахта сладкая, полученная при изготовлении масла методом сбивания 

сливок, в маслоизготовителях непрерывного действия, непастеризованная; 

– пахта сладкая, полученная при изготовлении масла методом сбивания 

сливок, в маслоизготовителях непрерывного действия, пастеризованная; 

– пахта кислая, полученная при изготовлении масла методом сбивания 

сливок, в маслоизготовителях периодического действия, непастеризованная; 

– пахта кислая, полученная при изготовлении масла методом сбивания 

сливок, в маслоизготовителях непрерывного действия, непастеризованная. 

Ассортимент продуктов из пахты насчитывает несколько десятков наиме-

нований и постоянно расширяется. 

Напитки из пахты выпускаются как свежие, так и кисломолочные. Напит-

ки свежие: пахта питьевая пастеризованная нежирная, напиток из пахты па-

стеризованный «Идеал», напиток из пахты пастеризованный нежирный с ко-

фе. Напитки кисломолочные: напиток кисломолочный из пахты «Идеал», 

напиток кисломолочный из пахты нежирный «Диетический» [3]. 

Технология изготовления кисломолочных продуктов из пахты аналогична 

технологии изготовления их из молока. Излишек сладкой пахты можно сме-

шать с обезжиренным молоком или сывороткой и использовать для приго-

товления различных обезжиренных молочных продуктов: простокваши, ке-

фира, кумыса, ацидофилина, творога и творожных изделий. Добавление в 

пахту различных наполнителей, в особенности плодовоягодных соков, улуч-

шает вкус, повышает питательную ценность и позволяет разнообразить ас-

сортимент напитков. 

 

Технологическая линия производства пахты диетической резервуарным 

способом (рис. 2) 

Пахта является перспективным молочным сырьём для производства мяг-

ких сыров. Предлагаемое использование пахты для производства именно 

мягких сыров обусловлено тем, что оно имеет ряд преимуществ по сравне-

нию с производством твёрдых сыров. Расход сырья на 25-30% меньше по 

сравнению с производством твёрдых сыров. Продолжительность технологи-

ческого процесса изготовления мягкого сыра составляет от нескольких часов 

до нескольких суток [4]. 
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Пахта представляет исключительную ценность для здоровья человека и 

наибольшей степени удовлетворяет требованию «минимум калорий макси-

мум биологической ценности». 

Библиографический список 

1. Кузнецова О. В. Микрофлора вторичного молочного сырья // Перера-

ботка молока. 2016. № 3. 

2. Остроумов Л. А. Пахта – продукт высокой биологической активности 

// Молочная промышленность. 2017. № 3. 

3. Храмцов А. Г. Продукты из обезжиренного молока, пахты и молочной 

сыворотки // Лёгкая и пищевая промышленность. 2016. С. 25-29.  

Храмцов А. Г. Экспертиза вторичного молочного сырья и получаемых из 

него продуктов // Производственное сырьё. 2015. С. 130.  

Рис. 2. Схема технологической линии производства пахты диетической  

резервуарным способом 

 



291 

БИОЛОГИЧЕСКИЕ ОСОБЕННОСТИ ПОРОДЫ СОБАК  

КАРЛИКОВЫЙ ПИНЧЕР 

Барышникова А. А., студент 

Шацких Е. В., доктор биологических наук, профессор 

Уральский государственный аграрный университет 

 

Аннотация 

Родиной этой породы, возраст которой около 300 лет, считают Германию, где этих 

собачек часто называют миниатюрными гладкошерстными пинчерами или миниа-

тюрными доберманами. Изначально пинчеры жили при конюшнях, ловили крыс и 

охраняли хозяйское имущество от непрошеных гостей. Затем постепенно они превра-

тились в комнатных любимцев. Так же, как и шнауцеры, карликовые пинчеры по про-

исхождению относятся к шпицам, а по рабочим качествам – к пастушьим овчаркам и 

гуртогонным собакам. Для этих целей их используют в настоящее время редко, а в 

основном – как декоративных и служебных. 

Ключевые слова: собаки, карликовый пинчер, цвергпинчер, экстерьер, конституция. 

 

Цель работы: изучить и рассмотреть породу собак карликовый пинчер. 

Задача: изучить теоретический материал про карликового пинчера (экс-

терьер, конституция); рассмотреть историю возникновения породы собак 

карликовый пинчер. 

Результаты исследования 

Считается, что данная порода выведена в Германии на основе немецкого 

гладкошерстного пинчера с участием левреток и такс. Но вполне возможно, 

что эти собаки являются карликовой разновидностью черно-подпалого терь-

ера, выведенного в Великобритании, да и название «пинчер» происходит, по 

всей вероятности, от английского глагола to pinch – ущипнуть, прищемить. 

Пинчер очень быстро схватывает свою жертву зубами и очень неохотно ее 

отпускает. Даже самый маленький из пинчеров – олений, или карликовый, – 

очень дерзок и смел [1]. 

В результате долгой селекционной работы была получена маленькая, но с 

крепким костяком, мускулистая, очень подвижная, грациозная, внимательная 

и темпераментная, выносливая и обладающая крепкой нервной системой со-

бака. Она отличается особой преданностью владельцам, бесстрашием к 

нарушителям охраняемой ею территории, агрессивностью к посторонним. 

Порода была признана официально в 1885 году Клубом любителей пинчеров 

и шнауцеров [1]. 
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В России карликовые пинчеры стали разводиться после завоза их из Бель-

гии, а в последние годы – из Германии [2]. 

Говоря об экстерьере и конституции карликовых пинчеров или по-

другому цвергпинчеров, можно сказать, что данная порода собак довольно 

небольшая, стройная, мускулистая и энергичная. Кроме того, собака весьма 

ловкая и подвижная, крепкой конституции на высоких, крепких, стройных 

конечностях, и при перемещении отличается «балетной» высокой рысью. 

Высота в холке кобеля составляет 25-31 см, а суки – 23-29 см. Шерсть корот-

кая, густая, гладкая, плотно прилегающая, блестящая, равномерно покрывает 

всё тело. Окрас наиболее распространён чёрный, с чётко ограниченными 

краснобронзовыми подпалинами, расположенными на щеках, на губах, на 

нижней челюсти, над глазами, на горле, спереди на груди в виде двух тре-

угольников, на лапах и пястях передних конечностей, с внутренней стороны 

задних ног, около анального отверстия. Помимо этого, также встречаются 

окрасы коричневые и даже серо-голубые с жёлтыми подпалинами. Голова 

сухая, относительно удлинённая, при осмотре сверху клинообразная, без за-

метно развитых скул, в черепной части умеренно широкая, лоб плоский с 

чуть заметным плавным переходом к морде, надбровные дуги и затылочный 

гребень прощупываются с трудом. Морда заострённая, её верхняя линия па-

раллельна линии лба. Мочка носа чёрная, но у цветных разновидностей мо-

жет иметь оттенки, приближающиеся к окрасу шерстного покрова [1]. 

Уши тонкие, подвижные, высоко поставленные, стоячие или полустоячие, 

по форме напоминают равнобедренные треугольники с широким основанием, 

концы их острые или закругленные, покрыты длинной шерстью с бахромой. 

Глаза темные, почти черные, овальной формы, слегка косо поставленные. Не 

выпуклые, маленькие, косой разрез век. Зубы белые, некрупные, прикус 

ножницеобразный. Шея высоко поставленная, сухая, с очерченной линией 

загривка. Длина шеи должна приближаться к длине головы, кожа на ней 

плотно прилегать, не образовывать подвеса. Туловище квадратного формата 

с рельефными мышцами; грудная клетка с плоскими ребрами. Спина корот-

кая, поясница крепкая, мускулистая; круп слегка округлый. Живот слегка 

подобран и в сочетании с красиво оформленной передней частью туловища 

изящно вырисовывается. Хвост поставлен высоко, при купировании остав-

ляют три позвонка. Передние конечности высокие, сухие, крепкие, поставле-

ны параллельно, мускулатура развита хорошо, лопатки поставлены косо, 

размер внутренних углов локтевых суставов составляет 100°, предплечья су-

хие, тонкие, прямые, параллельные. Пясти расположены отвесно, локтевые 

отростки находятся у реберной стенки. Задние конечности поставлены па-
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раллельно, голени длинные, коленные суставы овальные, плохо заметные, 

скакательные суставы сухие, с четко выраженными контурами, плюсны су-

хие, расположены отвесно. Лапы круглые, сводистые, с сомкнутыми пальца-

ми [1]. 

Кроме того, в качестве недостатков данной породы при оценке экстерьера 

животного выявляют следующее: очень светлые, нерезко очерченные подпали-

ны; наличие белых волос на груди и пальцах; излишняя лёгкость костяка; также 

сближенный или развешанный постав ушей; недостаточная глубина, узость, 

плосковатость груди; небольшая сближенность скакательных суставов [1]. 
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Аннотация 

Восточноевропейская овчарка – порода, выведенная в Советском Союзе специ-

ально для службы и спасательных операций в климатических условиях страны. Пра-

родителем представителей породы стала немецкая овчарка, завезённая в Советский 

Союз с целью улучшения качеств и характеристик породы. 

Ключевые слова: восточноевропейская овчарка, экстерьер, особенности породы, 

племенная работа.  

 

Цель работы: определить этапы совершенствования породы.  

Задачи: изучить экстерьерные особенности породы восточноевропейской 

овчарки, историю создания и развития. 

Результаты исследования 

Порода восточноевропейской овчарки [ВЕО] была выведена относительно 

недавно – в 50-60 гг. ХХ века. Прародителем служила всем известная немецкая 

овчарка, но принято полагать, что именно ВЕО объединила в себе лучшие от-

личительные черты «немца». Но несмотря на этот факт, стоит отметить, что 

данная порода остается непризнанной в Международной кинологической фе-

дерации, хотя и признана Международным кинологическим Союзом [1]. 

Разительных отличий отличий от своего прародителя не наблюдается, 

именно поэтому не все организации признают ВЕО как отдельную породу, а 

считают лишь русской ветвью немецкой овчарки: обновленной и усовершен-

ствованной, но в целом сохранившую фенотип и психологические черты сво-

его предка. Щенки быстро растут. Меняются до 12 месяцев. Месячные кутя-

та – малыши ростом 22-27 сантиметров, весят 3-5 килограммов. Ежемесячно 

здоровый щенок подрастает в среднем на два сантиметра, прибавляет в весе 

до 5 килограммов, к году повзрослевшая ВЕО достигает в холке 72 сантимет-

ра. Весит взрослая восточно-европейская овчарка 30 – 60 килограммов, при-

чём 30 кг весит сука, кобель намного тяжелее и массивнее [3]. 

Сегодняшний «восточник» – это все еще великолепный сторож и телохра-

нитель, но уже не такой азартный шалопай, как его знаменитый собрат. Имен-

но благодаря молниеносной реакции и уравновешенному характеру порода 

нашла признание у владельцев, так или иначе связанных с правопорядком и 

охранной деятельностью. Бдительные и собранные, ВЕО как нельзя лучше 
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подходят для защиты имущества и отпугивания лиц, посягающих на чужую 

жизнь.  

Восточноевропейских овчарок не затронуло коммерческое разведение, 

что позволило уберечь породу от многих генетических заболеваний. Даже 

сегодня отечественное поголовье считается самым перспективным в плане 

рабочих и внешних качеств, поэтому зарубежные заводчики предпочитают 

покупать щенков именно в российских питомниках. 

Для работы в различных военных структурах надо отбирать здоровых со-

бак, с хорошо развитыми органами чувств. Однако хорошее зрение, слух и 

обоняние не определяют успех поиска. Не менее важными факторами, влия-

ющими на результативность поиска, являются общая способность собаки к 

обучению, внимательность, умение ориентироваться и оптимально передви-

гаться в пространстве (реализация элементов рассудочной деятельности), а 

также заинтересованность собаки в выполнении требуемых действий, в дан-

ном случае – в поиске запаховых объектов и проработке цепочки следов [2]. 

Поиск запаховых объектов и проработку цепочки следов можно рассмат-

ривать как элементы охотничьего поведения. Сюда же можно отнести спо-

собность вести борьбу, захватывать и нести жертву. Эти отдельные элементы 

присутствуют не только в охотничьем (пищевом) поведении, но и в социаль-

ном (половом, родительском и т.д.), т.е. практически в каждом инстинкте 

есть собственно поисковое поведение, а также такие элементы, как захват 

чего-либо, пробежка. 

Как любая служебная собака, восточноевропейская овчарка обязана прой-

ти курс ОКД (общий курс дрессировки) и, по возможности, ЗКС (защитно-

караульная служба). Только так можно снизить риски неправильного поведе-

ния животного и его нападения на человека.  

Следует оговориться, что наличие способностей у собаки еще не является 

гарантией ее успешной служебной деятельности – плохой дрессировкой 

можно свести на нет любые способности. 

Таким образом, на основании анализа литературы по данной теме можно 

сделать вывод, что собаки породы Восточноевропейской овчарки отлично под-

ходят по своим качествам для службы в различных структурах, хотя и не при-

знаются как отдельная порода в Международной Кинологической организации. 
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Аннотация 

Одной из самых древних разновидностей лошадей считается арабская порода. Их 

история начинается несколько тысяч лет назад. Первые упоминания о лошадях араб-

ских кровей датируются V веком до нашей эры. За долгие годы животные не потеряли 

своей уникальности, благодаря чему повсеместно стали очень популярными. Араб-

ские скакуны являются родоначальниками большинства пород лошадей, самыми из-

вестными из которых считается английская чистокровная и русская верховая лошадь. 

Таких скакунов обычно преподносили в дар высокопоставленным лицам государства. 

Сегодня арабы-чистокровки используются в скачках, любительском и профессио-

нальном конном спорте. Российские скакуны в забегах на дистанцию 7 км показыва-

ют отличные результаты, опережая донскую, ахалтекинскую и терскую породы. Жи-

вотные участвуют в выставках и снимаются в кино. В разных странах их и сейчас 

используют для улучшения качеств других пород. 

Ключевые слова: лошади, арабские скакуны, экстерьер, конституция селекция, 

племенное использование. 

 

Цель работы: изучить и рассмотреть биологические особенности лоша-

дей арабской чистокровной породы и ее улучшения со временем. 

Задача: изучить теоретический материал про арабских скакунов; рас-

смотреть историю возникновения породы; определить какие изменения в 

породе претерпела арабская порода. 

Результаты исследования 

Точная информация о дате возникновения арабской породы неизвестна. 

Некоторые историки называют V-VI вв до н.э., опираясь на древние наскаль-

ные орнаменты. Другие настаивают на более позднем времени. Известно, что 

появился арабский скакун на Аравийском полуострове, где обитали воин-

ственные арабы-бедуины. Они нуждались в крепких выносливых боевых ло-

шадях, поэтому вывели новую породу. Бедуины нуждались в крепких и вы-

носливых лошадях. Первоначальные представители арабских скакунов брали 

свои истоки от персидских, сирийских, североафриканских животных. Вы-

брав в себя лучшие качества, первые арабы стали основателями новой уни-

кальной породы, чистокровной и благородной. В Европу кони попали с нача-

лом Крестовых походов. Европейцам пришлись по вкусу резвые бодрые пи-
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томцы, способные скакать на максимальной скорости без передышки. Позд-

нее арабская чистокровная станет основоположником английской, более 

быстрой и работоспособной. В Россию арабские скакуны попали при Иване 

Грозном и поучаствовали в формировании орловских рысаков и стрелецких 

лошадей. Арабы, полученные на предприятиях России и СССР, часто брали 

первые призы на выставках мирового значения и были лидерами по экстерь-

ерным данным. Сейчас их растят следующие конезаводы – Хреновский, Тер-

ский и Московский. 

Лошади арабской породы имеют уникальный вогнутый профиль, строе-

ние которого определяется особенностями скелета. У арабских лошадей 16 

хвостовых позвонков (у представителей других пород – 6), 5 поясничных 

позвонков (у других – 18) и 17 ребер (у других лошадей – 6). Арабские ска-

куны имеют небольшую голову с большими глазами. Шея высокая, с краси-

вым изгибом. Грудь глубокая и широкая, спина также широкая. Отлично раз-

витые, крепкие ноги увенчиваются прочными копытами. Еще один характер-

ный признак лошадей арабской породы – «петушиный» хвост, который ска-

куны поднимают вверх во время быстрого бега. 

Среди чистокровных арабов можно выделить 4 основных типа экстерьера: 

Кохейлан – массивные лошади, обладающие крепкой конституцией, развитой 

мускулатурой. Они имеют широкую грудь, широкий и мощный костяк, обла-

дают отличной выносливостью и превосходной зарекомендовали себя в каче-

стве скакунов;  

Сиглави – имеют среднюю по мощности конституцию тела, не очень вы-

сокий рост. Менее резвы в скачках, но отличаются внешней привлекательно-

стью, ярко выраженной породой;  

Кохейлан-сиглави – тип, который сочетает в себе массивные формы 

кохейлана и сухость, внешнюю привлекательность сиглави. Кроме того, ло-

шади данного типа имеют высокий рост и повышенную работоспособность; 

Хадбан – самые крупные представители арабской породы, имеют наиме-

нее ярко выраженную «восточность» в породе. Выносливые, резвые спортив-

ные лошади и скакуны.  

Лошади арабской породы славятся доверием и дружелюбием. Раньше 

арабских лошадей часто держали в палатке, рядом с домом (с целью защиты 

от врагов), что сделало арабов нежными и одомашненными животными. 

Арабские скакуны – очень умные животные. Кроме того, лошади арабской 

породы отлично ориентируются на местности, имеют тонкий слух и прекрас-

но развитую память. 
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В настоящее время арабская лошадь очень широко распространена в ми-

ре. Для координации племенной работы с этой породой была создана Все-

мирная организация арабского коневодства, объединяющая 60 стран. 
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Аннотация 

Во Франции в период XIII века начала путь лимузинская порода КРС. Название 

этой породы происходит от провинции Лимузен, где впервые появилась эта порода. 

Предком же считается аквитанский скот. 

Толчком к селекционному выведению стал переход от рабочего и молочного 

направления к мясному. Это произошло из-за относительно сурового климата и оби-

лия грубых кормов. В конце XX века заводчики пришли к решению, что необходимо 

улучшить мясной вкус путём забива скота в молодом возрасте. В результате они вы-

вели практически идеальную мясную породу. 

Ключевые слова: скот, КРС, корова, экстерьер, селекция, племенное использова-

ние, лимузинская порода. 

 

Цели работы: изучить ключевые биологические черты КРС лимузинской 

породы, изучить исторический путь развития и содержания породы. 

Задача: проанализировать результаты исследований особенностей роста и 

развития лимузинской породы КРС. 

Результаты исследования 

Отбор скота производился по двум параметрам- хорошая мясная продук-

тивность и рабочие качества: крепкий костяк, выносливость и хорошая мы-

шечная масса. Как стандарт, такой отбор просуществовал вплоть до 50-х гг. 

XIX в, когда потребность в тяговом использовании резко прекратилась. В 

итоге накапливание генома сильных животных поспособствовало получению 

крепкого стада. 

Следующий же этап селекционной работы требовал получение скороспе-

лых животных с качественным мясом, высоким убойным выходом и низким 

содержанием жира. Для этого была разработана стойловая технология откорма, 

при которой телята быстро набирают массу до полутонны за 12 месяцев. 

Однако в России порода не получила широкого распространения. в ос-

новном, полученное семя этой породы используют для улучшения мясных 

качеств других пород [2]. 

Масть лимузина обычно красная, но может колебаться от золотистого до 

бурого цвета. К особенностям экстерьера можно отнести: крупный размер с 

массивным костяком и развитой мускулатурой. Живая масса быка может до-
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стигать до 1200 кг, а коровы-700 кг. Удои же небольшие, до 1700 кг 5% жир-

ности. К порокам породы относят пигментацию на морде, участки белых во-

лос, светлую окраску и любое физическое уродство. 

К преимуществам лимузинской породы относится его скороспелость: 

среднесуточный прирост превышают 1000г. Так же телята рождаются доста-

точно крупными (от 20-40 кг). Это позволяет получать высокую сохранность 

молодняка. Согласно динамике живой массы опытной группы (симментал x 

лимузин) и контрольной группы (чистопородный лимузин) живая масса как 

месячных помесей, так и 16-ти месячных помесей была выше чем бычков 

лимузинской породы. Судя по всему, наблюдается явление гетерозиса, при 

котором физические качества помесей лучше, чем у своих родителей. Так же 

при проведении контрольного убоя в 16 месяцев, убойный выход помесей 

составил 58,7%, а у чистопородных 60,1% 
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Аннотация 

Голштинская порода крупного рогатого скота обладает самым высоким генетиче-

ским потенциалом молочности и комплексом качеств, обеспечивающим лучшую при-

способленность к промышленным технологиям. Экстерьерно-конституциональные 

особенности породы: крепкая конституция, пропорционально развитое и слегка удли-

ненное туловище со средней живой массой коров, глубокая грудь с хорошо выражен-

ными молочными венами, железистым и правильно прикрепленным выменем ванно-

образной и чашеобразной формы, со средней интенсивностью молокоотдачи (2,12-2,4 

кг/мин). Голштинскую породу широко используют для создания стад и выведения 

новых молочных типов скота. В современных условиях широко используется метод 

разведения по линиям, основанный на явлении повышенной устойчивости в передаче 

наследственных качеств отдельными животными своему потомству. 

Ключевые слова: голштинская порода крупного рогатого скота, биологические 

особенности, метод разведения по линиям, улучшение породы. 

 

Цель работы: определить биологические особенности голштинской по-

роды крупного рогатого скота. 

Задачи: изучить историю создания голштинской породы крупного рога-

того скота; изучить экстерьерно-конституциональные особенности голштин-

ской породы крупного рогатого скота; изучить способы совершенствования 

голштинской породы крупного рогатого скота. 

Результаты исследования 

Голштинская порода крупного рогатого скота была выведена в США и 

Канаде во второй половине 19 века путём селекции голланского и немецкого 

скота, направленной на повышение молочной продуктивности. После слия-

ния Ассоциаций заводчиков голштинского и фризского скота (1885 г.) назы-

валась голштино-фризской. В настоящее время называется голштинской. Эта 

порода отличается от других пород высоким генетическим потенциалом мо-

лочной продуктивности и хорошей приспособленностью к промышленной 

технологии содержания. Она высоко ценится как самая обильномолочная, 

наиболее экономичная и технологичная в условиях промышленной техноло-

гии производства молока [1; 5]. В Россию голштинская порода крупного ро-

гатого скота завезена в 1956 году. 
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При изучении экстерьерно-конституциональных особенностей крупного ро-

гатого скота голштинской породы были выявлены следующие характеристики: 

– живая масса коров голштинской породы 670-700 кг, быков 960-1200 кг;  

– коровы могут достигать живой массы 1000 кг, быки - 1250кг;  

– бычки при рождении имеют живую массу 44-47 кг, телки – 38-42 кг;  

– коровы голштинской породы в основном черно-пестрой или красно-

пестрой масти, с отметинами;  

– высота в холке у взрослых коров в среднем 144 см, двухлеток – 143 см, 

быков – 158-160 см; 

– грудь у коров глубокая до 86 см, достаточно широкая до 65 см;  

– задняя часть туловища длинная, прямая и широкая (ширина зада в ма-

клоках составляет 63 см);  

– высота в холке у телок к 15-месячному возрасту достигает в среднем 123 

см, к 18 месяцам составляет примерно 126 см;  

– конституция крепкая;  

– вымя у голштинских коров в основном имеет ваннообразную и чаше-

видную форму, характеризуется большой емкостью;  

– индекс его равен в среднем 45-46% (колеблется 38,4-61,3%). За сутки 

при двукратном доении от коров получают по 60-65 кг молока и более. 

Максимальная скорость молокоотдачи колеблется в среднем от 3,21 до 

3,51 кг в 1 минуту [2; 4]. 

Голштинскую породу широко используют для создания стад и выведения 

новых молочных типов скота. Прилитие крови голштинов положительно ска-

зывается на молочной продуктивности животных [7; 10]. Исследованиями 

установлено, что голштинизация сокращает затраты на выращивание ре-

монтного молодняка на 13%.  

На современном этапе в целях совершенствования продуктивных качеств 

скота широко используется метод разведения по линиям. Он даёт возмож-

ность дифференцировать структуру породы на генеалогические группы, по-

этому селекция животных с учётом линейной принадлежности является од-

ним из ключевых направлений в работе зоотехнической службы [6]. Метод 

разведения по линиям основан на установленном практикой явлении повы-

шенной устойчивости в передаче наследственных качеств отдельными жи-

вотными своему потомству [8]. Использование метода решает задачу переда-

чи нескольким поколениям потомства присущих родоначальнику задатков 

высокой молочной продуктивности. А также позволяет получить в товарных 

стадах положительный эффект от использования быков-улучшателей для 

получения межлинейного гетерозиса, применяя чередование созданных в 
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племзаводах неродственных линий. Заводская линия при соответствующих 

подборах может существовать 4-5 поколений, а затем она переводит в генеа-

логическую линию, поскольку влияние родоначальника практически исчезает 

[8; 9]. Самое полное представление о генетической ценности производителей 

можно получить лишь на основании их испытания по качеству потомства. 

Все другие оценки являются предварительными из-за их невысокой точно-

сти. Таким образом, одним из решающих условий качественного улучшения 

молочных стад является интенсивное использование высокоценных быков-

улучшателей [3]. 
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Аннотация 

В настоящее время с интенсификацией технологии птицеводства достижение мак-

симального генетического потенциала продуктивности птицы невозможно без вклю-

чения дополнительных стимуляторов роста. Наиболее востребованным стимулятором 

в России являются кормовые антибиотики. Негативное влияние на здоровье птицы, 

накоплении антибиотиков в тканях и возможная передача антибиотико-резистентной 

микробиоты, доказана множеством учёных. Актуальной заменой кормовых антибио-

тиков выступают природные стимуляторы роста на основе пробиотиков, пребиотиков 

и фитобиотиков [1; 2]. Рассмотрим действие добавки пПроСтор на продуктивность 

цыплят-бройлеров при исключении кормовых антибиотиков из рациона.  

Ключевые слова: продуктивность, кормовой антибиотик, пробиотики, пребиоти-

ки, фитобиотики, кормовые добавки. 

 

Цель работы: определение влияния кормовой добавки ПроСтор на про-

дуктивность цыплят-бройлеров. 

Задачи: 

1) рассмотреть особенности кормовой добавки ПроСтор; 

2) изучить влияние кормовой добавки на мясную продуктивность; 

3) рассчитать экономическую эффективность введения кормовой добавки. 

Результаты исследований 

Применение кормовых добавок в птицеводстве связанно с необходимо-

стью снизить негативное влияние стресса, условий содержания и кормления. 

Современные кроссы птиц нацелены на максимальную продуктивность, но 

они очень пластичны, что сказывается на уровне их иммунитета, что сказы-

вается на подверженности к различным заболеваниям при нарушении в усло-

виях содержания и кормления. Также происходит снижение работоспособно-

сти физиологических систем организма, что отрицательно влияет на качество 

получаемой продукции [4].  

Введение в рацион природных стимуляторов роста на основе пробиоти-

ков, пребиотиков и фитобиоников позволяет оптимизировать работу желу-

дочно-кишечного тракта, увеличить всасываемость питательных веществ, 

стимулировать рост полезной микрофлоры при этом подавляя развитие пато-
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генных бактерий, увеличить перистальтику кишечника. В следствии приме-

нения природных добавок увеличивается сохранность молодняка, возрастают 

показатели среднесуточных приростов и конверсии корма, улучшается каче-

ство готовой продукции [2; 5]. 

Кормовая добавка ПроСтор представляет собой порошок серо-зелёного 

цвета со специфическим запахом расторопши. Состав представляет собой 

пробиотическую составляющую - живые спорообразующие микроорганизмы 

(Bacillus subtilis В-8130, Bacillus subtilis 44-р, Bacillus subtilis 188) в количе-

стве не менее 1х106 КОЕ/г и вспомогательные вещества - жом свекловичный 

ферментированный, автолизаты дрожжей, минеральные соли, углеводы, фи-

тодобавки (трава эхинацеи пурпурной, плоды расторопши пятнистой) [3]. 

При включении в рацион кормовой добавки ПроСтор у опытной группы 

цыплят-бройлеров кросса “Росс 308” наблюдается увеличение показателей 

среднесуточного прироста живой массы, вне зависимости от половой группы, 

по сравнению с контрольной группой на 2,1%. 

После проведения эксперимента была рассчитана экономическая эффек-

тивность. Общие затраты, в том числе покупка кормовой добавки, в опытной 

группе незначительно превосходят затраты контрольной группы на 0,37%. 

Но показатель чистого дохода по контрольной группе имеет меньшее значе-

ние, чем у опытной на 5,1%.  

Подводя итог эксперимента с включение добавки ПроСтор рентабель-

ность производства мясной продукции в опытной группе на 2,0% выше, 

чем в контроле. 
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Аннотация 

В долинах Рейна развивалась особая порода собак, которую можно описать как 

счастливый результат смешения лучших физических и умственных качеств римских 

боевых собак, аборигенных пастушьих собак и разновидностей британских и датских 

бульдогов с широкой пастью. Эти собаки стали использоваться как в пастушьем деле, так 

и в охранном. В данное время у собак этой породы основной вид деятельности-охранное 

дело. Также они используются как служебные собаки в армии и других службах.  

Ключевые слова: собаки, ротвейлер, экстерьер, селекция, племенное использование.  

 

Цель работы: определить, как улучшилась порода собак – ротвейлер.  

Задачи: изучить историю создания породы ротвейлер, изучить экстерьер-

ные и интерьерные особенности собаки породы ротвейлер, изучить особен-

ности племенной работы с собаками породы ротвейлер, изучить материал по 

совершенствованию собак породы ротвейлер.  

Результаты исследования 

Родиной ротвейлера, по праву считают город, давший ему имя – Ротвейль, 

который находиться в немецком Вюртемберге.Свое название город получил 

во время земляных работ, проводившихся в 700 году н.э. при строительстве 

костела раннего средневековья, который должен был стоять на территории 

прежних римских терм. Тогда были выкопаны обломки мозайки, украшав-

шей римскую виллу. «Rote Wil» – красная черепица – это стало названием 

города. Ротвейлер-метцгерхунд – ротвейлерская собака мясника – так его 

называют там. Его далекие предки попали в Германию с римскими легионе-

рами, которые применяли псов для борьбы с варварами, так они называли 

германские племена, населявшие в то время территорию современной Герма-

нии. Облачённые в доспехи из толстых, но лёгких шкур, с вставленными в 

них металлическими пластинами и раскрашенные в красный цвет вокруг па-

сти, они нагоняли страх на германцев и повергали их в бегство, и горе было 

тому, кто не уберёгся от их беспощадных челюстей. В мирное же время они 

сопровождали и охраняли скот, в мясе которого так нуждались легионеры 

Клавдия Августа. Позже, в средние века предки ротвейлера охотились в ле-

сах Германии на кабана, и также применялись для охраны стад. 

В истории развития породы ротвейлеров самой важной датой является 

1921 год. В Штутгарте был создан Объединенный Немецкий Клуб ротвейле-
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ров. Несколько конкурирующих ротвейлер-клубов объединились в один, кото-

рый существует и процветает и по сей день. Одним из первых мероприятий, 

проведенных Клубом, было утверждение стандарта ротвейлера, который время 

от времени дополняется и корректируется. В 1924 году произошло упорядоче-

ние выдачи родословных в соответствии с занесением в Племенную книгу. 

Первый племенной кобель, о котором известно сегодня – Лео ф.Каннштатт 

1908 года рождения. От его потомка Арко ф.Торферк 1918 года рождения взяла 

начало вся породная генеалогия современных ротвейлеров мира. 

В Россию ротвейлеры впервые попали в 1914 году. Они были завезены для 

борьбы с хищниками и охраны одомашненных лосиных стад. Возможно, были 

и другие факты завоза собак этой породы в нашу страну. Безусловно, ротвей-

леры были завезены благодаря тому, что уже распространилась слава об их 

замечательных рабочих качествах далеко за пределами Германии. «Мигранты» 

прекрасно адаптировались к суровым условиям русских морозов, несмотря на 

то, что они были рождены в Германии с ее мягким климатом. Однако продол-

жения породы от собак первого привоза не последовало. Второй импорт рот-

вейлеров в нашу страну произошел сразу после Второй мировой войны. Ос-

новной причиной этому было решение продолжить выведение уникальной 

советской породы – черный терьер. Первые попытки создания мощной, злоб-

ной и неприхотливой собаки с мрачным целевым назначением – охраны 

ГУЛАГовских подразделений – предпринимались еще в 30-х годах. Однако без 

подходящего материала впечатляющих успехов достигнуто не было. И вот сам 

Л. П. Берия отдает личный приказ о возобновлении работ по созданию совет-

ской породы черный терьер. Были определены три базовые породы – эрдельте-

рьер, ризеншнауцер и ротвейлер. Отбор собак производился в известных слу-

жебных питомниках Германии; собаки тщательно отбирались по экстерьеру и 

особо тщательно – по рабочим качествам. Таким образом ротвейлеры повторно 

попали из Германии в Россию, теперь уже советскую [1]. 

В начале 70-х годов в страну были завезены новые собаки из ГДР для 

племенной работы. К концу 80-х в России сложилось достаточно изученное и 

прогнозируемое поголовье ротвейлеров. Плановая селекция и отбраковка 

позволила навести порядок по части дисквалифицирующих пороков. Правда 

по свидетельству наших собаководов, которые впервые смогли выезжать из 

страны на зарубежные выставки, ротвейлеры, разводимые у нас, сильно от-

личались от западных. Советские ротвейлеры были более массивными, сы-

рыми, злобными. В то время как в Западной Германии был взят курс на куль-

тивирование в породе доброжелательного и открытого характера. Ротвейлер 
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должен быть приятен в общении и неопасен окружающим, но в нужный мо-

мент или по команде способен защитить хозяина или его имущество. 

В начале 80-х годов в нашей стране началось племенное использование 

собак, ввезенных из Дании и Финляндии. А затем в ротвейлерных кругах 

наступил переворот. В Москве появился сын интерчемпиона из ФРГ Харрас 

ф.Штайнкопф, ставший новой вехой в развитии и популяризации породы. 

Харрас сильно отличался от уже сложившегося типа собак. Он обладал очень 

доброжелательным нравом, имел красивую выразительную голову. Именно 

благодаря ему, в СССР произошло некоторое изменение типа: появилось 

больше привлекательных собак с нарядным экстерьером и относительно 

«добрым» характером. Популярность ротвейлера быстро росла. Далее, уже в 

конце 80-х – начале 90-х годов приток свежих кровей из-за границы стал ста-

билен, сперва из демократических, а затем и из капиталистических стран. 

Основные эпицентры развития породы находились в Москве и Ленинграде, 

затем породу стали культивировать в Перми, Казани, Тюмени, на Украине и 

т.д. Сегодня она широко распространена и любима от Камчатки до Смолен-

ска, от Мурманска до Владивостока. На конференции Национального рот-

вейлер – клуба России съезжаются представители из самых разных точек 

страны. Порода эта в России самая многочисленная. А в мире – одна из са-

мых многочисленных [2]. 

В 1910 году ротвейлер был официально признан в качестве полицейской 

собаки. Разведение ротвейлеров направлено на получение энергичной соба-

ки, черной с красно-коричневым, с четко очерченными отметинами, которая 

несмотря на тяжеловесное общее впечатление, не теряет благородство и осо-

бо подходит в качестве компаньона, защитной и пользовательской собаки [3]. 

На данный момент собаки породы ротвейлер полностью сохранили все 

данные своего прородителя, за исключением некоторых изменений во внеш-

нем виде.  
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Аннотация 

Русская псовая борзая (РПБ) – крупная охотничья собака, превосходно зарекомен-

довавшая себя в работе с пушно-меховым зверем. Также привлекается к охоте на вол-

ков. Сочетает высокую резвость с выносливостью и высокой поимистостью. Также 

успешно используется в курсинге и бегах борзых.  

Ключевые слова: собаки, русская псовая борзая, экстерьер, селекция, стандат, 

дрессировка, история. 

 

Цели работы: изучить историю и определить, как улучшилась порода 

собак – русская псовая борзая.  

Задача: определить какие изменения в породе претерпели собаки породы 

ротвейлер. 

Результаты исследования 

История возникновения русской псовой борзой относится к XV веку. 

Охотничьей собакой у татар была борзая коутси, в то время как у русские 

использовали на охоте «лошую» собаку. Метисы коутси и лошей собаки ста-

ли прообразом русской псовой борзой. Дальнейшее развитие породы проис-

ходило под влиянием кроссов с «клоком» курляндской бородатой борзой. Их 

потомки были уже без бороды, с более длинной и тонкой шерстью. Именно 

они положили начало густопсовому типу в породе. В то же время появился и 

чистопсовый тип в результате прилития крови грейхаунда. Позднее в породе 

были также использованы горские и крымские борзые. Селекционная дея-

тельность проходила стихийно, поскольку главным заводчиком породы оста-

валось дворянское сословие, державшее собственные псарни и имевшее воз-

можность всласть экспериментировать с разведением. 

Результатом этого сложного многопородного скрещивания стала русская 

псовая борзая. Зоркость, резвость и ловкость борзой на угонках, ее способ-

ность к молниеносному броску, ее поимистость, злобность и отвага – все эти 

важные качества пригодились для охоты на зверя по пересеченной местности 

накоротке. Успешно использовались борзые и на охоте в степях, где требова-

лась работа на более длинных дистанциях. 

В 1874 г. состоялся первый Конгресс любителей борзых, но только в 

1888 г. Московским охотничьим обществом был принят первый стандарт 

русской псовой борзой, в котором тип борзой был наконец унифицирован. 
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Автором этого стандарта был Н.П. Ермолов. Первооснова этого стандарта и 

по сей день остается прежней, несмотря на изменения, внесенные уже в XX и 

ХХI веках – в 1925, 1939, 1951, 1963, 1969, 1980, 1993, 1995 и 2006 годах. 

С начала XX века разведение русских псовых борзых велось ускоренными 

темпами, и уже к 1917 году количество чистопородных особей в России пе-

ревалило за 2000. Конечно, за годы гражданской и Великой Отечественной 

войн клан русских псовых борзых понес значительные потери, но существо-

вать тем не менее не перестал, что дало возможность советским энтузиастам 

вновь заняться разведением этих удивительных животных. В Америку и Ка-

наду порода попала в начале XX века, после того как в Европе вдоволь нате-

шились грацией и охотничьими талантами ее представителей и даже успели к 

ним слегка охладеть. Кстати, именно по ту сторону Атлантики русские псо-

вые борзые снискали наибольшую популярность, где их приняли не как 

охотников, а как спортивных, имиджевых питомцев. 

Русская псовая борзая – собака аристократической внешности и большого 

роста, сухая и крепкая, гармонично сложенная, весьма высоконогая и до-

вольно узкотелая. Формат слегка растянут. Суки более растянуты, чем кобе-

ли. Кожа тонкая, эластичная, без складок. Мускулатура сухая, удлиненная, 

сильно развитая. Костяк крепкий, но не массивный. Применительно к рус-

ской псовой борзой относят такие охотничьи качества – зоркость, большую 

резвость, особенно накоротке, злобность к зверю, силу, резкий бросок в мо-

мент поимки зверя. Высота в холке кобелей 75-86 см, сук – 68-78 см. У кобе-

лей высота в холке равняется или немного превышает высоту в крестце. У 

сук – одинакова. Индекс растянутости кобелей 102, сук – 105. Характер (тип) 

поведения – спокойный, уравновешенный. Типичный аллюр при рыске с 

охотником – небыстрая рысь. При ловле – исключительно быстрый карьер на 

больших размашистых скачках 
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Аннотация 

Использование фитобиотических добавок в рационах цыплят-бройлеров является 

перспективным. В работе представлены данные о влиянии кормовой добавки Активо 

в рационе цыплят-бройлеров в количестве 0,15 г на 1 кг комбикорма на их продук-

тивность.  

Ключевые слова: фитобиотическая добавка Активо, цыплята-бройлера, живая 

масса, затраты корма. 

 

Цель работы: определить эффективность применения кормовой добавки 

Активо в рационах цыплят-бройлеров. 

Задачи: установить влияние кормовой добавки в рационах птицы на ди-

намику её живой массы, среднесуточный прирост, сохранность поголовья, 

конверсию корма.  

Результаты исследования 

По данным портала промышленного птицеводства объем рынка мяса пти-

цы за прошедший 2020 год составил 4510,5 тыс. тонн в убойном весе, что 

составляет 46,0% от суммарного объема рынка мясной продукции [1].  

Получение качественного продукта является одной из главных задач лю-

бого животноводческого предприятия. Птицеводческая отрасль не является 

исключением.  

Успех выращивания бройлеров во многом зависит от качества используе-

мых кормов, кормовых добавок и т.д.  

В животноводстве по всему миру до недавнего времени широко применя-

лись кормовые антибиотики. Несмотря на то, что еще в 1950 году ученые 

столкнулись с появлением у птицы резистентности к антибиотикам, которые 

применялись для лечения людей. Употребление мяса от такой птицы привело к 

возникновению резистентности к противомикробным препаратам и у человека. 

В результате стало затруднительно лечение таких заболеваний как пневмония, 

сальмонеллез и туберкулез. В 2016 году Генеральной Ассамблеей ООН было 

официально признано, что к этому привело использование кормовых антибио-

тиков в процессе выращивания животных, в том числе и птицы [2].  

На территории нашей страны до сих пор нет запрещающего закона об ис-

пользовании кормовых антибиотиков в птицеводстве, но стоит отметить, что 

многие птицеводческие предприятия, опираясь на Европейский опыт, начи-
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нают постепенно заменять антибиотики на различные фитобиотические и 

синбиотические добавки. 

Одной из таких является кормовая добавка Активо. Активо – кормовая 

добавка, содержащая в своем составе в качестве действующих веществ смесь 

эфирных масел из экстрактов растений тимьяна (Thymus vulgaris), розмарина 

(Rosmarinus officinalis), орегано (Origanum vulgaris) (170 г/кг), экстракт перца 

Чили (15 г/кг), а также наполнитель – гидрогенизированные растительные 

жиры (815 г/кг). По внешнему виду добавка представляет собой гранулы 

оранжевого цвета со специфическим запахом, не растворимые в воде. 

Биологические свойства Активо обусловлены наличием ароматических 

биологически активных веществ, входящих в его состав (эфирные масла тимь-

яна, розмарина, орегано и экстракт перца чили), которые обладают антимик-

робными (в отношении бактерий Salmonella и Clostridium) и антиоксидантны-

ми свойствами, улучшают ароматические и вкусовые качества кормов [3]. 

Добавка производится в виде микрокапсул и содержит стандартизирован-

ные количества отдельных фитомолекул. Преимущества микрокапсулирова-

ния (жировой матрицы): стабильность и обеспечение защиты прохождения 

ингредиентов через желудок; создание разной ферментативной активности в 

желудочно-кишечном тракте, постепенное и продолжительное высвобожде-

ние компонентов; высокая технологичность (подходит для проведения экс-

трузии и гранулирования). 

Динамика живой массы является одним из важнейших показателей, ха-

рактеризующих полноценность кормления птицы и состояния здоровья. В 

ходе опыта взвешивание бройлеров проводилось еженедельно. 

В ходе исследования была установлена эффективность включения кормо-

вой добавки Активо в рацион цыплят-бройлеров начиная с 5-го дня жизни в 

количестве 0,15 г на 1 кг комбикорма.  

Скармливание добавки способствовало повышению живой массы птицы в 

конце выращивания на 2,9%. Абсолютный и среднесуточный приросты в 

опытной группе также превзошли показатели контрольной на 2,9% и 3,0%, 

соответственно.  

Затраты корма в обеих группах были одинаковы и составили 1,76 кг.  

Сохранность птицы, которая получала добавку Активо вместе с основным 

рационом, увеличилась на 2,3%. 

Проанализировав результаты эксперимента, можно сказать, что включе-

ние фитобиотической добавки благоприятно повлияло на рост живой массы 

цыплят и их сохранность. 
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Аннотация 

Цель изучить технологию выращивания крыс в качестве живого корма в условиях 

Екатеринбургского зоопарка в отделе Виварий. 

Ключевые слова: крысы, живой корм, зоопарк, виварий. 

 

Цель работы: изучить процесс и технологию выращивания крыс, для по-

лучения качественного живого корма для хищных обитателей Екатеринбург-

ского зоопарка. 

Задача: изучить технологию выращивания крыс в качестве живого корма, 

исследовать технологию разведения крыс, их кормление, содержание. 

Результат исследования 

Одна из секций вивария занимается разведением крыс. Среднее количе-

ство животных около 1300-1400 голов. Все поголовье поделено на скормач-

ных животных и на племенное поголовье. Все особи содержатся семьями – 

группы по пять крыс, где один самец.  

Для того чтобы был минимальный процент инбридинга, на секции создают 

семьи для создания самок и отдельно для создания самцов. Если семья стоит в 

линии самцов, то самок отбирают на корм. Самцы остаются для племенного по-

головья и наоборот, если линия самок, то самцы идут на корм при отбраковке.  

Также крыс делят по возрастным группам, которые указаны в таблице 1. 

 

Таблица 1 

Возрастные группы и процесс взросления крыс 

Возраст 

в сутках 
Возрастная группа Процесс взросления 

1-3 Голыши Только что родившиеся крысята 

3-4 Бегемотики Открываются уши 

8-10 
Опушата 

Начинают прорезаться зубы 

14 У самочек видны соски 

14-17 

Бегунки 

Открываются глаза 

16 Полностью покрываются шерсткой 

19-40 Прорезаются коренные зубы 

21 Покидают гнездо и едят из кормушки 

25-28 Подростки Отделения молодняка от матери 

35-49 Взрослая, половозрелая особь Наступает половая зрелость 
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Названия возрастных групп даны для лучшего отбора животных, так как 

разным животным в зоопарке требуются разные по размеру и массе кормо-

вые животные.  

Например, норке, скунсу и некоторым птицам на корм идут опушата, ха-

разе дают голышей. Енотовидная собака ест бегунков. Гиенам и волкам дают 

взрослых крыс. 

Половое созревание у крыс-девочек происходит раньше, чем у мальчиков. 

Самки готовы к вязке уже в возрасте четырех недель. Но вес их в этом воз-

расте составляет всего 80-90 грамм, и к разведению их не допускают. Самцы 

достигают половой зрелости в пять недель. 

Оптимальный возраст для вязки крысы-самки – около 5-7 месяцев. После 

одного года разводить крыс крайне нежелательно – у них уже могут развить-

ся возрастные заболевания. Самцов лучше вязать в возрасте 8-12 месяцев. 

Старых особей отдают на корм еще до года. 

Беременность обычно длится 22 дня, иногда – 21 или 23, очень редко пе-

риод может длиться до 26 дней. На второй неделе беременности живот у 

самки обычно начинает увеличиваться, но это происходит не всегда. Молоч-

ные железы также начинают увеличиваться на второй неделе. 

Почти сразу после рождения крысят самка снова готова к случке. Крысы в 

среднем рождают от 8-10 крысят. Но вообще самки могут рождать от 1 до 22 

крысят, хоть у них и 12 сосков, они вполне могут ухаживать за большим ко-

личеством крысят.  

Раз в полгода приливают новую кровь. Приобретают целую семью, ино-

гда отдельно самку или самца. 

Крыс содержат в клетках с пластиковыми поддонами, если поголовье 

сильно увеличивается, то используют стеклянные террариумы (рис. 1) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Рис. 1. Клетки и террариумы для содержания крыс 
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Бегункам дают молоко с сухарями. Два раза в неделю всем дается варен-

ное мясо/рыба. Даются также сезонные овощи – кабачки, огурцы, яблоки. 

В ходе изучения и анализа технологии выращивания крыс, можно сделать 

вывод, что все содержание направлено на получение здоровых особей и как в 

следствии качественного корма для животных Екатеринбургского зоопарка. 
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Аннотация 

Ярославскую породу крупного рогатого скота вывели в Ярославской губернии. 

Данная порода не отличается обильной мускулатурой и является молочной. Ведется 

племенные работы, направленные на улучшение качеств вымени и телосложения, а 

также на повышение молочной продуктивности.  

Ключевые слова: крупный рогатый скот, корова, экстерьер, селекция, племенная 

работа.  

 

Цель работы: определить, как улучшилась ярославская порода крупного 

рогатого скота.  

Задача: определить, какие изменения претерпела ярославская порода 

крупного рогатого скота.  

Результаты исследования 

Порода была выведена в XIX веке в Ярославской области в результате 

племенного отбора. Выведение велось возникшим молочными товарище-

ствами длительным отбором местных северных великорусских коров. В 

начале XX века порода стала известна и распространилась в соседних гу-

берниях. Начал проводиться отбор производителей, главным образом по 

экстерьеру, так как учёт продуктивности ещё не был организован. Земство 

создало случные пункты, проводило выставки скота, возникли контрольные 

союзы. Первое время отбор производили по масти, значительно позднее – 

по удою и жирномолочности. На сегодняшний день является одной из луч-

ших пород молочных пород на российской территории. Ведется племенная 

работа, направленная на повышение молочной продуктивности, улучшение 

качеств вымени и телосложения. 

Масть ярославских коров преимущественно черная, с белыми отметина-

ми. Отличается угловатым телосложением, крепкой конституцией, развитой 

средней частью туловища, крепким костяком. Сухая и легкая голова, лицевая 

часть удлинена, темное носовое зеркало, светлые рога. Тонкая шея средней 

длины, с мелкими складками. Объемное брюхо, широко расставленные реб-

ра. Слабая мускулатура, недоразвитый подгрудок, тонкая кожа, низкие ноги. 

Средние промеры животных составляют: высота в холке – 125-127 см, косая 

линия туловища – 152-155 см, глубина груди – 66-0 см, ширина – 35-37 см, 
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обхват пясти – 17-18 см. Большое вымя округлой формы, средней длины сос-

ки широко расставлены. Индекс вымени 40-44%. Отличительная особенность 

ярославской коров заключается в расположении сосков: передние расставле-

ны шире, чем задние. Взрослая корова достигает в весе 400-550 кг. К основ-

ным недостаткам коров относятся: узкая грудь, широкий зад, свислый и 

крышеобразный крестец, саблистость конечностей. Молочная продуктив-

ность коров ярославской породы составляет 4000-4500 кг. К основным недо-

статкам коров относятся: узкая грудь, широкий зад, свислый и крышеобраз-

ный крестец, саблистость конечностей. 

Племенная работа начинается с организации заказных спариваний, выбо-

ра матери и отцов будущих бычков. В качестве отцов определяются быки-

улучшатели, с высокой племенной ценностью, как по продуктивности, так и 

экстерьерным показателям 
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Аннотация 

Герефорды выведены на западе Англии. Для них характерна крепкая конституция. 

Характерными особенностями экстерьера герефордского скота является округлость 

ребер, широкая и длинная поясница при глубокой и широкой груди, ровный профиль 

верха, характерная постановка плеча с хорошей обмускуленностью и мало расходя-

щимися кверху лопатками. совершенствование герефордской породы предполагает 

широкое распространение двухэтапного метода оценки племенных бычков – по ре-

зультатам испытания их по собственной продуктивности с последующей оценкой по 

качеству потомства.  

Ключевые слова: скот, порода, масть, экстерьер, мясная, комолые, совершен-

ствование. 

 

Цель работы: изучить биологические особенности герефордской породы 

крупного рогатого скота  

Задачи: изучить историю создания породы, экстерьер и конституцию, 

особенности племенной работы, совершенствование породы. 

Результаты исследования 

Выведена эта порода на западе Англии в графстве Герефордшир во вто-

рой половине XVIII в. В условиях мягкого климата и обильного кормления. В 

исторических документах «герефордами» называли весь скот, который раз-

водили в этом районе Англии. Большинство специалистов считают, что ос-

нова герефордской породы аборигенный скот того же типа, от которого про-

изошла девонская порода, сусекская, и что исходное поголовье было красной 

масти. Белые участки шерстного покрова появились в результате скрещива-

ния с белым скотом Уэльса. 

Для животных герефордской породы характерна крепкая конституция, 

гармоничное телосложение, хорошо выраженные мясные формы, у них не-

большая широкая голова, короткая шея, широкая холка, спина и поясница, 

подгрудок хорошо развит и выступает за линию передних конечностей, хо-

рошо выраженные окорока, короткие прочные конечности, туловище бочко-

образное, широкое и глубокое. Животные приземистые, некрупные. Масть 

красная с разными оттенками, голова, холка, подгрудок, брюхо, нижняя часть 

ног и метелка  
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Хвоста белые, носовое зеркало розовое. Туловище покрыто густым, мяг-

ким волосом. 

Скот хорошо переносит жару и сильные морозы. Животные этой породы 

по сравнению с другими породами меньше реагируют на недостаток или 

неполноценность кормления. Мясо герефордского скота мраморное, сочное, 

нежное. Коровы характеризуются высокими воспроизводительными и мате-

ринскими качествами. 

Живая масса быков 850–1000, коров – 550–600 кг. Скот хорошо откарм-

ливается и нагуливается, дает высококачественное мраморное мясо. Убой-

ный выход обычно составляет 60–65%, иногда до 70%.  

Молочная продуктивность невысокая – 1200–1300 кг молока, но при раз-

дое удается поднять надой свыше 3000 кг.  

Характерными особенностями экстерьера герефордского скота является 

округлость ребер, широкая и длинная поясница при глубокой и широкой гру-

ди, ровный профиль верха, характерная постановка плеча с хорошей обму-

скуленностью и мало расходящимися кверху лопатками. В последнее время 

стало появляться много комолых герефордов. 

Разработанные программы и методики качественного совершенствования 

герефордской породы предусматривают высокопродуктивных быков-

производителей, испытанных по собственной продуктивности и качеству 

потомства. От производителей получают большое количество потомков, что 

и определяет его довольно значительную роль в совершенствовании стад. 

При этом важно, чтобы у быка-производителя сочетались выраженные мяс-

ные формы, крупный формат телосложения, высокая живая масса с препо-

тентностью, т.е. способностью передавать эти ценные качества потомству.  

Дальнейшее совершенствование герефордской породы предполагает 

широкое распространение двухэтапного метода оценки племенных бычков 

– по результатам испытания их по собственной продуктивности с последу-

ющей оценкой по качеству потомства. В настоящее время изыскиваются 

новые критерии и способы выявления гарантированных быков-

улучшателей. Так, теоретически обоснован комплексного (среднеарифме-

тического) животных с учетом выраженности типа телосложения через по-

казатель промера высоты в крестце. 
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Аннотация 

Рассматриваются биологические особенности шортгорнского скота, сложившиеся 

в процессе становления этой породы. Шортгорны выведены в Англии путем скрещи-

вания местного скота с завезенными датскими захватчиками породами быков. Такое 

сочетание позволило получить животных мясного направления продуктивности, от-

личающихся исключительными мясными формами. Однако, в результате дальнейше-

го совершенствования породы, шотргорны стали универсальными по продуктивным 

качествам, они разделяются на мясных, комбинированных и молочных. Сейчас в ос-

новном разводит мясных шортгорнов и совершенствуют именно в этом направлении. 

Так как скороспелость, качество «мраморного мяса», жировой баланс в туше, муску-

листость – наиболее ценные биологические особенности этой породы. Даже экстерьер 

шортгорнов признан идеальным для мясного скота. 

Ключевые слова: крупный рогатый скот, шортгорнская порода, шортгорны, эксте-

рьер, мясная и молочная продуктивность, скороспелость, совершенствование породы. 

 

Цель работы: рассмотреть и изучить биологические особенности шорт-

горнской породы купного рогатого скота. 

Задачи: изучить историю создания и совершенствования породы, ознако-

миться с особенностями пламенной работы, рассмотреть и описать экстерьер 

и интерьерные особенности шортгорнской породы. 

Результаты исследования 

Во всем мире признано более 1000 пород крупного рогатого скота. Каж-

дая из этих разновидностей по-своему уникальна, обладает индивидуальны-

ми характеристиками производительности, благодаря которым некоторые из 

них прославились и широко используются на большинстве материков. К од-

ной из таких пород относятся Шортгорны. 

Шортгорнская порода – одна из старейших пород крупного рогатого ско-

та, является продуктом английской селекции XVIII века [9, с. 78]. Их возник-

новение связывается с колонизацией Англии датчанами и другими народами 

Северной Европы, которые с собой привозили скот с материка и островов. 

Официально началом формирования породы считается 1783 год. Создателя-

ми породы – братья Чарльз и Роберт Коллинги. На первых этапах создания 

породы применялось скрещивание тиссуотерского с датским и голландским 
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скотом, а несколько позднее, в целях повышения воспроизводительных спо-

собностей, использовался и галловейский скот [5, с. 2]. Порода создавалась 

благодаря получению целого ряда замечательных животных, в частности бы-

ков-производителелей – Губбака, Фаворита, Комета, Red Rose. Для закрепле-

ния высоких продуктивных качеств применяли тесный инбридинг на таких 

выдающихся животных [4]. Все это позволило Коллингам получить живот-

ных мясного направления продуктивности. 

В дальнейшем английские заводчики стали создавать шортгорнов мясо-

молочного и молочно-мясного типов. Т. Бус, например, производил гетеро-

генный подбор, используя родственное разведение только в редких случаях 

для закрепления желательного типа, а Т. Бэтс в основном придерживался 

чистопородного линейного разведения и при этом широко применял близко-

родственное спаривание. Шортгорны Бэтса были нежнее, чем у Буса, они 

имели легкий костяк и обладали высокой мясной и молочной продуктивно-

стью, что стало отличительной особенностью стада [3]. 

В последующие годы работа над совершенствованием шортгорнской по-

роды в молочном направлении продолжилась. Английские заводчики, а так-

же скотоводы Австралии и Новой Зеландии за сравнительно короткий срок 

сумели некоторую часть мясных шортгорнов преобразовать в молочных. 

Улучшение молочных качеств проводилось путем внутрипородного отбора 

наиболее молочных животных и применения родственных спариваний на 

выдающихся животных. Так, например, Тайлор, добился того, что многие из 

его коров давали по 4530-5889 кг молока за лактацию [5, с. 3]. 

Таким образом, по продуктивным качествам шортгорнская порода явля-

ется универсальной и разделяется на мясных, комбинированных (мясо-

молочных) и молочных. 

Шортгорнский скот обладает достаточно высокими продуктивными каче-

ствами: живая масса взрослых быков – 850-1200 кг, коров – 500-750 кг; удой, 

в зависимости от направления продуктивности, колеблется от 2000 до 6000 кг 

молока за лактацию при жирномолочности – 3,8-4,0% [8, с. 31]. Они являют-

ся одной из наиболее скороспелых пород и к годовалому возрасту достигают 

значительного развития. Мясные качества высокие, мясо нежное, сочное, с 

хорошо выраженной «мраморностью» [9, с.79]. Жир равномерно откладыва-

ется в соединительной ткани, между мышечными волокнами и мускулатурой. 

Убойный выход у хорошо откормленных шортгорнов составляет 65-68% [1]. 

Экстерьер шортгорнских быков и коров признан идеальным. Голова у них 

небольшого размера, сухая, пропорционально сложена, с короткой лицевой 

частью, небольшими рогами, благодаря которым порода и получила свое 
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название («шорт» – короткий, «хорм» – рог). Встречаются комолые живот-

ные. Шея у шортгорнского скота короткая, с хорошо развитой мускулатурой; 

грудь достаточно широкая (42 см), глубокая (68 см), большая по объему (об-

хват груди 190-200 см) с далеко выступающим вперед подгрудком. Холка, 

спина, поясница широкие, прямые, хорошо обмускулены; туловище бочкооб-

разной формы с широким, горизонтальным прикреплением ребер к позво-

ночнику, благодаря чему увеличивается площадь мускулатуры; задняя треть 

туловища широкая, с хорошо развитой мускулатурой. Область крестца, седа-

лищных бугров, тазобедренного сочленения хорошо обложены мускулатурой 

и выглядит округлой. Конечности короткие, прямо поставлены; костяк тон-

кий. Кожа мягкая, рыхлая, равномерно покрыта волосом. Молочные призна-

ки хорошо выражены [7]. У коров средней молочности удовлетворительно 

развито вымя, а у молочных – оно достигает сравнительно большого разви-

тия. Масти при совершенствовании шортгорнской породы не придавалось 

принципиального значения, поэтому она отличается разнообразием: красная, 

различной интенсивности, красно-пестрая, чалая и белая. 

Статность тела, привлекательный экстерьер, ряд ценных хозяйственно-

полезных и биологических особенностей, а также спокойный нрав быстро сде-

лали шортгорнскую породу популярной. С участием шортгорнов и на их осно-

ве создано более 50 пород крупного рогатого скота. Так в США использование 

шортгорнского скота позволило создать новые высокопродуктивные породы – 

санта-гертруда, бифмастер, брахоры, бифало, бифмейкер, бонсмара, американ-

ская порода, купрем- гибрид, Рейнджер [6, с. 12]. В Дании путем прилития 

крови шортгорнов местному скоту получены более скороспелые, крупные и 

более продуктивные животные, которые образовали красную датскую породу 

скота. Во Франции от скрещивания с шортгорнами выведены породы: мен-

анжу, армориканская, нормендская, небольшое «прилитие крови» шортгорн-

ской породы предпринималось и при формировании породы шароле [2, с. 80]. 

В нашей стране шортгорнская порода также сыграла важную роль в ста-

новлении и развитии скотоводства. Применяя воспроизводительное скрещи-

вание и «прилитие крови» шортгорнов в нашей стране образованы замеча-

тельные высокопродуктивные породы – красная литовская бестужевская, 

курганская, красная степная, бурая латвийская [5, с. 6]. 

Таким образом, шортгорнская порода прошла большой путь на своем ста-

новлении. Заводчики постарались закрепить как можно больше полезных 

биологических особенностей. Шортгорны отличаются прекрасным экстерье-

ром, скороспелостью, хорошей продуктивностью как в мясном, так и в мо-

лочном направлении, высоким качеством «мраморного мяса» и шкуры, а 
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также жирность их молока составляет 3,8-4,0%. Но больше всего данная по-

рода зарекомендовала себя как породообразовательная. А. М. Заркевич по 

этому поводу писал: «Способность шортгорнов быстро улучшать другие ме-

нее культурные породы, доказана бесчисленным множеством факторов, 

можно с уверенностью сказать, что между рогатым скотом нет породы, более 

стойко передающей свои полезные качества, чем эта…». Шотргорнов про-

должают разводить и сейчас, но не так широко, как в прошлом столетии, 

также в 2017-2018 годах в ряде стран велись работы по совершенствованию 

шортгорнской породы в направлении усовершенствования мясной продук-

тивности, так как по этим показателям шортгорны доказали, что способны 

превзойти даже герефордскую и абердин-агусскую породы скота. Так благо-

даря своим биологическим особенностям шортгорнский скот поспособство-

вал развитию скотоводства и стал широко известен по всему миру. 
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Аннотация 

Среди конников ходит сказание об уравновешенных, сильных, крепких и статных 

лошадях. Тракененская порода поражает своим характером и экстерьером. Сильные 

костистые ноги, глубокая широкая грудь, средняя шея, мощный круп. Эта порода 

получилась статной, красивой и мощной. Она подходит как в выездку, так и в конкур, 

так и для учебных занятий, на них может ездить как ребенок, так и взрослый. 

Ключевые слова: лошадь, тракененская, экстерьер, селекция. 

 

Цель работы: определить как улучшилась тракененская порода лошадей. 

Задачи: изучить происхождение тракененской породы, определить какие 

изменения претерпели лошади тракененской породы. 

Результаты исследования 

Тракененская порода лошадей была выведена в XIX в. В германской про-

винции Восточная Пруссия. Головным хозяйством, определявшим направле-

ние работы, был Тракененский конный завод. Порода формировалась на ос-

нове местных литовских лошадей скрещиваниями с жеребцами восточного 

происхождения, датскими и чистокровными, и верховыми. Лошади этой по-

роды были созданы при скрещивании представителями арабской, берберий-

ской, донской, неаполитанской, испанской, английской, турецкой, персид-

ской пород. Это разнообразие генетического материала позволило сформи-

ровать совокупность особей, обладавших нужным фенотипом. 

Тяжелый момент в развитии породы произошел во времена Второй миро-

вой войны. Война подорвала разведение этих лошадей в Германии. Порода 

была на грани исчезновения. Племенной завод в Тракенене был полностью 

разрушен. Лошадей вывезли в Советский Союз, где они не представляли ни-

какой племенной ценности.  

В 60-х годах XX столетия было принято решение в отношении предназна-

чения породы: исключительно спортивная. После этого события заводчики в 

разных странах стали разводить тракенов.  

В настоящее время порода как в Германии, так и в России продолжает 

развиваться и улучшаться. Благодаря селекционной работе лошади с успехом 

участвуют в спортивных соревнованиях и приобретают большую популяр-

ность у заводчиков. 
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Английская кровь преобладает в тракененских лошадях, восточные же 

породы были устранены из состава производителей. В массе своей – это гар-

монично сложенные и экстреьерно-правильные животные. Современная тра-

кененская порода имеет широкую грудь и мощный корпус, изящную сухую 

голову с прямым или вогнутым профилем, широким лбом. Шея длинная, ко-

нусовидная, холка с развитой мускулатурой, корпус несколько удлиненный, 

плечи косо поставленные. Ноги сильные мускулистые, суставы ярко выраже-

ны и хорошо заметны, копыта крупные, с плотным копытным рогом. 

Рост от 162 до 168 сантиметров. Масть допускается гнедая, вороная, кара-

ковая, рыжая, изредка – серая. 

Основным качеством тракененских лошадей нужно считать их высокие и 

разносторонние спортивные особенности. Большая часть побед конников по 

классическим видам конного спорта одержана именно на тракененских ло-

шадях. Эта порода хороша тем, что в ней сочетаются энергичный темпера-

мент, мягкий характер, а главное – легкие свободные движения на любом 

аллюре – шагу, рыси, галопе.  

Ведущим хозяйством по разведению тракененских лошадей в России 

является конный завод им. С.М. Кирова в Ростовской области. Ценное по-

головье этих лошадей имеется в Калиниградском конном заводе (г. Черня-

ховск) и Рязанском.  

Основной проблемой в работе с породой остается более полное внедрение 

системы спортивного тренинга и испытаний молодняка и более целенаправ-

ленная на их основе селекция по спортивным качествам. 
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Аннотация 

Немецкая овчарка – одна из лучших собак служебного собаководства. Ее приме-

няют во всех человеческих деятельностях, будь то охрана, спорт, или выставки для 

гордости. Эта порода нашлась среди пастушьей работы, охраны овечьих отар и полу-

чила свою популярность еще тогда, когда ее только начали усовершенствовать, ее 

качества, темперамент, экстерьер. Эта порода стала не просто популярной, а заслу-

женным трудовиком служебного собаководства. 

Ключевые слова: немецкая овчарка, история, разведение, служебное применение. 

 

Цель работы: определить происхождение собаки породы немецкая ов-

чарка. 

Задача: определить какими качествами обладала порода до того, как она 

стала рабочей собакой служебного назначения и какими качествами обладает 

сейчас. 

Результаты исследования 

В исторической справке сказано, что прародителем немецкой овчарки был 

малый индийский волк. Так как его останки походили на скелеты собак брон-

зового периода. Отсюда и было принято решение, что «немец» произошел 

оттуда, из бронзового периода.  

Также от собак бронзового периода произошли так называемые хофовар-

ты – дворовые собаки. Эти собаки жили в среднем веке и служили охраной 

места обитания, имущества и стад. Позже хофовартов стали применять для 

пастьбы овечьих отар, выходило это не плохо, поэтому собаки получили свое 

новое название «овчарка», что имело значение в переводе с немецкого языка, 

овчарка – овечья собака, так как она постоянно находилась при овцах. 

Было даже поверье, указанное в алеманских законах, или что-то типа 

строгого наказа, тем, кто посмеет убить овчарку, того ждет горькая участь, 

жестокое наказание.  

Теория происхождения современной немецкой овчарки: 

Малый индийский волк → Средние типы между дикой и домашней со-

бакой → Собака эпохи бронзы (4000 лет до н. э.) → Хофоварт (700-

200 лет назад) → Примитивные типы немецкой овчарки → Современная 

немецкая овчарка.  
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В дальнейшем начались попытки создать новую культурную породу пас-

тушьих собак, а именно немецких овчарок, с усовершенствованными каче-

ствами, темпераментом, выработать единые требования к особенностям экс-

терьера и интерьера, но к сожалению, это не заканчивалось успехом. 

В то время спрос на пастушьих собак был высок и тогда по территории 

Германии и всей Европы стало увеличиваться поголовье собак. Конечно, не 

обошлось и без заводчиков, точнее разводчиков собак, которые выращивали 

щенков только для продажи, так сказать нажиться на людях, тем самым им 

было все равно на качество поголовья и единообразие типа овчарок. Отсюда 

и появились недоовчарки, чудо-дворняги, не имеющие никаких задатков на 

перспективное воспроизводство.  

Но в истории кинологии помнят такие имена, как Эхнерт, Ведер, 

Шпарвассер, Гоуманн, Вахсмут, которые начали заниматься конкретно этой 

собакой, имеющей название немецкая овчарка, не в целях заработать денег, а 

в целях создать, закрепить и усовершенствовать качества породы, такие как 

внешний вид, поведение, отследить у каждой собаки к какому типу высшей 

нервной деятельности она относится. И да, вырастили они не мало достой-

ных собак. 

К концу XVIII века в Германии немецкая овчарка стала самой распро-

страненной породой собак. Разведение собак проходило в двух округах Гер-

мании, это Вюртемберг и юго-запад Тюрингии. Вюртембергские овчарки 

имели крупное телосложение, высокий рост, у них была густая шерсть, ино-

гда удлиненная, окрас черный или рыжий, полустоячие или висячие уши и 

спокойный характер. У Тюрингских овчарок было среднее телосложение, 

небольшие стоячие уши, окрас серый или другими словами волчий, характер 

динамичный и хвост, имеющий кольцевидную форму. Несмотря на то, что 

Вюртембергские собаки выглядели эстетичнее и красивее, популярность они 

не имели, а вот Тюрингские пользовались умилением и популярностью.  

Затем в начале XIX века количество голов начинает увеличиваться. Собак 

берут из разных частей Германии и начинают скрещивать между собой, до-

бавляя в линию потомства пастушьих собак. После этого появилось большое 

разнообразие разных видов овчарок.  

Уже в конце XIX века в Ганновере проходила выставка собак, на кото-

рой были показаны два кобеля немецкой овчарки, имевшие светло-серый 

окрас. Затем на следующей выставке в Нейбранденбурге показали еще одну 

овчарку. После чего на этих собак начали обращать внимание заводчики. 

Люди, которые серьезно занимались племенным разведением, но более по-

пулярных в то время пород.  
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Поллукс и Прима произошли из питомника товарища Вахсмута «Ганнау», 

его питомник был одним из лучших в Тюрингии, а Прима и Поллукс стали 

прародителями всех овчарок. От пары этих собак получили 18 потомков, ко-

торые были победителями выставок и различных состязаний. Поллукс имел 

сложенную грубую конституцию тела, крупный размер, окрас зонарно-

серый. Своим видом был похож на волка. Прима имела такой же тип. 

В общем крови питомника «Ганнау» вышли за пределы Тюрингии и вла-

дельцы вюртембергских сук начали скрещивать их с потомками Поллукса и 

Примы.  

Конец XIX века стал культовым периодом массового развития собаковод-

ства, было положено начало применения собак в различных сферах деятель-

ности, рядом с человеком, а также начались организации клубов, обществ и 

выставок. По инициативе графа Гана и товарища Рихельианна в 1891 году 

16 декабря был организован клуб любителей немецкой овчарки, имевший 

название «Филакс», так же был утвержден первый стандарт на породу. Но 

это общество существовало не долго, так как коммерческие цели преследова-

лись больше, чем любительские.  

Но клуб был создан не зря, благодаря его появлению общество обратило 

внимание на ценные качества собак. С появлением единого взгляда на досто-

инства новоиспеченных овчарок, товарищ Рихельманн продолжал возглавлять 

разведение породы в Германии, чем мы ему и обязаны. А могло быть и так, что 

дело провалилось бы и порода не имела бы своего имени и просто напросто 

исчезла так же, как и первое общество любителей немецких овчарок.  

А еще в начале XX века для закрепления и поддержания породного типа 

овчарки заводчики прибегали к методу родственного и линейного разведе-

ния, который проводили под контролем с четким отбором по должным при-

знакам собак. 

В 1901 году в Германии фон Штефаниц был президентом «Союза», он ак-

тивно продвигал овчарок для военной и гражданской службы. Собак стали 

применять полицейские и военные. Все это стало возможным благодаря се-

лекционной работе, в которой был сделан акцент на поведение псов. Штефа-

ниц открыл соревнования для овчарок, где закреплялся статус служебных 

собак с выдачей наград. 

Впервые в Россию были ввезены немецкие овчарки в 1904 году. Их разво-

дили и применяли в полицейской службе. А во времена войны, немецкие ов-

чарки служили в качестве санитаров. Уже в 1907 году овчарок стали приме-

нять в розыскной службе. Но за время гражданской войны поголовье собак 

уменьшилось и для его восстановления, собак стали заново завозить из Гер-
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мании с 1924 года. И предпочтение уже отдавалось высоконогим собакам, 

более крупным экземплярам крепкого, сухого типа сложения с более длин-

ной шерстью и очесами. 

После становления немецких овчарок породой, занятия ее развитием про-

должают свой путь. Собаки набирают огромную популярность, их начинают 

приобретать для охраны частных территорий, собственных жилищ, а также 

начинают подготовку к различным состязаниям, выставкам, спортивным 

направлениям и к служебной работе.  

У собак воспитывают силу, выносливость, строгость, понимание своего 

напарника (человека) и все те свойства, которые нужны для подготовки собаки 

к тому или иному роду деятельности. Затем происходит разделение на выста-

вочных, спортивных и служебных собак. Дальше дело техники и терпения, 

человек занимает свою позицию вожака и начинает работать с животным. 

Сейчас немецкая овчарка, сформированная по всем качествам и парамет-

рам собака, которая широко используется во всех сферах человеческой дея-

тельности, и как компаньон, и как рабочая. Собака имеет свой стандарт РКФ 

(Российская кинологическая федерация). Голова пропорциональна телу, 

мощные челюсти, шерсть с подшерстком, лапы прямые. Пороком будет счи-

таться вывернутость лап наружу или вовнутрь. Лежачие уши не допускаются, 

они должны стоять вертикально. Шея сильная, мощная. Спина крепкая и 

сильная, линия верха выражена у холки и плавно спадает к кресцу. Хвост не 

допускается закругленный, он должен спадать до скакательного сустава и 

может подниматься только, когда собака напрягается или двигается. 

В России немецкая овчарка – это основная порода служебных собак, ис-

пользуемых в полиции и армии, на таможне и границах родины. Эти собаки 

умеют находить наркотические вещества, взрывчатые вещества, деньги (руб-

ли, доллары, евро), монеты, янтарь, табак и многое другое. 

Я считаю, что эту породу достаточно усовершенствовали из простой дво-

ровой собаки, похожей на волка. Да и с каждым годом владельцы, кинологи 

прикладывают не мало сил для научения собак навыкам, нужных для несения 

службы. Это очень важно и ценно для племенных разведений заводчиками. 

Ведь крови служебных немецких овчарок при скрещивании передаются но-

вому поколению этой породы, что дает свои перспективные плоды.  
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Аннотация 

Буденновскую породу, выведенную в военных конных заводах Ростовской обла-

сти, принято относить к молодым: она была утверждена постановлением Совета ми-

нистров СССР за №4210 от 15 ноября 1948 года. Однако само по себе использование 

английских чистокровных жеребцов на донских матках не было чем-то новым и не-

обычным. 

Буденновская порода – продукт скрещивания двух самоценных пород: чистокров-

ной верховой и донской для получения более крупной, костистой, резвой и, в то же 

время, неприхотливой породы. 

Ключевые слова: лошади, буденовская порода, биологические особенности, со-

вершенствование породы.  

 

Цель работы: определить биологические особенности буденовской по-

роды лошадей. 

Задачи: изучить историю буденовской породы, ее экстерьер, особенно-

сти. Определить, какие изменения претерпела порода на данный момент. 

Результаты исследования 

Буденновская порода выведена в период 1921-1948 гт. На военных кон-

ных заводах Ростовской области под руководством С. М. Буденного. В нача-

ле XX в., когда армия испытывала огромную потребность в кавалерийских 

лошадях, ремонтеры стали в больших количествах закупать лошадей донской 

породы. Особенно ценились при этом помеси, полученные от донских кобыл 

и чистокровных верховых жеребцов, так называемые англо-дончаки. В пер-

вые годы после Гражданской войны при восстановлении коневодства был 

сделан упор на получение строевой кавалерийской лошади. Для этого наряду 

с чистопородным разведением лошадей донской породы значительная часть 

донских и близких к ним по типу кобыл использовалась в скрещиваниях с 

чистокровными верховыми жеребцами. При выведении буденновской поро-

ды учитывали не только ценные наследственные генотипические свойства 

исходных пород, но и определенные факторы внешней среды при строгом от-

боре и индивидуальном подборе пар, регулярной тренировке и испытаниях 

молодняка на ипподромах, в дистанционных пробегах, различных видах кон-

ного спорта. В процессе создания породы был разработан культурно-табунный 
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метод содержания лошадей, который затем был широко внедрен в практику 

конных заводов. 

Лошади буденновской породы крупные, массивные, достаточно кости-

стые, обладают хорошей резвостью, способностью к преодолению препят-

ствий, выносливы и неприхотливы. От донских лошадей они отличаются бо-

лее сухой, средних размеров головой с широко расставленными ганашами, 

длинной и достаточно высоко поставленной шеей, хорошо выраженной хол-

кой, относительно короткой и крепкой спиной, прочной поясницей, длинным, 

слегка приспущенным крупом, конечностями с ясно очерченными суставами, 

хорошими, средней величины копытами и отлично развитыми, плотными 

мышцами. В их экстерьере практически не встречаются крупные недостатки, 

однако в последнее время в результате увеличившегося прилития крови чи-

стокровной верховой породы (в погоне за резвостью в породе) стали чаще 

наблюдаться лошади высоконогие на недостаточно крепких ногах. Из этого 

следует размет или косолапость передних конечностей, перехват под за-

пястьем, мягковатость спины. Основные промеры, см: высота в холке 166,2; 

косая длина туловища 167,5; обхват груди 190,8; обхват пясти 20,7. Масть 

буденовских лошадей преимущественно рыжая и золотисто-рыжая, реже бу-

рая и еще реже гнедая. 

По резвости превосходит другие отечественные породы. Так, лучшая рез-

вость: двухлеток на 1200 м – 1 мин 16 с; трехлеток на 2400 м – 2 мин 36 с. В 

пробеге в 1950 г. жеребец Занос прошел за 24 ч 309 км, а за 15 сут – 1800 км. 

Ценные качества лошадей буденовской породы стойко передаются по 

наследству. При скрещивании с буденовской породой наряду с укрупнением 

лошадей улучшается качество аллюров, помеси хорошо переносят табунное 

содержание. Животных данной породы разводят в Ростовской области, Кал-

мыкии и Казахстане. Жеребцов этой породы используют как улучшателей на 

многих коневодческих фермах. 

Разводят в основном лошадей этой породы на трех конных заводах Ростов-

ской области: им. С. М. Буденного, им. Первой конной армии и Юловском, а 

также в целом ряде племенных ферм. Общая численность племенных кобыл 

составляет около 800 голов. Основной задачей племенной работы с породой 

следует считать дальнейшее развитие и закрепление в ней отличных прыжко-

вых способностей. В этом плане особенно важно внести серьезные изменения в 

технологию тренинга и испытания молодняка, направив ее исключительно на 

развитие спортивных качеств у лошадей. Лошади буденновской породы уни-

версальны. А возрастающий интерес во всем мире к верховой езде, конному 

спорту, прогулкам и туризму обеспечивает этой породе большое будущее. 
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Список выдающихся лошадей в целом невелик. Анализ использования 

лошадей в конном спорте свидетельствует о большой нестабильности их вы-

ступлений. Чрезвычайно короток век конкурной и троеборной лошади в 

большом спорте. В сложившейся ситуации реальной возможностью допол-

нить сведения о работоспособности буденновских лошадей новыми данными 

явились бы испытания их в барьерных скачках на ипподроме. На Ростовском 

ипподроме уже накоплен некоторый положительный опыт таких испытаний. 

В этом направлении предстоит еще многое сделать, но уже сейчас совершен-

но ясно, что селекция с учетом способности лошади к преодолению препят-

ствий в барьерных скачках имеет надежную и объективную основу и, без-

условно, будет использоваться в дальнейшей работе. 

Современное состояние буденновской породы таково, что результаты 

спортивного использования лошадей этой породы могли бы быть значитель-

но выше. 

Большое внимание уделяется селекции на крупность, широкотелость, ко-

стистость. Буденновские лошади обладают хорошим здоровьем, крепкой 

конституцией, менее требовательны к кормлению и условиям содержания, 

чем лошади западноевропейских пород. Большое значение придаётся введе-

нию чистых кровей. Сегодня самые крупные лошади находятся в конном за-

воде им. Первой Конной армии: из двадцати двух его буденновских жеребцов 

одиннадцать имеют рост выше 170 см. У маток высота в холке колеблется от 

160 до 178 см. [6]. Племенная работа с породой направлена на сохранение ее 

положительных качеств: крупного роста и правильных движений, а также 

дальнейшего совершенствования спортивных качеств. В связи с этим следует 

изменить современную систему культурно-табунного содержания лошадей, 

заменив ее на конюшенно-пастбищную, как в ведущих хозяйствах Европы. 

Целесообразно в конных заводах буденновского направления организовать 

выращивание молодняка и его спортивную подготовку по современным тех-

нологиям и рекомендациям, разрабатываемым ВНИИ коневодства. Есть Гос-

ударственная племенная книга лошадей буденновской породы – изданы 10 

томов. Приводим родословные победителей в Б. Пардубицком стипль-чезе 

Прибоя и Эрудита [7]. 
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Аннотация 

В работе рассказывается о селекционно-племенной работе в молочном скотовод-

стве на примере голштинской породы скота и анализируются продуктивные показате-

ли. В ходе анализа информации выявлено, что средний удой на фуражную корову 

составляет 7350 кг. 

Ключевые слова: селекционно-племенная работа, молочная продуктивность, 

голштинская порода. 

 

Скотоводство – ведущая отрасль животноводства, что обусловлено: во-

первых, широким ареалом крупного рогатого скота почти во всех природ-

но - экономических регионах нашей планеты; во-вторых, высоким произ-

водством молока (90-99%) и говядины (40-50%) в общем объёме живот-

новодческой продукции. Высокая продуктивность существующих и вновь 

создаваемых пород, сельскохозяйственных животных базируется на орга-

низации селекционно-племенной работы и оптимизации условий ее корм-

ления, содержания, доения [1]. 

Эффективность селекционно-племенной работы в животноводстве в зна-

чительной мере вычисляется уровнем генетических исследований и разра-

боткой теоретических и практических основ племенного дела. 

Цель работы: изучить племенную работу голштинской породы на совре-

менном этапе. 

В молочном скотоводстве породное обновление животных происходит 

путём совершенствования существующих пород за счёт использования семе-

ни быков – улучшателей мирового генофонда и ввоза чистопородных высо-

копродуктивных животных, в частности, голштинской черно-пестрой поро-

ды. Совершенствование племенных и продуктивных качеств животных осу-

ществляется путём индивидуального закрепления быков – улучшателей, 

оценненных по качеству потомства [4]. 

При выборе быков учитывается линейная принадлежность, племенная ка-

тегория, уровень продуктивности дочерей. Селекционно-племенная работа на 

предприятиях основана на трёх прикладных программах: «СЕЛЭКС» – коро-

вы, «СЕЛЭКС» – молодняк, «Кормовые рационы».  
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В базе этих программ заложены сведения о животных: по происхожде-

нию, генотипу, живой массе, экстерьеру, комплексной оценке, продуктивно-

сти по всем лактациям, морфологической и функциональной оценке вымени 

и текущим событиям (отёлы, осеменения, контрольные дойки и запуски) [2]. 

Предприятия работают в сотрудничестве с Центральной станцией искус-

ственного осеменения сельскохозяйственных животных. Главная задача пле-

менного репродуктора по голштинской породе заключается в совершенство-

вании племенных и продуктивных качеств животных голштинской породы, 

создании новых внутрипородных типов и линий [6]. 

Племенная работа направлена на повышение молочной продуктивности 

коров, а также содержания жира, белка и общего количества сухих веществ в 

молоке, на увеличение живой массы коров. Племенная работа основана на 

прочной кормовой базе и организации бесперебойного и полноценного корм-

ления животных, хороших условиях содержания от рождения и до выбытия. 

Большое внимание уделяется интенсивному выращиванию племенного 

молодняка, правильному отбору и подбору животных для спаривания, веде-

нию систематического учёта, проведению различных общественных и орга-

низационных мероприятий [5]. 

Совершенствование племенных и продуктивных качеств животных осу-

ществляется путём индивидуального закрепления быков – улучшателей, 

оценненных по качеству потомства. Оценка быков производителей по про-

дуктивности дочерей - первотёлок и их матерей за 305 дней лактации прово-

дится в программе «СЕЛЭКС» [3]. 

Таким образом, прогресс в молочном скотоводстве и в племенном репро-

дукторе проводится целенаправленная селекционно - племенная работа, ос-

нованная на прикладных программах: «СЕЛЭКС – коровы», «СЕЛЭКС – мо-

лодняк». Совершенствование племенных и продуктивных качеств скота осу-

ществляется методом чистопородного разведения по линиям и семействам 

путём индивидуального закрепления быков – улучшателей, оценённых по 

качеству потомства. 
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Аннотация 

Изучена возможность использования альтернативных антибиотическим препара-

там кормовых средств с высоким содержанием маннанолигосахаридов и фитобиоти-

чекой добавки на основе защищенных органических кислот, фитоэкстрактов и эфир-

ных масел на зоотехнические показатели цыплят-бройлеров. С учетом основных зоо-

технических показателей и ЕИП доказана эффективность использования изучаемых 

кормовых добавок в программах кормления цыплят-бройлеров. 

Ключевые слова: цыплята-бройлеры, ЕИП, фитобиотики, эфирные масла, ман-
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Цель исследования: изучить зоотехнические показатели цыплят-

бройлеров при замене кормового антибиотика кормовыми добавками Саф-

маннан и Иммуносан, представленными углеводными комплексами в кле-

точных стенках дрожжей и фитобиотической добавкой Проактив Поултри. 

Результаты исследования 

Бесконтрольное использование антибактериальных средств нередко при-

водит к ухудшению здоровья птицы, связанному с развитием неконтролиру-

емых секундарных инфекций – сальмонеллезов, кампилобактериозов, стафи-

лококкозов, клостридиозов, а также полимикробных заболеваний [1; 2]. Па-

тогенные микроорганизмы вызывают нарушение состава кишечной микро-

биоты, приводят к изменению толщины, внешнего вида, мышечного тонуса, 

прочности и повышенной парацеллюлярной проницаемости стенок кишечни-

ка для токсических метаболитов, что в итоге негативно отражается на состо-

янии здоровья и продуктивности стада. Актуальным вопросом остается и 

контаминация продукции птицеводства различными патогенами – возбуди-

телями инфекционных заболеваний человека [3; 4]. 

Поэтому обсуждение проблемы оздоровления кишечника птицы стано-

вится весьма актуальным, поскольку, реализация генетического потенциала 

возможна только у здорового животного. В связи с запретом использования 

кормовых антибиотиков в странах ЕС ведется активный поиск и апробация 

альтернативы этим препаратам. Такие добавки, как пробиотики, пребиотики, 

синбиотики, симбиотики, подкислители и фитобиотики, не уступают анти-

биотикам по эффективности, но исключают негативные последствия [3; 4]. 
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Экспериментальная часть работы по апробации пребиотических добавок с 

высоким содержанием маннанолигосахаридов и фитобиотической добавки 

выполнялась в производственных условиях ОАО «Птицефабрика «Средне-

уральская» на цыплятах-бройлерах кросса «Росс 308» в 2018 и 2019 году. 

Согласно схеме опыта, проведенного в 2018 году с Сафманнаном и Им-

муносаном, в суточном возрасте было сформировано контрольная и опытные 

группы цыплят-бройлеров со средней живой массой 43 г. Эксперимент про-

должался в течение всего периода выращивания. 

Контрольная группа получала основной рацион (ОР), принятый в хозяй-

стве, с питательностью соответствующий рекомендациям для кросса. В со-

став ОР был включен кормовой антибиотик. 1 опытная группа цыплят-

бройлеров с 1-го дня выращивания и до конца периода откорма получали ОР, 

в котором кормовой антибиотик был заменен на Сафманнан в количестве 0,5 

кг/т комбикорма, во 2 опытной группе антибиотик был заменен на Иммуно-

сан в количестве 1 кг/т комбикорма.  

В соответствии со схемой опыта с Проактив Поултри (2019 год) в суточном 

возрасте было сформировано 3 группы цыплят-бройлеров со средней живой мас-

сой 43 г. Эксперимент продолжался в течение всего периода выращивания. 

Контрольная группа получала основной рацион (ОР), принятый в хозяй-

стве, с питательностью соответствующий рекомендациям для кросса. В со-

став ОР с 1-го по 21-й дни выращивания цыплят-бройлеров был включен 

кормовой антибиотик. Цыплятам 1 опытной группы дополнительно к ОР с 1-

го дня выращивания и до конца периода откорма включали кормовую добав-

ку Проактив Поултри в количестве 1 кг/т комбикорма. В рационе бройлеров 

2 опытной группы кормовой антибиотик был заменен на Проактив Поултри в 

количестве 1 кг/т комбикорма (табл. 1, 2). 

Данные таблицы 1 демонстрируют, что включение кормовых добавок Саф-

Маннан и Иммуносан взамен кормового антибиотика оказало положительное 

влияние на сохранность поголовья цыплят-бройлеров за период выращивания. 

Живая масса цыплят-бройлеров в конце откорма была самой высокой при ис-

пользовании СафМаннана – 2258 г, превышая показатель контроля на 4,0%.  

Затраты корма на 1 кг прироста живой массы в контрольном варианте со-

ставляли 1,63 кг, в 1 опытной группе они были выше на 0,05 кг, а во 2 опыт-

ной группе ниже контрольного значения на 0,04 кг.  

Определено, что при учете основных зоотехнических параметров в кон-

трольной группе Европейский Индекс Продуктивности составил 312,8 еди-

ниц, в 1 и 2 опытных группах вариантах ЕИП был на уровне 317,5 и 319,9 

единиц соответственно, что выше контрольного значения на 4,7 и 7,1 единиц. 
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Таблица 1 

Зоотехнические показатели цыплят-бройлеров при включении 

в программу кормления Сафманнан и Иммуносан 

Показатель 
Контрольная 

группа 

1 

опытная 

2 

опытная  

Возраст забоя цыплят-бройлеров, дней 39,7 40,2 39,3 

Поголовье на начало опыта, гол. 32 600 29 900 33 360 

Количество павших голов 2176 1508 1696 

Поголовье на конец опыта, гол 28 392 28 392 31 664 

Среднее поголовье, гол 30 496 29 146 32 512 

Сохранность, % 93,3 95,0 94,9 

Живая масса цыплят-бройлеров в конце 

периода выращивания, г 
2172 2258 2107 

Затраты корма на 1 кг живой массы, кг 1,63 1,68 1,59 

Среднесуточный прирост живой массы, г 53,2 53,9 51,8 

Европейский индекс продуктивности, 

единиц 
312,8 317,5 319,9 

 

Таблица 2 

Зоотехнические показатели цыплят-бройлеров при включении 

в программу кормления Проакти Поултри 

Показатель 
Контрольная 

группа 

1 

опытная 

2 

опытная 

Возраст убоя цыплят-бройлеров, дней 39,3 39,2 39 

Поголовье на начало опыта, гол. 37120,0 37760,0 38280,0 

Поголовье на конец опыта, гол 34670,1 35267,8 34528,6 

Сохранность, % 93,4 93,4 93,6 

Живая масса цыплят-бройлеров в конце 

периода выращивания, г 
2077 2051 2042 

Затраты корма на 1 кг живой массы, кг 1,56 1,50 1,54 

Среднесуточный прирост живой массы, г 50,8 50,2 50,3 

Европейский индекс продуктивности, 

единиц 
316,5 325,8 318,2 

 

Как видно из показателей таблицы 2, применение кормовой добавки Про-

актив Поултри совместно с кормовым антибиотиком не оказало влияния на 

сохранность поголовья цыплят-бройлеров. Во 2 опытной группе, при исполь-
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зовании кормовой добавки Проактив Поултри взамен кормового антибиоти-

ка, сохранность поголовья цыплят-бройлеров была выше контроля на 0,2%.  

Живая масса цыплят-бройлеров в конце откорма была самой высокой в кон-

трольной группе – 2077 г, в 1 и во 2 опытных группах живая масса цыплят не-

значительно уступала контрольному значению на 1,3 и 1,7%, соответственно.  

Затраты корма на 1 кг прироста живой массы были самыми низкими в 1 

опытной группе и составили 1,56 кг.  

Установлено, что в контрольном варианте Европейский Индекс Продуктив-

ности составил 316,5 единиц, в 1 опытном он был на уровне 325,8 единиц, что 

больше контрольного значения на 9,3 единицы. Во 2 опытной группе ЕИП был 

на уровне 318,2 единиц, что, выше, чем в контрольной группе на 1,7 единицы. 

Таким образом, по результатам производственной проверки на основании 

ЕИП можно констатировать, что использование фитобиотической кормовой 

добавки Проактив Поултри дополнительно к основному рациону и взамен 

кормового антибиотика, а также применение взамен кормового антибиотика 

препаратов, представляющих углеводные комплексы клеточных стенок 

дрожжей эффективно и целесообразно с зоотехнических позиций. 
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Аннотация 

В 1955 году в Чехословакии состоялся биологический эксперимент по скрещива-

нию пород немецкой овчарки и карпатского волка. Эксперимент доказал возможность 

выращивания потомства от овчарки-отца и волчицы-матери, а также волка-отца и 

овчарки-матери. Потомство, полученное в результате скрещивания, обладало в подав-

ляющем большинстве генетическими особенностями, требующими продолжения вы-

вода данной породы. В 1965 году, по окончании эксперимента, был разработан план 

по выращиванию новой породы. Новая порода должна была объединить в себе луч-

шие качества волка и собаки. В 1982 году генеральный комитет ассоциации собаково-

дов ЧССР признал чехословацкую волчью собаку национальной породой [3]. 

Ключевые слова: собаки, волкособы, чехословацкая волчья собака, немецкие ов-

чарки, племенная работа рабочие качества.  

 

Цель работы: рассмотреть биологические особенности чехословацкой 

волчьей собаки.  

Задачи: ознакомиться с историей, экстерьером, конституцией породы. 

Изучить особенности племенной работы и совершенствование породы. 

Результаты исследования 

Чехословацкая волчья собака, или чехословацкий влчак – порода собак, 

возникшая в результате эксперимента, проведенного в 1955 году в Чехосло-

вакии. Первоначально скрестили 48 немецких овчарок рабочих линий с че-

тырьмя карпатскими волками. Целью было создание породы с темперамен-

том, стайным инстинктом и обучаемостью немецкой овчарки и силой, строе-

нием и выносливостью карпатского волка [1].  

Порода выводилась для работы в армии, но когда военные перестали ис-

пытывать недостаток в служебных собаках, Чешского волчака «испытали» и 

в других сферах. Четвероногие отлично справились с пастьбой, караульной и 

защитной службой, спасательной и следовой работой, использовались на 

охоте и выступали на спортивных соревнованиях [2]. 

Эксперимент вышел на новый уровень, точнее, за границы «закрытых 

дверей». К работе присоединились зоотехники и кинологи, впечатленные 

первыми положительными результатами. Работа разрослась до уровня част-

ных питомников. Однако этот шаг был опрометчивым и успехом он не увен-
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чался. Руководитель проекта вовремя спас положение, основав породный 

клуб Чешского волчака и взяв под контроль разведение гибридов. 

Отбор производителей происходил следующим образом. Среди гибридов 

отбирались кобель и сука, они были родственниками, но разделялись мини-

мум тремя поколениями. На более ранних сроках совершались и более близ-

кие, родственные вязки, но в итоге их исключили. Претенденты оценивались 

по физиологическим, внешним, генетическим и психологическим показате-

лям. Проще говоря, гибрид рассматривался, как перспектива выведения но-

вой кровной линии [1]. 

Спустя 10 лет (в 1965 г.), заводчики подали заявку на регистрацию новой 

породы в национальном клубе, но получили отказ. Три последующие попыт-

ки также были провальными. Кроме того, эксперты высказали резко-

негативное отношение в сторону волчаков и гибридов в целом. Заводчики 

традиционных пород засыпали экспериментаторов укорами с одним и тем же 

посылом: «Нельзя так просто взять и вывести новую породу». Десятилетняя 

работа и исследования, видимо, ничего особенного не значили. 

Только в 1982 Чехословацкая волчья собака была признана новой поро-

дой на родине, но заявку на регистрацию рассматривали почти год. Первая 

попытка международного признания тоже провалилась, экспертам отказали 

по причине неправильного оформления стандарта породы. Только к 1989 

году все разногласия были сглажены, и порода была признана FCI [2; 3]. 

Экстерьером влчак очень напоминает своего дикого родственника волка, 

что просматривается в очертаниях прямоугольного корпуса, текстуре/окрасе 

шерсти и движениях. Влчак имеет рост выше среднего, крепкую конститу-

цию и ярко выраженный половой диморфизм. Высота в холке: для суки не 

менее 0,6 м, для кобеля не менее 0,65 м. Оптимальный вес для кобеля начи-

нается с отметки 26 кг, для суки – 20 кг.  

Голова развита, пропорциональна телу и напоминает тупой клин. Уши 

короткие, стоячие, треугольной формы. На неширокой морде заметны муску-

листые (не выпуклые) скулы. Глаза посажены несколько раскосо и снабжены 

плотно прилегающими сухими веками. Цвет радужки – янтарный. Овальная 

мочка носа окрашена в черный. Сильные симметричные челюсти характери-

зуются ножницеобразным прикусом. 

Шея (под углом 40° к горизонту) сравнительно длинная, холка выражен-

ная, спина широкая. Грудная клетка грушевидная, живот подтянутый, слегка 

впалый в боках. Чуть выпуклая поясница развита умеренно. Круп горизон-

тальный и короткий. Прямые крепкие конечности влчака расположены до-

вольно близко друг к другу. Эластичная и упругая кожа лишена пигмента-
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ции/складок. Хвост высоко посаженный, свисает вертикально вниз. В воз-

бужденном состоянии в форме серпа поднимается вверх [3]. 

Прямая и густая шерсть чехословацкого влчака меняет свойства в зависи-

мости от сезона, обзаводясь к зиме плотным подшерстком, оберегающим 

собаку от мороза. Шерстный покров покрывает все тело, включая брюхо, 

тыльную часть бедер, семенники, межпальцевое пространство и внутренние 

поверхности ушей. Окрас специфичен – от желтовато-серого до серо-

серебристого (с обязательной светлой маской). Светлые волосы наблюдаются 

также на шее и грудной клетке (спереди). Стандарт допускает темно-серую 

окраску корпуса с наличием светлой маски [3]. 

Темперамент чехословацкого влчака больше универсальный, нежели спе-

циализированный. Эта собака быстрая, живая, очень активная и мужествен-

ная. В отличие от волчьей собаки Сарлоса, трусливость у чехословацкого 

влчака признается дисквалифицирующим пороком. Чехословацкий влчак 

вступает в прочные социальные связи, причём не только с хозяином, но и со 

всеми членами семьи. Он может легко ужиться с другими домашними жи-

вотными в семье, однако во взаимоотношениях с незнакомыми животными 

могут возникнуть трудности. Очень важно в самом юном возрасте подчинить 

себе охотничью страсть влчака, иначе во взрослом возрасте собака может 

проявлять агрессивность по отношению к более мелким животным. Щенков 

никогда нельзя запирать в вольере, они должны пройти социализацию и при-

способиться к окружающей обстановке. Суки чехословацкого влчака, как 

правило, более управляемы, но животные обоих полов в юности ведут себя 

очень бурно. 

Чехословацкие волчьи легко обучаются, однако поведение их строго це-

ленаправленно, и для тренировки собаки нужно найти сильную мотивацию. 

Наиболее частой причиной неудач бывает усталость собаки от бесполезных 

повторений одного и того же упражнения, когда мотивация теряется. Собаки 

имеют замечательное чутье и очень хороши в преследовании по запаху. Они 

очень независимы и могут слаженно работать в стае для достижения общей 

цели. При необходимости легко могут работать ночью [2]. 

При дрессировке влчаков могут возникнуть проблемы с командами, требу-

ющими подачи голоса. Лай не является естественным для этих собак, они поль-

зуются гораздо более широким диапазоном средств самовыражения и общения 

с себе подобными и хозяином (главным образом используется язык тела, но 

также и тихие звуки, такие как рычание, хрюканье, поскуливание). Как правило, 

обучение чехословацкой волчьей собаки до достижения стабильного и надеж-

ного результата требует больше времени, чем у традиционных пород [1]. 
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В настоящее время собак совершенствуют только внутри породы. Подби-

рая для дальнейшего разведения представителей по экстерьеру, конституции, 

нервной системе, рабочим качествам и обучаемости. Так же стараются не 

допускать в разведение больных собак и собак носителей.  
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Аннотация 

Во все времена лошади являлись верными помощниками человека в различных 

сферах деятельности и завораживали своей необычайной грацией и красотой. Среди 

множества выведенных пород отдельного внимания заслуживают Першеронские ко-

ни, отличающиеся особо крупными габаритами и необычайной силой. Эти животные 

обладают интересной историей происхождения и внешними параметрами.  

Ключевые слова: лошади, першерон, экстерьер, племенно использование.  

 

Цель работы: определить, как улучшилась порода лошадей першерон.  

Задача: определить какие изменения в породе претерпели лошади породы 

першерон.  

Результаты исследования 

Першероны – порода тяжелоупряжных лошадей Франции, выведенная в 

департаментах Орн, Эр, Луар (бывшая провинция Перш). Основным направ-

лением при создании этой породы было улучшение местных лошадей тяже-

лого западного типа жеребцами арабской породы. Современный першерон 

формировался под влиянием лошадей Бретани и Булони. Первоначально раз-

личали три типа: легкий арабизированный першерон, першерон в типе легко-

го тяжеловоза и першерон тяжелого типа. Существенным фактором, вызвав-

шим необходимость создания першеронов, было использование их в почто-

вых каретах, дилижансах и омнибусах городского пассажирского транспорта, 

так как для этих целей требовалась крупная, массивная, выносливая лошадь с 

хорошими движениями на рыси. 

Экстерьерные особенности современных лошадей этой породы следу-

ющие: длинная шея; сухая голова с живыми глазами; короткая спина; 

длинный раздвоенный круп; сильные, но сухие конечности; высота в хол-

ке – 158-172 см. Экстерьер першеронов характерен для крупных тяжелово-

зов. Масть преимущественно серая, реже вороная. У лошадей серой масти 

встречается меланосаркома. 

Высота в холке, которая может насчитывать до 185 см. Першероны делят-

ся на два типа, к первому из которых относятся более мелкие породы, а ко 

второму – массивные, высокие лошади. Также немаловажным фактором яв-

ляется место обитания Першеронских лошадей. Рост французских красавцев 
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в холке составляет от 155 до 185 сантиметров, кони, выведенные на террито-

рии Британии, являются более мелкими – 165-168 сантиметров, а американ-

ские представители такой породы в высоту достигают от 168 до 180 санти-

метров. 

Несмотря на пол Першерона, стандартная длина его туловища составляет 

169 сантиметров. А вот обхват груди разнится: если у самцов он равен 202 

сантиметрам, то у самок его показатель – 197 сантиметров. 

Пясть у столь крупной породы составляет в охвате 227 миллиметров (у 

кобыл) и 244 миллиметра (у жеребцов). 

По сравнению с параметрами туловища, голова Першеронов отличается 

не очень большим размером. Лоб при этом вполне массивен и широк, имеет 

выпуклую форму. Глаза таких лошадей немного навыкате, нос имеет слегка 

приплюснутую форму и крупные ноздри, также имеются довольно длинные 

уши. 

Грудь у лошадей данной породы имеет два признака – глубину и внуши-

тельную ширину. 

Несмотря на умеренную длину, шея Першеронов имеет красивый изгиб. 

Она является мускулистой и крепкой. 

Как и любые особо сильные физически лошади, представители Перше-

ронской породы обладают приподнятой холкой. 

Особо привлекательной частью является грива таких коней. Ей характер-

на довольно большая длина, густота и пышность. 

Круп Першеронов является прямым, он довольно мощный и обладает 

внушительными размерами. 

Хвост у подобной породы коней посажен низко, при этом он очень пу-

шистый. 

Плавностью движений данная порода обязана особенностям строения 

спины. Несмотря на то, что она не очень длинная, она довольно мускулиста и 

способна выдержать внушительные нагрузки. 

Ноги – характерная особенность подобных коней. Если в области предпле-

чья они не отличаются от ног других лошадей, то при переходе в область пясти 

кость расширяется, за счет чего сама пясть является, хоть и короткой, но весь-

ма крепкой. Кости ножных суставов таких лошадей отличаются особой крепо-

стью, выносливость также характерна и для сухожилий Першеронов. 

Копыта этих коней обладают высокой прочностью, при этом являются 

довольно широкими. 

Племенная работа с породой ведется в – направлении совершенствования 

таких качеств, как гармоничность сложения, сухость и крепость конституции, 
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долговечность и др. Основу работы составляет чистопородное разведение с 

освежением крови отечественных першеронов. 
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Аннотация 

Кормление животных в зоопарке – это один из самых важных аспектов этой сфе-

ры. Животные здесь самые разные, отдельному виду нужен свой рацион. Одному 

требуются сырые яйца, другому – проростки злаков, кому-то нужна рыба, а кому-то 

подавай свежие фрукты, а также для отделов хищных животных предусматривается 

такой подраздел кормокухни как виварий.  

Выращивание живого корма очень актуально в наше время, ведь люди заинтере-

сованы в том, чтобы хищные виды животных, в том числе и животные занесенные в 

красную книгу, продолжали нести здоровое потомство и не снижалась популяция.  

Кролики – как живой корм очень питательны для хищных зверей, так как выра-

щивают в условиях вивария этих кормовых животных от 2,5 до 3 кг. 

Ключевые слова: кролики, живой корм, воспроизводительные качества, содержание. 

 

Цель работы: изучить технологию выращивания кроликов для получения 

живого корма в условиях Екатеринбургского зоопарка.  

Задача: изучить технологию содержания, кормления и разведения кроли-

ков в условиях Екатеринбургского зоопарка. 

Результаты исследования 

Большую часть своей жизни дикое животное проводит в охоте или поиске 

съедобного. В такой же ситуации и находятся животные в зоопарке. Чтобы 

разнообразить рацион хищников, в Екатеринбургском зоопарке, в него нача-

ли включать «дни живого корма» 

В Екатеринбургском зоопарке на отделе вивария породность не поддер-

живается, так как на этом отделе в этом нет необходимости.  

Но все же на отделе кроликов присутствуют породные признаки: белых и 

серых великанов, кроликов породы шиншилла, у некоторых особей уши ви-

сят как у породы «Французский баран», а также можно найти схожие призна-

ки с кроликами Голландской породы и кроликами породы Рекс.  

Содержат кроликов на виварии в пластиковых клетках с металлическими 

прутьями. В каждой клетке обычно содержат по одному кролику, только во 

время случки самок приносят к самцу на 4-5 часов. Самцы содержаться от-

дельно в более просторных деревянных клетках. Крольчат отсаживают в от-

дельные клетки спустя 1,5 месяца после рождения – в этом возрасте они уже 
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способны самостоятельно питаться. В каждой клетке имеются поилки, коли-

чество которых будет зависеть от численности особей, то есть если крольчи-

ха с детенышами поилки с водой может быть несколько. 

Рекомендуемая температура содержания – 12-18 Сº, колебания в преде-

лах ±5°С считаются допустимыми, на виварии же поддерживают 17 Сº с по-

мощью проветривания помещений и вентиляторов. Взрослые здоровые жи-

вотные в зависимости от породы способны в течение нескольких дней вы-

держивать температуру от -30 Сº до +30 Сº, за пределами этих значений они 

серьёзно заболевают и гибнут. Кролики плохо переносят резкое колебание 

температуры, повышенную влажность или сухость воздуха (оптимум 60-75 

%), простужаются при сильных сквозняках. Животные лучше себя чувствуют 

при наличии солнечного света в пределах светового дня. 

В клетках или вольерах всегда должна быть свежая подстилка. Меняют 

подстилку по мере загрязнения. Наличие чистой воды в поилках требует осо-

бенного внимания. 

Сено для кроликов в зимнюю пору необходимо, но оно должно быть до-

статочно мелким и неоднородным в плане пород травы. Перед употреблени-

ем сено желательно замочить, а после размокания вода сливается, а трава 

посыпается мукой. В таком виде его можно давать максимум один раз в сут-

ки. В остальное время сено идет в своем нормальном сухом виде. Заготовкой 

сена работники вивария не занимаются, просто делают заявку на определен-

ное количество тюков сена. Свежесть сена цветом, оно должно быть зелено-

ватым и с очень приятным запахом.  

Из ряда зерновых кроликам дают пшеницу. Утреннее кормление происхо-

дит в 8:00 комбикормом, иногда с добавлением пшеницы, мерным совком, 

соответственно крольчихам с потомством дают побольше. Далее с кормокух-

ни приносят ведро мытой сырой моркови и ведро вареной картошки. Овощи 

следует нарезать пластиками, чтоб они проходил через прутья клетки, так как 

открытие и закрытие клеток затрачивает время, а на предприятии все по рас-

писанию. Так же кроликам дают хлебные сухари. Осенью, дают сезонные 

фрукты, такие как яблоки.  

Предупреждение инфекционных болезней в благополучных предприятиях 

основывается на системе общих и специальных мероприятий, направленных 

на защиту животных от заноса возбудителей инфекции извне и их распро-

странение внутри предприятия, а также на повышение естественной рези-

стентности и специфической устойчивости животных. 

Ветеринарно – санитарная профилактика очень важна для предприятия и 

всего поголовья животных. Каждое утро ветеринар совершает обход всех 
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участков на наличие заболеваний, непредвиденного падежа, а если он есть 

выясняет причину. Так же животных регулярно вакцинируют в зависимости 

от сезона и проводят дегельминтизацию всего поголовья, так как этих жи-

вотных будут употреблять в корм наиболее редкие животные, а некоторые из 

них и вовсе занесены в красную книгу. 

Санитарный день проводится еженедельно. Порядок санитарных действий 

на участках кролики и морские свиньи, такой:  

1. Сперва обмести все поверхности от пыли и паутины: стены, вентиля-

цию (сквозные отверстия). 

2. Вымести из-под стеллажей, тумбочек, раковины скопившуюся пыль, 

остатки сена, корма и экскрементов. 

3. Протереть влажной тряпкой от пыли: наружные стенки клеток и кон-

тейнеров, стеллаж с ветеринарным препаратами и аптечкой, подоконники и 

оконные рамы, верх клеток, где содержаться самцы. 

4. Вымыть пол и под стеллажами, коврики и пролить на них дезинфици-

рующий раствор, сменить дезинфицирующий раствор в емкости для дезин-

фекции рабочего инструмента.  

5. Во время смены воды промыть поилки с помощью ершика. 

6. Использовать дезинфицирующее средство «Септолиз» или другое. 

В случае вивария, разведение является в основном на закреплении хоро-

ших плодотворных и воспроизводительных функций животных, а также за-

крепление хорошего иммунитета. Породность на виварии не основной фак-

тор разведения, так как это отдел кормовых животных.  

Кроликов относят на случку в общем пять раз, после пятого окрола 

крольчиху отдают на скорм. Только в исключительных случаях, если самка 

очень плодовита ее могут отнести в случку в шестой раз. Крольчат отсажи-

вают спустя 1-1,5 месяца в отдельные клетки. Молодые кролики в большин-

стве пойдут на скорм хищникам, только некоторых отберут на племенное 

поголовье. На виварии заведена «племенная книга», где отслеживают чтобы, 

не было кровосмешения и был разрыв хотя бы 4 поколения. 

Из всего, выше мною сказанного можно сделать вывод: содержание, 

кормление и разведение кроликов на скорм хищникам весьма выгодное ре-

шение, так как кролики считаются одними из самых скороспелых и плодови-

тых животных, при этом у них наблюдаются хорошие привесы за весь период 

жизненного цикла. 

Но в содержании кроликов есть и свои недостатки. Эти животные очень 

прихотливы к любым заболеваниям. Чтобы избежать болезней или в худшем 

случае падежа кроликов, следует своевременно проводить различные ветери-
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нарные процедуры и по возможности не менять персонал, работающий на 

этом отделе. 
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Аннотация 

Брейтовская порода свиней была выведена путем скрещивания свиней породы 

ландрас, крупных белых и средних белых свиней. Ценными качествами брейтовской 

породы свиней являются ее неприхотливость, хорошая приспособленность к клима-

тическим условиям Северо-Западной зоны РФ. В настоящее время направление про-

дуктивности брейтовских свиней – универсальное. Порода подвергается резкому со-

кращению и в настоящее время находится в критическом состоянии. 

Ключевые слова: свиньи, брейтовская порода, экстерьер. 

 

Цель работы: определить биологические особенности брейтовской поро-

ды свиней 

Задачи: определить историю брейтовской породы свиней, определить 

биологические особенности свиней этой породы. 

Результаты исследования 

Брейтовская порода выведена в Ярославской области в результате воспро-

изводительного скрещивания местных свиней с датскими ландрасами, круп-

ными белыми и средними белыми свиньями. Животных данных пород бесси-

стемно скрещивали еще в 1905–1907 гг., но плановый характер эта работа стала 

носить с 1934 г. после организации Брейтовского Госплемрассадника [2]. 

Еще до 1917 г. местные помещики завозили в свои хозяйства из Англии и 

Дании свиней крупной белой, средней белой и датской пород, группы улуч-

шенных длинноухих свиней из Латвии и Литвы, а также полесских свиней из 

Белоруссии. При скрещивании завозных пород между собой и с аборигенны-

ми животными был получен достаточно большой массив помесных улуч-

шенных свиней. Большую роль в формировании брейтовской породы сыгра-

ла разработанная В. Федориновым система дифференциации массива свиней 

на 16 генеалогических групп, не родственных между собой. Последователь-

ное кроссирование этих групп позволило в короткий срок консолидировать 

наследственные качества животных без применения близкородственного раз-

ведения. Порода создавалась при максимальном использовании в рационах 

местных кормов: картофеля, корнеплодов, клеверной зеленой массы, льняной 

мякины, а также отходов маслоделательных, сыроваренных заводов, при 

сравнительно невысоком содержании в рационах кормового зерна. 
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Брейтовская порода утверждена в 1948 г. Первоначально эта порода была 

преимущественно густого сального типа. В связи с увеличением потребности 

населения в нежирной свинине животных брейтовской породы в последнее 

время стали селекционировать на повышение мясных качеств. В настоящее 

время направление продуктивности брейтовских свиней – универсальное.  

Экстерьер. Конституция свиней брейтовской породы крепкая. Голова 

средней величины, широкая, с выраженным изгибом профиля. Уши большие, 

свисающие. Грудь широкая и глубокая. Спина и поясница широкие. Кожа 

плотная, иногда со складками. Щетина густая. Масть белая, иногда встреча-

ются животные с пигментированной кожей. 

Продуктивные признаки. Животные брейтовской породы в племенных хо-

зяйствах характеризуются следующими показателями: масса хряков в воз-

расте 36 месяцев – 297 кг, свиноматок – 236 кг; длина туловища хряков – 177 

см, свиноматок – 161 см. Многоплодие свиноматок составляет 10,5 головы, 

молочность – 51 кг; масса гнезда в 2-месячном возрасте – 157 кг. На кон-

трольном откорме свиньи брейтовской породы имеют возраст достижения 

массы 100 кг – 208 дней, затраты корма на 1 кг прироста – 3,98 корм. ед., 

толщину шпика –31 мм, длину туши – 93 см, массу заднего окорока – 10,3 кг. 

Рекордистом брейтовской породы признан хряк Талисман 55, принадлежа-

щий племсовхозу «Городище» Псковской области. Его показатели: среднесу-

точный прирост 724 г, затраты корма на 1 кг прироста –3,82 корм. ед., длина 

туши – 96 см, толщина шпика – 28 мм.  

Мясо свиней брейтовской породы обладает хорошей интенсивностью 

окраски, мраморностью и высоким белково-качественным показателем, ко-

торый в среднем по всем породам составляет 8,04, у крупной белой породы – 

8,06, а в мясе брейтовских свиней – 8,60. Свиноматки дают в год по два опо-

роса и сохраняют высокое многоплодие до 5–6-летнего возраста.  

Наиболее ценными качествами брейтовской породы свиней являются ее 

неприхотливость, хорошая приспособленность к климатическим условиям 

Северо-Западной зоны РФ, способность использовать в большом количестве 

объемистые корма и давать хороший прирост массы при малоконцентратном 

типе кормления, а также высокие диетические и вкусовые качества мяса.  

Хорошие результаты получаются при скрещивании свиней брейтовской 

породы с животными других пород. Так, например, при скрещивании свино-

маток крупной белой породы с хряками брейтовской породы были получены 

следующие результаты: многоплодие – 12,2 головы, крупноплодность – 

1,48 кг, молочность – 58 кг, масса одного поросенка в 60 дней – 23,3 кг, воз-
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раст достижения 100 кг на контрольном откорме – 173 дня; среднесуточный 

прирост – 811 г; затраты корма на 1 кг прироста – 3,85 корм. ед. 

Структура породы. Генеалогическую структуру брейтовской породы со-

ставляют 16 линий хряков и 24 семейства свиноматок. Чистопородные сви-

ньи брейтовской породы разводятся в племсовхозах «Дружба» Ленинград-

ской области, «Городище» Псковской области, «Дроздовский» Смоленской 

области и на 7 племенных фермах колхозов Ярославской области. 

 Селекционная работа с породой направлена на повышение мясных и от-

кормочных качеств при сохранении высокого многоплодия и молочности 

путем внутрипородной селекции и частичного прилития крови мясных им-

портных пород. Современное состояние. Порода подвергается резкому со-

кращению и в настоящее время находится в критическом состоянии. Если на 

01.01.1990 г. общая численность породы составляла 68,9 тыс., в том числе 

38,5 тыс. чистопородных, то в 2006 г. было пробонитировано только 1446 

голов. В настоящее время ни одно хозяйство не имеет лицензии по категори-

ям племенных хозяйств. 

Брейтовская порода районирована и участвует как в качестве материн-

ской, так и отцовской пород в схемах промышленного скрещивания Ленин-

градской, Псковской, Смоленской, Ярославской, Ивановской, Костромской, 

Мурманской областей и республики Татарстан. Основными причинами даль-

нейшего сокращения брейтовской породы являются ее недостаточная конку-

рентоспособность с крупной белой породой по многоплодию и молочности, а 

с породой ландрас – по мясным качествам. Животные брейтовской породы 

широко использовались при выведении западного типа новой советской мяс-

ной породы свиней [1]. 
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Аннотация 

В работе представлены краткие результаты эксперимента по изучению влияния 

кормовой добавки на основе фитобиотиков и пробиотиков на продуктивные показате-

ли цыплят-бройлеров. 

Ключевые слова: цыплята-бройлеры, продуктивность, кормовые добавки, фито-

биотики. 

 

Цель работы: изучить продуктивные показатели цыплят-бройлеров при 

введении в основной рацион кормовой добавки «Гербастор». 

Задачи: изучить влияние кормовой добавки «Гербастор» на динамику 

живой массы подопытной птицы и сохранность поголовья; определить эко-

номические показатели производства мяса бройлеров при введении в основ-

ной рацион кормовой добавки «Гербастор». 

Результаты исследования 

ГербаСтор – биологически активная добавка, комплекстный фитобиотиск 

с пробиотиками и биологически активными веществами, содержащий в сво-

ем составе живые спорообразующие бактерии рода Bacillus и молочнокислые 

микроорганизмы, продукты их метаболизма (ферменты, органические кисло-

ты, витамины), жом свекловичный ферментированный, автолизаты дрожжей, 

минеральные соли, углеводы, фитодобавки (трава душицы, лист подорожни-

ка, цветки ромашки, трава зверобоя) [1].  

В состав ГербаСтора вводятся пробиотические штаммы молочнокислых 

бактерий, обладающие доказанным антибактериальным действием и ком-

плекс лекарственных трав, содержащих биологически активные вещества, 

обладающие бактерицидной активностью, способностью к стимуляции об-

менных и иммунных процессов. Технологической особенностью производ-

ства данного препарата является применение определенных частей лекар-

ственных растений: травы душицы, листьев подорожника, цветков ромашки, 

травы зверобоя и их предварительная обработка биологическими способами 

для повышения биодоступности входящих полезных компонентов, что делает 

ввод лекарственных трав на порядок более эффективным [3]. 

Результаты эксперимента показали, что дополнительный ввод кормовой 

добавки в «Гербастор» в рацион цыплят-бройлеров увеличивает прирост жи-
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вой массы. Так, в опытной группе, которой скармливалась добавка, в конце 

периода выращивания (37 дней) масса курочек была выше контрольной 

группы на 2,1%. Петушки же опытной группы по живой массе превосходили 

контрольную на 2,0%. 

Результаты экономической эффективности показали, что рентабельность 

производства мяса бройлеров в опытной группе, при использовании кормо-

вой добавки «Гербастор» превысила контрольный уровень на 2,3%. 

В заключении можно сказать, что применение коровой добавки «Герба-

стор» оказало положительное влияние на зоотехнические показатели цыплят-

бройлеров, а также увеличило рентабельность производства мяса бройлеров. 

Биологическое действие добавки обусловлено входящими в ее состав ле-

карственных трав, живые спорообразующие бактерии рода Bacillus и молоч-

нокислые микроорганизмы, обладающие доказанным антибактериальным 

действием. Комплекс лекарственных трав, содержащих биологически актив-

ные вещества, стимулирует обменные и иммунные процессы, что способ-

ствуют лучшей перевариваемости корма. Душица и цветы ромашки повы-

шают секрецию пищеварительных желез, усиливает аппетит, перистальтику 

кишечника, что также улучшает пищеварение [2]. 
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Аннотация 

В Ставропольском крае путём скрещивания местных индеек с бронзовыми широ-

когрудыми получили новую породу индюков ― северокавказская. В наши дни севе-

рокавказская бронзовая индейка чаще всего встречается в районах Северного Кавказа, 

южных областей России и среднеазиатского региона. В своё время их экспортировали 

в Германию и Болгарию. Отличаются индейки неприхотливостью в содержании и 

высокой продуктивностью. Подходят для содержания на фермах и в частных хозяй-

ствах, порода является ценным генофондом. 

Ключевые слова: индюки, порода, селекция, экстерьер. 

 

Цель работы: определить биологические особенности индеек породы се-

верокавказская бронзовая. 

Задача: определить экстерьерные особенности индеек породы северокав-

казская бронзовая.  

Результаты исследования 

Северокавказская порода выведена в Георгиевском госптицеплемрассад-

нике Ставропольского края путем скрещивания местных индеек с бронзовы-

ми широкогрудыми. Зарегистрировали Северокавказскую породу в 1964 го-

ду. Птиц новой породы, полученной учеными из Пятигорска, стали разводить 

в южных регионах России, на севере Кавказа. Широкое распространение ин-

дюк получил у птицеводов Среднеазиатских республик. Пришлись по нраву 

бронзовые индюки жителям Германии, Болгарии. 

Птица крупная, с широкой, выпуклой грудью; длинной, широкой, ровной 

спиной; длинным килем грудной кости и высокими, довольно толстыми но-

гами. Голова и шея с кожными образованиями изменяющегося цвета ― от 

красного до голубовато-белого. Оперение у них черное с медно-бронзовым 

отливом. На маховых перьях крыла белые или серо-белые поперечные поло-

сы; кроющие перья хвоста черные с бурыми поперечными полосами бронзо-

выми отметинами на конце; кончики перьев белые. 

Масса северокавказских индеек – 6-7 кг, индюков – 12-14 и до 16 кг. Мясо 

индеек нежное и сочное. Яйценоскость – от 70-80 и до 120 яиц на индейку в 

год. Яйценоскость индеек, разводимых в наших хозяйствах, составляет 80-90 
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яиц. Лучшие несушки дают более 100 яиц за год. Индейки хорошо насижи-

вают, но проявление инстинкта насиживания уменьшает яйценоскость. 

Индейки хорошо приспособлены к условиям юга. Их разводят не только в 

России, но и в Украине, в Средней Азии, Закавказье, Болгарии и Германии. 
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Аннотация 

Результаты исследования показали положительные и отрицательные стороны ро-

ста и развития телочек разных линий голштинской породы. 

Ключевые слова: ремонтные телки, выращивание, кормление, выпойка, средне-

суточные приросты, живая масса, темпы роста и развития. 

 

Цель работы: сравнение показателей роста и развития телочек разных 

линий голштинской породы. 

Задачи:  

1) определить показатели роста и развития телочек разных линий 

голштинской породы; 

2) наметить проведение ряда зоотехнических и организационных меро-

приятий, направленных, на выполнение поставленных задач.  

Результаты исследования 

Увеличение производства молока и мяса в России возможно на основе 

ускоренного перевода молочного скотоводства на интенсивный путь разви-

тия, широкого внедрения интенсивных и безотходных технологий, усиления 

интеграции в рамках единого агропромышленного комплекса. При этом важ-

ное значение имеет селекционная работа по повышению продуктивности 

разводимых пород молочного скота на основе использования современных 

достижений генетики и селекции [3; 4].  

Для подъема молочной продуктивности скота нужно два фактора: каче-

ственное и без перебойного кормления, условия содержания крупно рогатого 

скота и добиваться желаемого результата генетического потенциала [1]. 

Изучая нами животных крупного рогатого скота черно-пестрой породы 

имеет цель: в сравнении показателей роста и развития телочек разных линий 

голштинской породы. Наметить проведение ряда зоотехнических и организа-

ционных мероприятий, направленных, на выполнение поставленных задач.  

В настоящее время объем и рост производства продукции молочного ско-

товодства невозможен без решения следующих наиболее актуальных зоотех-

нических задач:  
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– снижение себестоимости производимой продукции путем внедрения но-

вых технологий, повышение полноценности кормления разводимого скота;  

– направленное использование приемов и методов племенной работы для 

увеличения численности животных, наследственность которых позволяет по-

лучать максимальную продуктивность для сложившихся условий ведения [2]. 

В опыте использовали две группы (по пятнадцать голов в каждой группе) 

животных от чистопородных быков – производителя голштинской породы 

двух ведущих линий: Вис Бэк Айдиал, Рефлекшн Соверинг. Целью исследо-

вания являлась сравнительная оценка роста и развития телок голштинской 

породы от рождения до плодотворного осеменения. 

Рост и развитие телок изучали по результатам взвешивания животных при 

рождении, в 2, 6, 10, 12, 15 месяцев с последующем расчетом среднесуточно-

го и относительного прироста. 

Технология содержания без привязное и привязное. В первые сутки пое-

ние новорожденных телят производится через «дренчер – технологию», по-

сле производится через поилки. Период выпойки молоком до двух месяцев, 

схема выпойки телятам молока и молозива приведена в таблице 1.  

 

Таблица 1 

Схема выпойки телятам молока и молозива до двух месяцев 

№ п/п Возраст, дней 
Количество молока/молозива, л 

на 1 голову 

1 1 – 4, молозиво 4,5 

2 5 – 14, молоко 5 

3 15 – 24, молоко 6 

4 25 – 40, молоко 7 

5 41 – 50, молоко 6 

6 51 – 60, молоко 4 

 60 дней 340 литров 

 

С двух до десяти месяцев основными кормами в рационе являются сено, 

сенаж, комбикорм. Структура рациона приведена в таблице 2. Раздача кор-

мов кормораздатчиками. В хозяйстве принято двухразовое кормление, уборка 

навоза (утром и вечером), навозоудаление производится транспортерными 

лентами, после вывозится тракторами.  

Из таблицы видно, что в рационе молодняка до 6 месяцев избыток обмен-

ной энергии, что приводит к отложению жира. Сухого вещества, сырой клет-

чатки – 100 кг массы 4,1 при норме 2,5 кг. Сахаров – 0,3 при допустимом 0,9. 
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Оптимальная структура рациона ещё не гарантирует его сбалансированность 

и полное удовлетворение организма животного необходимыми питательны-

ми веществами и микроэлементами. Другой характерной особенностью ра-

ционов является низкая фактическая энергонасыщенность из-за невысокого 

качества заготавливаемых кормов. Для компенсации недостатка энергии в 

рационе приходится увеличивать физические объёмы выделяемого корма, 

которые животные часто не в состоянии потребить полностью. Поэтому, ка-

чество производимых кормов должно отвечать стандартам.  

 

Таблица 2 

Структура и соотношение питательных веществ в рационах 

показатели 
Молодняк  

до 6 месяцев 

Молодняк  

до года 

Телки случного 

возраста 

Структура рациона по сухому веществу, % 

Концентрированные 23,0 27,0 22,0 

Грубые 15,0 10,0 7,0 

Сочные 62,0 63,0 71,0 

Структура рациона по обменной энергии, % 

Концентрированные 26,0 30,0 24,0 

Грубые 12,0 8,0 6,0 

Сочные 61,0 62,0 70,0 

Соотношение питательных веществ в рационе 

ОЭ/СВ 10,2 10,3 10,3 

ПП/СВ 56,8 57,7 56,5 

Сахар /ПП 0,3 0,3 0,3 

Кальций /фосфор 2,5 2,6 2,3 

Натрий /калий 0,2 0,2 0,2 

СВ на 100кг ж. м., кг 4,1 2,5 3,1 

 

На рисунке 1 показано, что группа телок по линии быка Вис Бэк Айдиал 

до 10 месяцев значительно больше прибывали в приросте живой массы, чем 

группа телок по линии Рефлекшн Соверинг. После 10 месячного возраста и в 

период осеменения группа телок по линии Рефлекшн Соверинг значительно 

больше стали прибывать в приросте живой массы. 
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Рис. 1. Прирост телок разной линейной принадлежности 

 

Оптимальным возрастом группы телок по линии Вис Бэк Айдиал для пер-

вого осеменения является 14-15 месяцев, при этом вес животных составлять в 

среднем 382 кг. У группы телок по линии Рефлекшн Соверинг оптимальный 

возраст для первого осеменения является 12 – 14 месяцев, вес животного в 

среднем составляет 363 кг. 

Из вышесказанного можно сделать выводы, что прирост телок по линии 

Вис Бэк Айдиал (1013415) Сантур при рационе с добавлением различных 

добавок и премиксов показали не плохие результаты по привесу живой мас-

сы. По первому осеменению заняли второе место, так как были повторные и 

последующие осеменения телок. Следует отметить хороший прирост телок 

группы по линии быка Рефлекшн Соверинг (198998) Фрейд после 10 месяч-

ного возраста, так как телки данной группы быстрее выросли и были переве-

дены из группы ремонтного молодняка в группу нетели. При этом следует 

отметить, что по первому осеменению заняло первое место. 

Для проведения оценки ремонтного молодняка в настоящее время исполь-

зуется такое понятие как племенная ценность. Племенная ценность характе-

ризует качество оцениваемого животного в популяции в возрастном аспекте 

и выражается значением комплексного индекса. По результатам комплексной 

оценки племенной ценности ремонтного молодняка определяется его даль-

нейшее назначение (рисунок 2). 
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Рис. 2. Оценка по комплексу признаков 
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По оценке комплексов признаков также хочется отметить группу телок 

по линии быка Рефлекшн Соверинг (198998) Фрейд, комплексный класс – 

Элита/рекорд. По линии быка Вис Бэк Айдиал комплексный класс эли-

та/рекорд не соответствует для всех телок данной группы, так как по при-

знаку генотип оценочный балл «19» стоит у трех голов, из этого следует 

2 комплексный класс. 

При сравнении экономической эффективности в развитии и роста 2х 

групп телочек разной принадлежности было значительно больше затрачено 

средств на корма и семя для плодотворного осеменения для группы телок по 

линии быка Вис Бэк Айдиал (1013415) Сантур. Рентабельность без учета суб-

сидий и амортизаций в группе телок по линии быка Сантур составило 68%, 

когда как в группе телок по линии быка Фрейд со-ставило 65%. 

При дальнейшей селекционной работе с ремонтным молодняком 

голштинской черно-пестрой породы для повышения продуктивных качеств 

предпочтительнее использовать быков линии Рефлекшн Соверинг. 
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Аннотация 

В кормлении животных и птиц фитобиотики используются в качестве средства, 

повышающего их продуктивность и улучшающего качество пищевых продуктов. 

Проводимые исследования подтверждают положительное влияние на продуктив-

ность птицы. Так рядом исследователей подтверждено, что фитобиотики способны 

повысить показатель живой массы птицы, положительно сказываются на сохранности 

поголовья и яйценоскости, а также влияют на повышение качества яйца. 

Ключевые слова: Куры-несушки, яичная птица, птицепродукция, фитобиотики. 

 

Цель работы: изучение современного состояния вопроса о применении 

фитобиотиков в кормлении яичной птицы. 

Задачи: 

1) изучить влияние кормовых добавок, включающих безопасные стиму-

ляторы роста в виде фитобиотиков, на динамику живой массы подопытной 

птицы, сохранность поголовья и морфогистологическое состояние внутрен-

них органов яичной птицы; 

2) изучить влияние фитобиотических кормовых добавок на яичную про-

дуктивность и качество яйца. 

Результаты исследования 

В кормлении животных и птиц фитобиотики используются в качестве 

средства, повышающего их продуктивность и улучшающего качество пище-

вых продуктов. 

Фитобиотики зарекомендовали себя как эффективные средства в поддер-

жании стабильно-оптимального состояния желудочно-кишечного тракта, 

обменных процессов в организме сельскохозяйственной птицы, их иммунно-

го статуса, благодаря воздействию определенных биологически активных 

соединений, содержащихся в них [1-4]. 

В ряде отечественных исследованиях было выявлено, что фитобиотики 

положительно влияю на живую массу. Так в работе Шмаковой С. В. и Ланце-

вой Н. Н. выявлено, что скармливание фитобиотика на основе отвара кипрея 

позволило увеличить живую массу птицы на 8,7%, а среднесуточный прирост 

на 6,9% [5]. Эксперименты, проведенные Кишняйкиной Е. А. и Жучае-

вым К. В. показали, что применение экстракта чабреца в кормлении птицы 

позволяет повысить прирост живой массы в опытных группах от 2,3 до 4,7% 
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[8]. Результаты исследований Шацких Е. В., Нуфер А. И. свидетельствуют об 

эффективности использования в рационе птицы кормовой добавки, включа-

ющей в себя эфирные масла, защищенные органические кислоты, экстракт 

жгучего перца. При этом повышается живая масса в конце откорма (38 дней) 

у петушков опытных групп на 0,7 и 5,1 % (Р≤0,05), у курочек – на 0,6 и 6,1% 

(Р≤0,01). [10]. В исследовании Ланцевой Н. Н., Мартыщенко А. Е., Швыдко-

ва А. Н. в результате скармливания птице фитобиотика живая масса птицы 

была увеличена на 3,8%, а среднесуточный прирост на 3,7%. Также в их ис-

следовании на фоне скармливания фитобиотика Флорабис показатель со-

хранности поголовья увеличился на 6,7% [6].  

По результатам исследования Игнатовича Л. С. выявлено, что введение в 

рацион кормовых добавок, состоящих из 0,3-1,0% муки из крапивы двудом-

ной; 0,2-1,0% муки из хвои стланика кедрового; 0,5% муки из бурых морских 

водорослей (ламинарии); 0,5-1,0% муки из пижмы обыкновенной и 0,5-1,5% 

муки из тысячелистника обыкновенного, способствует интенсификации об-

менных процессов, происходящих в организме кур-несушек. Так, использо-

вание азота корма возрастало до 9,2%; золы – до 12,0%; кальция – до 7,0%; 

фосфора – до 13,7%; переваримости протеина – до 2,7%; жира – до 10,8% 

БЭВ – до 1,6%. Интенсификация обменных процессов способствовала повы-

шению продуктивности птицы: валовой сбор яиц возрастал до 11,3%; интен-

сивность яйцекладки – до 8,8%; выход яичной массы – до 25,3% к контроль-

ным показателям, в зависимости от доз включаемых компонентов [9].  

В исследовании Лапкиной Е.З. и Тирранен Л.С. также выявленно, что 

кормовая добавка, включаящая в себя фитобитоики, положительно сказыва-

ется на яйценоскости птицы. У перепелок, которым скармливали травяную 

добавку на основе растений крапивы двудомной и звездчатки средней, яйце-

носкость наступила на 8 дней раньше, чем у контрольной птицы, при этом 

яйца опытных перепелок были с более высоким содержанием каротиноидов и 

витамина А. Также в исследованиях отмечено повышение вкусовых качеств 

мяса птицы и яиц [7]. 

Резюмируя можно отметить, что благодаря использованию фитобиоиков 

можно достичь повышения производительных мощностей птицеводства, по-

лучая при этом высококачественные и безопасные продукты питания. 
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Аннотация 

Отмечено, что усиление парникового эффекта приводит к несоблюдение климати-

ческого равновесия планеты, вызванное наращиванием парниковых газов, это приво-

дит к подъему средних температур. Описаны результаты, вызванные интенсивным 

парниковым эффектом. В частности, установлено, что наращивание парниковых газов 

привело к такому явлению, как всемирное потепление, в следствии чего по всему 

миру имеются климатические области, которые уже имеют необратимый эффект. 

Сделан вывод, что повышение температуры может быть губителен для всего живого 

на планете, несмотря на идеальные условия для жизни. 

Ключевые слова: парниковый эффект, парниковые газы, глобальное потепление, 

экологические последствия, экономические последствия. 

 

В настоящее время происходят масштабные климатические перемены на 

Земле мирового характера – так называемый интенсивный парниковый эф-

фект. Кроме глобального потепления, рост различных парниковых газов при-

водит к другим последствиям, например, подкисление океана, загрязнение 

воздушных масс вредными примесями, уменьшение озонового слоя, влияние 

на рост растений и уровень их питания. Поэтому изучение этого вопроса 

имеет первостепенное значение [3]. 

Парниковые газы – группа атмосферных газов, способных задерживать 

и поглощать тепловое излучение поверхности планеты, создавая в атмосфе-

ре парниковый эффект. Атмосфера по своему химическому составу, вслед-

ствие деятельности человека, изменилась за счёт накопления следующих 

соединений – углекислого газа (СО2), метана (СН4) и оксида диазота (N2O, 

закиси азота). К парниковым газам (кроме основного парникового газа пла-

неты – водяного пара) также относятся гидрофторуглеродные (ГФУ) и пер-

фторуглеродные (ПФУ) соединения, гексафторид серы (SF6, элегаз) и три-

фторид азота (NF3) [5]. 

Атмосферная насыщенность парниковых газов складываются из баланса 

между источниками (жизнедеятельности человека и природными системами) 

и поглотителями (удаление газа из атмосферы путём превращения его в дру-

гое газообразное вещество). Оставшаяся часть газа в атмосфере по истечении 

определённого времени называется «воздушная фракция». Усиленный пар-

никовый эффект образуется из: 
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Шаг 1: Радиация от солнца доходит до атмосферы планеты и ее часть от-

ражается от атмосферы. 

Шаг 2: Оставшаяся солнечная энергия поглощается поверхностью и океа-

нами и нагревает их. 

Шаг 3: Тепло, исходящее от поверхности планеты, направлено в космос. 

Шаг 4: Парниковые газы в атмосфере задерживают долю пропущенного 

тепла, сохраняя планету достаточно тёплой для поддержания жизни. 

Шаг 5: Жизнедеятельность человека – любая хозяйственная деятельность 

– которая способствует росту парниковых газов, выделяемых в атмосферу. 

Шаг 6: В итоге генерируется избыточное тепло, которое способствует ро-

сту температуры планеты [1]. 

Чтобы не допустить роста парниковых газов в атмосферу была принята 

Рамочная конвенция ООН об изменении климата (РКИК ООН). Диоксид уг-

лерода вносит основной вклад в антропогенную эмиссию парниковых газов, 

подпадающий под действие РКИК ООН, составляет более 75%. Метан со-

ставляет 16 %, закись азота 6 % и прочие парниковые газы 2% [2]. 

Эмиссия парниковых газов и их возрастающая концентрация в атмосфере 

уже оказывают воздействие на окружающую среду, человеческое здоровье и 

экономику. Эти изменения видны по всему миру. Рассмотрим, чем грозит 

усиление парникового эффекта. 

1. Глобальное потепление. Климатологи считают, что главной причиной 

глобального потепления является усиление «парникового эффекта» из-за де-

ятельности человека. Группа из 1300 независимых научных экспертов из раз-

ных стран под эгидой ООН, сделала вывод, что в результате человеческой 

жизнедеятельности за прошедшие 50 лет наша планета значительно нагре-

лась. Рост концентрации парниковых газов ведет к уменьшению инфракрас-

ного излучения, исходящего от поверхности, поэтому климат должен изме-

ниться, чтобы восстановить равенство между излучением на входе и выходе. 

Это изменение будет включать в себя «глобальное потепление» поверхности 

планеты, поскольку нагрев является самым простым способом утилизации 

избыточной энергии. Повышение температуры на незначительную величину 

повлечёт за собой ряд других изменений, например, в облачном слое и воз-

душных потоках. Основываясь на климатических моделях, Эксперты по кон-

тролю за климатом предполагает, что общая средняя температура поверхно-

сти поднимется с 1,4 ℃ до 5,8 ℃ к концу 2100 года [4]. 

Вред от глобального потепления приведет к опустыниванию, увеличению 

таяния снегов и льдов, повышению уровня моря, к сильным штормам и дру-

гим природным явления. 2017 год считается рекордным по ураганам в Ат-
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лантическом океане, что даёт информацию о возможных природных ката-

строфах в будущем, которые будут иметь ещё более масштабный характер. В 

океанах уже идут неизбежные процессы. Уровень воды и кислотность океана 

растет. Существует два процесса из-за которых происходит рост уровня моря 

при глобальном потеплении. Во-первых, температура способствует повыше-

нию уровня моря, так как морская вода подвержена тепловому расширению. 

Во-вторых, тающие льды Гренландии и Антарктиды добавит воду в океан. 

Рассматривается вероятность, что уровень моря в мире возрастёт в средний 

на 0,09–0,88 м до 2100 года. Лёд, покрывающий 10 % поверхности планеты, 

исчезает очень быстро. Так, ожидается, что лед в Северном Ледовитом оке-

ане практически исчезнет до 2050 года. В Арктике за 40 лет ушло более 2 

млн км2 льда. Данные NSIDC подтверждают уменьшение количества льда в 

Арктике. В 2015 году его площадь сократившись до 4,14 млн. км2. Данные со 

спутников NASA's GRACE говорят, что лед в Антарктике и в Гренландии 

исчезает. С 2002 года потери в Антарктиде 118 Гт льда, а в арктической 

Гренландии 281 Гт ежегодно. В 2017 году наблюдалось громадное снижение 

антарктического морского льда [3]. 

Рост уровня углекислого газа привело к росту кислотности мирового оке-

ана на 30 %. Около четверти выбросов углекислого газа поглощает мировой 

океан, после этого углекислый газ продолжает взаимодействовать с морской 

водой и производит углекислоту. Так как уровень углекислого газа в атмо-

сфере повышается, подкисление океана увеличивается. Многие биологиче-

ские виды не могут адаптироваться к изменениям климата, в результате чего 

наблюдается сокращение биоразнообразия на планете. У многих людей, 

складывается ложное представление о глобальном потеплении. Так, считает-

ся, что глобальное потепление является «потеплением» – повышением тем-

пературы. Но глобальное потепление, прежде всего, характеризуется конти-

нентальностью, то есть резким изменением погоды, перепадами температур, 

растущей разницей между зимними и летними температурами в отдельных 

регионах, многочисленными стихийными бедствиями. Некоторые учёных 

считают, что глобальное потепление не обязательно означает увеличение 

количества одного типа бедствий, в частности ураганов. На самом деле это 

значит, что наиболее мощные и разрушительные катаклизмы будут учащать-

ся, а главное, увеличится их разнообразие. В начале 2016 года страны-члены 

Рамочной конвенции ООН об изменении климата подписали Парижское со-

глашение – государства обязались «затормозить» темпы глобального потеп-

ления, начав регулирование выбросов в атмосферу СО2 [2]. 
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2. Воздействие на человека. Экономическое воздействие: более 50 % жи-

телей планеты живёт в 100 километрах от моря. Большая часть из них нахо-

дится в городских районах, которые служат морскими портами. Повышение 

уровня моря приведет к серьёзному экономическому воздействию на низ-

менные прибрежные районы и острова (рост темпа эрозии пляжей вдоль бе-

реговых линий, вытеснение свежих подземных вод на значительные расстоя-

ния). Прогнозируется, что воздействие усиления парникового эффекта на 

здоровье человека создаст дополнительную экономическую нагрузку для 

систем здравоохранения и социальной поддержки. А также возрастание 

ущерба для инфраструктуры (дороги и мосты), вызванного экстремальными 

погодными явлениями, оттаиванием вечной мерзлоты и ростом уровня моря. 

Из-за наводнения, землетрясения, цунами и других природных катастроф, по 

данным Всемирного банка, ежегодно беднеют 26 млн. человек. Природные 

катаклизмы причиняют ущерб всемирной экономике в районе 0,5 трлн. дол-

ларов. За чертой бедности могут оказаться почти 100 млн человек к 2030 году 

в результате глобального потепления. Глобальное потепление может приве-

сти к распространению болезней и вреда для урожая. Бедное население уже 

страдает от его последствий, а именно от засух и наводнений [5]. 
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Согласно ст. 1 Федерального закона от 24.06.1998 N 89-ФЗ «Об отходах 

производства и потребления» [3], «отходы производства и потребления (да-

лее – отходы) – вещества или предметы, которые образованы в процессе про-

изводства, выполнения работ, оказания услуг или в процессе потребления, 

которые удаляются, предназначены для удаления или подлежат удалению; 

обращение с отходами – деятельность по сбору, накоплению, транспортиро-

ванию, обработке, утилизации, обезвреживанию, размещению отходов». В 

настоящей статье рассматриваются только твёрдые коммунальные отходы – 

«отходы, образующиеся в жилых помещениях в процессе потребления физи-

ческими лицами, а также товары, утратившие свои потребительские свойства 

в процессе их использования физическими лицами в жилых помещениях в 

целях удовлетворения личных и бытовых нужд» [3]. 

Человечество активно развивается, население планеты постоянно растёт, 

и в процессе жизнедеятельности человека образуется всё больше отходов. 

Современные материалы, такие как, например, пластики, стекло, металлы, 

строительные материалы, очень долго разлагаются в естественных условиях 

[5]. Для предотвращения экологической катастрофы необходимо более гра-

мотно обращаться с отходами. Таким образом, рассмотрение возможных спо-

собов оптимизации обращения с отходами является актуальным. 

Какие существуют способы оптимизации обращения с отходами? 

Вторичная переработка – повторное применение ненужных вещей с це-

лью последующего использования в качестве сырья, энергии, материалов и 

продуктов потребления. Такой способ обычно применяется для стекла, пла-

стика, бумаги, тканей и металлических изделий. Следующим этапом может 
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быть только полная утилизация [4]. Более эффективная организация вторич-

ной переработки может быть достигнута за счет оптимизации этого процесса 

на разных его уровнях. Например, у нас в стране есть мусороперабатывающие 

комбинаты (хотя их могло бы быть гораздо больше, и они необходимы), но 

частным лицам сдавать мусор туда неудобно, а предпринимателям и организа-

циям часто невыгодно. Можно замкнуть эту цепочку так, чтобы людям было 

выгодно сдавать мусор на вторичную переработку. Один из способов органи-

зации такого процесса предложен стартапом TukaTuka (Москва, 2018 г.) и под-

разумевает создание платформы для купли-продажи вторичного сырья. 

Важным звеном процесса вторичной переработки мусора является его 

сортировка на начальном этапе. Но такая сортировка требует от граждан до-

полнительных усилий и, как правило, не реализуется. В Европе широко при-

меняется система поощрения раздельного сбора мусора. Идея заключается в 

том, что разделение мусора по категориям, удобным для последующей пере-

работки, оплачивается (государством или какими-либо частными организа-

циями), что позволяет гражданам компенсировать свои расходы на вывоз 

мусора с придомовых площадок. 

Вывоз мусора также является важным звеном процесса организации пере-

работки. Если мусор отсортирован, то его вывоз удобен для транспортной 

компании и требует минимальных затрат от мусороперерабатывающего ком-

бината. Если же мусор не отсортирован, то перед переработкой его всё равно 

придется сортировать, что потребует дополнительных затрат времени и де-

нег. Что касается затрат транспортных компаний – здесь можно воспользо-

ваться современными технологиями для сокращения расходов. Например, 

можно организовать автоматический контроль наполняемости мусорных 

контейнеров с тем, чтобы оптимизировать частоту вывоза мусора. Подобная 

идея предложена в стартапах Wasteout (Пермь, 2015 г.) и Binology. 

Возможностей для оптимизации обращения с ТКО очень и очень много. 

Можно улучшить даже, казалось бы, такую мелочь, как тип мусорной пло-

щадки. Например, во многих современных жилых комплексах, особенно 

комплексной застройки, контейнерные площадки установлены в каждом 

подъезде в закрытом помещении. Это позволяет избежать разбрасывания 

мусора – под влиянием ветра, бродячих собак и т.д. 

Получается, что участвовать в оптимизации обращения с отходами может 

каждый из нас, и это необходимо делать, если мы хотим сберечь нашу плане-

ту [2]. В настоящее время уже существует такой термин как «экологическая 

этика» [1], и многие государства всерьез обеспокоены решением задачи по 

уменьшению количества отходов. Активно проводятся различные просвети-
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тельские кампании, существует социальная реклама. Возможно, в ближай-

шем будущем грамотное обращение с мусором и отходами перестанет быть 

чем-то необычным и станет общепринятой частью культуры человека. 
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С момента появления высокоиндустриального общества усилилось вме-

шательство человека в природу, что привело к возникновению множества 

экологических проблем таких как: истощение природных ресурсов, умень-

шение биоразнообразия, уничтожение лесов и так далее. Одной из самых 

значительных и глобальных экологических проблем, пожалуй, является про-

блема химического загрязнения окружающей среды. От химического загряз-

нения страдают практически все сферы планеты Земля. Наиболее разруши-

тельное воздействие несёт загрязнение окружающей среды веществами хи-

мической природы, которые ей несвойственны, так как именно такое загряз-

нение влечёт за собой скорейшую гибель всех обитателей загрязнённой 

местности [4]. 

Атмосфера является воздушной оболочкой Земли, вследствие этого, её 

состояние оказывает огромное влияние на всех живых существ на планете. 

На протяжении многих лет атмосфера была подвержена антропогенному 

влиянию. В данный момент существуют три основных источника загрязне-

ния атмосферы: промышленное производство, транспорт, бытовые котель-

ные. Наиболее всего вредные выбросы в атмосферу сконцентрированы в 

странах с развитым промышленным производством. Источниками наиболее 

токсичных выбросов являются металлургические и энергетические предпри-

ятия. Теплоэлектростанции в огромных количествах выбрасывают в атмо-

сферу продукты горения каменного угля, нефти и природного газа, таких как 

сернистый и углекислый газ. Металлургические предприятия загрязняют 

воздух оксидами азота, сероводородом, фтором, хлором, фтором, соединени-

ями фосфора и ртути. Выброс токсичных веществ в атмосферу влечёт за со-

бой истончение озонового слоя, возникновение смога и формирование пар-

никового эффекта. Не стоит забывать и о том, что состояние атмосферы, как 
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на почву, так и на воду, ведь все ядовитые вещества, находящиеся в атмосфе-

ре, испаряются и выпадают в виде осадков [2]. 

Загрязнители атмосферы подразделяются на первичные и вторичные. 

Первичные загрязнители поступают непосредственно в атмосферу, а вторич-

ные являются продуктом превращения первичных. Например, оксиды азота, 

которые вступают в реакцию с водой атмосферы и под воздействием солнеч-

ного излучения превращаются в растворы серной, сернистой, азотистой и 

азотной кислот и затем они выпадают на землю в виде кислотных дождей. 

Кислотные дожди представляют угрозу не только для жизнедеятельности 

человека, животных и растений, но и для экологического баланса водоёмов. 

Также стоит упомянуть о разрушении различных архитектурных памятников 

в результате воздействия кислот [3]. 

Загрязнение гидросферы также в основном связанно с химическими веще-

ствами. Наиболее пагубное влияние на обитателей водной среды оказывают 

соединения мышьяка, свинца, ртути, меди, хрома, кадмия, фтора. Фитопланк-

тон поглощает различные соединения тяжёлых металлов, затем передаёт их 

другим обитателям по пищевой цепи. Корме вышеперечисленных элементов к 

опасным загрязнителям водной среды можно отнести также неорганические 

кислоты. Конечно же, большинство данных химических веществ попадают в 

воду в результате деятельности человека. Одними из основных источников 

загрязнения водной среды являются предприятия пищевой промышленности и 

сельское хозяйство. Обычно скопления химических отходов располагаются 

вблизи берегов, но часть их выносится за пределы территориальных вод. Отхо-

ды, которые содержат ртуть, как правило скапливаются в донных отложениях 

заливов и эстуариях рек. Большие накопления метилртути в организме водных 

обитателей привели к появлению болезни Минаматы, которая возникает у лю-

дей, употреблявших в пищу отравленную ртутью рыбу [5]. 

Также пагубное воздействие оказывают вещества, содействующие 

уменьшению содержания кислорода в воде, такие как жиры, масла, различ-

ные смазочные материалы. Подобные вещества обычно сбрасываются вместе 

с промышленными и бытовыми стоками. После загрязнения органическими 

отходами вода становится непригодной для питья и других целей. Наиболее 

распространенные загрязняющие вещества в мировом океане являются нефть 

и нефтепродукты. Попадая в воду, нефть образует нефтяную плёнку, которая 

изменяет интенсивность проникновения в воду солнечного света. В результа-

те смешения с водой нефть образует различные эмульсии, которые могут 

сохраняться на поверхности, переносится течением, оседать на дно и выбра-

сываться на берег [1]. 
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Значение почвенной оболочки Земли состоит в аккумулировании органиче-

ского вещества, различных химических элементов и энергии. Загрязнение почв 

может привести к необратимым нарушениям функций биосферы. Одними из 

основных веществ, загрязняющих почву являются пестициды. Большая часть 

ядовитых веществ, содержащихся в пестицидах, накаливается в растениях, но 

многолетнее применение пестицидов приводит также к деградации естествен-

ной микрофлоры почвы, что в свою очередь негативно сказывается на качестве 

почвы. В связи с этим в наше время влияние пестицидов на почву активно изу-

чается, внедряются новые препараты с менее пагубным влиянием на почву и 

растения. Помимо применения пестицидов к источникам загрязнения почв 

также относят некоторые виды бытового мусора, разложение и сгорание кото-

рого приводит к попаданию в почву ядовитых веществ [4]. 

В заключение хочется сказать, что загрязнение окружающей среды различ-

ными химическими веществами приобрело действительно угрожающие масшта-

бы. Для того чтобы улучшить ситуацию человечеству необходимо применять 

продуманные и целенаправленные действия по защите окружающей среды.  
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Аннотация 

В данной статье предоставлены главные загрязняющие воздух факторы, влияние 

загрязнённого воздуха на здоровье человека и окружающую среду. Так же рассмотре-

ны всевозможные способы решения данной проблемы.  

Загрязненный воздух – это воздух с множеством вредных химикатов и грязи. Ино-

гда можно даже увидеть и почувствовать, как загрязнение поступает в воздух – это 

темные, плохо пахнущие газы, выходящие из выхлопных труб машин и фабричных 

труб. Но иногда загрязнение воздуха невидимо. 

Ключевые слова: загрязнение воздуха, здоровье, экология. 

 

Основной причиной загрязнения воздуха является попадание в него хи-

мических и биологических веществ. Это может происходить как в результате 

природных процессов, так вследствие деятельности человека [1]. 

Основными загрязнителями воздуха являются: 

Человеческий фактор 

Промышленность (заводы и крупные предприятия часто выделяют в воз-

дух ядовитые химические вещества) [4]. 

Транспорт (миллионы людей в мире ежедневно пользуются автомобилями 

или автобусами. Любой транспорт, работающий на бензине выделяет выхлоп-

ные газы, содержащие в себе целую кучу опасных химических примесей).  

Удобрения, зачастую химические. Ими удобряют землю, а потом они ис-

паряются в воздух.  

Самолёты по тем же причинам, что и автомобильный транспорт.  

Природные источники 

Вулканы – во время их извержения происходит большой выброс серы, уг-

лекислого и угарного газов. 

Лесные пожары 

Разложение живых организмов 

Влияние загрязнения на здоровье человека. 

Загрязнение воздуха вызывает (и ухудшает): 
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Сердечно-сосудистые заболевания (гипертония, инфаркт, инсульт, сер-

дечная недостаточность, ревматические заболевания сердца, врожденные 

пороки сердца). 

Онкологические заболевания (опухоли и метостазы). 

Респираторные (астма, болезнь лёгких, легочная гипертензия.) 

По данным ВОЗ из-за респираторных заболеваний умирает свыше 650 ты-

сяч человек, от онкологии и сердечно-сосудистых заболеваний больше в ра-

зы. Так же из-за загрязнённого воздуха участились случаи рождения детей с 

хроническими респираторными заболеваниями. Уменьшения загрязнения в 

воздухе [2; 3]. 

Этого можно добиться, если в человеческом факторе убрать несколько се-

рьёзных загрязнителей: 

Транспорт. Переход к более чистому топливу и уменьшение количества 

используемого транспортного средства. 

Промышленность. Улучшенная переработка отходов или безотходное произ-

водство, чистые технологии способные уменьшению выбросов вредных веществ. 

Удобрения. Больше биологических и меньше химических добавок 

Если будет уменьшен выброс вредных веществ в воздух, то станет мень-

ше проблем со здоровьем (как людей, так и животных и почвы). И в ближай-

шем будущем воздух может быть полностью очищен [5]. 
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Аннотация 

В работе представлен краткий технологический процесс производства пресервов 

из жареной рыбы, а также представлена схема производства этого вида пресервов.  

Ключевые слова: пресервы, рыба, технологическая схема.  

 

Введение 

Актуальность данной темы в том, что для получения питательных веществ 

человеку необходимо разнообразие продуктов питания. Источником питатель-

ных веществ и важных микро- и макроэлементов является не только продукты 

животного происхождения, но и рыба и рыбопродукты. Одним из основных 

направлений переработки рыбы являются пресервы. На полках магазинов можно 

встретить пресервы в различных заливках и соусах, разных посолов и из различ-

ных видов рыб [2]. Производство пресервов из жареной рыбы в большей степени 

отличается от производства других видов пресервов. Поэтому в работе будет 

представлен технологический процесс производства этого вида пресервов. 

Цель работы: изучить технологический процесс и схему производства 

пресервов из жареной рыбы. 

Пресервы из рыбы – соленый продукт из рыбы, содержащий ее не менее 

65% массы нетто, с массовой долей поваренной соли не более 8%, с добавле-

нием или без добавления пищевых добавок, гарниров, соусов, заливок в 

плотно укупоренной потребительской таре массой нетто не более 5 кг, под-

лежащий хранению при температуре не выше 0 °С. 

Технологический процесс производства пресервов из жареной рыбы 

Для изготовления этого вида пресервов используют охлажденную рыбу-

сырец или мороженую рыбу. 

После приемки рыбу сортируют и моют. После мойки рыбу отправляют на 

разделку, где ее разделывают на кусочки тушки или филе-кусочки. Далее куски 

рыбы подвергают посолу до солености 1-1,5%, дают стечь в течение 20-25 мин, 

панируют мукой и через 3-5 мин обжаривают 5-10 мин в растительном масле при 

температуре 160-170°С. Затем рыбу охлаждают и расфасовывают в стеклянные 

банки, заливают горячим томатным соусом (рыбы 40 и томатного соуса 60%) и 

банки закатывают. Срок хранения готовой продукции после охлаждения не бо-

лее трех суток. Содержание соли должно составлять от 1,5 до 2,5% [1]. 
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Подробная технологическая схема производства пресервов из жареной 

рыбы представлена на рисунке 1. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Рис. 1. Схема технологического процесса производства пресервов из жареной рыбы 
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Выводы. Каждый вид пресервов производится по своей технологии. Пре-

сервы – это вид продукции, который не проходит процесс стерилизации, как 

консервы, поэтому необходимо тщательно следить за каждым этапом произ-

водства пресервов. Посол и внесение антисептика должны проводиться стро-

го по технологическим инструкциям. Нарушение технологического процесса 

приведет порче продукции, что может выражаться не только в ухудшении 

товарного вида и вкуса, но и к появлению в продукции патогенной микро-

флоры и токсинов, которые могут нанести вред здоровью человека [2]. 
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Аннотация 

В России кролиководство не так сильно развито, как, например, свиноводство, 

скотоводство и птицеводство. Однако последние несколько лет появились хозяйства, 

которые развивают кролиководство в России в промышленных масштабах. Кроликов 

выращивают в основном для получения шкурок, пуха и мяса. Выведены специализи-

рованные породы, которые позволяют получить большое количество продукции. Но, 

являлись ли они высокопродуктивными с момента выведения и изменились ли харак-

теристики до наших дней? 

Ключевые слова: кролики, калифорнийская порода, сравнительный анализ.  

 

Цель работы: сравнить продуктивные показатели калифорнийской поро-

ды кроликов. 

Актуальность данной темы в том, что кроликов разводят для получения 

не только шкурок и пуха, но и мяса. Мною будет рассмотрен калифорний-

ский кролик, как он менялся с момента выведения, и каковы его продуктив-

ные показатели в настоящее время. 

Хозяйственно полезные признаки кроликов породы Калифорнийская 

Кролики Калифорнийской породы были выведена в США методом слож-

ного воспроизводительного скрещивания с использованием кроликов пород 

крупная шиншилла, русский горностаевый и новозеландская белая. Создате-

лем этой породы считается американский фермер Джордж Вест [1]. 

Официальное утверждение породы состоялось в 1928 году, и она получи-

ла название калифорнийской, в честь штата, где эту породу вывели. Кролики 

калифорнийской породы быстро растут – к трём-шести месяцам готовы к 

убою, а у крольчих отличные материнские качества. В СССР эта порода по-

явилась в 1971 году.  

При относительно небольших размерах тела, живая масса этих кроликов в 

среднем составляет 4,5 кг. Средняя масса тушки составляет 2,7 кг. Кролики 

калифорнийской породы имеют высокий убойный выход – 60%. Самки при-

носят в среднем 8 крольчат за окрол [3]. Шея очень короткая, хорошо разви-

тая мускулатура. Крольчихи имеют высокую плодовитость. Меховой покров 

очень густой, плотный и с несколько грубым мехом. Мездра толстая, плот-
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ная. Уши короткие и прямые. Глаза красно-розовые. Стандартный окрас ка-

лифорнийской породы кроликов чисто белый. Уши, нос, лапки, хвост от тём-

но-коричневого до чёрного цвета. У кроликов с хорошей родословной окрас 

пятен чёткий и ровный. Данные показатели характерны на 2019 год. 

В таблице 1 представлены сведения о хозяйственно полезных признаках 

породы Калифорнийская за несколько лет. Со временем продуктивные пока-

затели калифорнийской породы кроликов менялись. Иногда в лучшую сторо-

ну. А иногда в худшую. Так, например, в СССР продуктивные показатели 

были не столь велики по сравнению с кроликами, выращиваемыми в совре-

менной России (табл. 1) [2]. Возможно, это связано с тем, что с каждым го-

дом появляются новые способы содержания и кормления кроликов. Появля-

ются различные кормовые добавки, а также совершенствуется сама порода 

[3]. Однако в некоторые годы, исходя из таблицы, мы видим спад продуктив-

ности (например, на 2012 и 2014 года). Это связано с тем, что данные были 

взяты исходя из одного хозяйства, а не по всей России.  

 

Таблица 1 

Сравнительный анализ между 1989 г., 2006 г., 2012 г., 2014 г., 2019 г. 

Год 
Средняя живая 

масса, гр. 

Средняя масса 

тушки, гр. 

Убойный  

выход, % 

Средняя  

плодовитость, гол. 

1989 4000 2400 60 8 

2006 4500 2500 56 8 

2012 4146 2380 58 8 

2014 4050 2200 56 7 

2019 4500 2700 60 8 

 

В таблице 1 все данные брались исходя из показателей калифорнийских 

кроликов 7 месячного возраста. Средняя живая масса калифорнийских кро-

ликов в 1989 году составляла 4000 гр. В 2019 году средняя живая масса этих 

кроликов составила 4500 гр. Следовательно, мы видим увеличение массы на 

12,5%. Средняя масса тушки калифорнийских кроликов в 1989 году состав-

ляла 2400 гр. В 2019 году средняя живая масса тушки составила 2700 гр, что 

на 12,5% больше, чем в 1989 году. Такие показатели, как убойный выход и 

средняя плодовитость калифорнийской породы кроликов, и в 1989 году, и в 

2019 году не изменились и составили: убойный выход – 60%, средняя плодо-

витость крольчих – 8 голов. 
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Выводы. Калифорнийская порода кроликов меняла свои продуктивные 

показатели с момента своего выведения. Изменения показателей, возможно, 

связаны с тем, что с каждым годом создаются и используются новые рацио-

ны, новые кормовые добавки, новые технологии. Кроме того, в каждом хо-

зяйстве используют свою систему содержания и кормления, поэтому в одном 

хозяйстве может быть продуктивность хорошая, в другом кролики могут да-

вать мало продукции. 
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Аннотация 

Статья посвящена содержанию пчёл породы карника в условиях Свердловской 

области. В статье описаны характеристики пчёл породы карника, их положительные и 

отрицательные для пчеловода качества, методика содержания пчёл породы карника в 

Свердловской области.  

Ключевые слова: карника, пчёлы, порода пчёл, содержание пчёл. 

 

Свердловская область – крупнейший регион Урала. Область занимает 

среднюю и охватывает северную части Уральских гор, а также западную 

окраину Западно-Сибирской равнины. Климат для пчеловодства в Свердлов-

ской области сложный, так как Свердловская область обладает достаточной 

медоносной базой, но распределена она крайне неравномерно. 

Среди всех известных пород пчёл большой популярностью пользует-

ся порода пчел карника.  

Цель работы: рассмотреть методику и способы содержания пчёл породы 

карника в условиях Свердловской области. 

Главное качество пчелы карника – ее миролюбивый характер, что позво-

ляет пчеловодам работать с пчёлами без индивидуальных средств защиты, 

хоть это и не рекомендуется делать. Об отсутствии агрессивности карники 

свидетельствует также тот факт, что температура в улье при перевозке под-

нимается незначительно, т.к. даже после встряски пчелы остаются спокой-

ными [1]. 

Что касается других особенностей, то для пчел этой породы характерны: 

 внешний вид. Окраска у пчел преимущественно серая, длинный хобо-

ток – 6-7 мм; 

 ройливость. Пчела карника, отличается повышенной ройливостью; 

 генетическая неустойчивость. Наилучшие характеристики карника по-

казывает при чистопородном разведении – в этом случае сохраняются все 

признаки породы. Если же производится скрещивание с чужими трутнями, 

передается только доминантное свойство – отсутствие агрессии; 

 сбор меда. Пчелы-разведчицы очень быстро реагируют на количество 

взятка в определенном месте и сообщают об этом в улей. Период медосбора у 
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пчел породы карника достаточно продолжителен – с ранней весны вплоть до 

поздних растений; 

 корм. Низкая потребность в корме во время зимовки. Причем этот при-

знак абсолютно не влияет на силу пчелиной семьи и не отражается на состо-

янии пчел в весенний период; 

 развитие потомства. Одним из главных достоинств породы является 

быстрое наращивание силы семьи весной [1]. 

В Свердловской области содержание пасеки осложняется климатически-

ми условиями: зима на Урале может длиться до 5-7 месяцев, летом же погода 

довольно часто пасмурная, а медоносная база распределена неравномерно.  

Пчёл породы карника содержат, преимущественно, в двухкорпусных ульях 

(состоят из двух корпусов, дна и крышки, также в улье имеются два летка – 

нижний и верхний. Каждое из отделений имеет по 12 стандартных рамок) и в 

двустенных ульях (улей состоит из двух стенок, между которыми помещен 

теплоизоляционный материал. Вмещает в себя от 12 до 16 гнездовых рамок, 

также можно добавить надставки с полурамками (магазинами)) [2].  

Зимовка. Зимой одной из важных задач пчеловода на Урале есть слежение 

за состоянием внутреннего микроклимата улья. Дело в том, что зимовка и ее 

условия здесь часто ухудшаются в результате сильной сырости, от которой 

киснет мед, и возникает гибель тружениц. Поэтому рекомендуется после по-

следнего облета ульи уносить в относительно теплое и затемненное помеще-

ние (t° в помещении должна быть хотя бы от 0 до 2 градусов Цельсия). Также 

стоит не забывать о подкормке пчел перед зимовкой. Хоть и карника – не-

прихотливая порода пчёл в плане зимовки и подкормки, однако стоит остав-

лять на зиму в улье примерно 20-25 кг мёда на корм. 

Весенний облет и роение. На облет улья выставляют примерно в середине 

апреля, когда снег уже полностью растаял, и на улице установилась плюсовая 

температура воздуха. В особенности пчёл породы карника входит такое не-

приятное для пчеловодов явление, как высокая степень ройливости.  

Предотвращать роение можно несколькими способами: 

 увеличивать площадь улья, доставлять рамки и расширять медоносные 

угодья. У пчёл появится больше пространства в улье, следовательно, они бу-

дут озабочены достройкой сот и медосбором. 

 искусственное изменение состава семьи в пользу молодых пчёл, то есть 

удаление расплода и создание отводков. Отводок – это часть семьи, переме-

щенная в новый улей. От пчелиной семьи, имеющей 7-9 рамок расплода, от-

бирают 2-3 рамки преимущественно со зрелым печатным расплодом и сидя-

щими на сотах пчелами. После этого в новый улей стряхивают дополнитель-
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ных пчёл и добавляют 2-3 рамки с медом и пергой. В результате основная 

семья уменьшается и занимается медосбором, а отводок начинает формиро-

вать новую пчелосемью. 

Порода карника обладает как и положительными для пчёловода качества-

ми, так и довольно негативными, которые плохо влияют на продуктивность 

пчелосемьи. К положительным качествам, безусловно, относятся малая по-

требность пчёл в корме во время зимовки, отсутствие агрессии к человеку, 

высокая продуктивность при медосборе. К отрицательным качествам можно 

отнести повышенную ройливость, генетическую неустойчивость, что не дает 

скрещивать данную породу с другими в целях передачи полезных продук-

тивных качеств другим породам пчёл. В Свердловской области разведение 

данной породы является перспективным направлением, так как по продук-

тивны показателям карника превосходит пчёл той же Среднерусской породы. 

Также стоит отметить и то, что несмотря на непростые погодные условия, 

пчёлы породы Карника хорошо приживаются в нашем климате и прекрасно 

переносят зиму. 
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Аннотация 

В данной статье представлены и рассмотрены методы дезинфекции, химические 
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Дезинфекция – процесс обеззараживания. Дезинфекцией преследуется 

цель уничтожения патогенных микроорганизмов, а не всех вообще микробов 

на объекте. Этим дезинфекция отличается от стерилизации.  

На животноводческих предприятиях, специализирующихся на крупном 

рогатом скоте, мероприятия по обеззараживанию помещений, техники и пер-

сонала, должно уделяться особое внимание.  

Цель работы: изучение методов дезинфекции коровника и используемых 

в данных мероприятиях дезинфицирующих средств. 

Здание, в котором практически постоянно находятся животные, является 

одним из главных объектов для дезинфекции. Сама дезинфекция подразделя-

ется на два этапа: механическая обработка поверхностей и санитарная (хими-

ческая) обработка поверхностей. 

Первым этапом является механическая обработка помещения. Данное ме-

роприятие направлено на очищение всех поверхностей коровника от крупных 

и мелких загрязнений, например, при проведении механической обработки 

удаляются комья грязи, навоза или оставшейся подстилки, вытирается пыль, 

удаляются остатки корма и т.п. Механическая обработка может проводиться 

при помощи механических средств, таких как скребки, лопаты, метёлки, или 

при помощи сильно бьющей струи воды. Мероприятия по механической об-

работке проходят в следующем порядке: 

 Сначала помещение очищают от всевозможных крупных загрязнений 

(комья земли, грязь и т.д.). 

 После этого коровник моют струёй воды. Это позволяет устранить мел-

кие загрязнения, смыть в водосток остатки грязи, сбить пыль с поверхностей. 

Стоит отметить, что при данном мероприятии все отопительные и освети-

тельные приборы нужно закрыть либо полиэтиленом, либо другим водоне-
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проницаемым материалом, чтобы избежать порчи имущества. Струя воды 

должна быть давлением не менее 25 атмосфер. 

 После влажной уборки помещение проветривают и высушивают. Стоит 

отметить, что помещение высушивают естественным путем, чтобы оставши-

еся загрязнения разбухли и отошли от поверхностей, а не высохли и остались 

на том же месте. 

 После просушки помещения помещение вновь подвергают влажной 

уборке, после которой помещение осматривают на наличие загрязнений и 

если уборка признана удовлетворительной, то начинают проводить дезин-

фекцию помещения [3]. 

Мероприятия по механической обработке помещения направлены на устра-

нение загрязнений, которые не дают доступа дезинфицирующим средствам 

или каким-либо образом вступают с ними в реакции, которые дезактивируют 

дезинфицирующие средства, то есть не дают им выполнять их основную функ-

цию по уничтожению микроорганизмов и патогенной микрофлоры [2]. 

Следом за механической обработкой идут мероприятия по дезинфекции 

помещения. Заключаются данные мероприятия в нанесении обеззараживаю-

щих химических растворов на все поверхности коровника. Дезинфекция под-

разделяется на влажную и аэрозольную.  

Влажная дезинфекция осуществляется 1-3%-ным раствором Витана с рас-

ходом 0,5-1 л на 1 м2; 0,25-0,35%-ным (по надуксусной кислоте) раствором 

Белстерила при норме расхода 0,5-0,75 л на 1 м2; 1-2%-ным раствором Глю-

текса, Дезавита-П, Инкрасепта или комбинированного дезинфектанта по-

верхностей из расчета 1 л на 1 м2. 

Аэрозольная дезинфекция осуществляется 1-3%-ным раствором формаль-

дегида, 2-3%-ным раствором теотропина, 1-2%-ным раствором глутарового 

альдегида, 0,5-1%-ным раствором едкого натра, 0,5%-ным раствором уксус-

ной или молочной кислоты, 1,5-2%-ный раствором хлорамина Б, 3%-ным 

раствором надуксусной кислоты или 10-15%-ным раствором белстерила из 

расчета 15-25 мл на 1 м3помещения [1; 2]. 

При проведении дезинфекции растворами сначала орошают навозные ка-

налы, пол, внутренние ограждающие конструкции, потом стены и потолок. 

Дезинфекцию можно подразделить на 3 вида: 

 Профилактическая – проводится планово, не менее 2-х раз в год. Осу-

ществляют с целью уничтожения в помещении возможных патогенных мик-

роорганизмов, наличие которых точно не установлено. 

 Вынужденная или текущая – дезинфекция, проводящаяся систематически 

при выявлении в хозяйстве случая инфекционного заболевания у животного. 
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 Заключительная – дезинфекция, проводящаяся перед снятием карантина 

на объекте и после полного уничтожения заболевания на предприятии. 

Дезинфекция – одна из мер в общем комплексе борьбы с инфекционными 

и инвазионными болезнями, использующая все доступные способы механи-

ческого, химического, физического и биологического воздействия на воз-

будителей болезней и на их переносчиков – насекомых и грызунов на всех 

фазах их жизненного цикла развития. Данному мероприятию стоит уделять 

особое внимание каждому животноводческому предприятию, если оно не 

хочет понести убытки от заболеваний животных. 
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